3 FOMI;
DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334. 945/0|': 0994
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS,

r J-_.:_'-‘-u\
I

i

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 \\‘Q”'“""“"','r/

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3450
FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: CARNE MOIDA - 1 KG

MARCA: FORTBOI

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ICANE IND. E COM. DE ALIMENTOS DO NORDESTE EIRELI; FABRICA DE CONSERVAS; RUA
COM ORIONE, 800 CEP: 61.848-180-TABAPUA BRASILIA [I-JUREMA - CAUCAIA-CEARA - FONE: 85.3285-1488-FAX:
85.3285-1580 E-MAIL: ICANE.COMERCIAL@HOTMAIL.COM CNP]: 05.580.830/0001-04-INDUSTRIA BRADSILEIRA.
REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N° 0041/3614.

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 100G
QUANTIDADE POR PORCAO 100ML %VD(*)
VALOR CALORICO 152 KCAL/ 638K] 8
CARBOIDRATOS 0 0
PROTEINAS 20 27
GORDURAS TOTAIS 8 15
GORDURAS SATURADAS 3,2 15
GORDURAS TRANS 0 **
COLESTEROL 51 19
FIBRAS ALIMENTARES 0 0
CALCIO 3 1
FERRO 1,9 13
SODIO 61,0 3

(*) VALORES DIARIOS DE REFERENCIA COM BASE EM UMA DIETA DE 2.000KCAL OU 8400K]. SEUS VALORES
DIARIOS PODEM SER MAIORES QU MENORES DEPENDENDO DE SUAS NECESSIDADES ENERGETICAS. (**) VALORES
NAOESTABELECIDOS,

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: MUSCULO DE BOVINO. DESCONGELAMENTO: COLOCAR A CARNE FORTBOI DE 10 A
12 HORAS NA GELADEIRA, NA PROPRIA EMBALAGEM, NO MICROONDAS, RETIRAR A CARNE DA EMBALAGEM E COLOCAR
EM UM RECIPIENTE REFRATARIO E PROGRAMAR O DESCONGELAMENTO DE ACORDO COM AS INSTRUGOES DE SEU
EQUIPAMENTO. PREPARO: PARA A CARNE FORTBOI FICAR MAIS SOLTINHA E SUCULENTA, FRITE-A AOS POUCOS EM
OLEO QUENTE, EM FOGO ALTO, MEXENDO ATE DOURAR. TEMPERAR A GOSTO: CEBOLA, ALHO, SAL, PIMENTA, ERVAS
(CHEIRO-VERDE, MANGERICAQ, ALECRIM, SALVIA) ETC. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: ARMAZENADO A TEMPERATURA DE -5 A -10 GRAUS °C/ TRANSPORTE
E COMERCIALIZAGAO -10 A -15 GRAUS °C

APRESENTACAO DA EMBALAGEM PACOTE DE 1 KG.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNP}: 24.334.945/0001-08
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: {88) 3581-3459
FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CARNE DE BOVINO (PATINHO EM CUBOS]) - 1KG

MARCA: FORTBOI

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ICARNE IND. E COM. DE ALIMENTOS DO NORDESTE EIRELL; FABRICA DE CONSERVAS; RUA
DOM ORIONE, 800, CEP 61.648-180 - TABAPUA, BRASILIA I, JUREMA - CAUCAIA/CE; CNPJ 05.580.630/0001-04; SiF/DIPOA
3614. INDUSTRIA BRASILEIRA

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAO DE 100G (1 PDC)**

QUANTIDADE POR PORCAO %VD(*)
VALOR ENERGETICO ; 128 KCAL =504 K] 2
CARBOIDRATOS 5G 2
PROTEINAS ; 196G 25
GORDURAS TOTAIS ' 25G 5
GORDURAS SATURADAS ; 1G 5
FRIBRA ALIMENTAR 0G 0
sSODIO ] 115 MG 5
GORDURA TRANS | 0G 0

*05 VALORES DIARIOS DE REFERENCIA COM BASE EM UMA DIETA DE Z000KCAL OU 8400K]. SEUS VALORES DIARIOS
PODEM SER MAIORES OU MENORES DEPENDENDO DE SUAS NECESSIDADES ENERGETICAS.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: CARNE RESFRIADA DE BOVINO SEM 0SSO PATINHO EM CUBOS.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTENHA CONGELADG DE -10°C A 0°C

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE DE 01 KG.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: JWE’ St
e  ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO |/CRN 7858
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334.945/(: o0g96 |

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXOD - CAIXAPO', ../
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63, &=/
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CARNE DE FRANGO (PEITQ)

MARCA: COOPAVEL

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: COOPAVEL COOPERATIVA AGROINDUSTRIAL/ABATEDOURO FRIGORIFICO, BR 277 KM
582- DISTRITO INDUSTRIAL,FONE (45)3218-5000- CASCAVEL-PR, CNPJ 76.098.219/0046-39- INSCRICAO ESTADUAL N°
410.14387-97, REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N@ 0268/3887. S.I.F 3887, INDUSTRIA
BRASILEIRA. SAC 0800 6435400, www.cogpavel.com.br

INFORMACAQ NUTRICIONAL: NAQ CONSTA

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO PEITO

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONGELADOR (-82C OU MAIS FRIO ) 6
MESES, FREEZER (-12°C OU MAIS FRIO) VIDE VALIDADE.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: )
» ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/(¢  gg7
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO!,
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.! “untinen ,,
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581- 5459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: ARROZ BRANCO TIPO 1~ 01 KG
MARCA: MAIORAL
FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: CORDINI ALIMENTOS LTDA. BR 293, KM 250,2, CEP 96456-000, DOM PERITO - RS. FONE

53 3243 3066. CNPJ: 87.675.518/0002-94, INDUSTRIA BRASILEIRA. RECEPCAO@CORADINLIND.BR.
WWW.CORADINIALIMENTOS.COM.BR

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 50 G DE ARROZ CRU (1/4 DE XiCARA)
QUANTIDADE POR PORCAO 100G 50G %VD

VALOR ENERGETICO 128 179 9

CARBOIDRATGS 28 39 13
ACUCARES TOTAIS 4] 0 0

ACUCARES ADICIONADOS 0 0 ‘

PROTEINAS 2.5 3,6 0
GORDURAS TOTAIS 0 0 7
GORDURAS SATURADAS 0 0 0
GORDURAS TRANS i} a 0
FIBRA ALIMENTAR 1,6 0,8 3
SODIO 0 0 0

(*) PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAOQ.
FENO ALIMENTO PRONTO PARA O CONSUMO

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: ARROZ BRANCO TIPO 1, SUBGRUPO POLIDG, CLASSE LONGO FINO. NAG CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE - 01 KG

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ) J&}‘w % e
«  ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO m :

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334. 945[(]— 0998
SITIO VARZEA DE FORA §/N, ANEXO D - CAIXA PO,
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.! " SR T .,f
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3561-3359 -

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: ARRCZ PARBOILIZADO TIPO 1 - 01 KG
MARCA: MAIORAL

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: CORDINI ALIMENTOS LTDA. AV SANTA TECLA, 5000 - CEP 96413-000, BAGE - RS. FONE

53 3240 4500. CNPJ: 87.675.518/0001-03. INDUSTRIA BRASILEIRA. RECEPCAO@CORADINLIND.BR.
WWW.CORADINIALIMENTOS.COM.ER

INFORMACAQO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 50 G DE ARROZ CRU (1/4 DE XiCARA)

QUANTIDADE POR PORCAQ 100G 506G %VD *
VALOR ENERGETICO 128 179 g
CARBOIDRATOS 28 39 i3
ACUCARES TOTAIS 0 0
ACUCARES ADICIONADOS 0 0 0
PROTEINAS 2,5 3,6 7
GORDURAS TOTAIS 0 0 0
GORDURAS SATURADAS ] 4] 0
GORDURAS TRANS 0 o 0
FIBRA ALIMENTAR 16 0,8 3
SODIO 0 0 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ.
** NO ALIMENTO PRONTOQO PARA CONSUMO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: ARROZ PARBOILIZADO POLIDG, TIPO 1, CLASSE LONGO FING.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO.

APRESENTACAQ DA EMBALAGEM: PACOTE - 01 KG _

CARACTERISTICAS ORQANGLEPTICAS: . i ] essyka ﬂa o
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO &:5

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/(3  gag
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO!,

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 3.0 "o 'f

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581- 3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: BISCOITO DE POVILHO PETA - 100 G

MARCA: ROMANA

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: DUDAS BURGER INDUSTRIA E COMERCIO DE PANIFICACAO LTDA. CNPJ:
09.215.353/0001-83 AV. FRANCISCO SA, N2 2743 - JACARECANGA CEP: 60.310-000-FORTALEZA-CEARA FONE: (85)
3433.1731

INFORMACAG NUTRICIONAL:

PORCAO DE 40G (30 UNIDADES)**

QUANTIDADE POR PORCAOQ 100G 40G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 385 154 8
CARBOIDRATOS 50 , 20 7

AGUCARES TOTAIS 0,6 § 0,3

ACUCARES ADICIONADOS 0,6 i 0,3 0
PROTEINA 6,2 § 2,5 3
GORDURAS TOTAIS 18 7.2 13
GORDURAS SATURADAS 9,5 , 3,8 17
GORDURAS TRANS 0 ; 0 0
FIBRA ALIMENTARES 0 0 0
SODIO 550 | 220 9

*94 PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: POLVILHO, LEITE INTEGRAL EM PO, GORDURA VEGETAL OVO INTEGRAL
PASTEURIZADO, SAL CONTEM GLUTEN (RISCO DE CONTAMINACAO CRUZADA CONTEM LACTOSE "ALERGICOS: CONTEM
OVO, LEITE DE VACA E DERIVADOS DA SOJA E PALMA. PODE CONTER TRIGO".

CONSERVACAQ/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LOCAL FRESCO E AREJADO.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE 100G

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Jessykd athalaf Siva
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIC: ODOR: PROPRIO RN 7287

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334. 945/qw 1000 _'|
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS|

= x,l'l"-1."-,l,-
/ !.\\
{,

e

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 \*ql"w'“h‘,',/
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3561-3459

PRODUTO: FARINHA DE TRIGO - 1 KG

MARCA: BRANDINI

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: J. MACEDO S.A.: B. RUA ESTADO DE ISRAEL, 215 - PREDIO I - COMERCIO - SALVADOR BA
CEP 40015-025 14.998.371/0031-34 - SAC 0800 726 2020 - WWW.JMACEDO.COM.BR INDUSTRIA BRASILEIRA.

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCOES POR EMBALAGEM: 20
PORCAQ DE 50G {1/2 XICARA DE CHA)
QUANTIDADE POR PORCAO 100 G 50G %VD(*)

VALOR ENERGETICO (KCAL) 343 171 9
CARBOIDRATOS (G) 72 36 12

ACUCARES TOTAIS (G) 0 0
ACUCARES ADICIONADOS(G) 0 0 0
PROTEINAS (G) 11 55 11
GORDURAS TOTAIS (G) 1,2 0,6 1
GORDURAS SATURADAS (G) 0,2 0,1 1
GORDURAS TRANS (G) 0 0 0
FIBRA ALIMENTARES (G) 3 1,5 6
SODIO (MG) 0 0 0
FERRO (MG) 4,2 21 15
ACIDO FOLICO (MCG) 150 75 19

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER CENTEIOQ, CEVADA, AVEIA, SOJA E TRITICALE. CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: ESTOCAR EM LOCAL SECO E FRESCO, A TEMPERATURA AMBIENTE.
NAO DEVE SER MOLHADO NO MANUSEIO, TRANSPORTE E ARMAZENAGEM. DEPOIS DE ABERTA A EMBALAGEM, MANTER
0 PRODUTO EM UM RECIPIENTE BEM FECHADO E CONSUMIR, PREFERENCIALMENTE, EM 30 DIAS.

APRESENTACAOQ DA EMBALAGEM: PACOTE - 1KG

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODGR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334. 94—5/0

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS \-: ety u"

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5uu-vy70u

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459
FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: FARINHA DE MANDIOCA - 1 KG
MARCA: DONA DE
FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA; CNPJ: 04.918.453/0001-52; ROD. DF 130 KM 30

NUCLEO RURAL PAD-DF PARANOA - DF CEP: 71586-400. INDUSTRIA BRASILEIRA / SAC 0800 005 1445 /
SAC@N]JF.COM.BR f WWW.NjF.COM.BR

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PGR{,@ES PE)R EMBALAGEM: ’2{) PORC@ES
PORCAO DE 50G {1/2 XiCARA)
QUANTIDADE POR PORCAO 100 G | 50 G [ %VD(*)
VALOR ENERGETICO (KCAL) J 365 183 | 9
CARBOIDRATOS {G) 83 41 14
ACUCARES TOTAIS (G) | 0 - 0
ACUCARES ADICIONADOS (G) ' 0 0 0
PROTEINAS (G) 1,2 J 0,6 1
GORDURAS TOTAIS (G) 0,2 L 0,1 0
GORDURA SATURADAS (G) 5 0,1 a‘ 01 0
GORDURA TRANS (G) 0 - 0 0
FIBRA ALIMENTARES (G) § 6,5 3.3 13
SODIO (MG) l 10 | 5,2 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE MANDIOCA E CORANTE CARAMELO I (INS 100I). NAO
CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO, FRESCO E AREJADO.

APRESENTACAQ DA EMBALAGEM: PACOTE - 1KG

1
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Jawﬁaz;% S Siva
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO [‘,;“RN"""“” i

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP:

DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.9|
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA .

5 SRALA) A
O, -\.'nz_.r"

5y

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACCES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

PRODUTO: FEIJAO DE CORDA - 1KG

MARCA: DONA DE

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

FABRICANTE/DISTRIBUIPOR: NJF INDUSTRIA E COMERCIO LTDA; CNPJ: 04.918.453/0001-52; ROD. DF. 130KM 30 NUCLEO
RURAL PAD-DF PARANAOQA - DF CEP:71586-400 INDUSTRIA BRASILEIRA / SAC 0800 005 1445 / sac@njf.com.br

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAO DE 60G (1/2 XICARAS DE CHA)

QUANTIDADE POR PORCAO 100G 606G VD%
VALOR ENERGETICO 78 204 10
CARBOIDRATOS 6 23 8
ACUCARES TOTAIS 0 0
ACUCARES ADICIONADOS 0 0 0
PROTEINAS 5.1 12 24
GORDURAS TOTAIS 0,6 1,4 2
GORDURAS SATURADAS 0 0 0
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR 7.5 14 57
SODIOo 0,98 6,2 0
FERRO 1,1 3.1 22

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ.

**NO PRODUTO PRONTO PARA CONSUMO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FEIJAQ DE CORDA, GRUPG 11 FEIJAQ CAUP, CLASSE CORES, TIPO 1. NAO CONTEM GLUTEN,
ALERGICOS: PODE CONTER SOJA.

CONSERVACAG/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO, FRESCO E AREJADO.

APRESENTACAQ DA EMBALAGEM: PACOTE 1KG. /
¥ .”‘k—-,
jwyﬁ: Nathalia § Sl
b ta

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: ?WT

e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO: ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334.945 /1";:3

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO,

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU ~ CE, CEP: 63.! \{l’ﬂh}“ﬁn}/ -
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 35b1-0505

e
0 I‘1.'!":l-\--'\'l"/{

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: MACARRAO SPAGHETTI - 400 G

MARCA: BONSABOR

FABRICANTE/DISTRIBUIDGR: M. DIAS BRANCO S,A.}NDUSTRIA E COMERCIO DE ALIMENTOS; (A) RODOVIA BR-116,
KM 18, EUSEBIO - CE; CNPJ: 07.206.816/0001-15. INDUSTRIA BRASILEIRA

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 80 G (01 PRATO)
QUANTIDADE POR PORCAOQ %VD(*)

VALOR ENERGETICO i 129 KCAL 5
CARBOIDRATOS ; 26G 7

ACUCARES TOTAL 0G
ACUCARES ADICINADOS 0G 0
PROTEINAS 43G 7
GORDURAS TOTAIS 086G 1
GORDURAS SATURADAS 0G 0
GORDURAS TRANS 0G 0
GORDURAS MONOINSATURADAS 0G 0
GORDURAS POLI-INSATURADAS 0G 0
COLESTEROL 0 MG 0
FIBRA ALIMENTAR 086G 2
SODIO 0 MG 0

* PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO ** NO ALIMENTO PRONTO PARA 0 CONSUMO

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO. CONTEM GLUTEN.
ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER AVEIA, CENTEIO, CEVADA, OVOS E SOJA.

CONSERVACAQ/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTENHA EM LOCAL SECO, FRESCO E SEM CHEIRO.
APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE - 400 G

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
¢  ASPECTOS: PROPRIO. COR: PROPRIO. ODOR: PROPRIO J X
CRN S0

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334.945/0= 1004
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS),

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 \: ety u’

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: {(88) 3581- 54::)9'

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: OLEO DE SOJA REFINADO - 900ML

MARCA: VITALIV

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ADM DO BRASIL LTDA. (LCG) CNPJ: 02.003.402/0009-22 - AV. PRINCIPAL 01, N° 100 -
NUCLEOQ INDUSTRIAL INDUSBRASIL -CEP: 79108-550 - CAMPO GRANDE - MS - (LPF) CNPJ: 02.003.402/0139-00 - ROD.
BR 010, KM 144, SETOR A - DISTRITO INDUSTRIAL - CEP 65970-00 - POTP FRANCO - MA - (LRO) CNPJ:
02.003.402/0024-61 - AV. SENADOR ATILIO FONTANA, N° 1001 - DISTRITO INDUSTRIAL - CEP:78745-800 -
RONDONOPOLIS - MT - (LUD) CNPJ: 02.003.402/0134-04 - AV. JOSE ANDRAUS GASSANI, N° 2464, ANEXO 1A - DISTRITO

INDUSTRIAL - CEP: 38402-900 - UBERLANDIA -MG. A UNIDADE DA PRODUTORA E IDENTIFICADA ATRAVES DA SIGLA
LCG, LPF, LRO, LUD OU LUL, IMPRESSA NA GARRAFA.

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCOES POR EMBALAGEM: CERCA DE 69
PORCAO: 13ML (1+3/10 DE COLHERES DE SOPA)
100ML | 13ML %VD(*)
VALOR ENERGETICO 828 E 108 5
GORDURAS TOTAIS 92 12 18
GORDURAS SATURADAS 14 1,9 10
GORDURAS TRANS ; 0,5 ; 0,1 5
GORDURAS MONOINSATURADAS E 25 3,3 17
GORDURAS POLI-INSATURADAS 51 6,7 34
OMEGA 3 46 6 33
OMEGA 6 5234 680 17
ACIDO LINOLENICO ; 5234 ; 680
EPA 0 Q 0
DHA | 0 g 0
COLESTEROL i 0 0 0
VITAMINA E % 11 Y 10

*NAQO CONTEM QUANTIDADES SGNIFICATIVAS DE CARBOIDRATOS, ACUCARES TOTAIS, ACUCARES ADICIONADOS,
PROTEINAS, FIBRAS ALIMENTARES E SODIO.
*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: OLEO DE SOJA REFINADO (GENETICAMENTE MODIFICADO A PARTIR DE
AGROBACTERIUM TUMEFACIENS/BACILLUS THRINGIENSIS) E ANTIOXIDANTES ACIDO CITRICO (INS 330).

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER ESTA EMBALAGEM EM LOCAL SECO, LONGE DE FONTE DE
CALOR E AO ABRIGO DA LUZ. APOS ABERTO, CONSUMIR EM ATE 30 DIAS. DATA DE VENCIMENTO, FABRICACAQ E LOTE
IMPRESSOS NA GARRAFA. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: GARRAFA PET DE 900ML.

; . Jessyka Nathalis § Sif
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: m v
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIC ) ¥

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/0F 1005

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS',
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 e i "’
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581- 3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: SAL IODADQ REFINADO- 1 KG
MARCA: SALMONETE

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: REFINARIA DE SAL GARCA LTDA; BR 304 KM 32 - DIST. INDUSTRIAL, CEP 59623-300
MOSSORO - RN;  CNPJ: 05.967.403/0001-28; INDUSTRIA  BRASILEIRA. (84) 98818-1811.
RELACIONAMENTO@SALGARCA.COM WWW.SALGARCA.COM.

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAO POR EMBALAGEM DE 1600
PORCAQ: 1G (1/4 COLHER DE CHA)

QUANTIDADE POR PORCAO 100G 1G %VD(*)
SGDIO 39000 390 20
10DO 2500 25 17

NAO CONTEM QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS DE VALOR ENERGETICO, CARBOIDRATOS, PROTEINAS, GORDURAS
TOTAIS, GORDURAS SATURADAS, GORDURAS TRANS E FIBRA ALIMENTAR.
*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: CLORETO DE SODIO, I0DATO DE POTASSIO E ANTIUMECTANTE INS-535
(FERROCIANETO DE SODI0). NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO; CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE - 1 KG. _’ \Lﬂﬁ
‘ ’ J&)ﬁg’m lia § Sul
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Nutrciomsta
e ASPECTOS: PROPRIQ; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO v 1

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/0061-08
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459
FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: BISCOITO SALGADO TIPO CREAM CRACKER - 350G
MARCA: PETYAN
FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: PETYAN IND.DE ALIMENTOS LTDA. AV. GOVERNADOR OTAVIO MANGUEIRA,1905

DIST.INDUSTRIAL-MANDACARU JEQUIE/BA-CEP:45.210-208 FONE: +55 73 3525-5511 CNPJ:14.986.335/0001-35 INDUSTRIA
BRASILEIRA

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 30G (6 UNIDADES)**
QUANTIDADE POR PORCAO 100G 30G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 330 100 5
CARBOIDRATOS 56 i 6
ACUCARES TOTAIS 1 0,3
ACUCARES ADICIONADOS 0,6 0,2 0
PROTEINAS 6,9 21 4
GORDURAS TOTAIS 8,7 2,6 4
GORDURAS SATURADAS 3,5 14 6
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR 1,6 0,5 1
SODIO 660 198 10

*0% PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, GORDURA (SOJA E PALMA),
EXTRATO DE MALTE, SAL I0DADO, AMIDO DE MILHO (GENETICAMENTE MODIFICADO A PARTIR DO BACILLUS THURINGIENSIS,
STREPTOMYCES VIRIDOCHROMOGENES, AGROBACTERIUM TUMEFACIENS, ZEA MAYS, SPHINGOBIUM GOBIUM HERBICIDOVORANS
E DIABROTICA FIRGIFERA), ACUCAR, ACUCAR INVERTIDO, FERMENTO BIOLOGICO, FERMENTO QUiMICO BICARBONATO DE SODIO,
MELHORADOR DE FARINHA PROTEASE E AROMATIZANTE. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, CEVADA E SOJA. PODE
CONTER AVEIA, AMENDOIM, CENTEIO E TRITICALE. CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAOQ/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO, FRESCO E AREJADO, LIVRE DE ODORES FORTES.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE DE 350G.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/1/ )

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO~ 1007 =
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.:‘-\ — /’

LETROSSCAMNTE

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 35/

™

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: ACUCAR CRISTAL - 1 KG

MARCA: CAETE

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: USINA CAETE S/A, S/N°, ZONA RURAL SAO MIGUEL DOS CAMPOS - AL FABRICA: FONE / FAX:
(82) ~ 3271-3200 COMERCIAL /  ATENDIMENTO:  (82) 3214-2222  ACUCAR.CAETE@USINACAETE.COM
WWW.ACUCARCAETE.COM.BR CNPJ: 12.282.034/0002-86 - INSC. EST.: 24.006.127-6 INDUSTRIA BRASILEIRA

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCOES POR EMBALAGEM: 200
QUANTIDADE POR PORCAO 5G (MEDIDA CASEIRA)
100G 56 %VD(*)
VALOR ENERGETICO 397 20 1
CARBOIDRATOS 99 5 1.7
ACUCARES TOTAIS 99 5 1,7
ACUCARES ADICIONAIS 0 0 0
PROTEINAS 0 0 0
GORDURAS TOTAIS 0 0 0
GORDURAS SATURADAS 0 0 0
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR 0 0 0
S0DIO 0 0 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: SACAROSE DE CANA. VALIDO POR 2 ANOS. NAQO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LUGAR FRESCO E SECO, LONGE DE PRODUTOQS QUIMICOS OU
ODORES FORTES.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE 1KG

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Jaﬁgﬂ j Selva
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PRGPRIO N 7297

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945 /q';:: 1008
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO¢',

\
= '|
|

i

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 “eroaan,/

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: FARINHA DE MILHO FLOCADA - 500 G

MARCA: SAO BRAZ

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ?ANLO BRAZ S.A. IND. COM. DE ALIMENTOS BR 230, KM 13,2, N2 1211- PARQUE
ESPERANCA CABEDELO - PARAIBA - BRASIL - CEP: 58.108-502 CNP] 08.811.226/0019-03 @MARCA REGISTRADA.
INDUSTRIA BRASILEIRA. WWW.SAOBRAZ.COM.BR / 0800.281.4777 / SAC@SAOBRAZ.COM.BR

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAO POR EMBALAGEM: 10
PORCAO DE 50G (1/2 XICARA DE CHA)

QUANTIDADE POR PORCAO 100G 50 G | %VD(*)
VALOR ENERGETICO (KCAL) 339 170 | 9
CARBOIDRATOS (G) 75 38 13
ACUCARES TOTAIS (G) 0 0
ACUCARES ADICIONADOS (G) 0 0 0
PROTEINAS (G) 6,6 3,3 7
GORDURAS TOTAIS (G) 1,3 0,7 1
GORDURAS SATURADAS (G) 0.4 0,2 1
GORDURAS TRANS (G) 0 0 0
FIBRAS ALIMENTARES (G) 48 2,4 10
SODIO (MG) 6,4 3,2 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAOQ.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE MILHO FLOCADA (GENETICAMENTE MODIFICADA A PARTIR DE
STREPTOMYCES VIRIDOCHROMOGENES E/OU BACILLUS THURINGIENSIS E/OU AGROBACTERIUM TUMEFACIENS E/OU
AGROBACTERIUM SP.). ALERGICOS: PODE CONTER SOJA. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAQ/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LOCAL SECO, FRESCO E AREJADO. APOS ABERTO,
CONSUMIR EM ATE 15 DIAS, RESPEITANDO O PRAZO DE VALIDADE.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE - 500 G

i

|

. , Jessyka ﬁth] S Sl

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: %-m;a
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/(% 1009

SITIO VARZEA DE FORA §/N, ANEXO D - CAIXA POY,
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 " e -f
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88} 3581- .54:3"3

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: BISCOITO ROSQUINHA([LEITE} - 320 G

MARCA: WESTON

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: IANE INDUSTRIA DE ALIMENTOS NORDESTE LTDA CNPJ: 01.446.719/0003-85

INSCRICAO ESTADUAL: 20.259.862-4 DISTRITO INDUSTRIAL DE MACA[BA, S/N MARGENS BR-304-L 05 A L 13
MACAIBA/RN - CEP: 59280-000 INDUSTRIA BRASILEIRA

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 30G (8 UNIDADES)**
QUANTIDADE POR PORCAO 100G 30G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 462 139 7
CARBOIDRATOS 75 23 8
ACUCARES TOTAIS 22 6,8
ACUCARES ADICIONADOS 22 6,8 14
PROTEINAS 6 1,8 4
GORDURAS TOTAIS 15 4,5 7
GORDURAS SATURADAS 6,7 2 10
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR 2 0,5 2
SODIO 247 74 4

*% PERCENTUAL DE VALORES DIARIQOS FORNECIDOS PELA PORCAOQ

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO ACIDO FOLICO (VITAMINA B9),
ACUCAR CRISTAL, GORDURA VEGETAL, AMIDO DE MILHO, XAROPE DE ACUCAR INVERTIDO, SAL, FERMENTOS QUIMICOS
BICARBONATO DE SODIO E BICARBONATO DE AMONIO, EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA, AROMA IDENTICO AQ
NATURAL, ACIDULANTE ACIDO CITRICO.ALERGICOS: CONTEM TRIGO, DERIVADO DE SOJA E LEITE. PODE CONTER:
CEVADA, CENTEIO. AVEIA E CONTEM LACTOSE. CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAQ/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM TEMPERATURA AMBIENTE. EVITE UMIDADE.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE 320G

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Jessyka'Nathafla § Siva
s  ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO -5

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNP}: 24.334.945/05 1010
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS|,

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 \: ™ :-m-q-._.f

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581- 3357
FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CAFE - 250 G

MARCA: UNIAOQ

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: SOBESA INDUSTRIA DE ALIMENTOS SANTANENSE LTDA. ESTRADA

SANTANA/CACHOEIRA, KM 1,5- ARETAQ - SANTANA - BAHIA - CEP 47700-000 CNP] 15.880.529/0001-14-LE. 18.037.876-

NO - INDUSTRIA BRASILEIRA. WWW.UNIAO.COM.BR SAC 0800.0132027

INFORMACAO NUTRICIONAL: NAO CONTEM
INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: CAFE TORRADO E MOIDO. TRADICIONAL. INTENSIDADE 8. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAOQ/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: APOS ABERTA, FECHE E GUARDE A EMBALAGEM EM LOCAL SECO E
FRESCO, PARA PRESERVAR MELHOR O SEU CAFE, E CONSUMA EM ATE 30 DIAS.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE A VACUO - 250 G. [

, ’ jm)&a Nathaid 5 v
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: CRN“?;?;?

e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; GDOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/(5 1071

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO!\
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.F "o v '*’
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: {88) 3581- 345'9'

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: CREME DE LEITE - 200G
MARCA: BETANIA
FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ALVOAR LACTEOS NORDESTE $/A RODOVIA A DO CONTORNO CE 046, S/N, PLANALTO
AEROPORTO. CEP: 62.940-000. MORADA NOVA-CE. CNPJ: 10.483.444/0002-60. REGISTRO Z NO MINISTERIO DA
AGRICULTURA  SIF/DIPOA SOB N° (244/248. INDUSTRIA BRASILEIRA / 0800 709 49 69 /
WWW.BETANIALACTEOS.COM.BR

INFORMACAOQ NUTRICIONAL:

PORCOES POR EMBALAGEM : CERCA DE 13
PORCAOC DE 15G (1 E ¥; COLHER DE SOPA)

QUANTIDADE POR PORCAQ 100 G 156G %VD (*)

VALOR ENERGETICO (KCAL) 179 27 1
CARBOIDRATOS (G) 3,9 0,6 0

ACUCARES TOTAIS (G) 3.9 0,6
ACUCARES ADICIONADOS (G) 0 0 0
PROTEINAS (G) 25 0,4 1
GORDURAS TOTAIS (G) 17 2,5 4
GORDURAS SATURADAS (G) i 11 1,7 9
GORDURAS TRANS (G) 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR (G) " 0 0 0
SODIO (MG) 59 9 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: LEITE INTEGRAL, CREME DE LEITE, ESPASSANTES CARRAGENA,
CARBOXIMETILCELULOSE E GOMA GUAR, ESTABILIZANTES CITRATO DE SODIO E FOSFATO TRISSODICO. ALERGICOS:
CONTEM LEITE E DERIVADOS. CONTEM LACTOSE. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAQO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: NAO NECESSITA REFIGERACAO. APOS ABERTO, SE NAO FOR UTILIZADO
TODO O CONTEUDO, GUARDE 0 PRODUTO NA GELADEIRA REFRIGERADO DE 1°C A 10°C EM UMA VASILHA LIMPA, SECA E
COM TAMPA. ASSIM ELE PERMANECE BOM PARA CONSUMO POR MAIS DE 3 DIAS.

APRESENTACAQ DA EMBALAGEM: CAIXA TETRA PAK - 200GR

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

- rd = k 5 a
¢« ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO ) a = Sty

ta
| // CRN 957

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334.945/0F 1012 |

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS|

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 i/
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: COLORIFICO - 100 G

MARCA: PANELACO

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: PANELACO ALIMENTOS LTDA. CNPJ: 83.067.942/0001-14. RUA SAQO JOAO BATISTA,

1511, CX. P. 16, BAIRRO MORRO CHATO, CEP: 88.930.000, TURVO - SC. INDUSTRIA BRASILEIRA. FONE: (48) 3525 9394.
PANELACO@PANELACO.COM.BR

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO DE 5 G (1 COLHER DE CHA)
QUANTIDADE POR PORCAQ 100 G 5G %VD(*)
VALOR ENERGETICO (KCAL) 358 19 1
CARBOIDRATOS (G) 75 3.8 1
PROTEINAS (G) 7.3 0,4 ()
GORDURAS TOTAIS (G) 3,3 0,2 0
GORDURAS SATURADAS (G) 1,4 0,1 1
FIBRA ALIMENTARES (G) 0,5 0,03 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAOQ.

NAO CONTEM QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS PARA: PROTEINAS, GORDURAS TOTAIS, GORDURAS SATURADAS,
COLESTEROL E SODIOQ.

INGRE’DIENTES/ESPEClFICA(;()ES: FARINHA DE ARROZ, OLEO DE SOJA E CORANTE NATURAL DE URUCUM. NAO
CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO.
APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE - 100 G

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS;
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24,334, 945[(]_ 1013 |
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO!" G j

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63. arocien '*’
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: {88) 3581- 3459
FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: LEITE EM PG INTEGRAL, SEM LACTOSE - 300 G
MARCA: ITAMBE
FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ITAMBE ALIMENTOS LTDA. AV. MANCHESTER, 2389, GOIANIA - GO, CEP 74703-010.
CNPJ/MF 16.849.231/0016-90. REGISTRO NO MINISTERIO DA AGRICULTURA SIF/DIPOA SOB N2 0105/2549. INDUSTRIA
BRASILEIRA. SAC 0800 703 4050. WWW.ITAMBE.COM.BR

INFORMACAQ NUTRICIONAL:

PORCOES POR EMBALAGEM: CERCA DE 12
PORCAO: 26G (2 COLHERES DE SOPA)

100G 26G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 43 129 6
CARBOIDRATOS 5,1 10 3
ACUCARES TOTAIS 5,1 10
ACUCARES ADICIONAIS 0 0 0
LACTOSE 0 0
GLICOSE 2,5 5,1
GALACTOSE | 2.5 5,1
PROTEINAS 3.3 6,6 13
GORDURAS TOTAIS 3,4 6,9 11
GORDURAS SATURADAS 2,2 4,5 73
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBR ALIMENTAR 0 0 0
SGDIo 38 76 4
VITAMINA A 60 120 15
VITAMINA D 11 2,3 15
VITAMINA E 1,1 2.3 15
VITAMINA C 7.5 15 15
CALCIO 171 343 34
FERRO ; 1,1 2,1 15
ZINCO | 0,83 17 15

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ.
** NO ALIMENTO PRONTO PARA CONSUMOQ.

INGRED[ENTES,’ESPEC[FICA(;()ES LFTTF INTEGRAL ENZIMA LACTASE MINERA%S C[\LCIO FERRO EZINCO VITAMINAS

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LOCAL SECO E AREJADO. QUANDO NAO FOR UTILIZADO
TODO 0 CONTEUDO, DOBRE A EMBALAGEM E GUARDE EM RECIPIENTE FECHADO E SECO. APOS ABERTO, CONSUMIR EM
30 DIAS.

APRESENTACAQ DA EMBALAGEM: PACOTE - 300G.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: p )
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO ath . :; Sulve
CRN 7297
IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



\.||_'|"|1.l'.‘
& fi)
/ }:\

DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/05 104
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS|

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 \*ql"w'“h‘,'/

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: MILHO VERDE - PESO LIQUIDO 260G E PESO DRENADO 170G
MARCA: BONARE

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: GOIAS VERDE ALIMENTOS LTDA. ROD. GO 010 - KM 223 AREA RURAL, LUZIANIA - GO -
BRASIL, CEP: 72859-899, CNPJ: 24.866.741/0001-18.

INFORMACAO NUTRICIONAL:
PORCAO: 170G (1 UNIDADE/SACHE)
100G 10G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 75 127 6
CARBOIDRATOS 11 19 6
ACUCARES TOTAIS 2.7 46
ACUCARES ADICIONADOS 0 0 0
PROTEINAS 3,2 5.4 11
GORDURAS TOTAIS 1,9 33 5
GORDURAS SATURADAS 0,6 1 5
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBR ALIMENTAR 2,9 49 20
SODIO i 0 0 0

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: MILHO E AGUA. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAG/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LOCAL SECO E FRESCO. APOS ABERTO, TRANSFERIR O
CONTEUDO PARA RECIPIENTE COM TAMPA, CONSERVAR EM GELADERIA (4°C A 8°C) E CONSUMIR, NO MAXIMO, EM 3
DIAS.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: SASHE DE PESO LIQUIDO 260G E PESO DRENADO 170G.

= & J at S Suvs
CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: utricioglista b

e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/005 115 _'|

SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POST,
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5( S 'f
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581- 345

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: LEITE DESQJA - 1L
MARCA: ADES

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: FABRICADO PARA O SISTEMA COCA-COLA BRASIL POR: GENERAL MILLS BRASIL
ALIMENTOS LTDA. AVENIDA IRENE SILVEIRA COSTA, 0- POUSO ALEGRE - MG-CNPJ] 61.586.558/0025-62.

EFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAO DE 200ML (1 COPOJ**

QUANTIDADE POR PORCAD 100ML 200ML %VD(¥)
VALOR ENERGETICO 38 76 4
CARBOIDRATOS 2,2 4,5 2
PROTEINAS 1,6 3.3
ACUCARES TOTAIS 12 2,4 5
ACUCARES ADICIONADOS 0 0
LACTOSE 0 0
GALACTOSE 33 6,6 13
PROTEINAS 1.8 3,7 6
GORDURAS SATURADAS 0,3 0,6 3
GORDURAS TRANS 0 0 0
GORD MONOINSATURADAS 0,4 0,8 4
GORD POLI-INSATURADAS 1 2 10
COLESTEROL 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR 0,6 1,3 5
SODIO 90 179 9
VITAMINA A 81 162 20
VITAMINA D 1,4 2.8 19
VITAMINA E 1,4 2,7 18
VITAMINA B6 0,11 0,22 17
ACIDO FOLICO 18 36 9
VITAMINA B12 0,58 1,2 50
CALCIO 132 2,6 26
ZINCO 0,53 1.4 10

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: AGUA, GRAOS DE SOJA, ACUCAR, MINERAIS (CALCIO E ZINCO), SAL, VITAMINAS (E, B6,
A, ACIDO FOLICO, D E B12), AROMATIZANTE, ESTABILIZANTES CITRATO DE SODIO, GOMA GELANA E GOMA XANTANA,
EMULSIFICANTE LECITINA DE SOJA E EDULCORANTE SUCRALOSE.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR A0 ABRIGO DO SOL E CALOR, EM LOCAL LIMPO E 5ECO,
AREJADO E SEM ODOR.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: CAIXA 1L

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: } § Suvs
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO 2RN 7967

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945 /q— 1016 _|
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA PO\
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.! \gu-w-w/
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: EXTRATOQ DE TOMATE - 300 G
MARCA: BONARE

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: GOIAS VERDE ALIMENTOS LTDA. ROD. GO 010-KM 223 AREA RURAL, LUZIANIA - GO -
BRASIL, CEP 72859-899, CNPJ: 24.866.741/0001-18 - PORT JLM IMP-EXP SA RUC 80069789-8 RE: 800697898/1 RSPA
90719 CDE PY 0973 608708. INDUSTRIA BRASILEiRA. 0800 200 0234 / SAC@GOIASVERDE.COM.BR /
WWW.GOIASVERDE.COM.BR

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCOES POR EMBALAGEM: 10
PORCAO DE 30 G (2 COLHERES DE SOPA)

QUANTIDADE POR PORCAOQ 100 G 30G %VD(*)
VALOR ENERGETICO (KCAL) 27 7 0
CARBOIDRATOS (G) 5,7 1.7 1

AGUCARES TOTAIS (G) 4,0 1,2

ACUCARES ADICIONADOS (G) 0 0 0
PROTEINAS (G) i1 0 0
FIBRAS ALIMENTARES (G) 3,0 0,9 4
SODIO (MG) 0 0 0

NAO CONTEM QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS DE GORDURAS TOTAIS, GORDURAS SATURADAS E GORDURAS TRANS.
*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAQ.

INGREDIENTES,/ESPECIFICACOES: TOMATE. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LOCAL SECO E FRESCO. APOS ABERTO, TRANSFERIR O
CONTEUDO PARA RECIPIENTE COM TAMPA, CONSERVAR EM GELADEIRA (4°C A 8°C) E CONSUMIR, NO MAXIMO, EM 5
DIAS. VALIDADE E LOTE, VIDE EMBALAGEM.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: SACHE - 300 G

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: S Siva
e ASPECTQS: PROPRIQ: COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO CRN 7207

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334.945/0/:
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS

117

)

\
ai
= '|

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 ‘o

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: LEITE EM PO INTEGRAL - 200G

MARCA: BETANIA

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: FRACIONADO POR: ALVOAR LACTEOS; RODOVIA DO CONTORNO, CE 046, PLANALTO DO
AEROPORTO, MORADA NOVA - CE CNPJ: 10.483.444/0002-60; SIF/DiPOA: 0165/248 INDUSTRIA BRASILEIRA / SAC 0800
709 4969/ SAC@BETANEALACTEOS.COM.BR

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAO DE 26G (2 COLHERES DE SOPA)

QUANTIDADE POR PORCAO 100G 26G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 65 129 6
CARBOIDRATOS 5,3 11 4
ACUCARES TOTAIS 5,3 11
ACUCARES ADICIONADOS 0 0 0
PROTEINAS 3,2 6,4 13
GORDURAS TOTAIS 3,4 6,8 10
GORDURAS SATURADAS 2 3,9 20
GORDURAS TRANS 0 0 0
FIBRA ALIMENTAR 0 0 0
SODIO 39 77 4
CALCIO 119 237 24

(*) PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO .
*¥NO ALIMENTO PRONTO PARA 0 CONSUMO

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: LEITE EM PO INTEGRAL ALERGICOS: CONTEM LEITE, CONTEM LACTOSE, NAO
CONTEM GLUTEN.

CONSERVAC;EAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO. QUANDO NAO FOR
UTILIZADO TODO O CONTEUDO, DOBRE A EMBALAGEM E GUARDE EM RECIPIENTE FECHADO E SECO. DESSA FORMA, O
PRODUTO ESTARA BOM PARA O CONSUMO POR MAIS 15 DIAS.
APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE - 200G
J atl S Siva

utri

CRN 7

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANERO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPJ: 24.334.945/ DI 108
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS',

.-'

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 \: ety u’

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459
FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: VINAGRE DE ALCOOQL - 500 ML
MARCA: FOLHA VERDE
FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: INDUSTRIA REGINA LTDA. AV. ALBERTO MARANHAOQ, 100, BAIRRO B. HORIZONTE,
MOSSORO - RN, CEP 59600-485. CNPJ 10.704.112/0001-87. REGISTRO NO MAPA N° RN-000179-1.000002. INDUSTRIA
BRASILEIRA. SAC (84) 3316.1600

INFORMACAO NUTRICIONAL:
NAO POSSUI QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS / NAQ INFORMADO NO ROTULO

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FERMENTO ACETICO DE ALCOOL E AGUA. CONSERVANTE: CONSERVANTE INS 223.
ACIDEZ VOLATIL: 4%. NAO CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: NAO INFORMADO.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: GARRAFA PLASTICA - 500 ML .

!

/

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS: Jessyl:g%‘f Selve
CRN 7257

e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3561- 541-:)9' i

DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/0% 141
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POS| -
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.5 it/

PRODUTO: MARGARINA COM SAL - 500 G

MARCA: DELICIA

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: SEARA ALIMENTOS LTDA. () ROD.JORGE LACERDA, KM 20, N2 4455. GASPAR/SC - CNPJ:
02.914.460/0448-75 SAC@SEARA.COM.BR FONE: 08000215260

INFORMACAO NUTRICIONAL:

P{HECGE POR EMBALAGEM: 50
PORCAO: 10G {1 COLHER DE SOPA}

100G 106G %VD(*)
VALOR ENEGETICO 690 69 3
GORDURAS TOTAIS i 71 12

GORDURAS SATURADAS i 22 2,2 11
GORDURAS TRANS 0,4 0 0

SODIO 590 59 3

*NAO QONTEM QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS DE CARBOIDRATOS, AGCUCARES TOTAIS, ACUCARES ADICIONADOS,
PROTEINAS E FIBRAS ALIMENTARES.

*PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: OLEOS VEGETAIS LIQUIDOS E INTERESTERIFICADOS (CONTEM OLEO DE SOJA*),
AGUA, SAL, LEITE DESNATADO RECONSTITUIDO, CREME DE LEITE EM PO EMULSIFICANTES MONO E DIGLICERIDEOS DE
ACIDOS GRAXOS E LECITINA DE SOJA CONSERVADOR SORBATO DE POTASSIO, ACIDULANTE ACIDO LACTICO,
AROMATIZANTES, ANTIOXIDANTES BHT E EDTA CALCIO DISSODICO E ACIDO CITRICO E CORANTE NATURAL DE URUCUM
E CURCUMA. (*GENETICAMENTE MODIFICADO A PARTIR DE Streptomyces viridochromogenes E/OU Agrobacterium
tumefaciens E/OU Bacillus thuringiensis). ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE SOJA E LEITE. CONTEM LACTOSE. NAO
CONTEM GLUTEN.

CONSERVACAO/ARMAZENAGEM DO PRODUTOQ: MANTER REFRIGERADO EM TEMPERATURAS ENTRE 5°CE 16°C. APOS
ABERTO, CONSUMIR EM ATE 30 DIAS, DENTRO DO PRAZO DE VALIDADE.

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: POTE - 500G.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
e  ASPECTOS: PROPRIO; COR: PRGPRIO; ODOR: PROPRIO T S Silva

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRC DE 2025
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPJ: 24.334.945/00 1020
SITIO VARZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXAPOST', ... /
ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.50 &=/

— -

E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

e
0 I‘1.'!":l-\--'\'l"/{

FICHA TECNICA DE PRODUTOS
PRODUTO: CEREAL MULTICEREAIS- 180 G

MARCA: MARATA

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: JAV INDUSTRIA DE ALIMENTOS LTDA,RUA CAUBY, S/N? BAIRRO ZONAE - 03 LAGARTO-

SE CEP: 49400-000 FONE: (79) 3321-0101 CNPJ: 08.369.748/0001-78 INDUSTRIA BRASILEIRA REG.. MS SOB N9
6.7140.0005.001-3

INFORMACAO NUTRICIONAL:

PORCAOQ DE 21G (3 COLHERES DE SOPA)**

QUANTIDADE POR PORCAO 100ML 21G %VD(*)
VALOR ENERGETICO 92 76 14
CARBOIDRATOS 12 16 17
ACUCARES TOTAIS 7 45
AC ADICIONADOS 2.2 4,1
PROTEINAS 4 21 19
GORDURAS TOTAIS 3,1 0,4 1
GORDURAS SATURADAS 1,7 0,1
GORDURAS TRANS 0 0
FIBRA ALIMENTARES 0 0,6
SODIO 36 0 0
VITAMINA A 103 148 30
VITAMINA D 2,4 3 30
VITAMINA E 0,83 1,5 30
VITAMINA C i 15 30
VITAMINA B1 0,1 0,13 44
VITAMINA B3 0,78 1,3 33
VITAMINA B5 0,99 0,54 30
VITAMINA B6 0,08 0,09 30
ACIDO FOLICO 22 33 69
FERRO 2 38 35
ZINCO 0,82 0,89 30

*04, PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PELA PORCAO VDR REFERENCIA 7 A 11 MESES.
**NO ALIMENTO PRONTO PARA CONSUMO.

INGREDIENTES/ESPECIFICACOES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, ACUCAR, FARINHA
DE AVEIA, FARINHA DE CEVADA, LECITINA DE SOJA (INS 322), PREMIX VITAMINICO MINERAL (MALTODEXTRINA,
VITAMINA C, FERRO, VITAMINA E, ZINCO, VITAMINA A, NIACINA, VITAMINA D, ACIDO PANTOTENICO, VITAMINA B1,
VITAMINA B6, ACIDO FOLICO) E AROMATIZANTE.CONTEM GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADOS DE TRIGO, AVEIA,
CEVADA E SOJA. PODE CONTER LEITE.

CONSERVACAG/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO, FRESCO E AREJADO. DEPOIS DE ABERTO
RECOMENDA-SE CONSUMIR EM ATE 30 DIAS, MANTENDO A EMBALAGEM BEM FECHADA

APRESENTACAO DA EMBALAGEM: PACOTE 180G

CARACTERISTICAS ORGANGLEPTICAS:
e ASPECTOS: PROPRIO; COR: PROPRIO; ODOR: PROPRIO

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



Nom’e DLA COMERCIAL DE ﬁ.LIME :
CNPJ: 24. 334*945:0001-03

-Produto: Alimento com SojaEnriquecido ;:um Vitamina B12

e g : e -

Lacre: r e 3 . ; i d

.Go|etador Dtego p =) ;14102 Hora coleta: 7 Temp. coleta: NI
¢ ialdh ' integ;adﬁ: 3

Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MUR
Data: 20/02/2025 19:09:19

Responsavel Tecnica

MICROBIOQOLOGIA

CRQ/PR 08202017




Nome: DLA COMERCIAL DE
CNPJ: 24.334.945/0001-08

A'limentgdo:ﬁ; Soj
Ades - '
N

Local coleta:  DLA Gomercia),
‘do SIF/ER: NI

i RE§E§I;\D0 AMBIENTE

FQo71 - pH

=

NA = Nao aplieado | NI'=\N&o informada | LQ = Limite.de Quaniificagio |N
Metodologia(s): . : i
SO 2017:188

E = Nao Esp;etﬁcado FNE = Nao Dafectdvel | VM

eat'and meat.produsts — Measurement of

*0s resultados se 1 5. L
- laboratorio néo &responsavel pe ostragern, os resultados se aplicami @ amosty
* O cliente fol responsavel pela coletd, identificacao s:inf d

‘Assinado digitaimente por: DANIELT BRUNE I 1O CARI:0/2BY936194
Data: 24/02/2025 09:00:52

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 08202318



RELATORIO DE ENSAIO

Cidade: Iguatu. _ - Estado:
Produto:

Marca:

Temp. coleta: NI

18/02/2025 1

Data ensaio:  18/02/2025

N

“Metodoiogia —

== g

AFNOR 04/2-00/89C

* Os resuftados se referem somente 4. amestra analisada B a reprodugdo do Iaudu =] poﬁera sel

0 laboratério ndo & responsavel pela amostragem,ios resuktados se aplicam a amosu;amnforme mceblda
*0 cueme fol respons‘c'ivel pela coleia identifi eegab - informaqﬁes da a

“Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MURINELI BAIA: U6
Data: 20/02/2025 19:10:30

Responsavel Tecnica

MICROBICLOGIA

CRQ/PR 09202017

' Para validar a.agsinatura go seu-laudo agesse va[idala;.éao.lana




: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA -
INPJ: 24.334.945/0001-08

‘Produto: Multicereals  Base ig siae ( ; ) . N
Marca: F

Lacre;.

boletadof:

Local goleta; DLA COmercial de Alimentos
N do SIF/ER: Nl

Informag:oes adlcmnals - Pesor BOg

Matﬁ&a;bgia
IS0 29171999

FQO71 - pH

=

Assinado digitaimente por: DA 110 CARI:0/2BY9361594
Data: 24/02/2025 09:00:086
Responsavel Tecnica :
FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 0920231%¢

Pagina 1 de 1

w2 validar a.ab : X idalabdo.lanalcomibr:888 8 digite o cddi




Cidade: VIIQUatu‘. -

,P’"r‘oduto:

i&"a_rca:
. Lacre: \

Coletador: : T 22/01F Hora coleta: ' Temp. caleta’ NI
“Local coleta: DLA Comercialde Alim o8, B 2 & % Integrado: '

N®do SIF/ER: NI b £ i

lnformapoesadm; ais:

23/01/2025 45115 L %&ERAEWT
; NI A
Data ensaio:  23/0 iy ool usa” Saiotigos

© Abreviatura:
* NA = Nao aplicado | NI
Metodologia(s): = :
. AFNOR Validation 3M {}fﬁ’ msc Collfnrm Ca

Assinado digitaimente por: JHULI APARECTDA MURINELT BAIA:
Data: 24/01/2025 17:58:42

Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

‘Para validar a ;éfnatura;dﬂé i3:lau




_Nome:. DLA COMERCIAL DE A
CNPJ: 24.334.345/0001-08 : . Cidade: Iguatu.

__=.:_Prc;duto: ; | ; A :
Marca: BlscoitoWeston = ’ __ /e 2310612025

. Lacre; ' : ry . : 31224 ~ Tumor N d
Coletador: g F 8 Hora coleta:  15:00

olets ( ' : : Integrado: v

Nedo SIF/ER: NI +

informagﬁes adiéganais: 2
2300172025 15:15 : e & " TEMPERATURA CONGELADO - RESERIADO  AMBIENTE

o

Data ensaio:  23/01/2025 . " Datadonclusdoi 2410112025

Ensaic -
FQO71 - pH =

Abrawatura
NA = Nao aplmdo | N
Melodoiog:a(s)

* Os resuftados se referem somente a amostra anallsada 8a reprodug.ao do laigo so podera sefi:ntegral e depende Iaprovaq:f.’i 5 por - . hitente & do cliente, -
.:_3‘ (0] iaboramrzo ndo é responsavel pela’ amostragam .08 restiltados se aplicam a amostra conforme’ raceblda :
r ela cula!a identlﬁ@@o e mformagﬁes da amcstrafltem ensalada.

Assinado digitaimente por: DANIEL KUNEI IO CARI: O/
Data: 24/01/2025 19:13:09

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319




Nome: DLA COMERCIAL DE A
CNPJ: 24.334.945/0001-08 ~ Cidade: Iguatu

gostoi2024: . Validade: agosto/2027
: 0820244 & 1 : :
Data coleta -25101?2025 . Hora coleta:
i : Integrado:

| 28/0112025 42: : _ 9 TEMF’ERAWRA NG )~ RESFRIADO AMBIENTE
7 ) 5 . «’“.Nl = i
Data ensaio: 28/01: 4 ' Datagonclusio:  20/01/2025

M06 Contagem de Coliformes Termotolerantes

Abraviatura:

Assinadd digitalmente por: JH PARECIUA MURINELI BAIA: U6
Data: 31/01/2025 14:48:40
Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA
CRQ/PR 09202017

Para validar a assinatura.do seiilaudo agesse validalaiido.lanali;com:br: igi odige A bafda=1,



e

Nome: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOSLTDA . & s 4 & 5 % " Orgameﬁf% Ni

Fabricaggo: agost01'2024
" lote: 0812034
Data coleta; - 25/01/2025

DLA Comerclal de Allm
NS do SIF/ERTNL

”:tgformag:oes adicienais: il Pested ;gg

. FQD71:"_- pH

Abreﬁawra b5 : : - i
" NA = Nao apligado | NI = NEo inforg;,éﬂo | LQ = Limite.de Quantificagao |
Matodolc)gla(s) ; j

mostragem 08 resuiados se aplicam a amo.
identifi aagag émfurmagbes da amestrahtem y

Assinado digiialmente por: DANIELT BRUNET IO CA
Data: 03/02/2025 09:38:12

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

Para validar a assinatura




 Nome: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA -
_GNPJ: 24.334.945/0001-08 - " Cidade:

Pais: B’i‘-‘gsu

Produto: Biscoito 'S'afghadc ;ream Craker

Marca: ; 281 0[20;5‘

N

Ensai

M06 Contagem de Coliformes Termatolerantes

‘ Abreviatura:
5 NA = Nao apficado | N
Metodologia(s): i

sada-e.a reprodugéo do laudoe s6 ppgj’eré ser iniegral e depende d 80 por as’g;;'ito do laboratério em{enté e do dlien
resitados se aplicam a amostra conforme récebida. 4 2 -8

Assinado digitalmente por: JHULI
Data: 31/01/2025 14:40:40
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

10 - 01/11/202




N° 68:913-

s

Cidade: _

Biscoito Salgado Cream Craker

‘Coletador:
Local coleta:  DLA Comerci
N® do SIF/ER: NI i

Ensaio -
- FQO71-pH

Abreviatora: - s e

- NA = Néo aplicado | NI =:N&o inforg
“Metodologia(s} F : i

"e480 2917:1999 Me

s resultados se {'eferem somente & émostra ‘analisada 8 a reprodugao do Iaq.iﬂo s6 poﬁéré serigf gral e depende da‘aprova
* O laboratério néo & nresponsavel pela amostra, 108 reém_tados se aplicam a amosta conformeizgcebida. —
* O cliente fol tesponséavel pela colata, identificag formagdes da amastra/item.ensaiado. :

Assinado digitalmente por: DANIEL] BRUNEI 10O CARI:U/
Data: 31/01/2025 14:40:52

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 08202319




45/0001-08

Produto:

Marca: naDé . dade: . 12/08/2025°

. NI

~ Data coleta; 2510172025 - Hora coletar 15:

'Local coleta: - r : Integrado: ;
N°do SIF/ER: NI L } =

informagoes adicionais:

b 2810112025

Dataensaio: 2800172025 . © & Daiaconclusaoi 20/01/2025

Registro:

IA = Nao aplicado | Nl‘:piﬁo informaiizn | UFC = Ur(idqde Fb;rnaﬂora dF__- Colonias | NMP =‘,N‘L'1me Mais Provavel'}: SVR = Se

"0 Iaboratﬁno nZo & responsavel pela ostrage‘mi os rest t
*0 cllenie foi responsével pela ooleta |dent|f r.:ﬂc;ﬁo einforma&s da amostrafftem msa

‘sf‘

“Assinado dig ente por: JHULI APAREUCIUA MURINELI BAIA:0B!
Data: 31/01/2025 14:48:23
Responsavel Tecnica
MICROBIQOLOGIA
CRQ/PR 098202017

pagine T de 1




" RELATORIO DE ENSAIOS

Cidade:

so:  12/08/2024

TEMPERATURA NGELADO IADO
Data ensaio: ~ 28/01/2025¢ " Dataconclusao: 31/01/2025

AMBIENTE

Ensaio | Unidade™

- FQO71 - pH

unédagé pH

Abreviatura:
NA = Ndo aphcado | Ni=
odologia(s):

i

*0 laboratério ndo sponsavel pelaamostragem,,os resuitados se aplicam aamo
0 clmn‘ce fol responsaval pela colata |dent|ﬂcagﬁu L mformagﬁes da armsirafltem

Assinado digitalmente por: DANIELT BRUNE | 1O CARI:U/2ZBY36194
Data: 31/01/2025 16:06:44
Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA
CRQ/PR 09202319




Nome:. DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - T .
CNPJ: 24.334. 945!0001-08 | . Cidade: Iguatu. . CE

!'Ulil_ho Verde =t=am Conserva

Integraﬁo NI

wformacdes adir;ibnais:x. : Peso:260g

‘Data conclusae: 24/01/2025

Assinado digitaimente por: JHULI APARECIDA MURINELI
Data: 24/01/2025 17:57:11

Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017

‘Paga vaidar a assinatura do setilaudo sse valida




Milho Verde em Conserva
Bonare_

Data ensaio: ~23/01/2025.

L B

Cidade: @uatu

Hora coleta
| ntegraéo :

. Ensaio -
‘ FQO71 - pH

Abraviatura:
~"NA =Nao aplicado [N
= Metodclogla(s)

Assinado digitalmente por:
Data: 24/01/2025 19:12:49
Responsavel Tecnica
FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

“Para validar a assinatura.do seu:laud

R




 Nome: Dmcousncm DE AuMENfos LTDA T
_ONPJ: 24.334.845/0001-08 __ Cidade: lguatu. _

06/04/2025"
Data coleta: -14/02/2025

N do SIFIER w
'Informag.oes adiciy

18/02/2025 14:15 ‘ 3 . TEMPERATURA

" Metodologia(s): . »
= AFNOR Vaiidation 3M 04/2-08/89C - ¢

*0 laboratério ndo & responsavel pela amostragem 08 res:fkdos se apli
0 cheme foi msponsével pela coieta |deni|t' zapﬁo emformaﬁes da an

“‘Assinado digitalmente por: JHULI APARECIDA MURINELI BAIA:06023513813
Data: 20/02/2025 19:11:57 : -
Responsavel Tecnica

MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017




Produto:
Marca:
Lacre:

Coletaélof.’

N° do SIF/ER: NI

“Informacdes adi
18/02/2025

Data ensaio;

T

= N#o Espedificado [ NP = Nao]

eat products.-- Measurem nt of pH - Reference method
R e C s 5 s

mostra ag‘_ajjsada 8 A reprodugéo do Ial}gi}o §6 pagera serfategral e depende
- 8mostragem,.os resuitados se aplicam a. amo: ecebida.

Assinado digitalmente por: DANIELT BRUNETTO CARI:
Data: 21/02/2025 11:44:50

Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

Pégina t de 1
0-01/11/2002




 Nome:. DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA . .
_CNPJ: 24.334.945/0001-08 Cidade: Iguatu.

Produto: ito de Polvilhe Peta
Marca: ' ' ; icagdo: NI

Lacter. . iy i 5 e BN
Coletador. ~ Diego P - 1410212025

ocal coleta: DLACcmercialdeAllmsntus

N® do SIF/E

lﬁforma(;c‘:es adidanais: +i. Pesard pOg
©18I0212025 A4 B, ; .. TEMPERATURA

Data ensaio: _ g " _ Dam nCIusé___'u':- 19/02/2025

Ensgio =

Mos Contageﬁid Coliformes Termotol

Abreviatora:

Metodologia(s):

Assinado digitalmenté por: JHULI
Data: 20/02/2025 19:08:52
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA

CRQ/PR 09202017




RELATORIO DE ENSAIOS

Nome:. DLA COMERCIAL DE ALIMENTQS oA T " Yea i Orcamentos
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Cidade: Iguatu.

Pais: Brasil

Produto: Biscoito de Polvilho Peta

Marca: Romana E _fabrieaf;éo': NI _Validade: . 28/05/2025 Registro: N
Lacre: NI 00001/28 #F Timos 1 NI it Y :
Coletador.  Diego Data coleta: = 14/02/2025 Hora coleta: 15:00 Temp. coleta: NI
Local colefa: DLA Comercial de Alimentos ' : L '

lnteglr,ai'ib: NI

N°® do SIF/ER: Nl

Informagdes adicionais: Pesa: 100g

18/02/2025 14:15 TEMPERATURA CONGELADO | RESFRIADO  AMBIENTE

: NI 45 O = F

Data ensaio:  18/02/2025 " Dataconclusaer  20/0212025 Datasmiéséo: 200212025
Ensaio =~ : Resultada’ Unidadé  |Metodologia
FQO71 - pH 583 unidadepH (IS0 2917:1999

Abraviatura: : : - = y 3 g}

NA = N&o aplicada | NI'=N8o informado | LQ = Limite de Quantificagao | NE = Nao Especificado '1-NI = N&o l_:;_efemével | VMP= Valor M
Metodologia(s): 3 : ; g
® |50 2917:1999 Meqt-and-fhesppmducts -- Measurement pf,p'H - Reference maihod

* Os resultados se raferem somente & amostra analisadd® 2 reprodugdo do laudo s6 podera ser integral e depende da apruvat;ao por egrita do laboratério nte & do clients.

* O laboratério ndo & responsavel pela amostragem, os re os se aplicania amostra canforme recebida.
* O cliente foi responsavel pela coleta, identificacéo e informaq;ées da amastra/item ansaiado.

Assinado digitalmente por: DANIELT BRUNETTO CARI:07289361946
Data: 21/02/2025 11:47:06
Responsavel Tecnica

FISICO-QUIMICA

CRQ/PR 09202319

PaginaTde 1

' . - ol i : RQ- mNAu-dhavw [
Para validar a assinatura do seu.laudo acesse validalaudo.lanali.com.br:B888 e digite o cdic d & & série h8fda= i
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Rua Hermann Berndt, 505 - Distrito It neuwswai—
Timbé/SC - CEP : 89120-000

(47)3390-0432
freitag@freitag.com.br
freitag.com.br

CRQ/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO

A 123095.2024 AIC 1 4

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, $/N

CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara

CEP: 63.500-970

Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 123095.2024 Al

Matriz: Carnes

C14

Cadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11284.2024

Ponio Amostragem: - -
Marca: COOPAVEL

Data fabricagao / validade: 18/11/2024 - 18/11/2025

Temperatura Amostra no

receh Congelado sélido

Tipo de Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO - PEITO

Tipo de Consevacao: Cong

elado Sélido

Plano de Amostragem: A_123095/2024
{FC) - dados fornecidos pelo cliente

Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Data Recebimento: 28/12/2024

Data de Emissdo do Relatdrio: 07/01/2025

Lote: 2

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinagao de Lipideos 1,9 g/100g ou % -
Determinacéo de Proteina 22,69 g/100g ou % -
Determinacao de Umidade 71,84 g/100g ou % -
Determinacao do pH 6,01 pH a 20°C -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
A FAIXA DE DATA DATA
PARAMETRO LQ LD  VALORLIDO . po.oiivo METODO INICIO FINALIZACAO
Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinacao de Lipideos - - 1,9 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 06/01/2025 06/01/2025
método 19.1.2
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagfo de Proteina - - 22,69 - Bromatologia,2023. Cap.19, sec¢do 19.1, 06/01/2025 06/01/2025
método 19.1.5
Freitag Lahoratdrios, Manual de Métodos
Determinagdo de Umidade - - 71,84 Bromatologia,2023. Cap.19, segdo 19.1, 07/01/2025 07/01/2025
método 19.1.1
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagéo do pH - - 6,01 a Bromatologia,2023. Cap.19, segdo 19.1, 06/01/2025 06/01/2025

método 19.1.13

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigac 23.

Nota 0Z. LQ - Limite de Quantificaclio.

Nota 03. Os resultados L]

o0 te & [Py

Nots 04. Procedimentos de A

conforme PR-Th 069 Amostragem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos # Swabs, PR-Tb 0T2

FPR-Tb 129 Cadeia de Custodia ¢, FPR-Th 006 Plano de A agem e PR-Th 068 Amoatragem Sguas p/ sacice humanz.

Nota 05. Os métodos utilizados estlc

de acordo com NoNmes NaGH @ Inter hecidas.

Nota 08. EllnRnutﬂnaﬂsEnniosmaomlnmmumdululn.ﬂ:rllewnmﬁaidndapadnmnﬁﬁmdanouulemm!mr

Nota 07. U35 % - |

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Amostragens Ambiontsis,

astd &m uma i inada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadamente 85 %.
Nota 08. Emmamnhﬁmwwmwmnmmhmm

Nota 09. msmwwnbummm
Nota 10. Asi G agen lizadas pelo cliente s3o dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As declarag ag formid:

resultados emitidos,

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico

CRF/SC 6672
assinatura digital

de osiho sujeitas a e falhas de pretagio. Sio de cardter informativo/orientative, onde cabe ao clients ou drgdo fl

D) Wi, Homun

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Gestora de Processos

CRQ/SC 13303449

assinatura digital



Rua Hermann Befndt, 505 - Distrito I \ . 1_“ =
Timba/SC - CEP :89120-000.

(47)3309-0432

freitag@freitag.com.br

freitag.com.br

CRO/SC:

@) Freitag

LABDRATORIDS

oy, =

RELATORIO DE ENSAIO A 123095.2024 AIC 1 4

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Superviséo

Cédigo Ordem Servigo: A_123095.2024
Chave de autenticagio: X6E-1V2A-K4K

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https:/fwww.freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigio 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quant!ficacio,

Nota 03. Os resultad ss restritamente & amastra analisad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Naota 04 de A e PR-TH 083 A agem p/ Solos e Resid Solidos/Licur PR-Tb OTT A de Alir o Swabs, PR-Th 072 Amostragens Ambientais,
FPR-?b!z?GaMde&zsﬁdne FPR-TB 008 Piano de A ePR-TbﬁI fragem Sguas p' saide humana.

Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com i i jonals reconhecidas.

Nota 08. Este Relatdric da Ensgio  vilido com somente uma das aw‘maJm 8 sus au?umidﬂadn poda ser verificada no site da Freitag na Intemst,

Nota 07. UPS % - | did da asté da am uma por um fator da abrangéncia K, para ut nivel de fienge de ap 85 %,

Nota 08. Este mmdrla da onsaio 80 pode ser reproduzido por intefro @ sem nenhums siteraclio.

Nota 09. (PE} Servigo p

Notz 6. As inft ches de gens pdaeﬁemesindldnslbmeadospdomm

Nota 11. As deciaragbes de idavle estio itas a L faihas de interprotagéo. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou érgio fiscalizack lisar criti e OF

resultados emiticos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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Rua Hetiadnn Betndt, 505 - Distrito [Ha—.. Zr—
Tirnbo/4C --£EP 1 89120-000.

(47) 3399-0432
freitag@freitag.com.br
freitag.com.br

CRO/SC: 4653 | GRF/SC: 10876

N Walk

RELATORIO DE ENSAIO A 123094.2024 AIC 1 3

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, 5/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8137-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 123094.2024 AIC 1 3 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amestragem: 05/12/2024 - 10:007
Data Recebimento: 28/12/2024
Data de Emissao do Relatdrio: 06/01/2025

Matriz: Carnes

Cddigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11283.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: COOPAVEL

Data fabricacgao / validade: 18/11/2024 - 18/11/2025

Temperatura Amostra no receb Congelado sélido

Tipo de Amostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM 0SSO - PEITO
Tipo de Consevacie: Congelado Sdlido

Plano de Amostragem: A 123094/2024

12 Legislagdo: IN n2 161, de 12 de julho de 2022 - 5. Carnes de Aves - a (Alterada pela IN 313 de 4 de setembro de 2024)
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Lote: 2

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAO U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g = 5,0x10% UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 25 g - -
Meséfilos aerdbios 8,1x10° UFC/g - =

DADQS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

a FATXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALORLIDO TRABALHO METODO INiCIO FINALIZACAG
ISO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,
Escherichia coli 1,0x10* - <1,0x101 - Manual de métodos microbiolégicos 2023 30/12/2024 03/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmonelia spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiolégicos 2023 30/12/2024 05/01/2025
Cap.4
150 4833-2:2013 / Freitag Laboratérios,
Mesdfilos aerdbios 1,0x10! - B,1x102 - Manual de métodos microbiologicos 2023 30/12/2024 05/01/2025

Cap.1

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Declaragdo de Conformidade:

0 Freitag Laboratérios possui como regra de decisao nde considerar a(s) incerteza(s) de medicio do(s) ensaio(s) na elaboragio da Declaracio de Conformidade.

De acordo com a(s) legislacio(@es) IN n® 161, de 12 de julho de 2022 - 5. Carnes de Aves - a (Alterada pela IN 313 de 4 de setembro de 2024), fica constatado que o(s} pardmetro(s) analisado(s), neste

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nots 02. 1.Q - Limita de Quantificacso.

Nota 03. Os resultados referem-se i 8 analisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2
Nois 04. Procedii de A g fo. PR-TL 0SS A agem p/ Solos ¢ it WMDWW*M-MP&TBMMM
FPR-Tb 129 Cadeda de Custddia ¢, FPR-TD 005 Planc de agem e PR-Th 083 Sguas p/ satide humana.
Nota 05. Os métodos utilizados estlo de acordo com i LT i hecid,
Nota 06. Este Relatdrio de Enssio 8 vélido com somente uma das assinatums & sus sutenticidade pods ser venificada no site da Freitag na internet.
Nota 67. U985 % - ) xpandio da esté da sm uma incertaza combinada, multiplicada por um fator ds abrangéncia K, pama um nivel de confianga de aproximadamsnts 85 %.
Nota 08, Ests relatério de ensaip 86 pode ser mproduzido por inteiro @ sem nenhuma eiteragdio.
Note 09. (PE) Servigo provide externamente.
Nota 10. As informagées de amostragens reaiizatas pelo cliente sio dados fornecidos peio mesmo.
Nota 11. As declaragBes de conformidade estfo sujeitas a eventuais falhas de interpretagio. Séo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ac clisnto ol drgdo fiscalizads lisar critic os
resultados emitidos.
“4 .- . . xS o :
] ] Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 123094.2024 AIC 1 3

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Superviso

Codigo Ordem Servico: A_123094.2024
Chave de autenticacao: X6E-1V2A-K4K

Verifique a autenticidade deste decumento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacoes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nots 02. LQ - Limite de Quantificacso.

Nota 03. O8 dos referem-se i 8 anaiisada, FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04_ Pro de A ) forme PR-Tb 063 A agem p/ Solos ¢ Residuos Stlidos/iguidos, PR-Tb 677 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custddia e, FPR-Tb 00§ Plano de A agem ¢ PR-Th 088 gem sguas p’ satice humana.
Nots 05. Os métedos utilizados estiio de acordo com noi i el jonais raconhecid,
Nota 06. Esta Relatdrio de Ensaio @8 vdlido com te uma das & sua autenticidade pode sar verificada no site da Freitag na internet.
Nota (7. UDS % - Incartaza axpandide relatade sstd b da am uma inada, multip por um fstor ds abrangénoia K, para um nivel de conflanga de aproximadaments 85 %.

Nots 08. Este relatorio de ensaic 6 pode ser eproduzido por inteim @ sem nanhuma alteraglio.
Nota 08. (PE} Servigo provido externamente.
Ges de

Nota 10. As informag gens realizadas pelo cliente sio dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragbes de conformidatia estio sujeitas a is falhas de irterpretagio. So de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou drgéo fiscalizack crith os
resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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@ RuaHermann Berndt, 505 - Distrito Itasusuia——
Timbé/SC - CEP :89120-000
@ Freitag L unsmoo
LABORATORIOS W fretag@freitag.com.br
& freitag.com.br
©

CRQ/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A 169.2025 AIPCA 1 2
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTQOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 169.2025 AIPCA 1 2 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™

Matriz: Produtos carneos Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatorio: 09/01/2025

Cddigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11344.2024

Marca: FORTBOI Lote: 19072024
Data fabricagdo / validade: 19/07/2024 - 19/07/2025

Temperatura Amostra no receb Congelado sélido

Tipo de Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - ACEM

Tipo de Consevacao: Congelado Sélido

Anotacdes Pertinentes: SIF/DIPOA 0041/3614

Plano de Amostragem: A_169/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinagéo de Lipideos 5,0 g/100g ou % -
Determinacéo de Proteina 22,39 g/100g ou % -
Determinacao de Umidade 74,60 g/100g ou % -
Determinagao do pH 5,55 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PARAMETRO 1 1D VALORLIDO TAIXADE METODO Daxs DATA

TRABALHO INICIO FINALIZACAO

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos

Determinagao de Lipideos - - 5,0 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.1, 08/01/2025 09/01/2025

método 19.1.2

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos

Determinagdo de Proteina - - 22,39 - Bromatologia,2023. Cap.19, segao 19.1, 08/01/2025 09/01/2025

método 19.1.5

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos

Determinacao de Umidade - - 74,60 - Bromatologia,2023. Cap.19, secéo 19.1, 08/01/2025 08/01/2025

método 19.1.1

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos

Determinacgdo do pH - - 5,55 -a- Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 09/01/2025 09/01/2025

método 19.1.13

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.

Nota 02. LQ - Limite de Quantificaco.

Nota 03. Os resuiiado 8¢ restr ¢ lisad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04, de A conforme PR-Tb D69 Amostragem p/ Solos ¢ Resi Sdlidos/Liquidos, PR-Tb 077 A de Alir & Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
mmfum*&uﬁnl,manﬁ‘ agem e PR-Tb 08 Amostragem bguss p/ smide humana.

Nota 05. Os métodos utilizados estic de acordo com 4 [] nacionsis reconhecidas.

Nota 08. Emmde&ubimmmemmcmsmmwwﬂMmmd-FMMlm

Nota 07. US5 % - eostd baseada em uma i multiplicada por um fator de sbrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadaments 85 %.

Nota 08. mmamwmwmmm-mmm

Nota 09. (PE) Servigo provide externamente.

Nota 10. Asmhrmao&udemsmﬁuﬂspdooﬁwﬂﬂoﬂnsbnuudosmhmm

Nota 11. As deck de conformidade estio sujeitas a is falhas de interpr §o. Séo de cardter informativo/orisntative, onde cabe a0 cliente ou drgo fiscalizador analisar criticamente os

resultados emiticos.

—T Ol Uttt Pamsin

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 169.2025 AIPCA 1 2

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio
Codigo Ordem Servigo: A 169.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documente no seguinte enderego: hitps:/fwww freitag.com.br

Consulte nossas certificacoes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigio 23.
Nota 02. LQ - Limita de Quantificagio.

Nota 3. Os rasultados referem-se restritamente & smostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nata 04 de A PR-Th 063 A p/ Solos e Residuos Sélidos/Liquides, PR-Tb 077 Amostragens da Alimentos e Swabs, PR-Th 072 Amostragens i
FPRTbi”GlMdeauﬁd:e. mmmmmwemmmwwymm

Nota 05. Os métodos utilizadas estlo de acorde com ® inter

Nota 06. Este Relatorio de Enssio é vélido com somente uma das essinatums & sua sutenticidade pade ser verificada na site de Freitag na Intemet.

Nota 07. USS % - i dida relatada sstd b da am wma incartaze combinada, multiplicads por um fator de abrangéncia K, para um nivel de finnga de aproximad te 85 %.

Nota 08. Ests relatério de ensaip 6 pode ser mproduzido por inteiro & sem nenhuma miteraclio.
Note 09. (PEj Servigo prwiefn exfernamente.

Nota 10. Asinfc - 2 fas pelo cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragd da formidade estéo sujeitas ae Is falhas de interpratagio. S50 de cardier informative/orientativo, onde cabe 2o cliente ou Srgio fi: ol lisar critic o5
resultados emiticios.

‘/{,

Eng. ( Quumca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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@) Freitag
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B RELATORIO DE ENSAIO A_168.2025_AIPCA 1 1
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Enderego: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 168.2025_AIPCA 1 1 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°°

Matriz: Produtos carneos Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatério: 08/01/2025
Cdodigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11343,2024
Ponto Amostragem: - -
Marca: FORTBOI Lote: 19072024
Data fabricagao / validade: 19/07/2024 - 19/07/2025
Temperatura Amostra no receb Congelado sélido
Tipo de Amostra: CARNE MOIDA CONGELADA DE BOVINO - ACEM
Tipo de Consevacao: Congelado Solido
Anotacoes Pertinentes: SIF/DIPOA 0041/3614
Plano de Amostragem: A 168/2025
12 Legislacgao: IN n® 161, de 1° de julho de 2022 - 6. Carnes Bovina, Suina e Qutras - b (Alterada pela IN 313 de 4 de setembro de 2024)
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAO U95%
Escherichia coli 4,0x10° UFC/g Vide (™) .
Salmonella spp. Auséncia 25 g Auséncia -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g = 1,0x10¢ UFC/g -
Meséfilos aerébios 2,8x10° UFC/g - -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

" FAIXA DE DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALORLIDO o oiiue METODO INfCIo FINALIZACAO

1SO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,

Escherichia coli 1,0x10t - 4,0x102 - Manual de métodos microbiolégicos 2023  03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiol6gicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
Estafilococos coagulase ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
e 1,0x10! - <1,0x10! - Laboratdrios, Manual de métodos 03/01/2025 05/01/2025
positiva microbioldgicos 2023 Cap.3
IS0 4833-2:2013 / Freitag Laboratérios,
Mesdfilos aerdbios 1,0x10* - 2,8x104 - Manual de métodos microbiolégicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.1
Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicéo 23.
Nota 02. LG - Limite de Quantificacio.
Nata 03. Os raaultadoa nm;n-eo restritamente & amostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04, forme PR-Tb 069 A 1/ Soios e Residuos Solidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072
" PR miat‘.‘lo\uadecume mmmmam. P&nﬁwwﬂmm
Nota 05. Os métados utilizados estho de acorde com ol
Nota 08. Este Relatdrio de Ensaio é vilido com uma das assinsti @ sua icidade pode ser verificads no site da Freitag na Intemst.
Nota 07. U5 % - Incerteza expandida relatada astd am uma incarh binada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de conflanga de aproximadaments 85 %.
Nots 08, Este relatério de ensaio 86 pode ser reproduzido por inteiro @ sam nenhuma sitemacho.
Nota 09. (PE) Slnlppmvsdo extarnamente.
Nota 10. As informacs lizadas pelo cliente sda dados fornecidos peio mesmo.
Nota 11. As declaragdes da conformi ss:io Yfeitas a faihas de interpretagio. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe so cliente ou drgifo fiscalizad lisar critic os
resultados emitidos.

Eng. Qum:uca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 168.2025 AIPCA 1 1

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

#= 18 Legislacio Escherichia coli - Para carne suina: limite méximo 1,0x10* UFC/g
gisiac Para carne bovina e outras carnes: limite maximo 1,0x10? UFC/g

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratérios possui como regra de decisao nao considerar a(s) incerteza(s) de medicdo do(s) ensaio(s) na elaboracado da Declaracdo de Conformidade.
De acordo com a(s) legislagao(fes) IN n2 161, de 19 de julho de 2022 - 6. Carnes Bovina, Suina e Outras - b (Alterada pela IN 313 de 4 de setembro de 2024), fica
constatade que do(s) parametro(s) analisado(s) neste relatério, o pardmetro Escherichia coli ndo atende aos limites estabelecidos pela(s) legislagdo{des) citada(s).

Relatorio de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cadigo Ordem Servigo: A_168.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: hitps://www freitag.com.br

Consulte nossas certificages e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standand Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23
Nota 02. LQ - Limite do Quantificaco,

Nota 03. O Had U te & ligad, FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04, | de A i PR-Th 063 A agem [V Solos ¢ Residuos Solidos/ kguidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 0T2 Amostragens Ambientals,
mmfﬂ%*m«.mmmmawemnmwmﬂﬂm

Nota 05. Os métodos utilizados estio da acordo com al 1ais

Nota 08. Este Relatdrio de Enssio 6 viillido com somanie uma das assinaturas e sua aulsnlicidade pode ser verificada no site da Fraitag ne intemst,

Nota 07. U85 % - Incartaza expandida mlatada astd basesda em uma binada, muitiph por um fator de abrangédncia K, para um nivel de conflanga de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este relalério da ensaip s pode ser eproduzido por inteiro @ sem nenhums aitareclio.
Nota 09. (PE) Servigo provido externamente.

Nota 10. As informagdes de g i pelo cliente séo dados fornecidos peio mesmo.
Mota 11. As declaragGes de conformi estio sufaitas 2 is falhas e i) §o. Sio de cardter Informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou érgdo fiscalizador analisar critic oS
resultados emitidos.

h/[-

\ Haul

Eng ‘Quimica Dehs Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_141.2025 AIAP 1 16

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°°
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025
Data de Emissao de Relatdrio: 09/01/2025

Protocolo: 141.2025 AIAP 1 16

Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11296.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: MAIQRAL Lote: 060824MA1
Data fabricagao / validade: 06/08/2024 - 06/08/2025

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: ARROZ BRANCO

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA- 1,00 KG

Plano de Amostragem: A 141/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacdo de Lipideos 0,25 g/100g ou % -
Determinagao de Proteina 7,44 g/100g ou % -
Determinagdo de Umidade 12,59 g/100g ou % -
Determinacao do pH 6,15 pH a 209C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

" FATXA DE B DATA DATA

PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC AO
Freitag Lahoratdrios, Manual de Métodaos

Determinagéo de Lipideos . - 0,25 - Bromatologia,2023. Cap.19, segdo 19.5, 07/01/2025 07/01/2025

método 19.5.8

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinac¢éo de Proteina - - 7,44 - Bromatologia,2023. Cap.18, secdo 19.1, 07/01/2025 09/01/2025
método 19.1.5

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacgao de Umidade - - 12,59 - Bromatologia,2023. Cap.18, secéo 19.5, 08/01/2025 09/01/2025
método 19.5.3

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacéo do pH 0 0 6,15 - Bromatologia,2023. Cap.18, secdo 18.5, 09/01/2025 09/01/2025
método 18.5.21/1S0 11289:1993

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01, SMWW - dard for the ination of Water and Wastewarsr, Edicio 23.

Note 02. LQ - Limite de Quantificacéo.

Nota 03. Os msum:dou referem-ge restritamante & amostra anelisada.

Nota G4, Pro de A PR-TH D63 A agem p/ Solos e Residuos SéiidosiLiguidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos o Swabs, PR-Tb 072
FPRD!ZSGHMWWSWG mmmmamemmmmmﬁmm

Nota 05. Os métados utilizados estéo de acordo com normas nacionsis 8 inte 0

Nota 08. Este Raia!ﬂﬂo da Ensalo & vélido com somente uma das sssinaturas e sua sutanticidade poda sar verificada no site da Freitag ns Intemst.

Nota 87. U9S % - dick asta b da am ums rieza combinade, multiplicada por um fator da abrangdncia K, pare um nivel da conflanga de aproximadaments 85 %.

Nota 08, Este mistdrio de cnaia 86 peds ser reproduzido por inteliro @ sem nenhums elterecio.

Note 09. (PE} Servigo pmvin‘p externamente.

FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2
Amaostragens Ambientals,

Nota 10. As infor realizadas pelo cliente sio dados fornecidos pelo mesmo.
Mota 11. As d'oci‘uragéu de conformidade estdo sujeitas a everduais falhas de interpretagdo. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao ciiente ou érgdo fiscalizad: lisar crith os
resuitados emitidas.

_% \

Eng. Quiir.iic:'a Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 141.2025 AIAP 1 16

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Codigo Ordem Servigo: A 141.2025
Chave de autenticacio: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escope acreditade no site: www.freitag.com.br

Nata 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicde 23.
Nots 02. LQ - Limita de Quantificacso.
Note 03. Os ftados referem-se 8 anaiisada.

FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2
Aﬂmﬁ*ﬂmﬂm’- m

Noia 04_ Procedi agens conforme PR-Th 069 A agem p/ Solos e R Seslidos/Liguidos, PR-Tb 077 Amostragens de Allmentos o Swabs, PR-Tb 072
FPR-Tb 129 Cadeia de Custodia ¢, FPR-Th 006 Plano de A agem e PR-Th 063 Amostragrem sguas o/ savde humana.
Nota 05. Os métodos utilizados estiio de acordo com nommas 8 indy jorai hecidas.
icidede poda ser venficads no site da Fraitag na intemest.

Nota 06. Este Reiatdric de Ensaic ¢ vélido com te uma des assinah a sus
Nota 07. U85 % -1 X ja relatada estd b da am uma inoert combinada, multip
Nota 08, Esta relatdrio de enasio s0 pode ser mproduzido por inteiro 8 sem nenhuma siteraglio.
Nota 0%. (PE) Servico provide externamento.

Nota 10. As informagdes te .

Nota11. As cées de confk
resultados emitidos.

por um fator de sbrangénoia K, para um nivel de de aproximad 85 %.

peio clienfe s30 dados fornecidos peio mesmo.
fe estfo sujeitas a eventuais falhas de Interpretagio. Sho de cardter informative/orientativo, onde cabe ao cliente ou drgdo fi: izad i i os

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Gestora de Processes

Dr. Guilherme Freitag

Diretor Técnico
CRF/SC 6672
assinatura digital

CRQ/SC 13303449
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 140.2025 AIAP 1 15

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOQS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025
Data de Emissao do Relatérie: 06/01/2025

Protocolo: 140.2025 AIAP 1 15

Cadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11295.2024
Marca: MAIORAL Lote: 060824MAL
Data fabricacao / validade: 06/08/2024 - 06/08/2025

Temperatura Amostra no receb 20,3°C

Tipo de Amostra: ARROZ BRANCQO

Anotacoes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA- 1,00 KG

Plano de Amostragem: A _140/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADOQ U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 25 g -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g =
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
4 FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZACAO
1SO 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,
Escherichia coli 1,0x10* - <1,0x10! - Manual de métodos microbiolégicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmonelia spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
Estafilococos coaqul ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
pcs)s?tiva e 1,0x10¢ - <1,0x10? - Laboratérios, Manual de métodos 03/01/2025 05/01/2025

microbiolégicos 2023 Cap.3

0Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Pacla Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Nota (1. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewarer, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificacsio,

Nota 03. Os resuitados referem-se restii & amost lisac FPR-Tb-154, tev 03 Pag.1/2
Nota 04. Pro de A fe PR-TDM‘ agem p/ Solos ¢ Residi Solidos/Liquidos, PR-Th 077 A agens de Al e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPR-Th 129 Cadeia de Custodia ¢, m—nmmawem—rbmwmymnm
Nota 05. Os métedes utilizados estlo de acordo com nei ek 148 rACo
Nots 06. Este Raelatdrio de Ensaio é vilido com te uma das & sua aulenticidade pode ser verificada no aite da Freitag na intemnet,
Nots 07, UPS % - da oste om uma bil , multiph por um fator de abrangénoia I para um nivel de fianga de aproximad. 85 %.

Nota 08. Este relatério da .I'I!-IIG £06 pode ser raproduzido por inteira @ sem nenhuma affsru;;lo

Nota 09. (PE) Sennqo ,wvvidv externamente.

Nota 10. Asir G e lizadas pelo cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.

Nota 11. As de:.-.'ara;oe; de conformidade estho sujeitas a eventuals falhas de intsrpretagio. Séo de cardter informativolorientativo, onde cabe ao cliente ou drgio fiscalizador enaiisar criticamente os

ecscef] Gampun

Eng Qulmlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_140.2025 AIAP 1 15

Cadigo Ordem Servico: A_140.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: https.//www freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methodis for the Examination of Water and Wastewater, Edicdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Oumﬁﬁua&c

Nota 03, Os Hado $8 e 8 analisads. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04_ | deo A PR-Th 089 Amostragem p/ Solos e Resiiuos Sélidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos s Swabs, PR-Th 072 Amostragens Ambientais,
FPR-mstMde&rsﬁdme FPR-Th 006 Piano de A e PR-Th 0B% Amosiragem iguas p/ sadde humana.

Noia 05. Os métodos utiizados estiio de acordo com @ inty ionals reconhacides.

Nota 08. Esta Relatbric de Enssio & vélido com e uma das & sua autenticidada pods ser verificada no site da Freitag na Intermet,

Nota 07. USS % - Incertuza expandids da estd am uma binada, multiplicada por um fator de abmngdncla K para um nivel de confignga de aproximadaments §5 %.

Nots 08. Este relatdrio da snsaic sd pode ser eproduzido por inteirc & sem nenhuma aiteraciio.
Nota 058. (PE) Servigo m\mb externamente.

Nota 10. As info G g fi; pela cliente séo dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragdes de conformi estdo sujeitas a is fathas de i cd0. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou drgdo fiscalizador analisar critic os
resuitados emitidos.

*“/f“

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 118.2025 AIAP 3 2 Rev 1

Este Relatdrio anula e substitui o relatério A 118.2025_AIAP 3 2

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Técnico de Amostragem: Cliente: -

o Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025
Data de Emissao do Relatério: 09/01/2025

Protocolo: 118.2025 AIAP 3 2

Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11250.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: MAIORAL Lote: 2024MAIP 311D
Data fabricacao / validade: 16/05/2024 - 16/05/2025

Temperatura Amostra no receb 20,39C

Tipo de Amostra: ARROZ PARBOILIZADO

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1,0 KG

Plano de Amostragem: A 118/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U93%
Determinagao de Lipideos 0,45 g/100g ou % -
Determinagao de Proteina 7,15 g/100g ou % -
Determinacdo de Umidade 16,47 g/100g ou % -
Determinagédo do pH 5,60 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

FAIXA DE
TRABALHO

METODO DATA DATA

PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO INICIO FINALIZAGCAO

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacao de Lipideos - - 0,45 - Bromatologia,2023. Cap.19, segéo 19.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 19.5.8

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacéo de Proteina - - 7156 - Bromatologia,2023. Cap.19, segdo 19.1,  08/01/2025 09/01/2025
método 19.1.5

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagao de Umidade - - 16,47 - Bromatologia,2023. Cap.19, segéo 19.5, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.5.3

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacédo do pH 0 0 5,60 - Bromatologia,2023. Cap.18, secéo 18.5, 07/01/2025 08/01/2025
método 18.5.21/1S0 11289:1993

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewarer, Edigao 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificacdio.

Nota 03. Os resultados referem-se restritamente & amostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04. Ps de 2 M—WmlmmﬂsmeMﬁmWFR—nQHWﬂMQSMMEWZ 5 Ambientais,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custddia e, FPR-Tb 006 Plano de agem e PR-TH 088 éguas p/ saude humana.
Nota 05. Os métodos utilizados estio de scordo com nonmas nacionsis @ intemacionait hecids:
Nota 06. Este Relatério de Enssio & vélido com somente uma das assinat 8 su8 idads poda ser verificada no site da Freitag na Intemet.
Nots 07. U95 % - did da estd da am uma binada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para uim nivel de fianga de ap di te 85 %.

Nota 08. Elummamuhwmwupmduﬂdcwmﬁm-nmmmmm

Nota 09. {(PE) Servigo provido externamente.

Nota 10. As informagdes de ar gens realizedas pelo cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.

Nota 11. As declaragdes de conformidade estlio sujeitas 2 eventuais falhas de interpretagiio. Séo de cariter informativo/orientativo, onde cabe ao cllente ou érgdo fiscalizador analisar criticamento os

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 118.2025 AIAP 3 2 Rev 1

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatorio de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos

Cadigo Ordem Servigo: A 118.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: hiips://www freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWWY - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicdc 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificacdio.

Nots 03. Os resultad 68 o8| ] fisad, FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04, Procedi de mmnmwp’mm ol Sdlidos/Liqui PR-TbOT7 ag de Ali e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientsis,
FPR-D!Z!Cadndtme FPR-Tb 006 Planc de A agem e PR-Tb 062 A agem sguas p saude humana.

Nota 05. Os métados utilizados esto de acordo com nomas naci LY hacid,

Nota 08. Este Relaténio de Ensaio é vilido com te uma das @ sua sutenticidade pode ser verificade no site da Freitsg na intamet.

Nota 07. U5 % - | dida relatada astd b da am uma bineda, multiplicade por um fstor de abrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadamente 85 %.

Nota 08, Este ralatério de onllln 86 pode ser reproduzido por inteiro ® sem nenhuma alteraglio.

Nota 09. (PE) Saﬂieopmwdn externamente.

Nota 10. As i izadas pelo cliente sdo dados formecidos pelc mesmo.

Nota 11. As deciangﬁs de conformpdadl estdo sujeitas a eventuais fathas de Interprotagdo. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe 2a ciiente ou orgéo ifzach lisar crith ie oS

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A _117.2025 AIAP 2 3 Rev 1

Este Relatério anula e substitui o relatdrio A_117.2025_AIAP 2 3

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTQS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 117.2025 AIAP 2 3 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00"
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatério: 06/01/2025
Cddigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11249,2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: MAIORAL Lote: 2024MAIP 311D
Data fabricacao / validade: 16/05/2024 - 16/05/2025

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: ARRQZ PARBOILIZADO

Anotagdes Pertinentes: PESQO DA AMOSTRA: 1,0 XG

Plano de Amostragem: A 117/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g -
Salmonelia spp. Auséncia 25 g -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

n FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INiCIO FINALIZACAO
ISO 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,
Escherichia coli 1,0x10* - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmoenella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiolégicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
Estafil 1 ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
pzseixﬁvgcocos coagulase 1,0x10t - <1,0x10t # Laboratérios, Manual de métodos 03/01/2025 05/01/2025

microbiolégicos 2023 Cap.3

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatorio de Ensaio revisado e liberado por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos

Nota C1. SHWW - Standard Methods for the Ex ion of Water and Wastewater, Edicic 23.
Nota 02. L.Q - Limite de Quantificacio.
Nota 03. Os resuitados refarem-es rest a M lisad FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2
Note 04, de & mm-mmmwm:msawmmm-mmmmammem PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPR 2y -] T”Gaduadeﬁrswda e, mmmmamm«mﬂﬂ%mwmymm
Nota 05. Os métodos utilizedos estlo de acondo com e
Nota 06. Esta Relatdrio de Ensaio & vilido com somsnle uma das a8sinaturas & sus sutenticidade pode ser venificade no site da Freiteg na Intemet.
Nota (7. U85 % - Incarteza expandida mslatade astd am uma inada, multipli por um fator de abrangéncin K, parm um nivel de confianga de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este relatdrio de ensaio s0 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma alteraglio.

Notg 09. (PE) Servigo provide externamente.
Nota 10. As informagdes de amostragens realizadas pelo cliente sdo dados fornecidos pele mesmo. )
Nota 11. As GEes de conl idade estéo sujoktas a eventuais falhas de Interpretagio. S50 de cardter Informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou érgdo fiscalizade itk o5

resultados emiticdos.

Eng. Qulmlca Dehs Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CREF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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[ RELATORIO DE ENSAIO A_117.2025 AIAP 2 3 Rev 1

Cadigo Ordem Servico: A_117.2025
Chave de autenticagao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicac 23.
Nots 02 LQ - Limite de Quantificacss.
Nata 03. Og resuftadon referem-se restr) & lisad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04, Procedil de A PR-Tb 089 A agem p/ Solos ¢ Residuos SélidosLiguidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Th 672 Amostragens Ambientais,
FPR-Tb 4zscadndel:auﬁdiac FPR-TbDDGPlafmﬁAmmwe mmmmmgww
Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com nofmas nacionsis e inter aco
Nota 06. Este Rela!dno da Ensaio ¢ vitlido com somenie uma das assinatums 8 sua sutanticidade pods ser venficads no site de Fraitag na intemst.
Nota 07. U95 % - dida relatada astd b da am ums binada, multiplicads por um fator de abrangénoia K, pars um nivel de confianga de aproximadamenta 85 %.
Nota 08, Egte reletdrio de onsm‘n 86 pode ser reproduzide por inteiro @ sem nenhuma siteracho.
Nota 09. (PE; GO pr

Nota £6. Asink coes de g realixadas pelo cliente sio dados fornecidos peic mesmo.
Nota 11. As declaragtes de conformidade estio sujeitas a eventuais falhas de interpretago. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao ciiente ou érgio izaci lisar criti os
resultados emitidos.

.ﬁ/f

Eng. Qulmlca Dehs Wolter Hansen

Dr. Guilherme F reitag Gestora de Processos
Dirator Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 119.2025 AIFA 1 1 Rev 1

Este Relatdrio anula e substitui o relatério A 119,2025_AIFA 1 1

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 119.2025 AIFA 1 1 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°
Matriz: Farinhas Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatério: 06/01/2025
Cadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11255.2024
Ponto Amostragem: - -
Marca: BRANDINI Lote: 10/24
Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 20/03/2025
Temperatura Amostra no receb 20,32C
Tipo de Amostra: FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL
Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1,00 KG
Plano de Amostragem: A_119/2025
12 Legislagao: IN n? 161, de 12 de julho de 2022 - 19. Cereais, Farinhas, Massas Alimenticias e Produtos de Panificacéo - a
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAQ U95%
Bacillus cereus <1,0x10' UFC/g = 1,0x10° UFC/g -
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g = 1,0x102 UFC/g -
Salmenelia spp. Auséncia 25 g Auséncia -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

5 FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD  VALORLIDO pnatHO METODO INiCIO FINALIZAGAO
IS0 7932:2004 / Freitag laboratorios,
Bacillus cereus 1,0x10* - <1,0x10? - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 05/01/2025
Cap.14
150 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,
Escherichia coli 1,0x101 - <1,0x10? - Manual de métodos microbiolégices 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
1S0 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiclégicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.4

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nata 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 2.
Nots 02. 1.Q - Limite de Quantificacso.

Nots 03. Os resultados referem-sa restritamente & emostra anafisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04, Procedi de forme PR-Th 069 A agem p/ Solos e Residuos SélidosA iquidos, PR-Tb 677 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 ientals,
H’R—m!ut.‘aduzdeme. FPR-mMthm*Ammagnma P&moﬂwmp'mm

Nota 05. Os métodos utilizados esto da scordo com acionms e inter BCO

Nota 08. Este ﬁera:drlu da Enssio é vilido com ta uma das assing a sug dade poda s#r verificada no site da Fraitag ne intemet.

Nota 07. U9S % - dida relatada astd b da am uma i combinadta, multiplicads por um fator de abrangéncia K, pera um nival de confiangy de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este ratatéio da lnula $6 pode ser eproduzido por inteiro e sem nanhuma alteragio.

Nota 09. [PE} Servigo provido externamente.

Nota 10. Asmﬁarmapoesdemsﬂ’ageas realizadas pele cliente sio dados fornecidos peie mesmo.

Nota 11. As declarag de conformidade estio sujeitas a is fathas de interpr 50. S#o da cardter informativo/orientativo, onde cabe ao ciiente ou Srglo fiscalizad isar crith te os

resuftados emitidos.

Eng. Qu1m1ca Dells Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 119.2025 AIFA 1 1 Rev 1

Declaragao de Conformidade:

0 Freitag Laboratérios possui como regra de decisdo ndo considerar a(s) incerteza(s) de medigdo do{s) ensaio(s) na elaboragio da Declaracéo de Conformidade.
De acordo com a(s) legislagdo(es) IN n2 161, de 12 de julho de 2022 - 19, Cereais, Farinhas, Massas Alimenticias e Produtos de Panificagéo - a, fica constatado que
o(s) parametro(s) analisade(s), neste relatorio, atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislacao(oes) citadal(s).

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Coédigo Ordem Servigo: A_119.2025
Chave de autenticagao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documente no seguinte endereco: hitps://www freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 81, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.

Nota 02. LQ - Limite de Quantificacso.

Nots 03, Os mauitadus raferem-ss restritaments 4 amosira analizads.

Nota 04, Procedimentos de Amastragens PR-Th 063 A 2gem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liguidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072
FPR-Tb 129 Cadeia de Custddia e, FPR-Th 006 Plano am;mﬁmwmﬂwm

Nota 05. Os métodos utitizados sstio de acords com e recon

Nota 08. Esta Relatdric de Ensslo & vilido com te uma das asail @ sua sutenticidade poda ser verificada no site da Freitag na Intemat.

Nota 07. UPS % - Incertazs expandida relatads asts &m uma binads itiplicada por um fator de abrengdneis K, para um nivel de confianga de aproximagamenta 85 %.

Nota 08. Este ralatéro de snsaio s6 pode ser reproduzida por inteire @ sam nenhuma siteragio.

Nota 09, (PE} Servigo provide externamente.

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
A Amibianta

Nota 16. As infi coes de I realizadas pelo cliente s3o dados fornecidos pefc mesmo. ]
Nota 11. As deciaragées de conformitiade sstic sujeitas a eventuais falhas de interpretagdo. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou drgdo fiscalizadk 1 ente o5
rasuitados emitidos.

__,74

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO

A_120.2025 AIFA 1 2 Rev 1

Este Relatério anula e substitui o relatério A 1202025 AIFA 1 2

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOQS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85} 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocole: 120.2025 AlFA 1 2
Matriz: Farinhas

Cadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11256.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: BRANDINI

Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 20/03/2025

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL

Anotagdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1,00 KG

Plano de Amostragem: A_120/2025

(FC) - dados fornecidas pelo cliente

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissio do Relatério: 09/01/2025

Lote: 10/24

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacao de Umidade 13,42 g/100g ou % -
Determinacgao do pH 5,85 - -
Gorduras Totais 1,31g/100 g -
Proteina Bruta <20,40 % -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
< FATXA DE . DATA DATA
PARAMETRO 1LQ 1D VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC A0
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagdo de Umidade - - 13,42 - Bromatologia,2023. Cap.19, segéo 19.5, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.5.3
- & Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacao do pH - - 5,85 -a- Bromatologia 2021, Cap. 1 secdo 1.7 07/01/2025 08/01/2025
. Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Gorduras Totais - ® 1,31 - Bromatologia 2021. Cap. 11 secdo 11.1.3.6 07/01/2025 07/01/2025
Proteina Bruta 20,40 - <20,40 - 1SO 20483:2013 08/01/2025 09/01/2025

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.

Nota 02. LG - Limite de Quartificaclo.
Naota 03. Os resultados referem-2e restr [} lisad,
Nata 04. Pro de forme PR-Th 089 A

FPR—E!Z’GW&GUM: mnmmnmmemmmmmpfmm

Nota 05. Os métodos utilizados estlic de acordo com

B/ Solos e Residuos Sélidos/Liguidas, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072

Nota 068. Esta Relatdrio da Enssio d vdrido com somante uma das assinatures e sus nummiddadt poda ser verificads no sie da Freitag na Intemet,

Nota 07. UP5S % - K

Nota 08. Este relstério de cmio 80 pode ser reproduzido por inteko 8 sem nenhums siteraclo.

Nota 09. (PE]} Servigo provid
Nota 10. As inf Ses de

1 r

pelo cliente s#o dados fornecidos pelo mesmo.

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Amostragens Ambientais,

asts baseada em ums incarteza combinads, multiplicada par um fator de abrangdncia K, para um nivel de confianga de sproximadamenta 85 %.

Nota 11. As deciaragdes de conformidade estio syjeitas a eventuais falhas de interpretagdo, S#o de cardter informative/orientativo, onde cabe ao cifento ou drgdo fiscalizad

resuitados emitidos.

.»,.__4«

Dr. Guilherme Freitag

Diretor Técnico
CRF/SC 6672
assinatura digital

er

o5

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
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RELATORIO DE ENSAIO A_120.2025 AIFA 1 2 Rev 1

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisao

Cédigo Ordem Servigo: A_120.2025
Chave de autenticagdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifigue a autenticidade deste decumento no seguinte enderego: https:/www. freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewarer, EdicSe 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificagdo.

Nota 03. Os resuttados rll'amm-oe rastritamente & amostre anslisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04 diy o conforme PR-Tb D63 Amostragem p/ Solos e Resit Sdiidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentes e Swabs, PR-Tb 072 Ambientsis,
FPRbeZ!cnmdecusﬁﬂze FPR-Tb 006 Plano de agemn e PR-Th 068 Amosfrag i'l-p‘-ﬂ-hm

Nota 05. Os métodos utilizados estic de acordo com { 8 Int jonai hecidas.

Nota 08. Este Relatério de Ensaio & vilido com uma das assi & sua autenticidade pode ser verificada no site da Freitag na intemet.

Nota 07. US5 % - | estd bassada sm uma i binada, multiplicada por um fator de abrangénoia K, para um nivel de ¢a de aproximad 95 %.

Nota 08. ammhmdomubudwﬁwnpmduwowm-mmmm
Nota 09. mwmmm

Nota 10. As inf P das pelo cliente sdo dados fornecidos peio mesmo.
Nota 11. As deci; ,‘ da formidadi esﬁo L ae is falhas de interpretagdo. Séo de cardter informativo/orientative, onde cabe ao cliente ou érgéo fiscalizad: lisar crith of
resultados emiticos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CREF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 115.2025 AIAP 1 3

Interessado: DA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S$/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 115.2025_AIAP 1 3 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissdo do Relatério: 06/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11247.2024
Marca: DONA DE Lote: 1124CE4
Data fabricacao / validade: 04/11/2024 - 04/05/2025
Temperatura Amostra no receb 20,3°C
Tipo de Amostra: FE[JAO DE CORDA
Anotacées Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1 KG
Plano de Amostragem: A 115/2025
{FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g -
Salmenelia spp. Auséncia 25 g -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10" UFC/g :

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

2 FAIXA DE ; DATA DATA
PARAMETRO LQ LD  VALORLIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZACAO

[SO 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,

Escherichia coli 1,0x10? - <1,0x10! - Manual de métedos microbioldgicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
1SQ 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmenella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
RetaRlocohos siatilase [SQ/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
positiva gy 1,0x101 - <1,0x10? - Laboratdrios, Manual de métodos 03/01/2025 05/01/2025

microbieldgicos 2023 Cap.3

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Pacla Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Superviséo

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicdo 23.
Nota 02. L@ - Limite de Qusntificaclio,
Nota 03. Os eaultados ref i te 4 b figad,

a8 FPR-Tb-154, rev (03 Pag.1/2
Nota 04. Procedimentos de Amastragens conft PR-Th 089 A agom p/ Solos e Residuos Sélidos/Liguidos, PR-Th 077 Amostragens de Afimentos o Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custddia e, FPR-Th 006 Plano de A agem e PR-Th 060 A g Sgrias p/ sauide humana.
Nota 05. Os métodos utilizades estio de acordo com Js el i raconhecid;
Nota 08. Este Relatoric de Enssio 8 vilido com uma das 8 sua aL icidade pods ser venficada no site da Freitag na Intemest,
Nota 07, U5 % - xpandids da asts b da em uma il , multiplicada por um fator de abrengéncis K, para um nivel de g8 de ap &5 %.
Nots 08, Exte relsttric de ansaio 86 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhumas aiteraclio.
Nota 09. (PE) Servigo provido externamente.
Nota 10. As informacgdes de amostragens realizadas pelo cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragbes de conformidade sstiio sujeitas 2 eventuais falhas da interpretagdo. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou drgdo fiscallzad: lisar critic 18 OoF

resultatios emiticdos.

~__,4~ ,

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A _115.2025 AIAP 1 3

Caodigo Ordem Servigo: A_115.2025
Chave de autenticagdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacoes e escope acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigao 23.

Nota 02. LQ - Limite de Quantificacso.

Nota 83, Os ruunad‘ua g a figads

Nota 04, e PR-Tb D69 agem p/ Solos ¢ Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072
FPR-TZ:!ZSC&M deﬁtsﬂédhe mnmmamemmmwmﬂmm

Nota 05. Os métodos utitizados estlo de acordo com ai racont

Nota 08. Esta Relatorio de Enssio & vilido com somante uma dss sssinsturas e sua sulenticidade pode ser verificada no site da Freitag na intemet,

Nota 07. U95 % - Incart xpandids astd &m uma inada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadamente 95 %.

Nota 08. Exte relatéric de ensaio s pode ser eprogduzido por inteiro @ sem nenhuma sitaraclo.

Nota 09. (PE} Servigo provido externamernts.

Nota 10. As informagdes de amostragens realizadas pelo cliente sdo dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11, As declaragdes de conformidade estio sujeitas & is falhas de pretagdo. Sdo de cardter informative/orientativo, ande cabe ao cliente ou drgdo fiscalizad: I os

resuitados emitidos. ?
Eng. Qulmlca Délis Wolter Hansen

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Amostragens Ambientais,

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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Rua Hermann Berndt, 505 - Distrito Ineﬂstr{al -

RELATORIO DE ENSAIO A 116.2025 AIAP 2 2

Interessado: DL.A COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 116.2025 AIAP 2 2 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00%°
Matriz: Alimentos processados Data Receblmento: 02/01/2025

Data de Emissdo do Relatario: 09/01/2025
Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11248.2024

Ponto Amostragem: - -

Marca: DONA DE Lote: 1124CE4
Data fabricagao / validade: 04/11/2024 - 04/05/2025

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: FEIJAQO DE CORDA

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1 KG

Plano de Amostragem: A 116/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacéo de Lipideos 0,32 g/100g ou % -
Determinacgao de Proteina 25,04 g/100g ou % -
Determinagdo de Umidade 11,97 g/100g ou % -
Determinacao do pH 6,54 pH a 20°C -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
5 FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INiCIO F]NALIZAQ&O
Freitag Laboratérios, Manua! de Métodos
Determinagdo de Lipideos - - 0,32 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.5, 03/01/2025 07/01/2025
método 19.5.8
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinac¢do de Proteina - - 25,04 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 03/01/2025 09/01/2025

método 19.1.5

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos

Determinagao de Umidade - - 11,97 - Bromatologia,2023. Cap.19, segaa 19.5, 03/01/2025 08/01/2025

método 19.5.3

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos

Determinacéo do pH 0 0 6,54 - Bromatologia,2023. Cap.18, secdo 18.5, 03/01/2025 08/01/2025

método 18.5.21/1S0 11289:1993

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWAY - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigde 23.

Nota 02. LQ - Limite de Quantificegio.

Nota 33. Os Hadoa referem-se restr e & ligad

Nota 04. Procedis de A agens conforrme PR-Th D6 Amostragem p/ Solos e Residuos Solidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 0T2
FPR-Tb 129 Cadeia de Custodia ¢, FPR-Th 006 Plano de A agem e PR-TH 068 agem Sguas p/ savide humans.

Notas 05. Os métodos utilizados estiio de acordo com i LRL is mconhecid:

Nota 06. Ests Relatdrio de Ensaio & vilido com uma das assinat & sua aulsnticidads pode sar verificada no site da Freitag na intemnet.

FPR-Tb-154, rev
Amostragens Ambientais,

03 Pag.1/2

Nota 07. U5 % - Incarteza expandida astd b &m uma binada, multip por um fstor de abrangéncia K, para um nivel de confianga do aproximadaments 85 %.

Nota 08. Este relatdno de ensaic st poda ser reproduzito por inteiro @ sam nenhuma alteraclo.

Nota 0%. (PE) Servigo provide externamente.

Nota 10. As informagdes de amostragens realizadas pelo cliente sio dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As declaragbes de ' idacie estho sujsitas a is falhas de interpretagdo. Sko de cardter informative/orientativo, onde cabe 20 cliente ou drgédo fi 1 riti os

resuliados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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Rua Hermann Berndt, 505 - Distrito lnuusmal —

RELATORIO DE ENSAIO A_116.2025 AIAP 2 2

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Pacla Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo
Cédigo Ordem Servigo: A_116.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagies e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWAY - Standard Method's for the Examination of Water and Wastewater, Editde 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificacdo.
Nota 03. Os resuitados referem-se restiitamente & amostra analisada.

Nota 04, F de A conforme PR-Tb D69 Amostragem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072
mmfnmwmc,mmmmamemnmwmpﬁm

Nota 05. Os métodos utilizedos estlio de acordo com [ hecid.

Nota 06. Ests Relatdrio de Ensaio é vilido com te ums das esai! @ sua autentick memv-ﬂﬂud’cmuzea!—'m:uinum.

Nota 07. U85 % - da astd b da em umsa inada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de confianga de ap 85 %.

Nota 08. mmumwmwwmwm-mmm
Nota 09. mmmm

Nota 10. Asi; realizadas pelo cliente sdo dados formecidos pelo mesmo.
Nota 11. As dactarngoes de conlormldnde estio sujeitas a eventuais falhas de interpretagio. S&o de cardter informetivo/orientativo, onde cabe a0 clients ou érglo i zad lisar critic os
resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital

FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2
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RELATORIO DE ENSAIO A_157.2025 AIAP 1 26

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocole: 157.2025 AIAP 1 26 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissdo do Relatério: 10/01/2025
Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11324.2024

Marca: BONSA BOR Lote: S 13624M02 2
Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 15/05/2025

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: MARCARRAQ SPAGHETTI

Anotagées Pertinentes: PESO DA AMOSTRA 400,00G

Plano de Amostragem: A 157/2025

{FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacéo de Lipideos 0,47 g/100g ou % -
Determinacao de Proteina 12,51 g/100g ou % -
Determinagdo de Umidade 12,08 g/100g ou % -
Determinagdo do pH 5,86 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

A FAIXA DE - DATA DATA

PARAMETRO LQ LD VALORLIDO TRABALHO METODO INiCIO FINALIZACAO
Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos

Determinacgéo de Lipideos - - 0,47 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.5, 07/01/2025 07/01/2025

método 19.5.8

Freitag Laboratérios, Manual de Métedos
Determinacéo de Proteina - - 12,51 - Bromatologia,2023. Cap.19, segéo 19.1, 07/01/2025 09/01/2025
método 19.1.5

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacac de Umidade - - 12,08 - Bromatolegia,2023. Cap.19, secéo 19.5, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.5.3

Freitag Lahoratdrios, Manual de Métodos
Determinagao do pH 0 0 5.86 - Bromatelogia,2023. Cap.18, secao 18.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 18.5.21/1S0 11289:1993

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01, SMWW - Standard Method's for the Examination of Water and Wastewater, Edicdae 23.

Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio.

Nota 03. Os rasultados referem-se restritamante & emostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04. Procedis de A fe PR-Tb 059 A agem p/ Solos e Resfduos Sdlidos iguides, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072
FFR—E!Z”GAM&OU;M: Fpﬂ-mmmmdemmmem-mmmamprmm

Nota 05. Os métodos utilizados estiio de scordo com 8

Nota 08, Este Relstdrio de Ensslo é viiido com uma das gesinaturas e sua de poda sar vernficada no site da Freitag na Intemat,

Nota 07. U5 % - | dida relatade astd b da am ums combinada, mumpﬂc&ﬂawrum!&mﬁaab&nﬂnmmmmmmmm fianga de

Nota 08. Este relatdrio de nnum &0 pode ser reproduzide por inteiro @ sem nenhuma sitersglo.

Note 09. {Pﬂs«mmmmm

p 85 %.

Nota 16. Asink GO i realixacias pelo cliente sio dados fornecidos pelo mesmo. !
Nota 11. As declaragdes de :o.n!ormh‘lde estio sujeitas a eventuals falhas de interpretacio. Séo de cardter Informativo/crientative, onde cabe ao cliente ou drghe fiscalizad analisar critic os
resultados emitidos.

Eng. Quimié'a Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag’ Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A _157.2025 AIAP 1 26

Relatdrio de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio

Cédigo Ordem Servigo: A_157.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documente no seguinte enderego: hitps://www.freitag.com.bhr

Consulte nossas certificacoes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicde 23.
Nota 02. LQ - Limite de Qumt!ﬂmcln

Nota 03. Os mlua'md‘o: 88 ate & ligad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04 P de A PR-Tb 068 Amostragem p/ Sclos ¢ Residuos Séfidas/Liquiios, PR-Th 077 Amostragens de Allinentos ¢ Swabs, FR-Tb 0T2 Amostragens Ambientais,
m}bt”m*me mnmmamemmmmmﬂuﬁ*m

Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo cam T @ int ionals reconh

Nota 08, Este Relatdrio ds Ensaio é villido com somante uma das assinaturas e sua sutenticidade pode ser verificada no site da Freitag na intemst,

Nota 07, US5 % - Incartaza expandida relatads estd basssds sm uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de sbrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadamenta 85 %.
Nota 08, Este relsiério da ensaiv 86 pode ser eproduzido por inteiro @ sem nenhuma aitaraclio.

Nota 09. (PE) Servigo pmvsdn erfernamente.

Nota 10. As informag ag Ji pela cliente sdo dados fornecidas peio mesmo.
Nota 11. As declarages de conformidm estio sujeitas a is falhas de interpretagdo. Sdo de cardter informativo/orientativo, ande cabe ao cllents ou drgéo fiscalizad lisar cri os
resultados emitidos.

.“/[ :

Eng. Qulmlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_156.2025 AIAP 1 25

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 156.2025 AIAP 1 25 Técnico de Amostragem: Cliente: -
. ‘ Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:007
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

. Data de Emissao do Relatério: 08/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11323.2024

Marca: BONSA BOR Lote: S 13624M02 2

Data fabricacio / validade: 00/00/0000 - 15/05/2025

Temperatura Amostra no receb 20,3°C

Tipo de Amostra; MACARRAO SPAGHETTI

Anotagdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA 400,00G

Plano de Amostragem: A_156/2025

12 Legislacdo: IN n? 161, de 12 de julho de 2022 - 19. Cereais, Farinhas, Massas Alimenticias e Produtos de Panificagdo - b
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAO U95%
Buacillus cereus <1,0x10" UFC/g = 5,0x10° UFC/g -
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g = 1,0x10% UFC/g ¢
Salmonelia spp. Auséncia 25 g Auséncia -
Bolores e leveduras >1,5x10* UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

M FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO 1Q LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INIiCIO FINALIZACAO
ISO 7932:2004 / Freitag laboratérios,
Bacillus cereus 1,0x10! - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 05/01/2025
Cap.14
IS0 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,
Escherichia coli 1,0x10* - <1,0x10* - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
IS0 21527-1: 2008 / Freitag Laboratdrios,
Bolores e leveduras 1,0x100 - >1,5x10* - Manual de métodos microbiologicos 2023 03/01/2025 08/01/2025
Cap.7

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01, SHWW - Standard Methods for the i of Water and Wastewater, Edigdo 23.

Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio.

Nota 03. Os resuitados referem-sa restri [} anslisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2

Noia 04, Procedii de A fio: PR-THO63 A agem p/ Solos e Residuos Sdiidos/Liguidos, PR-Th 677 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072 Ambiemntsis,
FPRTb!ZSGad&adeG:sMae mnmmam;mmwmmﬂmm

Nota 05. Os métados utilizades estlo de acordo com racions:s 8 ind

Nota 08. Este Relatdric ds Ensaic & vilido com wuma das sssinah & sua aut dade pode sar verificada no gite da Freitag na Intemst.

Nota 07. U95 % - dida relatads esid b da em uma incerleza combinada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, pare um nivel de conflanga de aproximademeanta 85 %.

Nota 08. Este relatério de ann!a £ pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma slteragio.
Nota 09. (PE} Sernqoprwrdo extornamonte.

Nota 10. Asii 10 iizadas pelo cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As deck ,' de formk estéo sujeitas a is fathas de interpretag#o. S¥o de cariter informativo/orientativo, onde cabe 20 cliente ou drgfo izad lisar crith os
resultacios emiticios.

— 1

Eng Quimica Dehs Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_156.2025 AIAP 1 25

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratérios possui como regra de decisdo ndo considerar a(s) incerteza(s) de medigao do(s) ensaio(s) na elaboragao da Declaracio de Conformidade.
De acordo com a(s}) legislacao(des) IN n® 161, de 1° de julho de 2022 - 19. Cereais, Farinhas, Massas Alimenticias e Produtos de Panificagéo - b, fica constatado
que o(s) pardmetro(s) analisado(s), neste relatério, atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislacio(des) citada(s).

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio

Codigo Ordem Servigo: A_156.2025

Chave de autenticagao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escope acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicic 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificeclo.
Nota 03. Os resuitados referem-8e restritamente & smostra snalisada.

Nota 04, F i de A conforme PR-Tb 869 Amostragem p/ Solos ¢ Residuos Stiidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072
FPRT'bf‘nMdecmﬁdue mnmmnm:mﬁmwmﬂmm

Note 05. Os métodos utilizados estlia de acordo com il 8l

Nots 08. Ests Relatdrio de Ensaio é villido com somante ume das sssinaturas & sua autenticidads pode ser varificada no site da Freitag na intemet.

Nota 07. UB5 % - Incartaza expandide d@ astd oM uma inada, multipt por um fator de abrangéncia K, para um nivel de confianga do aproximadamants 85 %.
Note 08. Este relatério de snsaic 86 poda ser reproduzido por inteire @ sam nenhuma afteraclio.

Nota 0%. (PE} Servigo pmwd'o exfornamente.

Nota 10. As inf & ger lizadas peio cliente sio dados fornecidos peio mesmo. o N

Nota 11. As decl. 5 de formidade estéo sujoitas a eventuais falhas de interpretagdo. Sdo de cardter informativo/orientative, onde cabe ao cliente ou Srgéc o5

resultados emitidos.
Eng. Qumuca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos

Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/5C 6672 assinatura digital
assinatura digital

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Amostragens Ambientais,

.:;‘j




@) Freitag

LABORATORIDS

1067
\ ’ :-\.-\.1 .‘; ] .__.v"..

Aua Hermann Berndt, 505 - Distrito 1 nnusma; -
Timbé/SC - CEP : 89120-000

{47) 3399-0432
freitag@freitag.com.br
freitag.com.br

CRO/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

S ol

I RELATORIO DE ENSAIO

A 161.2025 AIAP 1 30

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNP]J: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 161.2025_AIAP 1_30

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°

Matriz: Alimentos processados

Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatorio: 10/01/2025

Cdadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11332.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: VITALIV

Data fabricagao / validade: 30/10/2024 - 28/04/2025

Temperatura Amostra no receb 20,3°C

Tipo de Amostra: OLEQ DE SOJA

Anotagdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA 900,00ML

Plano de Amostragem: A 161/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Lote: LPF1028

PARAMETRO

RESULTADO U95%
Determinagdo da Acidez 0,15 g. ac.oléico/100 g -
Determinacao de Lipideos 100,00 g/100g ou % -
Determinagéo de Proteina Nao detectado g/100g ou % -
Determinagao de Umidade 0,09 g/100g ou % =
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIOQ
% FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZACAO
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacio da Acidez - - 0,15 - Bromatologia,2023. Cap.19, sec¢éo 19.5, 09/01/2025 09/01/2025
método 19.5.1
Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinacdo de Lipideos w “ 100,00 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 19.5.8
Nao Freitag Lahoratdrios, Manual de Métodos
Determinacao de Proteina - - detectad - Bromatologia,2023. Cap.19, segao 19.1, 07/01/2025 10/01/2025
eatiate método 19.1.5
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagdc de Umidade - - 0,09 - Bromatologia,2023. Cap.19, secéo 19.5, 08/01/2025 09/01/2025

método 19.5.3

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standand Methods for the Examination of Water and Wastewarer, Edigde 23.

Neta 02 LQ - Limite de Quantificecdo,

Nota 03. Os resuitados referent-se restiitamente 8 amostra analisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04. Procedi de A fe PR-Th 069 A agem p/ Solos e Residuos SolidosA iguidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos o Swabs, PR-Th 072 Amastragens Ambientais,
FPR-Tb TBMQWMO FPR-!bmHmodeAmePﬂ-Tbﬂlmwﬂ“hm

Nota 05. Os miétodes utifizados estlo de acordo com Ll e

Nota 06. Este Reiamna de Ensaio é vilido com te uma das fumms 8 sus sutapticidede pode ser verificada no site da Freitag na [ntemst.

Nota 07. USS5 % - latade astd b da am uma incer da, multiplicada por um fator de gbrangéneia K, pare um nivel de conflanga de aproximadamenta 85 %.

Notia 08. Ests relatério de ensaio £6 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma l!tlrlplo

Nota 08. (PE) Servigo provide externamente.

Nota 10. As ink oes de 1 reafizadas pelo cliente séo dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As declaragoes de conk face estio a eventuais fathas de interpretagéo. 5do de cardter informativa/orientative, onde cabe ao cliente ou érgdo fizack lisar criti os

resuftados emitidos.

—1

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico
CRF/SC 6672
assinatura digital

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 161.2025 AIAP 1 30

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cadigo Ordem Servigo: A 161.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.bhr

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 1. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicae 22.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificachio.

Nota 03. Os resultadoa 88 restr ¥ ] ligad FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04_ | de A PREMWNMeMMMMEWW*M!SWMWMWMM
FPR-Rf”CaM*m: mmmmammemmmwm-ﬂuﬁm

Nota 05. Os métodos utitizados estio de acordc com 8 int als

Nots 08. Este Relatrio de Enssio é vilido com somente uma das assinaturas @ sua Sutenticidade pode ssr verificada no site da Freitag na intemet.

Nota 07, UsS % - Incertaza expandida relatads estd bassade em uma incsrteza combirade, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de confianga de aproxi a5 %.

Nota 08. Este relaidrio da enssio 86 pode ser mproguzido por inteiro @ sem nenhuma sitaraclio.
Nota (9. (PE} Servigo pmvidu exfernamente.

Nota 10. As infc ger lizadas pelo cliente sio dados fornecidos peio mesmo.
Nota 19, As dech & cfe formidade estso sujeitas a eventuais falhas de interpretagdo. S§o de cardter informativo/orientativo, onde cabe ac cliente ou drgéo fiscalizeck lisar critic os
resultados emmdos

—

Eng Qunmca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 160.2025 AIAP 1 29

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTQS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 160.2025 AJAP 1 29
Matriz: Alimentos processados

Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11331.2024

Marca: VITALIV

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatério: 06/01/2025

Lote: LPF1028

Data fabricacao / validade: 30/10/2024 - 28/04/2025
Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: OLEQ DE SOJA

Anotagdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA 900,00ML
Plano de Amostragem: A 160/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO

RESULTADO U95%
Escherichia coli <1,0x10° UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 25 g -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
2 FAIXA DE DATA DATA
PARAMETRO 9 LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZACAO
ISO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,
Escherichia coli 1,0x10 - <1,0x10* - Manual de métodos microbiolégicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
gs;"i‘gig“c"s coagulase 10¢100 - <1,0x10° - Laboratérios, Manual de métodos 03/01/2025  05/01/2025

microbioldgices 2023 Cap.3

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Superviséo

Nota 0f. SWWW - Standard Methods for the Examination of Waler and Wastewater, Edigao 23.
Nota 02 LQ - Limite de Quantificaco.
Nota §3. Os resultados referen-ge restritsmante 3 amostira snalisada.

Nota 04. Procedi de A

conforme PR-Th 089 Amostragem p/ Solos e Residuos Sdlidos/Liguides, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos o Swahs, PR-Tb 072

FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2
A A biesesi

FPRH:IZSC:M&OUM:Q, mmmm*wemmmmmymm

Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com no @ inte
Nota 06. Este Relatbrio ds Ensaio 6 vilido com somenta uma das &8sinAluas @ Sus lutsnriddld- pode sar verificada no site da Freitag na Intemst.
Nota 07. U85 % - ) i astd b da am umsa b , multiplicada por um fator da abrangéncia K, pere um nivel de conflanpa de sproximady o 85 %.

Nota 08. Este relatério de cnuia 56 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma siteracdo.
Nota 09. (PE) Servigo pmvidn externamente.

Nota 10. As informagd

Nota 11. As pées de confo

lizadas pelo cliente sio dados fornecidos pelo mesmo.

resuitadios emitidos.

fe estio sujeitas a eventusis faihas de interpretacio. So de cariter informativo/orientativo, onde cabe ao ciients ou Srp§o fizaci lisar er os

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico

CRF/SC 6672
assinatura digital

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital
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| RELATORIO DE ENSAIO A 160.2025 AIAP 1 29

Cédigo Ordem Servico: A_160.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps.//www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicao 23.
Nota 02. LQ - Limite ds Quantificaco.

Nota 03. Os resultados referem-se restritamente & amostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conforme PR-Th 069 A p/ Solos ¢ Residl Sélidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072 i
H’R-‘n:fzs&dwdemsﬁme.FPRRMM*MePﬂ-nﬂwm;Vu&hﬂn

Nota 05. Os métodos utilizados estho de acordo com el

Nonac.Elmﬂamdosnmimmmm»mmmem-mmmmm&wﬁuaFﬁugummﬂ.

Nota 07. USS % - dids estd b da em uma i binada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, pars um nivel de fii de aproximac 85 %.

Nota 08. mmammmmwmwm-mmmmﬂo

Nota 09. mmm::m

Nota 10. As infor ag izadas pelo cliente séo dados fornecidos pelo mesmo.

Nota 11. As A & d'n formidade estio sujeitas a is falhas de interpretagio. S&o de cardter informativo/orientativo, onde cabe 20 cliente ou 6rgio fiscalizad lisar crith ofs

resultados emitidos.

Eng. Qumuca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_139.2025 AIAP 1 14
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceard
Endereco: Sitio Varzea de Fora, /N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845
DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocole: 139.2025 AIAP 1 14 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:007
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emisséo do Relatério: 09/01/2025
Cadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 112942024
Ponte Amostragem: - -
Marca: CAETE Lote: 2202411141 101
Data fabricagao / validade: 04/11/2024 - 00/00/0000
Temperatura Amostra no receh 20,32C
Tipo de Amostra: ACUCAR CRISTAL
Anotacgdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1,00 KG
Plano de Amostragem: A_139/2025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinagéo de Lipideos 0,07 g/100g cu % -
Determinagdo de Protefna 0,0 g/100g ou % -
Determinagdo de Umidade 0,02 g/100g ou % -
Determinacao do pH 5,96 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

. FAIXA DE ‘ DATA DATA
PARAMETRO 1o ID VALORLIDO rp,parpo MERIDO INICIO  FINALIZAGAO

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacéo de Lipideos - - 0,07 - Bromatologia,2023. Cap.18, secdo 19.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 19.5.8

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagdo de Proteina - - 0,0 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.1, 09/01/2025 09/01/2025
método 19.1.5

Freitag Lahoratdrios, Manual de Métodos
Determinagac de Umidade - - 0,02 - Bromatologia,2023. Cap.19, secac 19.5, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.5.3

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinagdo do pH 0 0 5,96 - Bromatologia,2023. Cap.18, se¢do 18.5, 07/01/2025 08/01/2025
método 18.5.21/150 11289:1993

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota &1, SMWW - Standard Methods for the Exarnination of Water and Wastewater, Edigdo 23
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio.

Nota 83, Osmwnndoa fi restri e 4 figad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

WNota 04_ F de A forme PR-Th 069 A gem pf Solos ¢ Residuos Sélidos/Liguides, PR-Th 077 Amostragens de Afimentos e Swabs, PR-Th 072 Amostragens Amblentais,
FPRbez!cadudamsMal mmmmmﬁmemnmmmﬂmm

Nota 05. Os métodos utilizados sstiic da acorde com normas nacianais & || raconh

Nota 08, Esta Relatdrio de Ensaio 4 vilido com somente uma das assingiuras e sus uumnmdn pode ser verificada no site da Freiteg na Intemet,

Nota 07. U5 % - Incertezs expandida relatada estd am uma 14 itiplicada por um fator de abmngénocie K. pars um nivef de confianga de aproximadamente 8§ %.

Nota 08. Este relatéric de ensaio s pode ser meproguzido por inteiro & sem nenhuma aitmglo
Nots 05. (PE} Samqn pmv!ﬂ‘numamm

Nofa 10. Asir G % lizadas pelo cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As‘dec!amoesdeccmw dade estdo sujeitas a faihas cle - 0. Sdo de cardter informativo/orientstive, onte cabe ao cliente ou drgde fiscalizad isar crith os
resulfados emitidos.

-//-

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital



W72
R TROMSCAMEN .,,-"

Rua Hermann.Berngt, 506 - D|str|t€>lnausma| —
Timba/SC - CEP : 89120-000

(47)3399-0432
freitag@freitag.com:.br
freitag.com.br

CRO/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

@) Freitag

LABGRATSRIDS

erilc o

RELATORIO DE ENSAIO A_139.2025 AIAP 1 14

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo
Codigo Ordem Servigo: A 139.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: https://www freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Wethods for the Examination of Water and Wastewater, Edicao 23.
Nota 02. LQ - Limita de Quantificaclic.
Nota 03. Os resuitados refarem-se i ] enalisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2
Nola 04. Procedi de A fe PR-TH 069 A agem p/ Solos e Residuos Stiidos/Liguidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072 it s,
FPR-Tb 1296ad=adecusﬁm= FPR—Tme!modnAmm«a mmmmwymm
Nota 05. Os métados utilizados estéo de acordo com raciongs o inben
Nota 08. Este Reiatdrio da Ensaic # vilido com te uma das ass 2 sua autenticidade pode sar venficada no site da Freitag na intemset,
Nota 07. U85 % - # click da astd b da am ums incartezs combinads, multiplicada por um fator de abrangéncia K, pere um nivel de corfiangs de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este relatério de ensaio 6 pods ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma selteraghio.
Nota 09. {PE} Serwpoprwvdo externamente.

Nota 19. - o lizadas pelo dliente sdo dados fornecidos peio mesmo.
Nota 11. As larago: de rformidack esﬂo jeitas a e is falbas de interpretagdo. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe 2o cifente ou drgdo izack lisar crith os
resultados emitidos.

___4-

‘, ‘

Eng. Quumca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Fr eitag Gestora de Processos
Diretor Técnica CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital



1073
\ ’ :-\.-\.1 .‘; ] .__.v"..

Rua Hermann Bemidt, 505 - Distrito Incsﬂstnal -
Timbé/SC «-CEP : 89120-000

(47)3380-0432
freitag@freitag.com.br
freitag.com.br

CRO/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

@) Freitag

LABORATGRIDS.

orYiler ©

RELATORIO DE ENSAIO A 138.2025 AIAP 1 13

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 81574845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 138.2025 AIAP 1 13 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatorio: 08/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11293,2024

Marca: CAETE Lote: 2202411141 101
Data fabricacao / validade: 04/11/2024 - 00/00/0000

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: ACUCAR CRISTAL

Anotagoées Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 1,00 KG

Plano de Amostragem: A_138/2025

12 Legislacdo: IN n2 161, de 12 de julho de 2022 - 16. Agicares, Adocantes e Similares - a

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAO U95%

Bolores e leveduras <1,0x10' UFC/g = 1,0x102 UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

i FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO 1o 1D VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC A0
ISO 21527-1: 2008 / Freitag Laboratérios,
Bolores e leveduras 1,0x10? - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 08/01/2025
Cap.7

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratérios possui como regra de decisdo ndo considerar a(s) incerteza(s) de medicdo do(s) ensaio(s) na elaboracao da Declaragao de Conformidade.
De acordo com a(s) legislagdo(des) IN n2 161, de 12 de julho de 2022 - 16. Aguicares, Adogantes e Similares - a, fica constatado que o(s) pardmetro(s) analisado(s),
neste relatério, atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislacio(fes) citada(s).

Relatorio de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisao

Cédigo Ordem Servigo: A 138.2025
Chave de autenticagao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps:/www freitag.com hr

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWY - Standard Methods for the ination of Water and Wastewater, Edicdo 23.
Nota 02. LQ - Limita de Quantificaclio.
Nota 03. Os mumldos rsferem-ss restritamente & emostrs snslisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/1
Noia 04. P de A agens conforme PR-Tb 069 Amostragem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liguidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swahs, PR-Th 072 Amestragens Ambientais,
FPR-Th 128 Cadeia de Custidia ¢, FPR-Th 006 Plano de ag -PR-HWH g mymm
Nota 05. Os métodos utifizados estio de scondo com acions:8 @ intemac
Nota 08. Este Re:amm ds Ensaic é vailido com uma des 8&sk a sua sul dade pode ser verficada no site da Freitag ns intemst.
Nota 07. U955 % - dida relatads astd b da em uma incerleza combinads, multiplicads par um fator da abrangéncia K, pere um nivel de flanga de ap ite 85 %.

Nota 08, Este relatério de enssio sd pode ser mproduzide por inteiro 8 sem nenhuma slteraclo.

Nota 09. (PE} Servigo provido externamernte.

Nota 10. As informagdes de amostragens realizadas pelo ciiente sio dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As declaragbes de conformidade estio sujaitas a is falhas de interpretsvio. S8o de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou rpéo fiscalizac lisar crith os

resultados emiticlos.

Eng. Qu1m1ca Dehs Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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[ RELATORIO DE ENSAIO A 152.2025 AIFA 1 7

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOQS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADGS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°
Matriz: Farinhas Data Recebimento: 02/01/2025
Data de Emissao do Relatdrio: 06/01/2025

Protocolo: 152.2025 AIFA 1 7

Cédigo de amostra de cliente/ponto de amestragem: 11315.2024

Ponto Amostragem: - -

Marca: SAO BRAZ Lote: LS 18 B 07

Data fabricacaoe / validade: 00/00/0000 - 15/03/2025

Temperatura Amostra no receb 20,39C

Tipo de Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - FLOCAO

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 500,00g

Plano de Amostragem: A 152/2025

12 Legislagéo: IN n? 161, de 12 de julho de 2022 - 19. Cereais, Farinhas, Massas Alimenticias e Produtos de Panificacio - a
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAO U95%
Escherichia coli <1,0x10" UFC/g = 1,0x10? UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 25 g Auséncia -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g - -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

= FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALORLIDO TRABALHO METODO INfCIO FINALIZACAQ
ISO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,
Escherichia coli 1,0x102 - <1,0x10? - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
180 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmeneila spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métedos microbioldgicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
T ———— ISO/FDIS 6888-1:2021 { Freitag
P — g 1,0x10* - <1,0x101 - Laboratorios, Manual de métodos 03/01/2025 05/01/2025

microbiolégicos 2023 Cap.3

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratérios possui como regra de decisao néo considerar a{s) incerteza(s) de medigio do(s) ensaio(s) na elaboracao da Declaracéo de Conformidade.
De acordo com a(s) legislacio(es) IN n? 161, de 12 de julha de 2022 - 19. Cereais, Farinhas, Massas Alimenticias e Produtos de Panificacio - a, fica constatado que ofs) pardmetro(s) analisado(s), neste
i e A R : T :
Nota 01. SMWWY - Standard Method's for the Examination of Water and Wasrewarer, Edigéo 23,
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio.

Nata 03, Os nesultedos referem-se nte & amostra analisad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04, Procedt de A i PR-Tb D89 Amostragem p/ Solos ¢ Residuos Sdlidos/Liquidos, PR-Tb 07T Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072 i
mmfﬂm*m:,mmmmaa ag ePH-TbM‘ fray m—ymw

Nota 05. Os métodos utilizados estlc de acordo com { a lnt h

Noia 08. Este Ramdﬁa ge Ensaio é vilido com te umna das assil & sua autentici pade 88y verificada no site da Freiteg na intamet.

Nota 07. UI95 % - astd om uma i i , multiplicada por um fator de abrangénoin K, para um nivel de conflanga de aproximadaments 85 %.

Nota 08. Este relatdric de anulo 86 poda ser mproduzido por inteiro @ sem renhuma eifaraclo.

Nota (9. (PE) Servigo provido externamente.

Nota 10. As informagles de mmpmsmkmdaspdocﬁenﬁmdadosfomdd&spﬁama

Nota 11. As decl des de ¢ idade estio sujsitas & eventuais falhas de interpretagio. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou drgiio lEzadh lisar criti os

resultados emitidos.

Eng Quimicé Délis Wt‘)mlter Hénsen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_152.2025 AIFA 1 7

Relatério de Ensaio revisado e liberade por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio

Codigo Ordem Servico: A 152.2025
Chave de autenticagao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escope acreditado no site: www freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewarer, Edigae 23,

Noia 02. LQ - Limite de Quantificacio.

Nots 03. Os resultados referem-ge restritamente & smostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Note 04, Pro de A i PR-Th D63 A agem p/ Solos e Residuos Sdlidosiquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Th 072 Neritai
FPR-TbiZ!Cad.&deCu:ﬁdlt wmmmumme PR-TbMAmmtqlm mymm

Nota 05. Os métodos utilizados estdo de acordo com

Nota 08. Ests Relatéric de Ensslo é vilide com somsente uma das nsimtuml 8 sus swamicidad- poda sar venficada no site da Froitag na Intemst.

Nota 07. UBS % - Incartaze expandida relateda asté bassada em uma de, multiplicads por um fator ds abrangdncis K, para um nive! de confianpe de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este ralattric de ensaiv 86 pode sar meproduzido por inteire @ sem nenhume sitarachio.

Nota 08. (PE} Servigo prwdb externamente.

Nota {6. As inf ol lizacias pela cliente sdo dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As :fecram;oos de confonmdade en‘au sujeitas a eventuais falhas de interpretag#o. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou drgdo fiscalizad os
resultados smitidos,

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303448
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO

A _153.2025 AIFA 1 8 Rev 1

Este Relatdrio anula e substitui o relatério A_153.2025_AIFA 1 8

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 153.2025 AIFA 1 8
Matriz: Farinhas

Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11316.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: SAQ BRAZ

Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 15/03/2025

Temperatura Ameostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: FARINHA DE MILHO FLOCADA - FLOCAO
Anotacdes Pertinentes: PESO AMOSTRA 500,00G

Plano de Amostragem: A_153/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Técnice de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°
Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatdrio: 09/01/2025

Lote: LS 18 B 07

PARAMETRO

RESULTADO

U95%
Determinacdo de Umidade 23,60 g/100g ou % -
Determinagdo do pH 5,73 - -
Gorduras Totais 0,82g/100g -
Proteina Bruta 8,53 % -
DADOS FXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
3 FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZACAO
Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinagédo de Umidade - - 23,60 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.5, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.5.3
o Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagdo do pH - 5,73 -a- Bromatologia 2021. Cap. 1 secio 1.7 07/01/2025 08/01/2025
: Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Gorduras Totais = = 0,82 = Bromatologia 2021, Cap. 11 secdo 11.1.3.6 07/01/2025 07/01/2025
Proteina Bruta 0,88 - 8,53 - IS0 20483:2013 07/01/2025 09/01/2025

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigio 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificegio.

Nota 03. Os tado rurwvm-n # e & lisad

Nota 04,

ag conforme PR-Th 853 Amostragem p/ Solos e Residuos Solidos/Liquidos, PR-Th 077 Amastragens de Alimentos » Swabs, PR-Th 072
FPRbeR?GaﬁeﬁadeQ}sﬁae mmmmawem—mmwmymm

FPR-Thb-154, rev 03 Pag.1/2
Amaostragens Ambientais,

Nota 05. Os métodos utilizedes estlo de acordo com e Inte hecid,
Nota 08. Ests Relatdrio de Ensaio & vilido com ums das inati & sua sutenticidads pade sar varificada no dite da Freitag na internet.
Nota G7. UP5 % - Incarteza expandida iz astd b da &m uma incert binada, multipli por um fator de sbrangéncia K, para um nivel de fianga de aproximedi te 65 %.

Note 08, Este relsténio de ensaio 56 poda sar reproduzido por inteiro @ sem nenhuma alteraclio.
Nots 0%. (PE) Servigo provido externamente.

Nota 10. As informagbes de amostragens nealizadas pelo cliente séo dados fornecidos pefo mesmo.
Nota 11. As declaragbes de formidade estio sujaitas a is falhas de i

resultados emitidos.

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico
CRF/SC 6672
assinatura digital

pretagdo. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe 2o cliente ou érpdo i isar critic os

fge

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_153.2025 AIFA 1 8 Rev 1

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cédigo Ordem Servigo: A 153.2025
Chave de autenticagio: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www. freitag.com bhr

Consulte nossas certificaces e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigac 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificeclio.

Nota 03. Os reauitados referem:-se resiri nte & lisad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04_ Procedis de A ag conforme PR-Th D69 Amostragem p/ Solos e Residuos Sdlidos/Liguidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swahs, PR-Th 072 Amostragens Ambientais,
FPR-Th 129 Cadeia de Custddiz ¢, FPR-Tb 606 Plano de A agem e PR-Th 063 A i Aguas p/ sacide humans.
Nota 05. Os métodos utilizados estlio de acerdo com | a It is raconh
Nota 08. Eate Relatdrio de Ensaio é vilido com te uma das assi a sus sutenticidade pada ser verificada no site da Freitag na internet.

Nots 07. USS % - xpandida mistads ests b da &m uma F inada, multipf por um fator de sbengéncin K, pare um nival de ¢a da aproximad; te 85 %.
Nota 08. Este relatdno de enssia s poda ser mproduzido por infeiro @ sem nenhuma alteraclio.
Ses de o

pefo cliente s3o dados formecidos pefo mesmo.
Nota 11. As declaragbes de conformidade estéo sujeitas a is falhas de pretagio. Sko de cariter informativo/orierzativo, onde cabe 2o cliente ou drgéo ! i ikt os

resultados emiticlos.

EngQulmlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_122307.2024 AIAP 1 7

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTGCS LTDA Cidade: Iguatu , Cearéd
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 13/12/2024 - 15:00°°
Data Recebimento: 26/12/2024

Data de Emissao do Relatorio: 31/12/2024

Protocolo: 122307.2024 AIAP 1 7

Matriz: Alimentos processados

Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11303.2024
Marca: UNIAQ

Data fabricagdo { validade: 00/00/0000 - 07/02/2026

Temperatura Amostra no receb 16,7¢C

Tipo de Amostra: CAFE TORRADO E MOIDO TRADICIONAL

Plano de Amostragem: A 122307/2024

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Lote: 2 1608248

PARAMETRO RESULTADO U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 25 g -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
< FAIXA DE . DATA DATA
PARAMETRO L9 LD  VALORLIDO ppipaius METODO INICIO  FINALIZACAO

IS0 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,

Escherichia coli 1,0x10* - <1,0x10! - Manual de métodos microbiolégicos 2023 26/12/2024 29/12/2024
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia =

Manual de métodos microbiolégicos 2023 26/12/2024 31/12/2024
Cap.4

Os resultados se aplicam 3 amostra conforme recebida.

Relatorio de Ensaio revisado e liberado por: Manocela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Superviséo
Cadigo Ordem Servigo: A_122307.2024
Chave de autenticacao: BoL-EEUX-K25

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Note 01 SMWW - Standard Methods for the Examination of Wator and Wastewater, Edigio 23
Neta 02, LQ - Limi&daauanﬁﬁuplo

Nola 03 Og rmeitiah & analisads. FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/1

Nota 04, P ¥ de A eonﬁarmcFP—Thm‘ gem p/ Sofas e Resid: SélidosA iquidos, PR-Th 07T Amostragens de Alimenios ¢ Swabs, PR-Th 072 Amas mnsAmﬂm
Wmf”md&&nﬁ&n FPR-Tb 006 Plano de Amo: m e PR-TOOBS A 5 imnpfnudlhm

Nots 05. Os métodos utilizatios #st80 da acondo com ’ o int in mconh y

Nota 08. Eummnfe&mwiﬁﬂdowmmonuumm Insturiis o sum st pode ser verificada no site da Freitag na fatamet,

Nota 07, USS % = Inx dida relatade ssté bassad. L ol

multipficads por um fator ds sbrangdnols K, pere um nfmdamnﬂmﬁdawmmﬁﬁ
Nota 08. Emmm&mbsdpmmwmumrmecummnth

Nota 10, As informagdes de amastragens realizatias pelo cliente séa dados fomecitos pelo mesmo,
Note 11. Asdeclamgoesdecnnfw!ﬂmasﬂosqlduslavmalsfem:demmrmﬂo.Shdsemhhmmvdmmmmmﬂlmwdmﬂo” Iizador anaiisar Grith as
resuliados emitidos.

) _ Eng Quumca Dehs Wolter Hansen
Dr. Guilherme Fr eltag Gestora de Processos

Diretor Técnico CRQ/SC 13303449

CRF/SC 6672 assinatura digital
assinatura digital
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| RELATORIO DE ENSAIO A_122308.2024_AIAP_1 8|
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceard
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocelo: 122308.2024 AIAP 1 8 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 13/12/2024 - 15:00™

Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 26/12/2024

Data de Emissédo do Relatério: 03/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11304.2024
Ponto Amestragem: - -
Marca: UNIAQ Lote: 2 1608245
Data fabricacie / validade: 00/00/0000 - 07/02/2026
Temperatura Amostra no receb 16,79C
Tipo de Amostra: CAFE TORRADO E MOIDO TRADICIONAL
Plano de Amostragem: A 122308/2024
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinagao de Lipideos 3,82 g/100g ou % -
Determinacéo de Proteina 2,04 g/100g ou % -
Determinacdo de Umidade 3,19 g/100g ou % -
Determinacao do pH 5,94 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

5 FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALORLIDO TRABALHO METODO INfCIO FINALIZACAO

Freitag Laboratdrios, Manual de Métedos
Determinacao de Lipideos - - 3,82 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.5, 03/01/2025 03/0
método 19.5.8

1/2025

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinacéo de Proteina - - 2,04 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 30/12/2024 03/0
método 19.1.5

172025

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinagéc de Umidade - - 3,19 - Bromatologia,2023. Cap.19, segda 19.5, 03/01/2025 03/0
método 19.5.3

1/2025

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagéac do pH 0 0 5,94 - Bromatologia,2023. Cap.18, secao 18.5, 02/01/2025 02/0
método 18.5.21/1S0 11289:1993

1/2025

Os resultados se aplicam 4 amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicio 23,
Nota 02. LQ - L:mltodaauantiﬁweta

Nota 03. Os resultados fe & 4 figad, FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04. Pro de A o PR-Th 089 Amostragem p/ Solos ¢ Reskiuas SélidosiLiguides, PR-Th 077 Amostragens de Afimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPRTth?CaMadec:.lsﬁdne mnmmnmemmmmmﬂuﬁm

Nots 05. s médodos utitizados estio de acondo com ai racon

Nots 05. Esta Relatdrm de Ensaio é villido com somenie uma das iaama!um e sua aumrieiam poda ser verificada no site da Freiteg na Intemst,

Nota 07. UBS % - dida reiatada estd b da sm uma K it multiplicada por um fator de abrangéncia K, pama um nivel de confianga de aproximadaments 95 %.

Nota 08. Este relatério de lnul’u 80 pode ser mproduxido por inteiro @ sem nenhuma aiteraclio.

Nota 09. (PE) Servigo provido externamente.

Nota 10. As informagbes de amosrmgens realizadas pelo cliente sio dadosfomeqduspdsmm

Nota 1. As -] idade estio sujeitas a is falhas de interp. . Sdo de cardter informative/orisntativo, onde cabe ao clients ou drgéo fiscalizad lisar critk os

resultados emitidaos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_122308.2024 AIAP 1 8

Relatério de Ensaio revisado e liberade por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cédigo Ordem Servigo: A 122308.2024
Chave de autenticacdo: B5L-EEUX-K25

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagoes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigao 23.
Nota 02. LQ - Limita de Quantificacsio.

Nota 03. Os mmm referem-se restritamante & amostra analisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04, P de A fo: PR-Tb 069 A, agem p/ Solos ¢ Residuos Sdlidos/Liguidos, PR-Tb 077 Amustragens de Alimermtos o Swabs, PR-Tb 072 Ambientais,
mnsamnma mnmmawemnmwmwmnm
Nota 05. Os métodes utilizados estio de acordo com L]
Nmm&mkauﬁmﬁaﬁmloéﬂﬂdom uma das i & sus icidade pode ser verificada no site da Freitag na Intemet.
Nota 07. UBS % - | latada estd bassada em uma inceriaza combinada, multiplicade por um fator de abrangéncia K, para um nivel de conflanga de aproximadamenta 85 %.

Nota 08. Este relatdrio de snsaio 86 pode ser eproduzido por inteire @ sem nenhuma slfemaclio.
Nota 09. mwmm

Nota 10. As i g lizadas pelo cliente sdo dados fornecidos peio mesmo.
Nota 11. As declaragh de formidade estio sujeltas a falhas de interpretagéo. Séo de cardter informativo/orientativo, onde cabe 2o clients ou rgho fiscalizedor analisar criticamente os
resultados emiticios.

—T Ol Wattin, Bamsin

Eng Qulmlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 122320.2024 LaPL 1 4

Inieressado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA

Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

CEP: 63.500-970

Cidade: Iguatu , Ceara

Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 122320.2024 LaPL 1 4

Matriz: Produtos lacteos

Técnico de Amostragem: Cliente:

Data Amostragem: 13/12/2024 - 15:007

Data Recebimento: 26/12/2024

Data de Emissao do Relatério: 03/01/2025

Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11374.2024

Ponto Amostragem: - -
Marca: BETANIA

Lote: MN3107402FC

Temperatura Amostra no receb 16,72C
Tipo de Amostra: CREME DE LEITE LEVE UHT HOMOGENEIZADQ

Anotacdes Pertinentes: SIF/DIPOA:

Plano de Amostragem: A_122320/2
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

0244/248 SIF/DIPOA: 0026/591 VALIDADE: 27/05/2025
024

PARAMETRO RESULTADO U95%

Determinacédo de Proteina 3,22 g/100g ou % -

Determinagio de Umidade 76,41 g/100g ou % -

Determinagdo do Lipideos/Matéria r

Gorda 8,60 g/100g ou % -

Determinagéo do pH 6,85 pH a 20¢C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
= FAIXA DE DATA DATA

PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INiCIO FINALIZACAO

Determinacéo de Proteina -

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
- 3,22 - Bromatologia,2023. Cap.19, secéo 19.3,
método 19.3.11

30/12/2024 03/01/2025

Determinagao de Umidade -

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
- 76,41 - Bromatologia,2023. Cap.19, segdo 19.1,
método 19.2.1

03/01/2025 03/01/2025

Determinacéo do
Lipideos/Matéria Gorda

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
- 8,60 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢ao 19.2,
método 19.2.2

03/01/2025 03/01/2025

Determinacdo do pH -

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
- 6,85 -a- Bromatologia, 2023. Cap.19, secdo 19.2,
método 19.2.17

02/01/2025 02/01/2025

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Exam
Nota 0Z. L.Q - Limite de Quentificaclu.

ination of Water and Wastowater, Edigdo 23

Nota 43. Os resultados L te & ligad:

PR-TH D83 A

Nota 04. Procedi de A ens coni

Fmramcadmdemmm., mnmmam.m&mwmwﬁm

Nota 05. Os métodos utilizados estiic de acorda

com nommas naclonas e | ionais raconi

Nots 08. Este Relatdrio de Ensalo 8 viilido com somanie uma das assinsiures s sua autenticidade poda ser verificada no sie da Fraitag na Intemet,

agem p/ Solos ¢ Residucs Soildos/t iquides, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Amostragens Ambientais,

Nota 07, UBS % - Incertaza expandida relatada asté b a am uma combinada, multiplicads por um fator de abeangéneis K, para um nivel de confianga da aproximadaments 85 %.
Nota 08, Este mletdrio da ensaiv 86 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhume steraclo. .

Nota 09. {Pﬂsetviwpmwdpmne

Nota 10. As ink I

polo cliente 530 dades fornecidos pelo mesmo.

Nota 11. As deciaragd da i idade estdo
resuitados emitidos.

Dr. Guilherme Freitag

',:.-

h._/f

Diretor Técnico

2 eventuals faihas de interpretag5o. Sio de cardter informativo/crientativo, onde cabe ac cliente ou orgdo fiscalizador analisar criticamente os

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449

CRF/SC 6672 assinatura digital
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 122320.2024 LaPL 1 4

Relatdrio de Ensaio revisado e liberado por: Manocela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cadigo Ordem Servico: A 122320.2024
Chave de autenticaciao: BSL-EEUX-K25

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagoes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclic.

Nota 03. Ou resultados nlfsum—« restritamente & amostra enalisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04, F conforme PR-Tb 069 Amostragem p/ Solos ¢ Residuos Sdlidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072 Ambientais,
FPRE!HM&WMC.mﬁmmﬁwem—mﬂm“ﬂ-ﬁm

Nota 05. Os métodos utilizados estéo de acordo com no e

Nota 08. Ests Relatdrio de Ensaio é vilido com uma das asua icidade pode ser verificada no site da Freitag na intemet.

Nota 07. U85 % - | de estd baseads em uma ii i multiplicada por um fator de sbmangéncia K, para um nivel de fianga de ap te 85 %.

Nota 08. Este relatéric de ensaio 86 pode ser reproduzido por inteiro 8 sem nenhuma alteracio.
Nota 09. fPﬁSﬂmMﬂm

Nota 10. As infc GO agh lizadas pelo ciiente sio dados fornecidos pefo mesmo.
Nota 11. As declarags de nformidade estio sujeitas a e falhas de interpretagéo. Sio de cardter Informativo/orientativo, onde cabe 2o ciionte ou érpdo fiscalizador analisar criticaments os
resultados emitidos.

%_//.

Eng ‘Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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CROYSC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A_122319.2024 LaPL 1 3
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOQS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Enderego: Sitic Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-870
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845
DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 122319.2024 LaPL 1 3 Técnico de Amostragem: Cliente: -

) Data Amostragem: 13/12/2024 - 15:00°
Matriz: Produtos lacteos Data Recebimento: 26/12/2024

Data de Emissao do Relatdrio: 02/01/2025
Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11373.2024

Ponto Amostragem: - -

Marca: BETANIA Lote: MN3107402FC
Temperatura Amostra no receb 16,72C

Tipo de Amostra: CREME DE LEITE LEVE UHT HOMOGENEIZADO

Anotacies Pertinentes: SIF/DIPOA: 0244/248 SIF/DIPOA: 0026/591 VALIDADE: 27/05/2025

Plano de Amostragem: A 122319/2024

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 253 g -
Bolores e leveduras <1,0x10' UFC/g "
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

N FAIXA DE ; DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC A0
1SO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,
Escherichia coli 1,0x10! - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023 26/12/2024 29/12/2024
Cap.2
[SO 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonella spp. Auseéncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023 26/12/2024 31/12/2024
Cap.4
ISO 21527-1: 2008 / Freitag Laboratérios,
Bolores e leveduras 1,0x10? - <1,0x10t - Manual de métodos microbiolégicos 2023 26/12/2024 02/01/2025

Cap.7

ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
1,0x10 - <1,0x10? - Laboratdrios, Manual de métodos 26/12/2024 30/12/2024
microbiolégicos 2023 Cap.3

Estafilococos coagulase
positiva

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01. SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastowater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio,

Nota 03. Os resuliado ut L] lisadh FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Naota 04. Procedi de Al ag fi PR-Th 069 A 20 ﬂMemmm-nmwaM-mmmmwm
FPR-Tb 129 Cadeia de Custddia &, FPR-Th 006 Planc de Amostragem e PR-Th 088 Amostragem dguas p/ sadde hianana.
Nota 05. Os métodos utilizedos estéo de acordo com 4 8} ais hecid:
Nots 08. Este Relatdrio de Ensaio é vilido com ume das &8sl & sua sulenticidade pode Ber verificads no site da Freilag na intemst.
Noia 07. UBS % - lncarteza expandide miatada astd basssds om uma binada, multipi por um fator de abrangdncia K, para um nivel de confianga de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este relatério de ensaic 6 pode ser eproduzido por inteim @ sam nsnhume aitaragdo.

Nota 09. (PE) Servigo provide externamente.

Nota 10. As infe das de g lizadas peo cliente sdo dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As declaragbes de conformidade estio sujeitas a falhas de intorp &o. Sic de cardier informative/orientativo, onde cabs ac clisnte ou drgéo fiscalizad } o§
resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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CRQ/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A 122319.2024 LaPL 1 3

Relatério de Ensaio revisado e liberade por: Richard Luciano Vailati/Gestor de Processos

Codigo Ordem Servico: A_122319.2024
Chave de autentica¢do: B5L-EEUX-K25

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standand Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23,
Nota 02. LQ - Limite de Quanlificac8o.
Nota 03. Os o & emostra analisac FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04, Procedimentos de Amostragens conforme PR-Tb D69 Amastragem p/ Salos e Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swahs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientals,
FPR-Tb 129 Cadeia de Custodia e, FPR-Tb 006 Plano de A agem e PR-Th 068 Amostragem sguas o/ sauce humars.
Nota 05. Os métodos utilizados estlio de acordo com normas nacionsis 8 intemacionais reconhecidas.
Nota 06. ElfnRe!a!ModeEnsalodvﬁMocommmaﬂbaumam ! @ sua icidade pade ser verificada no site de Freitag na intemst.
Nota 07. 95 % - latade estd b da am uma incerleze combinada, multiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de conflange de ap g 05 %.
Nota 08. Este relatério de enss'o 80 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma siteracio.
Nota 09. fmwmm

Nota 10. As infc GO ag pdodtenﬁmﬂdosfmmndospdamesmn
Nota 11. As declaragd dr nformidac usﬂo:qjﬂhsn falhas de interpretegdo. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe #o cliente ou rgio fiscalizadh lisar critic os
resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 145.2025 AIAP 1 20
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845
DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 145.2025_AIAP 1 20 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatério: 09/01/2025
Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11306.2024
Ponto Amostragem: - -
Marca: PANELACO Lote: 10 42
Data fabricacao / validade: 28/10/2024 - 28/10/2025
Temperatura Amostra ne receb 20,3°C
Tipo de Amostra: COLORIFICO SEM SAL
Anotacoes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA- 100 G
Plano de Amostragem: A_145/2025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinagédo de Lipideas 2,09 g/100g ou % -
Determinagdo de Proteina 2,84 g/100g ou % -
Determinacdo de Umidade 10,88 g/100g ou % -
Determinacao do pH 5,75 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

P FAIXA DE DATA DATA
PARAMETRO 1Q LD VALORLIDO . ..n..u6 METODO INICIO  FINALIZAGAO

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagao de Lipideos - - 2,09 - Bromatologia,2023. Cap.19, segdo 19.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 19.5.8

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinacéo de Proteina - - 2,84 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 07/01/2025 09/01/2025
método 19.1.5

Freitag Lahoratérios, Manual de Métodos
Determinagdo de Umidade - - 10,88 - Bromatologia,2023. Cap.19, secao 19.5, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.5.3

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagdo do pH 0 0 5,75 - Bromatologia,2023. Cap.18, segdo 18.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 18.5.21/180 11289:1993

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificecio,

Nota 03. Os resultados refarem-ge restritamente & amosirs anelisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04. P, de A fo PR-Th 069 A agem p/ Solos ¢ Residuos Solidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072
mntﬂmam; mmmmaw.mnmwmymm
Nota 05. Os métodos utilizados estlio de acordo com LY Wais
Nota 08. Ests Relatério de Ensaic é vilido com uma das emmmwmmmﬂmelm
Nota 07. U$5 % - Incertaza expandida relatads estd b da em uma i multip por um fator da abrangéncia K, pare um nive! de conflanga de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Este relatério de ensaio s6 pode ser reproduzido por inteirc @ sem nenhums siteraclio.

Nota 09. (PE} Servigo provido externaments.

Nota 10. As informacdes de amostragens realizadas pelo cliente sio dados fornecidos pefo mesmo.

Nota 11. As declaragbes de conformidade estéo sujeitas a eventuais falhas de interpretagdo. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou érpio fiscalizach lisar criicamente os

resultados emitidos.

Eng. Qulmlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO

A 145.2025 AIAP 1 20

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio

Codigo Ordem Servigo: A 145.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste decumento no seguinte enderego: https:/www freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01, SMWAW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 2.

Nots 02. LQ - Limite de Quantificacio.

Nota D3, Oa rasultadon referem-se restritamente & smostra analisada.

Nota 04, F de e PR-TH 069 A p/Scios e anmwna&mummvbm
FPRTb :am«m«: Fpﬂ-mmmﬂwa mnmmmmwwmm

Nota 05. Os métodos utilizades est#o de ecordo com normas nacicn®is 8 |

Nota 08. Este Relatdrio de Ensaio 6 vilido com somente uma das essinatums & sus sutenticidade pada ser verificads no site da Freitag na Intemat.

Nota 07. U9S % - incertsza expandida relatada astd b da B M i binsda, multiplicade por um fator de abrangdncia K, pare um nivel de confienga ce aproximadaments 85 %.

Nota 08. Este relatério de enssio s0 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhums aiteragiio. .

Nota 09. (PE} Servigo pnwnh externamernie.

Nota 10. As inKk co lizadss pelo cliente sio dados fornecidos peic mesmo.

Nota 11. As declaragd de rformidade estio sujeitas a eventuais falhas de interpretagiio. So de carster informativo/orientativo, onde cabe 20 clfente ou orgdo fiscalizad ligar crith os

resukados emitidos.

Dr. Guilherme Freitag

Eng qumlca Délis Wolter Hansen

Gestora de Processos

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Amostragens Ambientais,

Diretor Técnico
CRF/SC 6672
assinatura digital

CRQ/SC 13303448
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A_144.2025 AIAP 1 19
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceard
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845
DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 144.2025 AIAP 1 19 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00%
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatario: 06/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11305.2024

Marca: PANELAGCO Lote: 10 42
Data fabricacdo / validade: 28/10/2024 - 28/10/2025

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amostra: COLORIFICO SEM SAL

Anotagdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA- 100 G

Plano de Amostragem: A 144/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Escherichia coli <1,0x10" UFC/g -
Salmonella spp. Auséncia 25 g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

1 FATXA DE ' DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALORLIDO TRABALHO METODO INECIO FINALIZACAO
1SO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,
Escherichia coli 1,0x10* - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiolégicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.4

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatério de Ensalo revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiate/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Coédigo Ordem Servico: A_144.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps.//www freitag.com.br

Consulte nossas certificactes e escopo acreditado no site: www freitag.com.br

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Editée 23.
Nota 02. LQ - Limita de Quantificaclio,
Nata 03. Os resultados referem-se resintamente & amosira analisads. FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/1
Noia 04. Procedimentos de Amostragens o PR-Th 8% A g NMQMMMPH-EWW*M&MPR—T&M Ambientzis,
FPR-Th 129 Cadeia de Custddia e, FPR-Tb 006 Plano H-Amosmﬂ'ne PR-Th 058 Amocsiragem Aguas pf sauds humans.
Nota 05. Qs métados utiizados estio de acorde com is reconhecid,
Nota 08. Este Relstorio de Ensalo & vélido com somsnie uma dss mnltums & sua sutaniicidade pods sar verificade no site da Freitag na Intemat,
Nota 07. U9S % - incertsza expandida relatada astd b da em ums Hess combinada, multiplicade por um fator da abrangéncis K, pars um nivel de confience de aproximadamente 85 %.
Nota 08. Este relatésio de snsaio 6 pods ser reprodutido por inteiro @ sam nenhuma siteraglo.
Nota 09. (PE} Servigo provido externamente.

Nots 10. As infe bes de ) i; pelo cliente sdo dados formecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragbes de conformidade estdo suj ae is fathas de interpretag§o. S#o de cardter informativa/orientativo, onda cabe ao cliente ou rgdo fiscalizador analiser crith o8
resultados emiticios.

— Qi

Eng. Qu1m1ca Dehs Wolter .Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 133.2025 LaL 2 2

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOQS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 133.2025 Lal. 2 2 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:007
Data Recebimento: 02/01/2025
Data de Emissao do Relatorio: 09/01/2025

Matriz: Leite

Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11274.2024
Ponto Amostragem: - -

Marca: ITAMBE Lote: 3012 240811
Data fabricagao / validade: 11/08/2024 - 08/05/2025

Temperatura Ameostra no receb 20,32C

Tipo de Amestra: LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEQ PARA DIETAS COM RESTRIGAQ DE LACTOSE

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 300 G SIF/DIPOA: 0105/2549

Plano de Amostragem: A 133/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacdo de Proteina 41,23 g/100g ou % -
Determinacio de Umidade 5,76 g/100g ou % -
Determinacdo do Lipideos/Matéria
Gorda 22,75 g/100g ou % -
Determinagdo do pH 6,61 pH a 20°C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

2 FAIXA DE ' DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALORLIDO TRABALHO METODO INicio FINALIZACAO

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
41,23 - Bromatologia,2023. Cap.19, secde 19.3, 08/01/2025 09/01/2025
método 19.3.11

Determinacio de Proteina -

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacac de Umidade - - 5,76 - Bromatologia,2023. Cap.19, secao 19.1, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.2.1

Bt Freitag Laberatérios, Manual de Métodos
CIETIMINAGA0 G0 . - 22,75 . Bromatologia,2023. Cap.19, secio 19.1,  08/01/2025  09/01/2025
Lipideos/Matéria Gorda método 10.2.2

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinagao do pH - - 6,61 -a- Bromatologia,2023. Cap.19, segao 19.1, 07/01/2025 09/01/2025
método 19.1.13

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigao 23,
Nota 02. LQ - Limite de Quaniificacio.

Nota 03. Os ruumrdos referem-ga rawtn e & lipad: FPR-Tb-154, tev 03 Pag.1/2

Nota 04_ F de A e mnmwﬂMemmmnmwmmmmmnmwm
Pﬂ-mfz!mdewae mnmmuw;mﬁmmwymm

Note 05. Os métodos utitizados estiic de acordo com LY

Nota 08. Este Relatbrio de Ensaio é vilido com ume das & sua sutentit da pode ser no site da Freitag na intemet.

Noia 07. U9S % - Incarieza astd b de em uma it multiphi por um fator de abrangéncia K, para um nivel de fianga de ap di 85 %.

Nota 08. Este relatdrio de ensaio 80 pode ser mproduzido por intairo 8 ssm nshhume alteraglio.

Note 09. (PE] Servigo provido externaments.

Nota 10. As informagBes de amostragens reslizadas pelo cliente sao dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As daclaragbes de conformidade estdo sujeltas & is falhas de interpretagdo. S0 de cardter informativo/orisntativo, onds cabe ao cliente ou drgéo fiscalizad: lisar ¢ of

resultados emitidos.

Eng. Quiniicé Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 133.2025 LalL 2 2

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paocla Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio

Codigo Ordem Servigo: A_133.2025
Chave de autenticagao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no sequinte endereco: hitps://www freitag.com br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigao 23
Nota 02. LQ - Limite de Quantificacio.

Nota 03. Os resuitadol é lisad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04. Procedi de A g i PR-Tb 089 A agem p/ Solos e Residuos Sdlidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Th 072 Amostragens Ambientsis,
FPR-TDb 129 Cadela de Custidia e, FPR-Tb 006 Plano de A e PR-Th 053 Amoatri bguas p/ sacide humans.
Nota 05. Os métodos utilizadoa estlic de acerdo com l el 8is hecidas.
Nota 06. Este Relatdrio de Ensaio é vilido com somente uma das assinaturas & sua sutenticidade pode ser verificada no site da Freitag na intemet.
Nota 07. UPS % - | astd b de em uma in multiplicada por um fstor de sbrangéncia K, pam um nivel de ca de aproximad nte 85 %.

Nota 08. Este relatdrio de snsaic s6 pode ser eproduzido por inteiro @ sem nenhuma affaracdio.
Nota 09. (PE) Servigo provido externamente.
As i Bes de

Noza 10. - ager pelo cliente sio dados fornecides pelo mesmo.
Mota 11. As declarapbes de conformidade estéo sujeitas a is falhas de interpretagéo. Séo de cardter informativo/orientative, onde cabe 2o cliente ou drgéo fiscaiizado ith of
resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital



1080
\ y :-\.-\.1 .‘; ] .__.v"..

Rua Hermann Bernde, 505 - Distrito Inauswai ——
Tithbd/3C - CEP : 89120-000.

(47)3399-0432
freitag@freitag.com.br
freftag.com.br

CRO/SC: 4653 | CRE/SC: 10876

@) Fre itag

LABORATORICS

orlec ©

RELATORIO DE ENSAIO A 132.2025 LaL 2 1|
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceard
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845
DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 132.2025 Lal 2 1 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00%
Matriz: Leite Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissio do Relatdrio: 16/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11273.2024

Marca: ITAMBE Lote: 3012 240811
Data fabricacgdo / validade: 11/08/2024 - 08/05/2025

Temperatura Amostra no receb 20,3C

Tipo de Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL INSTANTANEO PARA DIETAS COM RESTRICAO DE LACTOSE

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 300 G SIF/DIPOA: 0105/2549

Plano de Amostragem: A_132/2025

12 Legislacao: IN n® 161, de 12 de julho de 2022 - 9. Leite e Derivados - e

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAQ U95%
Salmonelia spp. Auséncia 25 g Auséncia -
Enterobactérias <1,0x10" UFC/g = 1,0x10t UFC/g -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g = 1,0x10? UFC/g -
Mesofilos aerdbios <1,0x10" UFC/g < 1,0x10° UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

N FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INIiCIO FINALIZACAO
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonelia spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiolégicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
1SO 21528-2: 2017 { Freitag Laboratérios,
Enterobactérias 1,0x10* - <1,0x10! - Manual de métodos microbiolégicos 2023  03/01/2025 04/01/2025
Cap.6
FStaflosoces bhaslasa ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
sitiva qu 1,0x10? - =<1,0x10¢ - Laboratdrios, Manual de métodos 03/01/2025 05/01/2025
p microbiolégicos 2023 Cap.3
ISO 4833-2:2013 / Freitag Laboratdrios,
Mesdfilos aerdbios 1,0x101 - <1,0x10? 2 Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.1
Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.
Nota 01. SMIWW - Standard Methods for the Examination af Water and Wastewater, Edigao 23.
Nota 02 LQ - Limite de Quantificaco.
Nota 03. Os "W’ﬂ'dﬂ' / e a finad: FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04_ F i de A i PR-Th 069 A gem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liguides, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientals,
FPR_Th 128 Cadeia de Custodia ¢, mmmmaw;ﬂm&mwmﬁmm
Nota 05. Os métodos utilizados astlo de scordo com normas nacionss @ | recont
Nota 08. Este Relatdrio de Enssio é vilido com somsnle uma dss assinaiums e uuasua‘enﬁadadlpodourwﬁﬂaada no sie da Freitag na Intemst.
Nota 07. U85 % - incartaza expandids da astd b da am uma ttiplicada por um fator de abrangéncis K, para um nivel de confiange de aproximadaments 95 %.

Nota 08. Este relstdric de ensaio sd pode ser reproduzida por inteire @ sem nenhuma aiteraclio.
Nota 09. (PE} ico p

Nota 10. As informagdes de g [izmdas pelo cliente sio dadios fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragées de conformidade estio sujeitas a eventuais falhas de interpretagéo. Séo de cardter informative/oriantativo, onde cabe o cliente ou drgéo fiscalizad lisar critic os
resuliados emitidos.

.-/(«

Eng. buimic'éﬁﬁéiis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Téenico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 132.2025 LaL 2 1

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratdrios possui como regra de decis@o ndo considerar a(s) incerteza(s) de medicao do(s) ensaie(s) na elaboragéo da Declaragio de Conformidade.

De accrdo com afs) legislagao(des) IN n? 161, de 12 de julho de 2022 - 9. Leite e Derivados - e, fica constatado que o(s) parametro(s) analisado(s), neste relatério,
atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislagdo(8es) citada(s).

Relatdrio de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Pacla Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo
Cadigo Ordem Servico: A 132.2025
Chave de autentica¢io: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: hitps:.//www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escope acreditade no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Method's for the Examination of Water and Wastewater, Edicdo 23.
Nota 0Z. LG} - Limite de Quantificaco.

Nota 03, 03 itado; 8 oSt & amowtra analigad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04_ F de A i PR-Th 069 A agem p/ Soics ¢ Residuos Sélidos/Liquides, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos & Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientals,
FFFTbiZSCnmdamsMal, mmmm*wemmmwwﬂ-ﬁ-m

Nota 05. Os métodos ulitizedos estio de scordo com nonmas nacionars @ int fonals recont

Nota 08. Este Relatdrio de Ensaio & viilido com somente uma das assinaluras e sus sumnﬂddade poda ser varificada no site da Freitag na Intemat,

Nota 07. UPS % - Incertazs sxpandida meilatade astd da am uma multip por um fator da abrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadaments §5 %.

Nota (8. Este relatdrio de snsaio sd pode ser reproduzido por intelre @ sem nenhuma afteracliv.
Nota 09. (PE} Servigo pmvfdomm

Nota 6. s G realizadas pelo cliente sdo dados fornecidos pelc mesmo.
Nora 11. As declaragbes da formidade estio sujaitas a eventuais falhas de interpretagdo. Sdo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou érgdo fiscalizack lisar critic os
resuitados emiticos.

“//‘

Eng Qunnlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A _147.2025 AIAP 1 22
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970

CNP]J: 24.334.945/0001-08 Fone; (85) 81574845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 147.2025_AIAP 1 22 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatorio: 09/01/2025
Cdodigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11308.2024
Ponto Amostragem: - -
Marca: BONARE Lote: 23 H24 D
Temperatura Amostra ne receb 20,3¢C
Tipo de Amostra: EXTRATO DE TOMATE
Anotacdes Pertinentes: validade: 08/26
Plano de Amostragem: A 147/2025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacdo de Lipideos 0,50 g/100g ou % E
Determinacdo de Proteina 2,04 g/100g ou % -
Determinacdo de Umidade 91,02 g/100g ou % -
Determinagao do pH 4,48 pH a 20°C .

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

n FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INfcio FINALIZAC A0
Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinacdo de Lipidecs - - 0,50 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.5, 07/01/2025 07/01/2025
método 19.5.8

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos

Determinagdo de Proteina - - 2,04 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 07/01/2025 09/01/2025

método 19.1.5

Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos

Determinacao de Umidade - - 91,02 - Bromatologia,2023. Cap.19, secéo 19.5, 08/01/2025 08/01/2025

método 19.5.3

Freitag Labhoratérios, Manual de Métodos

Determinacéc do pH 0 0 4,48 - Bromatologia,2023. Cap.18, se¢éo 18.5, 09/01/2025 09/01/2025

método 18.5.21/1S0 11289:1993

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23
Nota 02. LG - Limita de Quantificacsio.

Nota 03. Os nesultados referem-ss restritamente & smosira analisads. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04, Pro de A fo PR-Th 069 A agem p/ Soios e Residuos Sélidos/ iquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-ThOT2 i s,
mﬁiamﬁmsﬁdae mmmmammmem-mmmwu—wwm

Nota 05. Os métodos utilizados estlc de acordo com 8 Bco

Nota 08. Ests Relatdrio de Ensaio & vilido com uma das sss# 3 8 sU8 icidade pods sar verificads no site da Freitag na Intemst.

Nota 07, U85 % - incertaza expandida relatada sstd b da am ums da, multiplicada por um fator de abmngéncis K, para um nivel de confianga de aproximadamsnte 85 %.

Nota 08. Este reletdrio de ensaie 56 pade ser reproduzido por inteiro e sem nenhuma alteraglo.

Nota 3. (PE} Servigo ptmmib externamente.

Nota 19. As inK ¢ gens I peio cliente sia dados fornecidos pelo mesmo.

Nota 11. As deciaragdes de :onformkn‘ade estio sujeitas a eventuals falhas de interpretagio. Sio de cardter informativo/orientativo, onde caba ao cliente ou drgio fiscalizador analisar criticamente os

resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303448
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital



o ok Wi F,
7 £,
{= ik}
s 2
= 1093 S

M, 5 A A
\-e ETRCSBCANE T |_.r"

@ RuaHermann Berndt, 505 - Dlstntolncusmal —
Timbé/SC - CEP : 89120-000
@) Freitag g e
LABORATORIOS M freitag@freitag.com.br
Xk freitag.com.br
[
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[ RELATORIO DE ENSAIO A 147.2025 AIAP 1 22

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio

Codigo Ordem Servigo: A 147.2025
Chave de autenticacio: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagoes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01, SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23,
Nota 02. L& - Limite de Quantificaco.

Nota 03. Os resultadus referem-se umuiamom analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Naota 04, Pros de fe PR-Tb 0639 A agom p/ Solos e Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, FR-Tb 072
mmaam*m- Wmmmnwemnmwmymm
Nota 05. Os mdtodos utilizados estéio de acorde com wcon
Nota 08. Este Relatério da Ensalo é vilido com somente uma das asﬂnmum & sus numnﬂa‘dado poda sar verificads no site da Freitag na Intemet.

Nota 07. U95 % - latada astd by da am uma b , multip por um fator de abrangéncia K, para um nivel de ¢a de ap ds 85 %.
Nota 08. mmcammam-wwmwrrm-mmumw .
Nota 09. (PE} igo pr

Nota 10. As infi oes de realizadas pelo cliente sao dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. Asdeclangouduonfomldadouﬂo ujeitas a eventuais fathas de in do. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe 2o clients ou érgdo fiscalizad lisar crith os
resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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Freitag
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RELATORIO DE ENSAIO A 146.2025 AIAP 1 21

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N

CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00%
Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissdo do Relatorio: 08/01/2025

Protocole: 146.2025 AIAP 1 21

Matriz: Alimentos processados

Cadigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11307.2024
Marca: BONARE

Temperatura Amostra no receb 20,32C

Tipo de Amestra: EXTRATO DE TOMATE

Anotacoes Pertinentes: validade: 08/26

Plano de Amostragem: A 146/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Lote: 23 H24 D

PARAMETRO RESULTADO U95%

Salmonella spp. Auséncia 25 g -

Bolores e leveduras <1,0x10' UFC/g "

Enterobactérias <1,0x10' UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
, FAIXA DE : DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC 40
IS0 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonelia spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiolégicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4

180 21527-1: 2008 / Freitag Laboratérios,

Bolores e leveduras 1,0x10¢ - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 08/01/2025
Cap.7
1SO 21528-2: 2017 / Freitag Laboratérios,
Enterobactérias 1,0x10° e <1,0x10? -

Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.6

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paala Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Nota 07. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio,

Nota 03. Os resultados refe i te & lisad, FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2

Nats 04, Pro dﬂ PR-Th 069 A agem p/ Solos e it Sélidost PR-Thb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072 Amostragens Ambisntais,
FPRTbiﬂCaduade&Jsﬁﬁae FPR-Th 006 Plano de agem e PR-Tb D6l A g Mp’uyﬂ!m

Nota 05. Os métados utilizados estéic de scordo com ® int conalk A

Nota 08. Este Relatdrio de Ensslo é villido com uma das gssinalures e sus idads poda sar verficads no site da Freitag na Internet,

Nota 07. US55 % - dida relatady aatd b da am uma

combinada, multiplicada por um fator de abrangéncls K, pare um nivel de confignga de aproximadamente 85 %.
Nota 08. Este ralatéiio de lnulo 86 pode ser meproduzido por inteiro ¢ sam nenhuma alteragho.
Nota 09. (PE) Servigo pﬂmdn externamente.

Nota 10. As informag ap lizadas pelo dientem dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declarags de conformidach ut&o sujeitas a Is falhas de interpretago. Sdo de cardter informativa/orientativo, onde cabe 20 cliente ou drydo fizadi lisar crith te 0f
resuliados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos

Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 146.2025 AIAP 1 21

Cédigo Ordem Servigco: A_146.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagbes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigao 23.
Nota 02. LQ - L&ﬂhedlaumﬂﬂmdo.

Nota 03. Os resuitado; ¢ resiritamente & FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04, F de agens conforme PR-Th 069 Amostragem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Allmentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
m—mfﬂmﬁmc mmmm*m;mﬁaﬂwmﬂmm

Nota 05. Os métodos utilizedos estlo de acordo com ] hecld;

Nota 08. E-uﬂchmaMimmmmmmemmmmmmmufmmlm

Nota 07. U95 % - Incerteza expandida relatada sstd bassada em uma multiph por um fstor da abrangdncia K, para um nivel de conflange de aproximadaments 85 %.

Nota 08, Este relatdric de ensaio s6 pode ser reproduzido por inteirc @ sem nenhuma alterachio.

Nota 09. (PE) Servigo provide externamente.

Nota 10. As informagdes de amostragens realizadas pelo cliente sio dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As coes de conformidade estio sujeltas a eventuais falhas de interpretecic. Sko de cardter informative/orientativo, onde cabe go cliente ou drgdo fl lisar critic os

— T

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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Timbg/SC - CEP ::89120-000.

(47):3309-0432
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CRO/SC: 4653 | ‘GRE/SE: 10476

@) Freitag

LABDRATORIOS

G-Vlf‘ <

RELATORIO DE ENSAIO A 131.2025 LalL 1 2

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara

Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845
DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocole: 131.2025 Lal 1 2 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00°
Matriz: Leite Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatério: 10/01/2025
Cddigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11272.2024
Ponto Amostragem: - -
Marca: BETANIA Lote: MN21054A
Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 03/01/2025
Temperatura Amostra no receb 20,3¢C
Tipo de Amestra: LEITE EM PO INTEGRAL
Anctagoes Pertinentes: PESQ DA AMOSTRA: 200 G SIF/DIPOA: 0165/248 SIF/DIPOA: 0105/110
Plano de Amostragem: A 131/2025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U%5%
Determinagéo de Proteina 25,41 g/100g ou % -
Determinacdo de Umidade 2,67 g/100g ou % -
Determinacdo do Lipideos/Matéria s s
Corda 25,77 g/100g ou %

Determinacdo do pH 6,64 pH a 209C -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

2 FATXA DE : DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAG A0
Freitag Laborat6rios, Manual de Métodos
Determinacdo de Proteina - - 25,41 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.3, 08/01/2625 09/01/2025

método 19.3.11

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagéo de Umidade - - 2,67 - Bromatologia,2023. Cap.19, secéo 19.1, 08/01/2025 08/01/2025
método 19.2.1

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
- 25,77 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.1, 09/01/2025 09/01/2025
método 19.2.2

Determinacéc do
Lipideos/Matéria Gorda

Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagdo do pH - - 6,64 -a- Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.1, 07/01/2025 08/01/2025
método 19,1.13

Nots 01. SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicio 23.

Nota 02. LQ - Limits de Quantificaclic.

Nota 03. Os resuitados referem-se '] anafigada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.i/2

Noiz 04. Pro de A forme PR-Th 069 A [ Solos e Residuos SolidosA iquides, PR-Tb 077 Amastragens de Alimentos e Swahs, PR-TD 072 Amostragons Ambi
FPRT.bﬂscaddldewme mnmm*w;mnmmwwwm

Nota 05. Os métodas utilizades estlio de acordo com normas nacions:s 8 inte

Nota 08. EmRetamlcdaEnuwévihdowm uma das essinatums @ sus idade pode sar venficada no site da Freitag na Intemet.

Nota 07. U955 % - ja relatada estd b da am uma incarieza combinads, multiplicada por um fator de ghrangéncia K, pere um nivel de conflanga de aproximadh 85 %.

Nota 08. Este relaténo dnmmusdpoda gear reproduzido por inteiro @ sam nenhuma alteracéo.

Nots 09. msmmm

Nota 10. As inf GO 20 fizadas pelo cliente sio dados fornecidos peio mesmo.

Nota11. Asdeciara;oesdeconformidade:staos;dekua- is falhas de Interpretagio. S&o de cardter informativo/oriertativo, onde cabe ao ciionte ou Srpdo fiscalizad lisar criti os

resultados emitidos.

Eng. iiﬁica'D‘élirs Wolter ﬂansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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LABORATORIOS W freitag@freitag.com.br
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o

CRQ/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A _131.2025 LalL 1 2

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisao
Cédigo Ordem Servigo: A 131.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte endereco: https://www freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio.
Nota 03. Os resultados referem-se resiritamente 8 amostra analisada.

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Amostragens Ambientais,

Nota 04. Pro A agens PR-Tb 063 A p/ Solos e Sélidos/Liquides, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072
FPR-Tb 123 Cadeia de Custddiz e, FPR-Th 006 Plano de A agem e PR-Th 083 fragem dguas p/ savde humana.

Nota 05. Os métodos utifizades estlio de acordo com i L ionals reconhecidas.

Nota 08. Emmuﬁdade&ubiﬂ!ﬂammmduMumeoﬂwmmdhdime!nmrul.

Nota 07. U85 % - | xpandid: estd b da am uma inady mewammxmmmuwmmwwﬁu
Nota 08. Ests relatorio de ensaio s6 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nsnhuma siteraglio.
Nota 09. (PE) Servigo provide externaments.

Nota 10. Asinfc oes de 20 das pelo cliente sdo dados formecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declaragbes de conformidade estio sujeltas a e is fathas de pretagd S#o de cardter informativo/orientativo, onde cabs 8o cliente ou érglo fiscalizad Hsar critic os
resultados smiticos.

Eng. Quiica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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CRO/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A 130.2025 LaL 11

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocele: 130.2025 1aL 1 1 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00%
Matriz: Leite Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissio do Relatério: 16/01/2025
Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11271.2024

Marca: BETANIA Lote: MN21054A
Data fabricacdo / validade: 00/00/0000 - 09/01/2025

Temperatura Amostra no receb 20,3°C

Tipo de Amostra: LEITE EM PO INTEGRAL

Anotacdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 200 G SIF/DIPOA: 0165/248 SIF/DIPOA: 0105/110
Plano de Amostragem: A 130/2025

12 Legislagdo: IN n® 161, de 12 de julho de 2022 - 9. Leite e Derivados - e

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAOQ U95%
Salmonella spp. Auséncia 25 g Auséncia #
Enterobactérias <1,0x10' UFC/g < 1,0x10! UFC/g -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g = 1,0x10% UFC/g -
Mesofilos aerdbios <1,0x10' UFC/g = 1,0x10° UFC/g -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIQO

i FAIXA DE . DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INiCIO FIN. ALIZACAO
ISQ 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbiolégicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
ISO 21528-2: 2017 / Freitag Laboratdrios,
Enterobactérias 1,0x100 - <1,0x101 - Manual de métodos microbiologicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.6
Estafil ! ISO/FDIS 6888-1:2021 { Freitag
skEiocncas cagwiase 1,0x100 - <1,0x101 : Laboratérios, Manual de métodos 03/01/2025  05/01/2025
Boslpa microbiolégicos 2023 Cap.3
1S0C 4833-2:2013 / Freitag Laboratdrios,
Mesdfilos aerdbios 1,0x10* - <1,0x101 - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 07/01/2025
Cap.1
Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.
Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 0Z. L(} - Limite de Quantificacio.
Nota 03, Os reaultados &8 restr 8 t Iigag FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04. # de A agens conforme PR-TD 083 A agem p/ Soios e Residhios Sélidos/Aiquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amostragens Ansbisntais,
FPR-mlzs&duiede cuslérhe FPR-Th 008 Piano deﬁmmme P&Tbﬂmtpﬂﬂmm
Nota 05. Gs métodos utilizados estio de scordo com el rBcor
Nota 08. EmRehmnodoEnmmiviridamm uma das assi o sug sull ‘|dldspodawv-n‘ﬂcsdunosltedamemlmma¢
Nota 07. UB5 % - ft did da asté bassada am uma incarieza combinade, multiplicada por um fator da abrangéncia K, para um nivel de confisnge da aproximadaments 85 %.
Nota (8. Este relstdrio de enam #0 pode ser reproduzido por inteiro @ sem nenhuma sheraclio.
Nota 09. (PE} Servigo pmvidn externamente.
Nota 1¢. As inf GO pens realizad: mmmmmwm
Nota 11. As decram;oes de conformidede astdo sujeitas a ntuais falthas de interp 0. Sio de caréter informativo/orientative, onde cabe ao cliente cu drgéo fscallzack lisar eritic os

resultados emitido

_.__//’«

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Téenico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 130.2025 LaL 11

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratérios possui como regra de deciséo nao considerar a(s) incerteza(s) de medicao do(s) ensaio{s) na elaboragéo da Declaragdo de Conformidade.

De acordo com a(s) legislagéo(Ges) IN n? 161, de 12 de julho de 2022 - 9. Leite e Derivados - e, fica constatado que o(s) parametro(s) analisado(s), neste relatério,
atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislacio(des) citada(s).

Relatdrio de Ensaio revisado e liberade por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisio
Cédigo Ordem Servigo: A _130.2025
Chave de autenticagdo: 95E-5YBY-V68

Verifigue a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SHWW - Standand Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Guantificaclo,

Nota 03, Os resuliado 88 8 lizad FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04. Procedi agens confornre PR-Th 068 A p/ Salas e Residuos Sdlidos/l iquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, FR-Tb 072 Amostragens Ambientais,
FPRbe”CadHadeCmﬁda&. mmmmammemmmmip—p‘u&m

Nota 05. Os métodos utilizados estlo de acordo com 8l ionais hacid:

Nots 08. Esta Relatdno de Ensaio é viﬁda cam somente uma das auumaturn e sua sitenticidada pcdo asr verificada no site da Freiteg na intemat.

Nota O7. U&5 % - ¢ latada astd bassada em uma irada, multiph por um fator de abrangénola K, pera um nivet de confianga de aproximadamente 95 %.

Nota 08. Este relatdrio de -nuia 06 pode ser eproduzido por inteim & sem nenhhums aitargco.
Nota 09. (PE) Servigo provido externamente.

Nota 10. As infe Goes de =g lizadas pelo cliento sio dados fornecidos peio mesmo. ] o
Nota 11. As declaragbes de conformidade estio sujeitas & is falhas cfe interpretagdo. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ac cliente ou drgdo os
resultados emitidos.

Eng Qulrmca Dells Wolter Hansen

Dr. Gullherme Freitag Gestora de Processos

Diretor Técnico CRQ/SC 13303449

CRF/SC 6672 assinatura digital
assinatura digital
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CRG/SC 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A _862.2025 AlimPL 1 2

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara
CEP: 63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 862.2025_AlimPL 1 2

Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™

Matriz: Alimentos Processados - Liquidos Data Recebimento: 06/01/2025

Codigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11268.2024

Data de Emissio do Relatdrio: 13/01/2025

Ponto Amostragem: - -
Marca: FOLHA VERDE Lote: BZ12 B

Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 02/10/2027
Temperatura Amostra no receb 20,32C
Tipo de Amostra: VINAGRE DE ALCOOL

Anotacées Pertinentes: PESO DA AMOSTRA 500,00 ML
Plano de Amostragem: A_862/2025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U95%
Determinacao de Lipidecs 0,03 g/100g ou % -
Determinagéo de Proteina Nao detectado g/100g ou % -
Determinagéo de Umidade 99,92 g/100g ou % -
Determinacao do pH 2,75 pH a 202C -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
i FAIXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INfcIo FINALIZAC AQ
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacao de Lipideos - - 0,03 - Bromatologia,2023. Cap.19, segao 19.5, 13/01/2025 13/01/2025
método 19.5.8
Nio Freitag Laboratgrios, Manual de Métodos
Determinacéo de Proteina - - detectada - Bromatolegia,2023. Cap.19, secéc 19.1, 08/01/2025 13/01/2025
método 19.1.5
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinacdo de Umidade - - 99,92 - Bromatologia,2023. Cap.19, secdo 19.5, 09/01/2025 09/01/2025
método 19.5.3
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagfio do pH - - 275 -a- Bromatologia, 2023, Cap.19, secdo 19.1, 10/01/2025 10/01/2025

método 19.1.13

Os resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaco.

Nota 03. Os reaultados ref restrital & ligada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04, Procedi dv fo PR-Th 083 A gem p/ Solos e Residuos Sélidos/ iquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072 Amostragens Ambientals,
FPR_Tb 129 Cadeie de Custodia ¢, FPR-Th 006 Planc de A gem e PR-TB 068 A pem Sguas p/ sade humana.
Nota 05. Os métodos utilizados estio de acordo com LR jonais raconhacidas.
Nota 08. Esmﬂemaodaﬁmamdv%ﬁdawm te uma das Ss&NatUMS 8 Bus dade poda sar verificade no site da Freilag na intemst,
Nota 07, US5 % - Incert: da asts b e am uma combinads, multiplicade por um fator da abmngéneia K, para um nivel de confienge ds aproximadaments 85 %.
Nota G8. Este relstdric da onuru &4 pode ser reproduzido por ivieire @ sem nenhuma siteracio.
Nota 09. (PE} igo p
Nota 1¢. As infe des de T realis pelo cliente s3o0 dados formecidos pelo mesmo.

Nota 11. As declaragbes de conformidade estdo sujeitas a eventuais fathas de interpretagdo. Sdo de cardter informativo/crientativo, onde cabe ao cilenie ou érgio fiscalizador enalisar criticamente os
resulftacios emiticos,

__ﬁ/[u

Eng Qunmca -Dells Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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CRQ/SC: 4653 | CRF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A_862.2025 AlimPL 1 2

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cédige Ordem Servigo: A 862.2025
Chave de autenticagdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https:/www.freitag.com br

Consulte nossas certificacdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewarver, Edicdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Ounuﬁulcio

Nota 03. Os Htado te 4 analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04 ol de A PR-Tb 089 agem p/ Solos e Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Th 072 Amostragens Ambientals,
H’R-?hiﬂcldludecxmﬁdle. FPR-Tb 006 Plana de A, agem e PR-Th 068 Amosiry bguas p' seide humana.

Nota 05. Os métodos ubilizados estio de scordo com { el ionals raconhecidas.

Nota 08. Elumseiﬂuiulvdl'idnmmmonbumm:wﬂmmammwmawuﬁﬂmmdnanMmlnumu

Nota 07. U5 % - | estd &m uma i itiplicada por um fator de abrangéncia K, para um nivel de ga de ap 85 %.

Nota 08. mma.«mwmnmmmm-mmm
Nota 09. mwmm
Nota 10. As inf GO G pelo cliente s#o dados fornecidos peio mesmo.

Nota 11. As declarag da fe esto sujeitas & is falhas de interpretagdo. Sio de cardter Informativo/orientativo, onde cabe ao clionte ou Srglo fiscalizador analisar criticamente os

, =

resultados emitidos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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CRU/ST: 4653 | GAF/SC: 10876

RELATORIO DE ENSAIO A 129.2025 AlimPL 1 1 Rev 1

Este Relatdrio anula e substitui o relatério A_129.2025 AlimPL 1 1
Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo: 129.2025 AlimPL 1 1 Técnico de Amostragem: Cliente: -
Data Amostragem: 05/12/2024 - 10:00™

Matriz: Alimentos Processados - Liquidos Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emissao do Relatdrio: 13/01/2025
Cddigo de amostra de cliente/ponte de amostragem: 11267.2024
Ponto Amostragem: - -
Marca: FOLHA VERDE Lote: BZ12 B
Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 02/10/2027
Temperatura Amostra no receb 20,3°C
Tipo de Amostra: VINAGRE DE ACOOL
Anotagdes Pertinentes: PESO DA AMOSTRA: 500 ML
Plano de Amostragem: A_129/2025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO U%5%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/mL -
Listeria monocytogenes Auséncia - -
Salmonella spp. Auséncia 25 mL -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10"' UFC/mL -

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

= FATXA DE - DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INiCIO FINALIZACAO
1SO 16649-2:2001 / Freitag Laboratdrios,
Escherichia coli 1,0x10¢ - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
IS0 11290-1:2017  Freitag Laboratdrios,
Listeria monocytogenes Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 10/01/2025
Cap.5
1SO 6579-1:2017 / Freitag Laboratdrios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023  03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
Estafil | 1SO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
SHILOCAC0S Coafulase 1,0x10 : <1,0x10t . Laboratérios, Manual de métodos 03/01/2025  05/01/2025

positiva microbioldgicos 2023 Cap.3

Nota 01. SHVAWY - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicie 23,
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclo.

Nota 03. Os Had trit te & ligad, FPR-Th-154, rev 03 Pag.1/2

Nota 04 conforme PR-Th 069 Amostragem p/ Solos e Residuos Solidos/l iquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072 Amastragens Ambientsis,
mntnm*mm: mmmmawemnmwmymm

Nota 05. Os métodos utilizados estlio de acordo com e

Nota 08. Esfe Relatério de Ensaio é vilido com uma das & 8ua autes da pode ser venificada no site da Freltag na internst.

Nota 07. USS % - Incerteza expandida relatade astd bassads om uma incerieza combinada, multiplicava por um fator de abrangéncia K, para um nivel de confianga de aproximadamante 85 %.
Nots (8. Este relatdrio de snsasio 80 poda ser neproduzido por inteire @ sam neahums afteraclio,

Nota (9. (PE) Servigo provide externamente.

Nota 10. As informagGes de amostragens realizadas pefo cliente sdo dados forneciios peic mesmo.

Nota 11. As declaragbes de confc Jacie estho sujeltas a eventuais falhas de interpretagic. S#o de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cliente ou Grpdo fiscaiizad lisar criticar os

resultados emitides.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Direter Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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Rug Hermann Berndt, 505 - Distrito Inqusmal —

RELATORIO DE ENSAIO A 129.2025 AlimPL 1 1

Rev 1

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Relatdrio de Ensaio revisado e liberado por: Josiane Camila Steffen/Gestora de Processos

Codigo Ordem Servigco: A_129.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https./fwww freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Wator and Wastewater, Edicao 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificacso.

Nota 43. Os rsultados 88 7 e 8 analipads. FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04. Pro de A agens PR-Th 059 agem p/ Solos ¢ i Sélidos/Liquides, PR-To 077 Amosiragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072
FPR-Th 129 Cadeis de Custidia e, FPR-Tb 006 Plano de A agem e PR-Th D68 Amosiragem dguas p/ saude humana.
Nota 05. Os métodos utiizados estio de acordo com i & int jonals raconhecidas.
Nota 08. Este Relaidrio de Enssip & vilido com somanie uma das sssinatures 8 sus autenticidade pods ser verificada no site da Freitag na Intemat,
Nota 07. U95 % - xpandida relatads ests b ta am uma binada, multiplk par um fator de abrangancis K, para um nivel de confienge de sproximadamente 95 %.

Nota (8. Ezte ralatdrio da ensaio 80 pode ser reproduzido por inteirc @ sem nenhuing slteracio.
Nota 9. (PE} igo provi

Nota 10. As Goes de g realizadas pelo ciiente sdo dades fornecidos peic mesmo. . N » )
Nota 11. As declaragGes de conformidade estdo sujeitas a evontusls falhas de intsrpretagio. Sio de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cilente ou drgéo er os
resuftados emiticdos.

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 158.2025 AIAP 1 27

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOQS LTDA Cidade: Iguatu , Ceara
Endereco: Sitio Varzea de Fora, S/N CEP: 63.500-970
CNPJ: 24.334.945/0001-08 Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 - 16:00™
Matriz: Alimentos processados Data Recebimento: 02/01/2025

Data de Emisséo do Relatério: 08/01/2025

Protocolo: 158.2025_AIAP 1 27

Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11327.2024
Marca: DELICIA Lote: 3244580 2240 S D3
Data fabricagao / validade: 00/00/0000 - 07/04/2025

Temperatura Amostra no receb 20,3°C

Tipo de Amostra: MARGARINA COM SAL MARINHO SABOR MANTEIGA

Anotacoes Pertinentes; PESO DA AMOSTRA 500,00G

Plano de Amostragem: A 158/2025

12 Legislagdo: IN n2 161, de 12 de julho de 2022 - 11. Margarinas e Cremes Vegetais - a

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO RESULTADO LEGISLACAO U95%
Escherichia coli <1,0x10' UFC/g . -
Salmonella spp. Auséncia 25 g Auséncia -
Bolores e leveduras <1,0x10"' UFC/g = 1,0x10? UFCjg -
Estafilococos coagulase positiva <1,0x10' UFC/g = =

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

P FAIXA DE . DATA DATA
PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC i0
IS0 16649-2:2001 / Freitag Laboratérios,
Escherichia coli 1,0x10? - <1,0x10! - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 04/01/2025
Cap.2
180 6579-1:2017 / Freitag Laboratérios,
Salmonella spp. Auséncia - Auséncia - Manual de métodos microbioldgicos 2023 03/01/2025 06/01/2025
Cap.4
IS0 21527-1: 2008 / Freitag Laboratdrios,
Bolores e leveduras 1,0x10 - <1,0x10! - Manual de métodos microbiolégicos 2023 03/01/2025 08/01/2025
Cap.7
fil I ISO/FDIS 6888-1:2021 [/ Freitag
?g‘;?m‘;“m OGRS 1,0x10° : <1,0x10! = Laboratgrios, Manual de métodos 03/01/2025  05/01/2025

micrebioldgicos 2023 Cap.3

Os resultados se aplicam a amostra conforme recebida.

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigac 23.
Neta 02. LQ - Limile do Quantificaclo,

Nota 03. Os resuitados referem-gs restritaments & smostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Nota 04. Procedim de A conforme PR-Tb 069 A p/ Solos ¢ Res Selidos/Liquidos, PR-Th 0T7 Amastragens de Allmentos ¢ Swabs, PR-Tb 072
FPRTB 129 Cadeia de Gum«, mnmm«memnﬂwwymw
Nots 05. Os métodos utilizados estiio de acordo com L] hecids
Nota 06. Ests Relatdrio de Ensaio & vilido com te ume das assi & sus aulenticidada pode ssr varificada no site da Freitag na internet.
Nots G7. UPS % - Incarteza expandide relatade astd da om uma binada, multipt por um fetor de abrangénoia K, para um nivel de confianga de aproximadamente 85 %.

Nota 618, Este relatsrio de ensaio 86 poda ser meproduzida por inteim a sam nenhuma alterac.
Nota 0%. {PE) Servigo pwvﬂo externamentoe.

Nota 10. Asii ger lizadas peio cliente sio dados fomnecidos pelo mesmo.
Nota 11. As decl. Ses de formidade estio sujeitas & is falhas de interpretagéo. Séo de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao cllents ou drgdo fi i of
resultados erniticios.

_-4‘ (‘4‘{: |

Eng. Qulmlca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processas
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 158.2025 AIAP 1 27

Declaracao de Conformidade:

O Freitag Laboratérios possui como regra de decisao nao considerar a(s) incerteza(s) de medicao do(s) ensaio(s) na elaborago da Declaragio de Conformidade.
De acordo com a(s) legislagio(fes) IN n® 161, de 12 de julho de 2022 - 11. Margarinas e Cremes Vegetais - a, fica constatado que o(s) parametro(s) analisado(s),
neste relatério, atendem aos limites estabelecidos pela(s) legislacio(des) citada(s).

Relatdrio de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisao

Cédigo Ordem Servico: A 158.2025
Chave de autenticacao: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: hitps://www.freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01, SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificago.
Nota 03. Oz resultados referem-se resiritamente & amostra analisada. FPR-Th-154, rev 03 Pag.2/2

Nota 04. Procedimentos de Amostragens conft PR-Tb 08% A agem p/ Solos ¢ Residuos Sdlidos/Liquidos, PR-Th 077 Amostragens de Alimentos ¢ Swabs, PR-Tb 072
FPR-Tb 129 Cadeia de Custédia e, mnmmww:mﬁuw@-gu&m

Nota 05. Os méltodos utilizados estio de acordo com # inter

Nota 08. Emmumuundommmnmmmeu.mmmmwmmmarmmlm

Nota 07. U$S % - | didi estd bassada em uma incerteza combinada, multiplicada por um fator de abmngéncia K, para um nivel de confianga de aproximadaments 85 %.
Nota 08. mmamwmwwammnmmmm

Nota 09. ms«mmmmm

Nota 10. Asii G ager lizadas pelo cliente sdo dados fornecidos peic mesmo. )
Nota 11. As ds formidade estio sujeitas a eventuais falhas de interpretagéo. Séo de cardter informativo/orientativo, onde cabe o clients ou drgdo fiscalizack crith os
resultados emitidos.

—T Qi s, Samsn

Eng. Qu1m1ca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO

A_159.2025 AIAP 1 23|

Interessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereco; Sitio Varzea de Fora, S/N

CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceara

CEP: 63.500-970

Fone: (85} 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM

Protocolo: 159.2025 AIAP

128

Matriz: Alimentos processados

Cédigo de amostra de cliente/ponto de amostragem: 11328.2024

Ponto Amostragem: - -
Marca: DELICIA

Data fabricacao / validade: 00/00/0000 - 07/04/2025

Temperatura Amostra no

receb 20,3°C

Tipo de Amostra: MARGARINA COM SAL MARINHO SABOR MANTEIGA
Anotacées Pertinentes: PESO DA AMOSTRA 500,00G

Plano de Amostragem: A_159/2025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amostragem: 05/12/2024 -

Data Recebimento: 02/01/2025
Data de Emissdo do Relatorio:

Lote: 3244580 2240 S D3

10:00°°

13/01/2025

PARAMETRO

RESULTADO U95%
Determinagao da Acidez 2,51 g. &c.o0léico/100 g -
Determinagdo de Lipideos 86,72 g/100g ou % -
Determinagao de Proteina 1,01 g/100g ou % -
Determinacdo de Umidade 15,39 g/100g ou % -
DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO
% FATXA DE - DATA DATA
PARAMETRO Lo LD VALOR LIDO TRABALHO METODO INICIO FINALIZAC A0
Freitag Lahoratorios, Manual de Métodos
Determinagdo da Acidez - 2,51 - Bromatologia,2023. Cap.19, segao 19.5, 09/01/2025 09/01/2025
método 19.5.1
Freitag Laboratdrios, Manual de Métodos
Determinagéo de Lipideos - - 86,72 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.5, 08/01/2025 13/01/2025
método 19.5.8
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagéo de Proteina - - 1,01 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.1, 07/01/2025 09/01/2025
método 19.1.5
Freitag Laboratérios, Manual de Métodos
Determinagédo de Umidade - 15,39 - Bromatologia,2023. Cap.19, se¢do 19.5, 08/01/2025 08/01/2025

método 19.5.3

0s resultados se aplicam & amostra conforme recebida.

Nota 01. SHWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edigdo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaclio.

Neia 03. Os resuitados referen-ee ne

Nota 04. Procedi de A

mmmmmwm:mmmnmwam:mmmm

FPRTbIZ!GIdHIdeQrSMG, FPR-EMM*MQP&DMWW#MM

FPR-Tb-154, rev 03 Pag.1/2
Ambientais,

Nota 05. Os métodos utilizados estiio de acordo com a inte
Nota 06. Este Reiatério de Ensaic 8 vilido com te uma das ass! 8 sus sutepticidads pode ser venficada no site da Freitsg na Intemst,
Nota 07. USS % - Incarteza expandida relatade sstd da am uma binada, multipli por um fator de abrangéncia K, pam um nivel da confianga de aproximadamente 85 %.

Nota 08. Esta relatério de sensaio s6 poda ser eproduzide por inteiro @ sem nenhuma siteragio.

Nota 9. (FE} Scrvigo provido externamernte.

Nats 10. As infe

lizadas pefo cliente sdo dados fornecides pefo mesmo.

P
Nota 11. As declaragdes de formidade astio sujeitas a eventuais falhas de interpretagio. S#a de cardter informativo/orientative, onde cabe 20 clients ou drglo fiscaiizad

resuliados emitidos.

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico

CRF/SC 6672
assinatura digital

Eng. Quimica Délis Wolter Hansen
Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 159.2025 AIAP 1 28

Relatério de Ensaio revisado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisdo

Cédigo Ordem Servigo: A_159.2025
Chave de autenticacdo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte enderego: https:/fwww freitag.com.br

Consulte nossas certificagdes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

Nota 01. SMWW - Standard Methods for the Examination of Water and Wastewater, Edicéo 23.
Nota 02. LQ - Limite de Quantificaco.

Nota 03. Os resultados referem-se resiritamente & amostra analisada. FPR-Tb-154, rev 03 Pag.2/2
Nota 04. Pro de A PR-TD 089 A agem p/ Solos & Residuos Sélidos/Liquidos, PR-Tb 077 Amostragens de Alimentos e Swabs, PR-Tb 072
Pﬂ-niﬂmﬁme mnmmamemmmw@-w-mm
Nota 05. Os miétaodos utilizados estéo de acordo com M8 a hecidas.
Nota 06. Este Relatério de Ensaio é vilido com uma das ass & sua autanticidade pode ser verificada no site da Freitag na Intemet.
Nota 07. US5 % - I dida relatada astd b da am uma i binade, multiplicada por um fator de abrangénoia K, para um nivel de confianga de aproximad 85 %.

Nota 08. Este relatdrio de ensaio 86 pode ser reproduzido por intwiro @ sem nenhuma alteragdo.
Nota 09. (PE) Sarviqopmwdo externamente.

Nota 10. As infk & g lizadas pelo cliente sio dados fornecidos pelo mesmo.
Nota 11. As declarag nb formidade estio sujeitas a is fathas de interpretagéo. Sko de cardter informativo/orientativo, onde cabe ao clients ou Srgéo fiscalizad lisar critic os
resultados emitidos.

M & Ollis gt Bamsn

Eng Qumnca Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag Gestora de Processos
Diretor Técnico CRQ/SC 13303449
CRF/SC 6672 assinatura digital

assinatura digital



