
DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPf: 24.334.945/0001-08
slTro vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAILT DLACOMERCIOREPRESENTAcOES@cMÂIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CARNE MOíDA - 1 KG

MARCA: F0Rl'BOI

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ICANE IND. E COM. DE ALIMENTOS DO NORDESTE EIRELI; FABRICA DE CONSERVAS; RUA
coM 0RÍ0N8,800 CEP: 61.848-180-TABAPUA BRÁSíLIA lt-luRErvrA - CAUCATA-CEARÁ - FONE: 85.3285-1488-FAX:
85.3285-1580 E-MAIL: ICANE.COMERCIAL@HOTMAIL.C0M CNP|:05.580.830/0001-04-INDUSTRIA BRADSILEIRA.
REGISTRO NO MtNTSTÉRIO DA AGRTCULTURA StF/DrpOA SOB N" 0041/3614.

INFORMAÇÃO NUTRICIONALI

PORçÂO DE looc
QUANTIDADE POR PORçÂO

VALOR CÁLORICO
CARBOIDRATOS

PROTEINAS
GORDURAS TOTAIS

GORDURAS SATURADAS
GORDURAS TRANS

COLESTEROL
FIBRAS ALIMENTARES

CÁLCIo
FERRO

SÓDTO

0

r] VALORES D RIOS DE REF NCtA COM BASE EM UMA DIETA DE 2.OOOKCAL OU 84OOKJ. SEUS VALORES

o/oVD *)(

B

0

27
15

15

1

13

19

DIÁRIOS PODEM SER MAIORES oU MENoRES DEPENDENDO DE SUAS NECESSIDADES ENERcÉTICAS. T-I VALORES
NÃoESTABELECIDoS.

INGREDIENTES/ESPECIFTCAçÕES: MÚSCULO DE BOVINO. DESCONGELAMENTO: COLOCAR A CARNE FORTBOI DE 1O A
12 HORAS NA GEIÁDEIRA, NA PRÓPRIA EMBALACEM, NC À ICROONDAS, RETIRARA CARNE DA EMBALAGEM E COLOCAR

EM UM RECIPIENTE REFRATÁRIO E PROGRAMAR O DESCONGELAMENTO DE ACORDO COM AS INSTRUÇÔES DE SEU

EQUIPAMENTO. PREPAR0: PARÂ A CARNE FORTBOÍ FICAR MAIS SOLTTNHA E SUCULENTA, FRITE-A AOS POUCOS EM

ór,Eo quENre, EM F00o ALTo, MExENDo ATÉ DouRAR. TEMpERAR A G0sr0: cEBoLÀ ALHO, sAL, pIMENTA, ERVAS

(CHEIRO.VERDE, MANGERICÃ0, ALECRIM, SALVIA) ETC, NÃO CONTÉM GLÚ]'EN.

CONSERVAçÂO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: ARMAZENADO A TEMPERATURA DE .5 A .10 GRAUS 'Cl TRANSPORTE
E COMERCIALIZAçÃO -10 A -15 CRÁUS'C

CARÁCTERÍSTICAS ORGÁNOLÉPTICÀS:
O ASPECTOS: PRÓPRIO; COR: PRÓPRIO; ODOR: PRÓPRIO

5 &1v;

TGUATU-CE, 17 DE IANETRO DE 2025

ISZKCAL/ 638K1
0
20
B

0

51
0

3

1,,9

67,0

lOOML

APRESENTACÀO D,4 EMBALAGEM PACOTE DE 1 KG,



DLA COMERCI.AL DE ÀLIMENIOS LTDA - CNPf: 24.334.94510001-08
§ITIO VÁRZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MÁTIÁ§ COSTA KM 1, ZONA RURÁL, IGUATU - CE, CEP; 63.5O0-970
E-MAIL: DIÁC0MERCI{}§EPRE§ENTÀC{}ES@GMÀILf,oM / TETEFONE: {88} 3s81-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CARNE DE BOVIN0 IPÀTINI10 EM CLIBOSJ rKG

MARCA: FORTBOI

FABRICANTE/DISTRIBUIDORT ICAItNE iND. ll CON't. DE AI,iMENTOS DO NORDE-cTE EIREl,l; FABRICA DE CONSERVAS; RilA
D0lri ORIOr.,-tj, BC0, CtlP 61.648'180 1'ABÁPUA, BRASll,lA tl, JUREiTIA CAUCAiAICE: CNPJ 05.560.r.30/000i-C4; SiF/DIPOA
36i4. iNDÍiSl iiiA giiASil-iriitA

INFORMACAO NUTRICIONÁL:

DE 1OOG 1
UANTIDADE POR

VAI,OR ENERG CO

CARBOIDRÁTOS
PROTÊÍNAS

GORDURÂS TOTAIS
GORDURAS SATURÂDAS

FRIBRA ALIMENTAR
sóDro

GORDURÁ TRÁNS

o/o

2

2

25
5

5
0
5

0

"{Iô VALORES DIÁR1O5 I]E RHFERÊNCIÀ COM BASE EM TIMA DIETA DE 2OOOKCAL OU B4OOKI. SETJS VÀLORES t)
PODEM SER MA!ORES OL] MENORES DEPEND[lNDO DE SUAS NECESS]I]AI]ES ENERGETICAS,

INGREDIENTES/ESPECIFICAÇÕES: CARN E] RESFRIÀDA DE BOVINÜ SEM OSSO PAI'iNHO Ei\,l CUBOS

CONSERVAÇÃO/ARMAZENACEM D() PRODUTOT !íAN rEliHA C0NCELADO DE 10"C ,c 0'{:

APRESENTAÇÀO DA EMBALAGEM: PACOTE DE O1 ](Ii.

CARACTERÍSTICÀS ORGANOLÉPTICAS:

r ASPECIOS: PRtIPRIÕ; COR: PRoPRILT; UDOR: PRÓPRi0

IGUÁTU-CE, 17 DE IÀNEIRO DE 2025

tos

S Vvr

128 KCAL = 504 l{
5G
19G
2,5 G

1G
OG

115 MG
ÚG



DLA CoMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPI: 24.334.945/0001-08
stTro vÁRzElt DE F0RA S/N, ANEXO D - CArXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA Hlt 1, ZONA RURÂL, TGUATU - CE, CEp: 63.500-970
E-MAlLr DLACOMERCIOREPRESENTACoES@GMAIL.COM / TELEFoNE: {BB) 3.581-34S9

FICHA TÉCNICÁ DE PRODUTOS

PRODUTO: CARNE DE FRANG0 (PEITO)

MARCAT C00PAVEL

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: COOPAVEL COOPERÁTIVA AGROINDUSTRIAL/ABÁTEDOURO FRIGORÍFICo, BR 277 KM
582- DISTRITO INDUSTRIAL,FONE [45)3218-5000- CÁSCAVEL-PR, CNpl 76.09A.279 /0046-39- INSCRICÀO ESTADUAL N"
410.L4387 -97, REGISTRO NO MTNtSTÉRtO DA AGRTCULTURA StF/DrpOA S0B Nr 0268/3887. S.Í.F 3887, TNDUSTRtA
BRASILEIRA. SAC 0800 6435400, www.coopavel.com.br

INFORMAç,{O NUTRICIONAI,: NÀO CONSTÂ

INGREDIENTES/ESPECTFICAçÕES: CAITNÍ] CONCDLADA DE fIRANGO COM OSSO PTiITO

CONSERVAçÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONGELADOR [.8AC OU MAIS FRIO ] 6
MESES, FREEZER (-12sC 0U MArS FRIO) VIDE VALIDADE.

APRESENTAçÃO DA EMBALAGEM: PACOTE

CARÁCTERÍSTICÁS ORGANOLÉPTiCÁS:
. ASPECTOS: PRÓPRIO; COR: PRÓPRIO; ODOR: PRÓPRIO

rGUÁTU-Cti, 17 DE IÁNETRO DE2O25

^l_Jcsr/iy'w"rtr/a I v"
1^,tr8.



DLA COMERCIÁL DE ALIMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.945/0001-08
SITIO V1íRZEA DE FORA §IN, ÂNEXO D . CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MÁTIÂ§ CO§TA KM 1, ZONA RURÁL,IGUÁTU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLÀCOMERCIOREPRESENTÂ{:OES@GMÁIL.COM I TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA ?ÉCNICÁ DE PRODUTOS

PRODUI'O: ARiiOZ iiRANtl0'llPU t - 01 K0

MARCA: MÂIOBáL

FÂBRICANTE/DISTRIBUIDOR: CORDINI ALIMENTOS LTDA. BR 293, KM 250,2, CEP 96450-000, D0N{ PERiT0 - R5. IIONE
53 32+3 30í16. CNPj:87.675.51810t)0I 94. lNiltJSl'RlÁ BRASILLjIRA. RDCUPCA0@COBADINi.lND.BR.
ú/Wtrv.C0tu\ INtii,iPIEN''TCS.CüM.BR

INFO NUTRICIONÂL:
PO DE 50 G DE ARROZ CRU 4DE1

UANTIDADE POR PO o/oYD

VAI,OIt ENI]RC ICO

Í--ARBOiDRTITOS

ÂÇIJCARES TOTAIS
1\ÇU CARES 

^trlC 
I ON AD OS

PROTEiNAS
CORDURAS TOTA]S

CORDURAS 5A'i'U RADAS
(r \,IlllrU t1:1) I \11l'il
FiBRA AI,]MENTAR

SÔDIO

(*J PERCENTUAL DE YÂLORES D OS FORNECIí]OS PELA PL}RCÀO,

"'* NO ALIMENTO PRONTO PÁR,d O CONSU MO

INGREDIENTES/ESPECIFHÂçÕES; ARROZ ERANCO TIPO 1, §UBÇRUPO POIiDC, CLASSE TCNGO FiT{O. NÂO CONTÉM
cLÚTEN, ALÉRGICoS: PoDE CoNTER SoIÁ,

CONSERVAçÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO; CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJADO.

APRESENTAçÃO DA EMBALAGEM: PACOTE - O I KC

I
13
0

0
7
0

0
3

0

CARACTERÍSTICAS ORGANOI"ÉPTICAS:
r ASPECTOS: PROPRIo: COR: PRLIPRIO; ODORr PRUI'Rlo

S Sdvr

7

TGUATU-CE, 17 DE !ANETRO DE 202 5

100G 50G

39
0
0

3,6
0
0
0

0,8
0

179L28
28
0
0

2,5
0
0

1,6
0

,o



DLA COMERCIAL DE ÁLIMENTOS LTDA - CNPI; 24.334.94510001-08
SITIO VÁRZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

RoD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA &URAL, IGUÁTU - CE, CEPr 63.500-970
E-MÁIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOE§@GMAILCOM / TELEFONE; (88) 3581-3a59

PRODU'IO: ÁRROZ PARBrlil,iZADü 'lll'0 1 - 01 KG

MARCA: MAIORAI,

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: C0 RDINI ALIMgN'fOS I.TDA. AV ST1NTA 'l ECLA, 5000 - CEP 96413-000. B,ACE RS.FONE
53 3240 4500. CN P l:87.(t7 5.578 /a\o i-03. lNl)US1'RlA BRASii,[ÍRA. REC§PCA0@CoRADIN LIND, !lR.
W\(/W.C0 RÂD iN ÍÁLirvlEi\iTüS.il0[,i. BR

INFORMACÂO NUTRICIONALI
PO DE 50 G DE ARROZ CRU 1 ,1 DE XI

UANTIDADE POR PO
v 11t,Llt\ l,l\ l]Ki, CO

CARi'OiDRÁ'|OS
AÇÚCARES TOTAJS

AÇÚCARES ÁDICiONÁDOS
PROTL-INAS

GORDT]RAS TOTAIS
CORDURAS SATURADé.S

FIBRÁ AI,IMENTAR
SÓ DIO

TPERCgN'I'UAL DE Vi\LORES DiTiRIOS FORNECIDOS PE],A PORÇÀO,
'- NO ALIMEN'fO PRONl'O PARA CONSUMO-

o/oVD *
9

13

0
7

0

0

3

0

100c 50G
128

0
0

2,5
0
c

1,6
0

179
39
0
0

3,6
0
0
0

0,8
0

urut(Í,1r1Êrt I DJl ÊJrf,LtrtL,-rv(,L r:

CONSERVAÇÂO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJAÚO.

APRÉSENTAÇÀO DA HMBALAGEM: PACOTE - O1 KG

CARÁCTERISTI CÂS CRC.T.NOLÉPTI C.1S

. ASPECTOS: PROPRTO; COR: PROPItIO; ODOR: PROPRI0
§ $À,:

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

Ã0



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPfr 24.331.945 IOOOI-üA
§rTro vÁRzEA DE FORA S/N, ÂNEXO D - CAIXA PO§TAL 29

ROD. MANOEL MATIAS CO§TA KM 1, ZONA RURAL,ICUATU - CE, CEP:63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIoREPRESENTÁCOXS@CMAIL"COM / TELEFONE: (88) 3SBt-34S9

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: BlSCOIl O DE P0ViLli0 Pll.TA 100 G

MARCA: ROMANA

FABRICANTE/D ISTR ItsIJ I DOR; NIILJÁS DUTLTR INDI]S'IRI.\ L Í,Ü\'lFRCIU DF PANIFIÜACAN i.1'DA, LN/]:
3q llc. i5.l/J001-!1.r AV IRA\(.rSr r, SA. \"'--lj J,\rARLLi,\CA CFli n0..tl0-0uC-rot(JALtTZA-r t-:AR^ {U\f: [srJ
:i,r33.i73 i

INFORMAçÂO NUTRICIONAL:

PO DE 4OG O UNIDAD
ANTIDADE POR PO

VALOR IJNI]RCE'IICO
(]ARBOIDRATOS

AÇÚCARES TOTAIS
ACT]CARES AL)tClONAi)OS

PROTEiNA
CORDURAS TOTAIS

GORDURAS SAI tJRADAS

GORDURÁ5 TII.ÁIíS
F]BRÁ AL,IMENTÀRgS

5ÓDIo
*% PERCENTi]AL DE V,ALOREs D OS FORNECiDOS PELA PORCAO

INGREDIENTES/ESPECIFÍCAÇOES: POLVILÍjO, LEITE iN'IECRAL El\1 P0, CORDUiTA VEGETAL UVO INTÉCRAL
DÁS TFURIZADO. S,\L C0N tEf,4 CLtl',tEN (R|SCO DF CON',tAMti\AçA0 (.RLTZADA CO\ tEN4 I ACTOST- "AL[RGtL0§ ('ONTt\i
oVO, LEITE DE VACA E DERIVAD0S DA SOl.{ E PALi,,1A. P0DE C0NTER TRIC0".

CoNSERVAÇAoIARMÁzENAcEM Do PRoDUTo: MAN'lEI{ EM L0CAl, l.-RESCO U ARtilAD0.

APRESENTAÇÃO DA EMBALAGEM: PACOTI 1 Í]OC

o/oVD

I
7

0
3

13
17
0
0
9

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:
. ASPECI'OS: IJI{{ll'Rli}; COR: Pl<(,1'Riu;ODOR: PRrrPlllU

Srlve

IGUATU-CE, 17 DE,IANEIRO DE 2025

100G:Ão 40G

50
0,6
$,6
6,?
18
9,5
ú

550

154
2A
0,3
0,3
2,5
7,2
3,8
0
0

JesryU Mthalu^' 
ÍtvÍ.,tct*'Á"
lf**'4'



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPf: 24.334.94sl0001-08
stTto vÁRzEA DE FORÂ S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MÁTIAS COSTA KM 1, ZONA RURÁI, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DUICOMERCIoREPRESENTÂCOES@cMÀIL.coM / TELEFONE: {88) 3581-3459

FICHA TÉCNICÀ DE PRODUTOS

PRODUTO: FAR{NHÁ DE TRIGO - 1 KG

MARCA: BRANDINI

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: t, MACÊDO S.Â.: B. RUA ESTADO DE ISRÂEL,215 . PRÉDIO I - COMÉRCI0 - SALVADOR BA
CEP 40015-025 1.4.998.377/0031-34 - SAC 0800 726 2020 - WWW.IMACEDO.COM.BR INDÚSTnrl sRÁSrLrrRA.

TNFORMAçÂO NUTRICTONAL;

PORçÕES POR EIT,IBALAGEM; 2O
PO DE sOC XICARA DE CHA1,

UANTIDADE POR POR o
VALOR ENERCÉTICO (]<CAL)

CARBOIDRATOS (GJ

AÇUCARES TOTAIS [G)
AÇUCARES ADICIONADOS(G)

PROTEINAS {G]
GORDURAS TOTAIS [C)

GORDURAS SATURÁDAS (G)
GORDURÁS TRANS IGJ

FIBRA ALIMENTARES (G)
sóDl0 (Mc)
FERRO (MG]

100 G a/ollD

9
12

L71,
36
0
0

4,6
0,1
0

1,5
0

z,t
75

0
11
1

1

0

6
0

15
19ÁcrDo FóLrco MC

XPERCENTUAL DE VALORES DI OS FORNECIDOS PELA PORÇÃO

INGREDIENTES/ESPECIFICAçÕEs: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÀCIDO FóLICO. AIÉRGTCOS:

CONTÉM DERIVADOS DE TRIGO. PODE CONTER CENTEIO, CEVADÀ AyEIA, So,A E TRITICALE. coNTÉM GLÚTEN.

CONSERVAçÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: ESTOCAR EM LOCAL SECO E FRESCO, À TSIVIPERATURA AMBIENTE,

NÃO DEVE sER MOLHADO NO MANUSEIo, TRANSPORTE E ARMAZENAGEM. DEPOIS DE ABERTA A EMBALAGEM, MANTER

O PRODUTO EM UM RSCIPIENTE BgÍVi FECHADO E CONSUMIR, PREFERENCIALM ENTE, EM 30 DIAS,

APRESENTAçÂO DA EMBALAGEMI PACOTE . 1I{G

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:

. ASPECTOSI PRóPRÍO; COK PRóPRIO; ODOK PRÓPRiO

S Srlve

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025

50G

72
0
0

71

0,2
0

3
0

4,2
150



DLA COMERCIÁL DE ALIMENT{)S EIRELI - CNPI: 24.3 34.94s [ooaa-oa
SITIO VÁRZEÃ DE FORA S/N, ÁNEXO D - CÁU(A POSTAL 29

ROD. MT1NOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONÂ BURAL, IGUATU - CE, CEPr 63'500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTÂCOES@GMÀILCOM / TELEFONÊ (88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: i"'ARlNH.c DE MÁNDIOCÁ - i lic

MARCA: DONA DÊ

FABRTCANTE/DI§TRTBUTDOR: NJF INDÚSTRTA E COMÉRCIO LTDÁ; Cn-PI:04.918.453/0001-52; ROD. D! 130 Kl.1 3()
NIICI TO RI}RAL PAD DF I'ARA\OA DF CEP: -158h-]OÜ, INDÚSTRIÀ BRÁS!LEIRA i' SAC OiJtI(] Orr5 I1]q /
s/\c@lÍiF.coi"i.ER I 'v!"!tr"ir-.lli 

i F. cü]i!,i. B ii

INFORMAçÃO NUTRICIONALI

PORÇÕES POR EMBALAGEM: 20 PORçÔES
DE sOG I XI

UANTIDADE PÜR PO oloYD

VALOR ENERG CO (KCAL]
CARBOIDRATOS (C]

AÇUCAREs TOTAIS {{i]
AÇUCARES ADICIONADOS ICi

PRorEiNAs iG)
íINPDÍIR Àq TOTÂ Íç Tí1I

GORDUR,4 SATUEADAS [G)
coRDUllA'TRANS [G]

FIBRA ALIMENTARES IGJ
SÓDIo G

*PERCENTUAL DE VALORES D ÜS FORNECIDOS PELÁ PORCÃO.

INGREDIENTES/§SPECIFICAÇOES: FARINIIA DE MAI'{DIOCA E CORANTE CARAMELO I(lNS 10011. NAo

CONTÉM GLÚT[N.

APRESENTAÇÀO DA EMBÀLAGEM: PA'O]'E . I!(i.]

CARACTERISTICÀS OB§ANOLÉPTICAS;

. ASPTCTOS: PRÓPRlo; CORr tRo;'rrl0; ODOR: l'ROIRl0

S 9ivr

IGUATT'-CE, 17 DE IANEIRO DE 2025

9
74

0
1

0
0
0
L3
0

50G100 Go
365
B3
0
0

n')
0,1
0

o,:)
10

183
4L
0
0

o,6
ô1
0,1
ü

3,3
5

CONSERVAÇÃO/ARMAZENAGEM DO PRODI]TO; CONSERVÂR EL{ LOCAI, SECO, FRESCO E AREJADO,



DrÁ COMERCIAL DE ALIMENTO§ ITDA - CNFI: 24.334.945/0001-08
slTro vÁRzEÁ DE FORA S/N, ÁNEXO D - CÁIXA POSTAL 2e

ROD. MANOEL MÁTIA§ COSTA KM 1, ZONA RUEÂI, IGUATU - CE, CEPr 63'500-970
E-MAIL: DLÀCOMERCIOREPRESENTÁCoES@GMAIL.COM / TEIEFoNET (a8) 3581-3459

FICHA TÉCNICÁ D§ PRODUTOS

PRODUTO: FEUÂO DE CORDA, 1KC

MARCAI DONÂ DÊ

FABRICANTE/DiSTRIBU IDOR: \lF l\DUSTRIA F LO\4ERúlU L'i'DÁ: C\Fl:0l.qlB.453ru00l-51: R0iJ. tlF. i3n(\í 3U NllCl.llO
RiJRAL PAI].iJI] PARANAOÁ DF LEP:7t58O-40O iNDi]S1'RiA iJRASILEIRÂ,/ SAC OÍJOO OO5 i445 / SâC@NJÍ:COlll,bI

INFORMAÇÂO NUTRlCIONALI

PORÇÂO DE 60G (112 XÍcARâs DE {I1Á}

QUÀNTIDADE POR

VALOR ENERG ICO

CARBOIDRATOS

AÇÚCÁRES TÚTÁÍS

AÇÚCARES ADICIONADOS

PROTEÍNAS

GORDURAS TOTAIS

GORDURAS SATURADAS
côanIIp^q Tp^Nq

FIBRA ALIMEN?AR
sóDro
FERRO

=PERCENTIIAL DE VALI}RES I]IARIOS FORNi]üIDOS PELÁ PÜRÇÃ0.
,.X NO PROI]I]TO PRONTO PARA CONSUMO,

VDolo

10

I

0

2+

2

0

0

57
0

Z2

lnoG 60G

204

0

12

1,4

0

0

14
6,2

ó,1

6
s
0

5,1

4,6

0

0

7,5
0,98

1,L

INGREDIENTE§/ESPECIFICAçÔE§: FEUÃO DE CORD4 GRUPO II FEIIÃO CAUPí, CLASSE CORES, TIPO 1. NÀO CONTÉM CLÚTEN

ALÉRCICOS: PODE CONTER SOJA.

CÚNSERVAçÃO/ARMAZENÂGEM DO PRODUTOI C(}NSER.'V?R EM LOCÂL SECO, FRESCO E ÂI{EJAIIO

APRESENTAÇÂO DÀ EMBALAGÉM: PACO'IE 1I{C.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
. ASPECToS: l'RúPRiO, COR: IntrPKl( r: UDoR: Pi((;PK!1,

-t_
Jelrlta/'hliallá s Sl"

iaírltícirf,ctâ
çRN Xr57

IGUATU-CE 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPI: 24-334.945/0001-08
SITIO VÁRZEA DE FORÂ S/N, ANEXO D . CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOET MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL; DLACOMERCIOREPRESÊNTACOES@GMAIL.COM / TELEFoNE: (88) 3581 -3459

rÍCTiA TÉCNICÁ DE PRODUTOS

PRODUTO: MACARRÀO SPAGHETTI - 4OO G

MARCA: BONSAtsOR

FABRICÂNTE/DISTRIBUIDOR: M, DIAS BRÁNCO S.A. INDÚSTRIÁ E COI{ÉRCIO DE ÁLIIVíENTOS; {Á] RODOVIA 8R.116,
KM 18, EUSEBIO - CE; CNPJ:07.206.816/0001-15. INDÚSTRIA BRASILEIRA

INFORMAçÃO NUTR!CIONAL:
PO ODEBOG 01 PRÂT

UANTIDADE POR PO o
!tÀi.!^F...^^.,.'^^VALUt( Lt\ tittúÉ I lLt,

CARBOIDRATOS
AÇUCARES TOTAL

AÇUCARES ADICINADOS
PROTEÍNAS

GORDURAS TOTAIS

GORDURAS TRANS
GORDURAS MONOINSATURADAS
CORDURAS POLI-INSATURADAS

COLESTEROL
FIBRA ALIMENTAR

eónr^
* PERCENTUAL DE VALORES D

INGREDIENTES/E§PECIFICAçÕES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO. CONTÉM GLÚTEN
ALÉRGICos: coNTÉM DERIVADoS DE TRIGo. PoDE C0NTERAVEIA, CENTEIo, CEVADA, oVoS E soIA,

CONSERVAGÃO/.4RI}tr{ZEN.4GEM DO PRODUTO: MANTENH.4 EM LOCAL §ECg FRESCO E SEM CHEIRO.

APRESENTAçÂO DA EMBALAGEM: PACOTE _ 4OO G

CARÁCTERíSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
O ASPECTOS: PRÓPRIO. COR: PRÓPRIO. ODOR: PRÓPRIO

Srlva

CRN

IGUATU-CE, 17 DE IANEtRO DE 202 5

VD
5
7

0
7

I

0
0
0
0

2

0

o/o

RIoS F0RNECIDOS PELA p0RÇÃ0 *+ N0 ALIMENTo pR0NT0 PARA 0 CONSUMo

lzv nLAL
26 {,
OG
OG

4,3 G

0,8 G

OG
OG
OG

OMG
0,8 c
n n/c



DLÁ COMERCIAL DE ALIMENTO§ EIRELT - CNP!: 24.334.945/0001-08
slTto vÁRzEÁ DE FORÂ S/N, ANEXO D - CÁIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KItl 1, ZONÁ RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACO§@§MAIL.COM / TELEFONE: [88] 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTOI ÓLBO DE SOJA REFINADO 9OO]VIL

MARCA; VITALIV

FABRICANTE/DISTRIBUIDORT ADM Do BRASIL LTDA. [LCc) CNPJ: 02,003.402i 0009-22 - AV. PRINCIPAL 01, N'100 -
NUCLEO iNDUSTRIAL INDUSBRASIL -CHP: 79108-550 - CAMP0 GRANDE - MS fl,PF) CNPj: 02.003.402l0139-00 - R0D.
BR 010, KM 144, SErOR A - DtSl'Rtl'O lNDliSrRiAL , CEp 65970-00 pOTp FRANCO - MA - (LR0l CNpl:
02.443.402 /0024-61 - AV. SIiNÀIIOR ATILI0 FONTANA, N" 1001 - DISTRITO INDUSI'I{IAL - CEP:78745-800 -
RoNlrONÓPOr,lS - MT - {LUDI CNPJr 02.r}0i1.402/0134-04 ÁV-IOSEANDRATJSCASSANT,N'24(r4,ANFXOlA-DISTRIT0
I\DLJSTRIAI, - CI.P: J84Ü2-'}Ui) - UBtR;ANUIA.}1ü. A LI\,N,\DF, DA PROI]I'TORA E IN[N1'IIJICÁDÀ ATRAVC5 DA S1CL.4.

LCG, 1,P!, LRO, LUD OU LUL, IMPRESST\ NA GÁRP,r1F^.

INFORMAçÃO NUTRICIONÁLI

PORçÕES POR EMBAIÁGEM: CERCA DE 69
POR O; 13ML 1+3 10 DE COLHERES DE SOP

VALOR ENERGÉTICO
GORDURAS TOTATS

GORDURAS SATURADÁS
GORDURAS TRANS

GORDURAS MONOINSATURADAS
GORDURAS POLI-INSATURÁDA§

ôMEGA 3

ôMEGA 6
ÁctDo LrNoLÊNrco

EPA
DHA

COLESTEROL
VITAMINA E

*NÃO CONT
PROTEÍNÁS, F'iiiRÁS ALiMENT.4RES E SóDTÜ.
rLRLE\TIJAL DE VALORI.S III,\RIOS FOii\I-( IDO) '-LLA PORCÀO

o/oVD

5

18
10
5

17
34
33
17

0
10

QUANTIDADES SGNIIIICATIVAS DI.] CARBOIDRATOS, AÇUCARES 'ICTAIS, A CARES ADiCiONADOS,

lOOML 13ML
B2B
92
14
0,5
25

46
5 2.1+

5234
0
0
0

11

108
)2
1,9
0,1
3,3
6,7
6

680
68 t)

tl
0

0

1,5

INGREDIENTES/ESPECIFICAÇÕES: LiLE., DE SO}A RT'IIINÂI]O [GENETICAMENTE MODIFICADO A PAR'I'IR I]E

AGROBÂCTERIiJM TIJM EFAC I!]NS/ BACILLUS TI]RINGIENSIS} E ANl.I( iX IDAIJTFS ACIDO CITRICO IINS 3 3O).

C0NSERVAÇÃo/ARMAZENAGEM DO pRODUTO: MÂNTER ESTÀ EIIIBÁLACEM FrM LOCAL SECO, L0NCE DE FONTE DE

IA,(IRIAOÀBRi(;ODALUI,APOSAÊERIO,(,O\SIIIIIIlI]M{TL3OIIIÀS,DÀ'l4DE\'UNCIl''1I'NiO,FARRIIAÇÃOELUTE

I]VIPRESSOS NA GARRÂFA. Ái.,Í]RÇICOs: CONTEIVl DF I{IVAi)OS DE SOIA-

APRESENTAÇÃO DA EMBALAGEM: GARI].AFA PET DE 9OOML.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
r ASPEC'IOS: PRoPRIO; COR: PROI'RIO, ODOR: PRUPRI0

S §lu

IGUATU.CE, 17 DE JANEIRO DE 2025



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPf: 24.334.945/0001-08
slTro v,ÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATTAS COSTA KM 1, ZONA RURÀL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES€IGMAIL.COM / TELEFONET {BB) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: S^L i0DADO RIIF]NADO* 1 IiC

MARCA: SALMONETE

INI-O O NUTRICIONÁL:
POR EMBALAGEM DE 1OOO

PO 1C 1 COLHER DE
IIANTIDADE POR PO o/aYD

DIÚ 2A

IODO 17
NÃO CONT M QUANTIDADES SICNIFICAI'IVAS Í]E VALOR ENERC CO, CARBOIDRA'Í'I}S, PIIO'I'IJINAS, GORDLÍRAS

TO'IAIS, GORDT]RAS SATURADAS, GORDURAS TRANS E Fl8RA AI-IMENT\R.
*PF,RCENTIJAi, Í)I": VAI,ORI]S DIAR]OS FORNÊCIDOS PELA PORCAO,

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR; RijFINAitlA DL SAL GARCA I,TDA; BR 304.KM 32 - DIST. iNDIJSTRL{L, CEP 59623-:.100
I1OSSORO RN: CNPj. U5.qb7.4oirCüCr l8: lNUtlslRlA BRASILfIRA. tll4l ,'Slr:8-1e

t{l.ll-ACt0NAN,iENt-0@sALG,qiialÂ.cLiÀ,1 wivw.sAi,cARCÁ.cú .í.

CONSERVAÇÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO; CONSERVAR E}I LOCÂL SECO E AItF]JADO,

APRESENTÁÇÂO DA E&íB.4triGEl!í: PÁC0TE - 1 KC.

CARACTERíSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
. ASPECTOS: PR,OPRI(]; COR: II{OPRIO; ODORi PRÚPRIO

S llvr

IGUATU-CE, 17 DE 

'ANEIRO 

DE 2025

100c 1G

39 0ü0
2500

398
25

PORCÃO

INCREDIENTES/ESPECITJICAÇÔE§: CLÜRE'I-O DE SÚDIO, ÍÚDATO DE PUIASsiU E ÁNTlUMECI'AN'íE INS-535

tr IRRoclAN Í] ro DE sonroj. NÀo coNTÉM ctÚTEN.

tAo



DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPf: 24.334.945 /Ooo].oA
slTto vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CATXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MÂlL; DLÁCOMERCIOREPRESENTACOES@cMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODLITO: BISCOIT0 SALGADO TIPO CREAM CRACKER - 350G

MARCA; PETYAN

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: PETYAN IND.DE ALIMENTOS LTDA. AV. COVERNADOR OTÁVIO MANCUEIRA,lgOS
DTST.TNDUSTRTAL-MANDACARÚ IEQUrÉ/BA-CEP:45.210-2AA FoNE: +55 73 3525-5511 CNPf:14.986.335/0001-35 TNDUSTRTA
BRASILEiRÁ

INFORMACÃO NUTRICIONAL:

PORÇÂO DE 30G (6 UNtDADESI**

QUANTIDÁDE POR PO

VALOR EN F:RG ICO

CARBOIDRATOS

AÇÚCARES TOTAIS

AÇÚCARES ADICIONADOS

PROTEÍNAS

GORDURAS TOTAIS

GORDURAS SATURADAS

EORDIIRAS TRANS

FIBRA ALIMENTAR

sóDro

o 100G o/oVD(*)

100

0,3

0,2

2,1

1,1

0

0,5

198

5

6

0

4
4

6
0

1

10
*O/O PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNECIDOS PET.A PORÇAO

INGRXDIENTES/ESPECIFTCÀçÕES: FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ÁCIDO FÓLICO, GORDURA (SOJA E PALMA],

EXTRATO DE MALTE, SAL IODADO, AMIDO DE MILHO IGENETTCAMENTE MODIFTCADO A PARTIR DO BACTLLUS THURINGIENSIS,

STREPTOMYCES VIRIDOCHROMOGEN ES, AGROBACTERIUM TUMEFACIENS, ZEA MAYS, SPHINGOBIUM GOBIUM HERBICIDOVORÁNS

E DIABROTICA FIRCIFERA), AçÚCAR, AÇÚCAR INVERTIDO, FERMENTO BIOLÓGICO, FERMENTO qUÍMICO BICARBONATO DE SÓDIO,

MELHORADOR DE FARINHA PROTEÁSE E AROMATIZANTE, ALERGICOS; CÚNTÉM DERÍVADOS DE TRÍGO, CEVADA E SOJA. PODE

CONTER AVEIA, AMENDOtM, CENTEIO g TRTTICALE. CONTÉM GLÚTEN.

CONSERVAçÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSER!âR EM LOCAL SECO, FRESCO E AREIADO, L]VRE DE ODORES FORTES.

APRESENTAÇÃO DA EMBALAGEM: PACOTE DE 35OG

CAR-ACTERiSTtCAS ORGANOLÉPTTCAS:

. ASPECTOS; PROPRIO; COR: PRÔPRIO; ODOR; PRóPRIO

S §dva

IGUATU-CE, 17 DE 

'ANEIRO 

DE 2025

30G

330

56

1

0,6

6,9

8,7

3,5

0

1,6

660



DLA CoMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.945 /0001-OB
srTro vÁRzEA DE FORÁ S/N, ANEXO D - CArXA POSTÁL 29

ROD. MANOEL MÂTIAS COSTA xM 1, ZONA RURÁL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DUICOMERCIORXPRESENTACOES@GMAIL.C0M / TELEFONE: (88) 3581-3459

FICHA TÉCNICÁ DE PRODUTOS

PRODUTO: AÇÚCAR CRISTAL - 1 K6

MARCA: CAETÉ

FABRICANTE/DISTzuBUIDOR: USINA CAETE S/A, S/N", ZONA RURAL SÃO MIGU EL DoS CAMPoS . AL FÁBRICA: FoNE / FAX:
(821 3271-3200 COMERCIAL / ATENDIMENTO: (B2l 3214-2222 ACUCAR.CAETE@USINACAETE.C0M
www.ACUCARCAETE.COM.BR CN Pl L2.282.034 /0002-86 - INSC. EST.:24.006.1.27 -6lNDÚSTRIA BRASILEIRA

INFORMAçÃO NUTRICIONAL:

PORÇÔES POR EMBALAGEMT 200

QUANTIDADE POR PORçÃO 5G IMEDIDA CASEIRA)
okvD(,,)

VALOR ENERG CO

CARBOIDRÁTOS

AÇÚCARES TOTAIS

AÇÚCARES ADICIONAIS

PROTEÍNAS

GORDURAS TOTAIS

GORDURÁS SATURADAS

GORDURÁS TRANS

FIBRA ALÍMENTAR
sÓDro

*PERCENTUAL DE VALORES D os FoRNECTDOS PELA PORÇÃO.

1

7,7

1,7

0

0

0

0

0

0

0

100 G 5C
397
99

99

0

0
0
0

0

0

0

20

5

5

0

0

0

0

0

0

0

INGREDIENTES/ESPECIFICAçÔES: SACAROSE DE CANA- VÁI,IDO POR 2 ANOS. NÃO CONTÉM GLÚTEN.

CONSERVAÇÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTO: M,dNTER EM LUCAR FRESCO E SECO, LONGE DE PRODUTOS QUíN4ICOS OU

ODORES FORTES.

APRESENTAçÃO DA EMBALAGEMI PACOTE 1KC

CARÀCTERiSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
. ASPECTOS: PRtJPRitl; COR: PROPRiü; ODORr PRuPRI()

J€sdú-B:the,i|i s il,"
ChN 7297

IGUATU.CE, 17 DE IANEIRO DE 2025



DLÂ COMERCIAL DE ATIMENTOS LTDÀ - CNPJ: 24334.945/OOOLAA
stTlo vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CArXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MÁTIA§ COSTA KM 1, ZONA RURAL,IGUATU - CE, CEP:63.500-970
E-MAIL: DLAC0MERCIoREPRESENTAC0ES@cMAIL.COM / TELEF0NE: (88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: FARINHA DE MILHO FLOCADA - 500 C

MARCA: SÂO BRAZ

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: §ÃO BRAZ S.A. IND. COM. DE ATIMENTOS BR 230, KM 13,2, Nq 1211. PARQUE
ESPERANçA CABEDELO - PARAíBA - BRASTL - CEP: 58.108-502 CNpl 08.8111.226/0019-03 @MARCA REGISI'RADA.
rNDÚSTRIA BRÁSILEIRÂ. WWW.SÁoBRAZ.C0M.BR / ú 8úA.281.4777 / SAC@SAOBRÁZ.COM.BR

TNFORMAçÃO NUTRTCTONAL:

PORçÃO POR EMBALAGEM: 1O
POR 1 2 XICARA DE CHÁ

UANTIDADE POR PO o/oVD

VA]-OR ENERC TICO (KCAL) 9
13CARBOIDRATOS (G]

AÇUCARES TOTAIS (G)
AÇUCARES ADICIONADOS IGJ

PROTEíNAS (C]
GORDURÁS TOTAI5 (G)

GORDURÁS SATURÁDÀS (C)
GORDURAS TRANS (G)

FTBRAS ALTMENTARES {C)
SÓ]]Io N1

-PIRCENl't]AI, DF VALOR}iS D1 OS FORNEC]DOS PELA PORÇÂO.

INGREDIENTESIESPECIFICAçÕES: FARINHA DE MILHO FLOCADA (GENETICAMENTE MODIFICADA A PARTIR Dg

STREPTOMYCES VIRIDOCHROMOCENES E/OU BACILLUS THURINGIENSIS E/OU AGROBACTERIUM TUMEFACIENS E/OU

AGROBACTERIUI\4 SP.,). ALÉRGICOSI PODE CONTER SOIA. NÃO CONTÉM GLÚTEN,

CON§ERVAÇÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTOI MANTER EÀ4 LOCAL SECO, FRESCO E AREJADO. APOS ABERTO,

CONSUMIR EM ATÉ T5 OIAS, RSSPEITANDO O PRAZO DE VALIDADE.

APRESENTAçÃO DA EMBALAGEMI PACOTE - 5OO G

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
. A§PECTOS: PRóPRIO; COR: PROPRIO; ODOR. PROPRIO

TGUATU-CE, 17 DE IANEIRO DE 2025

0
7
1

L

0
10
0

100 G:AO 50G
339
75
0
0

1,3
ü,4
0

4,8
6,4

170
38
0
0

0,7
Ü,2

0
2,4

DE sOG

Jesrllte l\hthâlr4 ) Srlv:
Hr*icionÊtá
cIN 7297



DLA COMERCIAL DE ÂtIMENTOS LTDÁ - CNPJ: 24.334.945/0001-08
slTlo vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MÂTIAS COSTÁ KM 1. ZONA RURAT,IGUATU - CE, CEP: 63.5O0-970
E-MAIL: DIITC{)MERCIOREPRESEhITÂCOES@GMAIL.COM / TELEFONE: {881 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: BlSC0lT0 ROSQUINHAILEITEJ - 320 G

MARCA: WESTON

FABRICANTE/DISTRIBUIDüR: IANE INDUS'IRir\ llE At.IMENTOS NORDESTE 1.TIlA CNPI: t)1.446.719l0003-85
INSCRICÂO ISTADtjAL: 20.259.862-4 DiS'iR|r',O TNDUSTRIAT. nE MÀCAaBA S/N t\tARCENS BR-304-L 05 A L 13
Ii,1r ArBA/;ii\ - (:riÊ.;.1iHU uuLr i\'ül::l iri.\ irR,\SiL,.iRÀ

INFORMAçÃO NUTRICIONAL:

PO DE 3OG
IIAI\ITIDADE POR PÍ)

VAI,OIt ENLRG CO

CARBOIDRATOS
AÇUCARES TOTAIS

AÇÚCARES ADICIONADÔS
PROTEíNAS

GORDURAS TOTAIS
GORDURÁS SÁTURÁDAS

GORDURÁS TRANS
FTBRA ALIMENTAR

SÓDIo
*%I PERCEN'IUÁL DIi VALORES D OS FORNECiDOS FELA PO

INGREDIENTES/ESPECIFICAçOESI t'ARtNHA l)F.'rRiGO IINRIQUECIDA COM FEI{RO ÁCIDO FOLICO (VITAMINA 89),

.q( lrr .\P .Rl5l.\1, t,ORDr iRA VIjCETAL..\\!ll)O DE \4lLH C. \.1R0Pt Dt AÇlriAR IN V FRTIDO, S.\1. FE RV E \TU\ Q U I\4lC( )\
RICARBO\A I'(I D[ \ODIO I B ,ARBONA'I'O DF ,\\1ÔNIU, EVUI,5II,I( AVI E I ECITI\ \ DL SO],\ AR(]MÁ IDE\'] rCO AtI

Ni\TLIRAL, ÀCIDULANTE ÁCITO CITRI(IO..qLERf,ICOS: CONI'EM l'RÍ(;O, DERIVADO DE SOIA E LEITE, PODE CON'I'ERI

LIVADA. CtNTLiO. AVtIA E Co\l f \.'1 LACToSI]. LOi\'1 t14 LLil'lL\.

C0NSERVAÇÃ0/ÂRMAZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVÁR EM TE&1PERÂ]'URA AM BTFTN'T li. FlVi'i',E U[,ÍlDADE.

APRESENTAçAO DA EMEÀLA6EM: PACOTE 3?OG

VD
7

B

a/o

CARACTERÍSTICAS ORCANOLÉPTICAS:
. ASPECTOS: PttOPR'U; COR: PROPRIO; ODOR: Pl{OPRIO

S ilÉ
CRN

IGUATU.CE, 17 DE JANEIRO DE 2025

100G 30G

22
6

15
6,7
0
2

247

1,39

23
6,8
6,8
1,8

2

0
0,5
74

14
4
7

10
0
2
4



DLA COMERCIÁL DE ALIMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.945 /O0o1'oA
stTlo vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXÁ POSTAL 29

ROD. MANOEL MÁTIÂS COSTA l(M 1, ZONA RURÁ[, IGUÀTU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLÁCOMERCIoREPR§SENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONET {BB) 3581-34s9

FiCHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUT0: CAFE 250 C

MARCAI IINIAO

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: SOBÉSA INDÚS'I'RIA DE ALIMENTOS SANTÁNENSE I,TDA, ESTfu\DA
sANTÁN,,\/CACHOEtRÁ, i<M 1,5- AREtÃO - SANTANA - BAH i^ - CÍiP 47700-0ü0 CNPI :r5.88ü.529/0001-14-1.E. 18.037.876-
NO ,INDÚSTRIA BRÁ§ILEIRÁ, WNYW-UNiÃO.COI,f .BF. SAC OB(}O.O132ü27

INFORMAçÃO NUTRICIONALI NÃO CONTÉU

TNGREDTENTES/ESpECIFTCAçÔES: CAFÊ TORRADO E [,rOiD0. TRÁDICTONAL. iNTENSTDADE S. NÁO CONTÉM GLÚTEN.

coNsERVAÇÃ0/ARMÀZENAcEM DO pRODUTO; ÁpOS AiltiR',tÀ, FECHE E CUÁRDFI A EMBALAGEM EM LOCAL SIICO E

tHt s( o, rJAR^ pRLSERVAR N ] HOR o SEtrfA{-U. r. CO\SU!1A Ell ATf J0 r)t.\S

APRESENTAÇÂO DA EMBÁLAGEM: PÁCOTE À VÁCUO _ 250 G.

CARACTERÍSTICAS ORGÁNOLÉPTlCAS:
. ASPTCTOS: PROPRio; COR: FROPRIO; ODORi PRÓPi{lo

IGUATU-CE, 17 DE |ÂNEIRO DE 2025

.les/q tv11is1o 5 .,1,

CRN 72§7



DLA COMERCIAL DE ALTMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.945/0001-08
5ITt0 VÁRZEA DE FORA S/N, ANEXO D - CArXÁ pOS'IAL 29

ROD. MANOEL MÁTIAS CO§TA KM 1, ZONA RURAI,,IGUATU - CE, CEP:63.500-970
E-MAIL; DLACOMERCIOREPRESENTACOES@cMAIL.COM I TELEFONE: [88) 3581-3459

FICHA TECI\ICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CRt'.ME llE Llrll E -. 20tlc

MARCAT IIETANIA

I]ABRICANTE/DISTRIBUIDOR: ALVOAR LÁCTEOS NORDESTE §/A RODOVIA Á I]O CONTORNO CI] 0.16, S/N, PLANAL'IO

^ER0PORTC. 
CEP: 62.940-C00. MOR^DÂ i{OVA-CE. CNPJ: iO..+ti:1.44410002-60. REGiSTR0 Z NO MINISTERLu DÁ

Áí;iiicuLTURr\ síÊiúii;0Á s0B tr24.4i248. IiiDÚSTRiÁ BR.ÁSÍLEIRÁ ,/ ü800 7Ag 49 69 i
WWV/.tsETAN IALACTEOS.COM,BR

INFORMAÇÃO NUTRICIONALI

PORçõES POR EMBÁI-IIQEM I CERCÁ DÊ 13
FO DE 15G 1 Ê Yz COLHER DE SOPA

UANTIDADE POR PO o/oVD

VALOR EN ICO IKCAL]
cARB0TDRATOS (Cl

AçUCARES TOTAiS ICJ
A(]UCARES ADICIONADOS [C]

PROTEÍNAS [G}
GÜRIiiJRAS'i'Ú'i'ÁIS iCJ

GORDURAS SATURADÁS {GJ
G0RDURAS TRANS ICJ
FIBRÁ AI,IIúENTAR IG]

SODIO
+PERCENTTJAL DE VALORES I] OS FORN i-;C]]]OS PiJ]-A POR

TNGREDTENTES/ESPECIFICAçÔES: LIiTE INTEGRAL, CREMT] DH l.Ft'fE, ESPASSANTES CARRAGLNA,

CARBT]X'MITILCILUI,OSL E GO\14 CII,\R, IIST.IB:I IZq\TFS CITRATO DE SOI)ÍO E FO\i AIO'IIiI\SUDICO ALERGICOS:

CONTÉITI LEITE E DERIVÀDos. C0N'TEM LAC'I.0ST,, NÀo CoNTEM CLÚTEN.

C0\SERVACÀO/A R |\4AZENAG E i\4 DO PRODUTO: \Á0 \ ECIt\StTÀ Rrf lGFrtAÇAO Â PO\ ABER t-( ), 5L \^u | 0R U t.L,ZAtJO

TODO O CONTEÚDO, CUAII.DE O PRODIJTO NA CEI,A.DEIRA REFRICERADO DE 1'C A 1O'C EN,t II]VIA VASILIIA LIMPÂ, SECA E

CONl ]'AMP^. ASSIM LLE PTjRMANÊCÊ BOM P,sRA CONS'il[{O POR MAIS I)E 3 DIAS.

APRESENTÁCÃO DA EMBALAGEMI CAiXA'I'T]'i'RA PAK - 2OOGR

1

0

0
1

4
9

0

0

0

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS:
. ASPECTOS: PROP\10; CORr PROPRIO; ODOR: PROPRIU

S 91v,

CRN

IGIJATU-CE, 17 DE JANEiRo DE 2025

100 G:AO 15G
179
3,9
3,9
0

2,5
17
11
0
0

59

77
0,6
0,6
0

0,4
2,5
1,7
0

0
I



DLA COMERCIAL DE ÁLIMENTOS EIRELI - CNPI: 24.334.945/O001-08
stTlo vÁRzEÂ DE FORA S/N, ANEXO D - CATXn POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURÁI,, IGUATU - CE, CEPr 63.500-970
E-MAIL; DLACOMERCIOREPRESENTACOES@cMAIL.COM / TELEFONE: [88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: COLORÍTICO - IOO C

MARCA: PANETÁÇO

FABRICANTE/DISTRIBUTDOR: PANELÁçO ALTMENTOS LTDA. CNP|: n.A67.942/00A1-14. RUA SÃ0 J0Ã0 BATISTA,
1511, CX. P. '16, BATRRO M0RR0 CHATo, CEP: 88.930.000, TURVO - SC. INDÚSTRTA BRASTLEIRÂ. F0NE: [48J 3525 s3s4.
PÁNELACO@PANELÂCO.COM.BR

INFORMA NUTRICIONAT:
PO DESG 1 COLHER DE

UANTIDADE POR PO 100 G

VALOR ENERG CO IKCAL)

rIBPú ALiNIENTARES

o/oVD

G

1

7

L

0
1,

0
*PERCENTUAL DE VALORES DúRIOS FORNECIDOS PELÁ POR 0
NÃO CoN M QUANTIDADES SIGNIFICATIVAS PARÁ: P GORDURAS TOTAIS, GORDURA§ SATURADAS,
COLESTEROL E SÓDIO.

INGREDIENTXS/ESPECIFICAçÕES: FARINHA DE ÂRROZ, óLEO Og SOJA E CORANTE NATURAL DE URUCUM. NÂO
CONTEM GLUTEN.

CONSERVAçÃOIARMÁZENAGEM DO PRODUTO: CONSERVAR EM LÚCÁL SECO E ARE'ADÜ

APRESENTAçÂO DA EMBATITGEM: PACOTE - 1OO G

CARACTERíSTICA§ ORCANOLÉPTICAS:
I ASPECTOS: PRÔPRIO; COR: PRÓPRIO; ODORI PRÓPRIO

IGUATU.CE, 17 DE IANEIRO DE 2025

5ç
55õ
75

3,3
1,4
0,5

19

0,4
4,2
0,1

0,03

CARBOIDRATOS TG}
PROTEíNAS (G]

GORDURÁS TOTAIS [G)
GORDURAS SATURADAS [G}

S/rl."f,l" ,["U"f" .rffif

Âo



DLA CoMERCIAL DE ALTMENTOS LTDA - CNpl: 24.3J4_94S10001_üB
SITIO VÁRZEA DE FORA S/N, ÁNEXO D - CAIXI| POSTAL 29

ROD. MAI\IOEL MÁTIAS COSTA KM 1, ZONÀ RURÂL, IGUATU - CE CEp: 63.500-970
E-MAIL; DIIICOMERCIOREPRESENTACOES@CMAJL.COM / TELEFONE: {SS) 3SS1-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: LEITE EM PÓ INTEGRAL, SEM LACTOSE - 3OO G

MARCA: ITAMBÉ

FAtsRICANTE/DISTRIBUIDORI ITAMBÉ ALIMENTOS I,TDA. AV, IVIÂNCHESTER, 2389, fiOIANIA. CO, CEP 74703-010.
CN PllM F' 16.849.2 31l0016-90. REGISTRo NO M lN lSl'ERIO DA AGRICULTU iiA SiF/DIPOA SOB Ns 0 i 0S/2 549. tN D úSTRIA
BRASlI,EIRA, SAC OSOO 703 4050. !V\,VW1TÀMBE.COM, BR

INFO NUTRICIONAI,:
PO POR EMBALAGEM: CTRCÁ DE 12

PO O:26G COTHERES DE SOPA

VAI,OR EN ERG ICO
CARBOIDRATOS

AÇUCARES TOTAIS
AÇUCARES ADICIONAIS

LACTOSE
GLICOSE

CALACTOSE
PROTEÍNAS

GORDURÁS TOTAIS
GORDURÁS SATURADAS

GORDURÁS TRANS
FIBR ALIMENTAR

^Á-.^)UU TU

VITAMINA A
VITAMINA D

VITAMINA E
VITAMINA C

CÁLCIO
FERRO
ZINCO

*PERCENTUAL DE \,?LORES D OS FORNECIDT]S PELA POR
;.! NO ALIMENTO PRONTO PARÁ CONSUN{O,

INGREDIENTES/ESPECIFICAçÕES: LEITE INTECRAL, ENZIMA LACTASE, MINERAIS CÁLCIO, FERRO E ZtNCO, \,'ITAMINAS

[C, E, D E A], EAE ÊMULSIFICÀNTE LECiTíNÁ. ÀLÉRGICOS: CONTÉM LHTI!] E DERIVADos DE SOIA. NÃo CoNTÉM CLÚ.tEN.

CONSERVAÇÃO/ARMÁZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM LOCAL SECÜ E ARE,ADO. QUANDO NÀO FOR UTILizADo
TODO O CONTEÚDO, DOBRE A EMBALAGEM E GIJARDE EM RECIPÍENTE FECHADO E SECO. APÓS ABERTO, CONSUMIR EM

30 DIAS.

o/oYD

6
3

0

L3
1,L

23
0

0

4
15
15
15
15
34

15

APRESENTAÇAO DA EMBALAGEM: PACOI E - 300G.

CARACTERÍSTICAS ORGÁNOLÉPTTCAS:
. ASPECTOS:,'ROPRTO.COR;PROFI{lO;ODOR: PROPRIT)

100G z6G
/L2

5,1

0
0

2,5

3,4
2,2
0
0

60
1-,1

1,1
7,5
171
1,1

0,83

129
10
10
0
0

5,1
5,1
6,6
6,9
4,5
0
0

76
124

15
343
2,1
1,7

IGUATU.CE 17 DE JANEIRO DE 2025

-L
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u cRtlt2s7



DLA CoMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.945/0001-08
SITIO VÁRZEÁ DE FORA S/N, ANEXO D . CAIXA POSTÁL 29

ROD. MANOEL MATIA§ COSTA KM 1, ZONA RURÁ1, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.COM / TELEFONE: {BBl 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: MrLH0 VERDE - PESO LÍQUID0 260G E PESO DRENADo 170G

MARCA: BONARE

FABRTCANTE/DISTR|BUIDOR;(;Ol^\VERDEAt.TMENTOSLl'oA.ROD.CO0l0-RM223^RE^RIlRAL.LUZIÀi\lA-GO-
BRASIL, CUP: 72859-899, CN i'J :'2 4.866.7 41 / A D{J1,-18.

INFO O NUTRICIONAL;

VALOR ENERG CO

CARBOIDRATOS
AÇUCARES TOTAIS

AÇUCARES AD]CIONADOS
PROTEINAS

GORDURAS TOTAIS
GORDURAS SATUPêDAS

GORDURAS TRANS
FIBR ALIMENTAR

SÓDIo
*PERCENTUAL DE VALORES D OS FORNECIDOS PELA PORCÃO

o/oYD

6
6

0

11
5

5

0
20
0

: 170G l UNIDADE 1SA(Ht
100G 10G

75
11
2,7
0

3,2
1,9
0,6
0

2,9
0

127
19
4,6
0

5,4
J,J

1

0
4,9
0

INGREDIENTES/ESPECIFICAçÕES: MILHO E ÁCUA. NÂO CONTÉM GLÚTEN.

coi\rsERvAÇÃo/ÁRMAzENAGEM DO pRODUTO: MÁNTER E&í LOCÁL SECO E FRESCO. APÓS ÂBERTO, TRÁNSFERiR O

CONTEÚDO PARA RECIPIENTE COM TAMPA, CONSERVAR EM GELADERIA I4"C A 8'C) E CONSUMIR, NO MÁXIMO, EM 3

DIAS.

APRESENTAçÀO DA EMBALAGEM: SASHÊ DE PESO LÍQI.-IIDO 26OG E PESO DRENÀDO 170G.

CARACTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
. ASPECTOS: PRÓPRIO; COR: PRÓPRIO; ODOR: PRÓPRIO

IGUÁTU.CE, 17 DE JANEIRO DE 2025

/
Jsfltl.t thÀlh s çtw

/fíurçorírsa
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DLA CoMERCIÂL DE ALIMENToS LTDA - CNF]; 24.334.94510001-08
srTro vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CÁJXÂ pOSTAt 29

ROD. MANOEL MATIÀ§ {OSTÂ KM 1, ZONA RURAT,IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPR-ESENTACOES@GMAILCOM / TELEF0NE: {88} 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTü: LEll F. DE S0]Â - 1 L

MARCA: ADES

FÂBRICANTE/DISTRIBUIDOR: F'ATJRICÂDO PARÂ O SISTEMA COCA.COLA BRÁSIL POR: GENDRAI, MII,i,S BRASIL

ALIMENTOS LTDA. AVENIDA rRIrN ri Str,VgrRA COS'[A,0- POI]SO ALECRE -iUC'CNPJ 61.586.558/',0025-62.

INFORMAÇÃO NUTRICIONÀL:

ADE POR PO
VALOR FJNÉRC CO

CARBOIDRATOS
PROTEÍNAS

AÇÚCARES TOTAIS
AÇÚCARES ADICIONADOS

LACTOSE
GAI,ACTOSE
PROTEíNAS

GORDURAS SATURADAS
GORDURAS TRANS

GOR.D MONOINSATURÁDAS
GORD POLI-INSATURADAS

COLESTEROL
FIBRÁ ALIMENTAR

SÓDIo
VITAMINA A
VITAMINA D

VITAMINA E
VITAMINA B6

Àc»o póuco
llTAIVlINA 812

CÁLClO
ZINCO

PO DE 2OOML 1 COPO
lOOML o/o

L

2

5

6
3

0

4
10
0

9
20
19
1B

17

9
50
)6
10

.PIiRCENTt.IAI, DE V,\LORES DlARlOS FCl1NJJCIDOS PEt,A PO RÇÂO

2OOML

2,2
L,6
7,7
0
0

1,4
0,3
0

0,4
1

0
0,6
90
B1
3,,4
1L

0,11
18

0,58
1't')

0,53

76
4,5
J,J
2,4
0
0

6,6
3,7
o,6
0

0,8
?

0
7,3
179
762

2,7
a,22
36
1,2
2,6

LT

INGREDIEN ES/ESPECIFICAçÕES; ÁGUA, GRÃOS Dí SOJA, ACl}CAR, MINIiRÂIS (CÁLCIO E ZINCO-), SAL, VITAMINAS (8, t]6,

A,ÁC1DO T'ÓI,ICO, D E 812J, AROMA'I]ZANTE, ESI'AI]I L1ZANTES CITRAlO DE SODIO, COIUA (;I,I,ANA E GOMAKANTANA,

EMUI,SI!-lCANTE LECITTNÁ DE SOJA E EDI]LCORANTE SUCRALOSI].

C0NSERVAçÂo/ARMAZENAGEM DO pRODUTO: CONSERV.\R A{l ABRIGO D0 SoL E Cz\LOR, EM LOCAL LIMPO E SECo,

AREJADO E SEM ODOR.

APRESENTACÃO DA EMBALAGEM: CAIYú 1L

CARACTERÍSTICAS ORGÁNOLÉPTICÁSi
r A§PECTOS: PROPRI(I, CORI PRL,i,RIO, ODOR: PRUPKIII

IGUÁTU-CE, 17 DE IANEIRO DE 2025

J_
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DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.945l0O0L-OA
stTlo vÁRzEA DE FORA S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MÂTIAS CO§TA KM 1, ZONA RURAI, IcUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRE§ENTACOES@GMAILCOM / TEIEFONET {88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

MARCA: BONARE

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: GOIAS VERDE AT,IMENTOS LTDA, ROD. CO O10-KM 223 ÁREA RURAL, LUZIÂNIA CO

BRASIL, CEP 72859-899, CNPJ:24.a66.747/0001-18 - PORT JLM IMP-EXP SA RUC 80069789-8 RE: 800697898/1 RSPA
9ú7L9 COE pY Agn 608708. INDÚSTRIÁ BRÁ§ILEiRA. 0800 200 An4 / SAC@GOIASVERDE.COM.BR /
WVYW.GOIASVERDE.COM.BR

PORÇÕE§ POR EMBALAGEM: 10
PO ODE30G COLHERES DE SOPA

UANTIDADE POR PO 100 G

VALOR ENERGÉTICO {KCAL)
CARBOIDRATOS (GJ

AÇUCARES TOTAIS (C]
AÇUCARES ADIClONADOS [C]

PROTEINAS [G]
FIBRÁS ATIMENTÁRES [G)

SÓDIO M

NAO CONTEM QUANTIDADES STGNIFICATIVAS DE GORDURAS TOTÁIS, GORDURAS SATURADAS E GORDURAS TRANS.
'PERCENTUAI, DE VALORES DIÁRIOS FORNECII]O§ PILA PORÇÀO.

INGREDIENTESIESPECIFICAÇÕES: TOMATE. NÃO CONTÉM GLÚTEN.

CoNSERVAçÃo/ARIT,TAZENAGEM DO PRODUTO: MANTER EM L0CAL SECO E FRESCO. APÓS ABERTO, TRANSFERTR 0
CONTEÚDO PARA RECIPIENTE COM TAMPA, CONSERVAR EM GEIÁDEIRA (4"C A 8"C) E CONSUMIR, NO MÁXIMO, EM 5

DIAS, VALIDADE E LOTE, VIDE EMBALAGEM,

CARÁCTERISTICAS ORGANOLEPTICAS:

I ASPECTOS: PROPRIO; COR: PRÓPRÍO; ODOR: PROPRIO

SVu

IGUATU'CE, 17 DEJANEIRO DE 2O25

o/oYD

0

1

0

0

+
0

30G
7

1_,7

1,2
0

0

0,9
0

PRODUTO: EX'IRATO DE 10MA'|E - 300 c

INFOR]T,IAÇÂO NUTRICIONÂL:

27
5,7
4,0
0

7,L
3,0
0

APRESENTAÇÂO DA EMBALAGEMI SACHÊ - 3OO G



DLA CoMERCIAL DE ALIMENTOS EIRELI - CNPI: 24.334.945/0001-08
SITIO VÁRZEA DE FORÁ S/N, ANEXO D - CAIXA POSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURÁL, IGUATU - CE, CEP: 63.500-970
E-MAIL: DLACOMERCIOREPRESENTACOES@cMAIL.COM / TELEFONE: (88) 3581-3459

HCHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: LEITE EM PÓ INTEGRAL * 2OOC

MARCAI BETÂNIA

FABRICANTE/DISTRIBUIDOR: FRACIONADO POR: ALVOAR LÁCTEOS; RODOVIA DO CoNToRNo, CE 046, PLANALTo Do
AEROPORTO, MORADA NOVA - CE CNP]: I0.483.444/AOO2-60; SIF/DÍPOA: 01,65l248 iNDÚSTRIA BRASÍLEIRA / SAC OBOO
7 09 4969 / SAC@BETANEALACTEOS.COM.BR

INFORMAÇÃO NUTRICIONAL:

POR O DE 26G COLHERES DE §OPA
UANTIDADE POR POR 100G

VALOR ENERG rco
CARBOIDRATOS

AÇÚCARES TOTAIS
AÇÚCARES AD]CIoNADos

PROTEINÂS
GORDURAS TOTAIS

GORDURAS SATURADAS
GORDURAS TRANS
FIBRA ALIMENTAR

sóDlo
CÁLCIo

rI PERCENTUAL DE VALORfiS D os i.'oRNECrDos PEI.A PORÇÂO.
++ NO ALII\4ENTO PRONTO PÂRA O CONSUMO

íNGREDIENTES/ESPECIFICAçÕES: LEITE EM Pó INTECRAL ALÉRGICOS: CONTÉTú LEITE, CONTÉM LACTOSE, NÀO

CONTÉM GLÚTEN.

CONSERVAÇÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTOI CONSERVAR EM LOCAL SECO E AREJÁDO. QUANDO NÀO FOR

UTILIZADO TODO O CONTEÚDO, DOBRE A EMBALAGEM E GUARDE EM RECIPIENTE FECHADO E SECO. DESSA FORMA, O

PRODUTO ESTARÁ BOM PARA O CONSUMO POR MAIS 15 DIAS

APRESENTAçÃO DA EMBALAGEM: PACOTE - 2OOG

o/oYD

6
4

0

13
10
20
0

0
4

24

CARACTERISTICAS ORGANOLÉPTICAS:
r ASPECTOS: PROPRIO; COR: PRÓPRIO; ODOR: PRÓPRIO

IGUATU-CE, 17 DE IANERO DE 2025

26G
65
5,3

0
3,2
3,4
2

0
0

39
119

1,29

t\
11
0

6,4
6,8
3,9
0
0

77
237

rcMm,ss,r',
/ )auúçiúâ"
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DLA COMERC!ÂL DE ALIMENTOS EIRELT - CNpf: 24.334.94510001-08
§ITIO yÁRZEA DE FOBÁ S/N, ÁNEXO D - CAIXÂ POSTAL 29

ROD. MANOEL MÁTIÁ§ COSTÁ I(M 1, ZONA RURÁL, TGUATU - Cs CEP: 63.500-970
E-MÀlt: DUICOMERCIOREPRESENTÂC{}ES@GMAILCOM / TELEF0NE: (88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTOI VINAGRE DE ÁLCOOL _ 5OO ML

MARCAI FOLHA VERDE

FABRICANTE/DISTRI I]UÍ[,OR: INDÚSTRIÂ Rt':Cii§JA LTDA, AV, ALtsHRl.O MARANIiÀ0, 1()O, B,\IRRo B. HoRiZON.IE,
MOSSORO - RN, CEP 59600-,i85. CNPI LA.7 01,112 /0001-87. REC1STRÕ NO MÁpA Na RN-ôo0179-1.000002. iNDUSTRTA
uRÀstLErRA. SAC [84) 3316.160ü

INFORMA O NUTRICIONAL:
NÃO PoSSUI QUANT1DÂDES SICN II..ICATIVAS / N II'iFORfuIADO NO RO'I'UI,O

INCREDIENTE§/ESPECIFTCAÇÕES: FER 4ENTO ACÉ'IICO DE ÁI,COOI- E AGLJA, CONSERVANTE: CONSERVANTE INS 223
ACII)EI VOI ATJI :4!r, NÀ() t ONTEM CLÚTL\,

CONSERVAçÂO/ARMAZENAGEM DO PRODUTOI NÃO INFOBMADO.

APRESENTAÇÃO DA EMBALAGEM: ÇARRAFA PLÁSTICA 5OO ML

CARÁCTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICÁS:
. ASPECTOS: PROPRIO; COR: PRÍ)PRIU; ODOR: PItOPI{lU

*sfu*
F* riq,

IGUÁTU-CE, 17 DE IANEIRO DE 2025



DLA CoMERCIAL DE AI,IM§NTOS LTDA - CNPI: 24.334.94510001-08
slTlo vriRzEÀ DE FORA S/N, ÂNEXO D - CÁIXÂ POSTAL 29

ROD. MÁNOEL MATIAS CO§TÂ KM 1, ZONA RURAL, IGUATU - CE, CEP; 63.500-970
E-MAILT DtÂCoMERcIoREPRESENTAC0E§@GMÁIL.COM I TELEFONE; (88) 3581-3459

FICHA TÉCNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: I.{ÀRCÀRINA COM SAL - 500 G

MARCA: DU,ICIA

FABRICANTE/DISTRIBIJIDOR; SEARA Al,lMFlN'rOS i.1'i)A. IG] ROD.IORGE LACERDA, KM 20, Nq 4455. GASPAR/SC - CNPJ:

A2.91,1.46A /0148- 75 SAC(t)SEAltA.COlú. íl R FONE: 08000 215 260

INFORMAÇÃO NUTRICIONA.L:

PORÇõE POR EMBÁIÁGEM; 5O
10G 1 COLHER Dg SO

o/aYD

VALOR ENEG CO 3

GORDURAS TOTAIS
GORDUIIAS SATUITADAS

GORDURAS TRÂNS
sóDro

12

11
0
3

*N CON M QUANTIDADIiS SICN{F]CATIVAS DE CARBOIDRATOS, CARES TOTAIS, AÇ CARES ADICIONADOS,
PROTEÍNAS E FIBRAS ALIMENTARES-
"PERCENTUl,L DE VALORES DIÁRIOS FCRl\ECIDO§ PsLA PORÇAO.

I NC REDI E NTES/ESpECtFtCAÇÔ E§: Ol EOS VEGETAIS LtQtirDOs I t\1',t'.RE5lERII,le,\nOS ICONTEI!4 rli.[0 l)E sÔlA'1,

.\r;UA, 5Á L. t.llllU DLSNATADO Rrr UNSTI rlllDO, LRLVi llli LEIT E E[] PO lr[4r,LSJFlCA\1 ES I"]O\O L i)lULlLEr{iDdd\ DI
A(,IDTIS (,RA)'(,S L LI,LI1 INA I)I SU]À UI)\JhR!'qDOR SORBAIO r)I, PO:ASSIO ÀLIDIJLA\TI A(.IDU I,AClICO

ARI)MÀI IZAN II'5, AN IIUXIJA\TE5 BH I E tD I-A CÀLLI0 IJIS\UDICO E ACIDO CITR ICO E CORAN'I I] \A'I'I]]TAL DL U RLt III\4

l, Ct.IRCUMA. (*GEN ETiCÁ.Mtiti'l I MllUitrlcAllO A P.,\R'Í lR ll ij Streptonyces viridcrchrouogenes E/OU Agrohacteriurn

r.rne'dcrprs Fi()ll BacrrlLs lhurrngrenqisl. Al.f'Rr;l{ 0S: C0NTE14 DLRIVAD(rS Ili 50lÀ [ LLITE. CO\TtM L^Cf0SF. \Àr)
CONTÉM CLÚTI]-N.

CONSER\TAÇÃO/ARMAZENAGEM DO PRODUTOI MANT[R REFRICERADO EM TEMPERA'IUR,AS EI\]'I RE 5!C I-, 1b!C, APOS

ABÍ]JIi'IO, CONSUMiR ENlÁTÚ 3.) IIIAS, DENTRO DT' iJRÁZO 
']Í.] 

VALII]ADH.

APRESENTAçÃO DA EMEALAGEM: POTE 5OOC

CARÂCTERíSTICAS ORGANOLÉPTICAS:
r ÀSPEL lU5: i'HUl'r(', r; t.OR: PRUPRIUi UDOR: PktlPRrÚ

IGUÁTU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025

Vya

100G 106
69

))
0

59

690
77
22
4,4
590



DLA COMERcIAL DE ALIMENTOS LTDA - CNPI: 24.334.94510001.08
stTro vÁRzEÂ DE FoRÂ S/N, ANEXO D _ CAIXA pOSTAL 29

ROD. MANOEL MATIAS COSTA KM 1, ZONA RURÁI, TGUATU - CE, CEp: 63.500-970
E-MAIL: DLÁCOMERCIOREPRESENTACOES@GMAIL.CoM / TELEFONE: (sB) 3S81-34se

FICHA TECNICA DE PRODUTOS

PRODUTO: CERIAL MULTICEREAIS- 180 c

MARCA: MÂRATÁ

FABRICANTE/DISTRIBUTDOR: ]AV INDÚSTRIA DE ALIMENTOS LTDÂRUA CAUBY, S/NA BAIRRO ZONA E _ O3 LAGARTO-
SE CEP: 49400-000 FONE: {79) 3321-0107 CNPI: 08.369.748 /0007-78 INDúSTRiA BRASILEIRA REG.: MS soB Ne.:
6.7744.40ú5.001-3

INFORMAçÃO NUTRICIONAL:

UANTIDADE POR POR
POR O DE 21G 3 COLHERES DE SOPA

92
1)
7

2,2
4

3,1,

1,7
0

0

36
103
2,4

0,83
7,7
0,1

0,78
0,9e
0,08
22
2

0,az

ü/oYD

VALOR ENERGETICO
CARBOIDRÁTOS

AÇÚCARES ToTAIS
AÇ ADICIONADOS

PROTEíNAS
GORDURAS TOTAIS

GORDURAS SATURADAS
CORDURAS TRÁNS

FIBRA ALIMENTARES
SÓDIO

VITAMINA A
VITAMINA D

VITAMINA E

VIIAIVIII\AL
VITAMINA B1
VITAMINA B3
VITAMINA B5
VITAMINA B6
ACÍDO FOLICO

FERRO
ZINCO

Ll
17

1

0

30
30
30
JU

44
33
30
30
69
35
30

*% PERCENTUAL DE VALORES DIARIOS FORNEC]DOS PELA PO RÇÂO VDR REFERENCIA 7 A 11 MESES
** NO ALIMENTO PRONTO PARA CONSUMO.

INGREDIENTES/ESPECIFICAçOES; FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO E ACÍDO FÓLICO, AÇUCAR, FARINHA

DtJ AVIiIA, FARINHA D[i CEVADA, LECIT]NA DE SOIA UNS 322], PREMIX VITAMINICO MINIiRAL IMALTODEXTRINA,
VITAMINA C, FERRO, VITAMINA E, ZINCO, VTTAMINA À NIACINA. VITAMINA D, ÁCiDO PANTOTÊNICO, VITAMINA 81,

vTTAMTNA B6, ÁCrDO FÓLrCOl E AROMÁTTZANTE.CONTÉM GLÚTEN. ALÉRGTCOS: CONTÉM DERTVAD0S DE TRIGO, AVEIA,

CEVADA E SO'A. PODE CONTER Li]lTE.

CONSERVÁÇÃO/ARNíAZENAGEM DO PRODUTO: COIiSER'V-AR EM LOCAL SECO, FRESCO E ÀRE}ADO. I]EPOIS DE ÂtsERTO

RECOMENDA-SE CONSUMIR EM ATÉ 3O DIAS, MANTENDO A EMBALAGEM BEM FECHADA

APRESENTAçÃO DA EMBALAGEM: PACOTE 1BOG

CÁRÁCTERÍSTICAS ORGANOLÉPTICÁSI
O ASPECTOS: PRÓPRIO; COR: PRÓPRIO; ODOR: PRÓPRIO

lOOMLo ZlG
76
t6
4,5
4,1,

0,4
0,1
0

4,6
0

148
3

1,,5

i5
0,13
1,,3

0,54
0,09

0,89

IGUATU-CE, 17 DE JANEIRO DE 2025

L9

.J--
J^stia XanralrJ I V"

iHffi#



14t02t2025 
'1'.,t5

RELATÓRIô DE ENSAIOS 4

Nome: DL COMERCIAL DE ÂLIMENTOA LmA
CNPJ: 24.334.945/0001{8 Cidadê: b:uatu

Marca Adês

c.m SojeÊnriquêcido com Vitarfna Bl2

f:."',.*'ll / - 
"," 

--d,
ljôletaoú Dêgo . ty.

Local Eol€b: . DLAteÍt ejci*Ê'AlimoFtp.
ttcilo stF/ERlh '\'- I t

'-Dformações adiqi§iais: .la' PêsdÉ!

ôrçaàen

Paísi

Fâbricaçáo:

Lole:

Data colêta:

V*daoe:

Iumo:

Hora colelâ

]I}'PERAf1'RA
. t{t

coNGELADõ RE§'I§ADO AMBIENTE

tr ,tr #x

Ensalo R€lultiado Unidadd Meto(blogia "..-,i 
.]'

M06 Contagêm dê ColiíoÍmês TêriEtolêrânles < í.0 r',4 1 uFq! AFNORôi/2,oe/iiS

Datô ensaio: '18,10218!?6 Daaronduságr íl/0

Provávd I SVR

1902t2023

INO = Não Dêlec€ el

alêtodoloqie{s)

mero lvbis Íi1&lorplbado I Nl= Nâo inÍodado IUFC L,nldade FôÍrnâdorâ de Colônias Se

-€

de

. AFNOR Valjdêtion 3M 0112-09/89C ' Coliform Cou.rl Plate in Foôd - tulA-MB 0119

'Os rêsultados sê ÊíeÍem somente à amostra anâiisada ê â rêpÍoduçao
" O laborêt'órkr náo é rssponsável pelsâmostíagem, os resuilados se êpl
' O clienie íol Íêspônsâvsl pela coHa, identiÍaâç*, e ,níomâ(Sos da am8tre,/Ítom onsaaodo,

Ass nado dlgrtalmente por: JlluLl APARECIDA l\4URlNELl tsAlA:0ti(
Oala: 2010212025 19:09:19
Rêsponsavel Íecn ica
MICROBIOLOGIA
c R Q/ P R 09202017

Estado: CE

.Nl

G.,4ARPP31 4

R€glotrg:

$t02n025 Temp. coleta: Il

10



Estado:

,§,

rall !i â a alira

Nomê

CNPJ

DLA COMIâCIAL OE âiLIMEr{tg§.ltrra
Cidadê24_334.945/000í {8

Produlo

Marcêl

Alimento com SoilEnriquêcido co:tr vitánilna B't2 oi lll

Lâcre: Nl

Coletadofl Dhgo

Localcoletai DLAComêÍci

N' do SIF/ER:}{l

lníol'maçôes adicistais:

al dê Ali

Fãbdcaçáo:

Lôtê:

Data coleta:

'E +r g.
!_4rl -4b' ,41/9êfde: Ê-êqrç#*-.j' +;,,ê
+ í4l0z:m25 "-' Hora coEry

§ tntesEF:r*o\ê# 
=

26t07n025.1

ÍEMPERAÍURA CONGELADO '

É *r/ *:, A- ã
qr*àoô-nctusae: " iirofuzs §$ 7P

Abrs!,lat aâ

pÍh.do I NlNA=Náoa Não inÍormedo I LQ Limltqde Qüânifcãção I NE = Náo o C}iiàêtávêl li/*áxrno Permi!,&

Uetodologie(s)
. ISO 2917:1

Ensalo

ISO 2917:19S9FO07í - pH

Moai ucls - MeasuEment oÍ pH - RgíÊíence mêlhod

à âOostra anâlisâdâ ê â reproduçáo do sóp do leborelóio

id

As§tnado drgrtalmente por
Dâlâ 24 lO2l 2025 0Sr00:52
Responsavel Tecnica
Ftstco-oulMtcA
cRo/PR O9202319

IL LI tsR ,.it,, u 
""r$lu 

r66:ofriDA

validâra
RQ..i-ANALI41 Rov 10 - 1t2022

B

aeE País:

18102Í2&5 11t'15 AMBíEàIÍE

l,' tr
Dela ênsaio: 18l02.mXs

ând m6á

Unida(lê

ffis--E ------ -
*^ '*- * 4-

À



RELATÓ RIO DE ENSAIOS' N" 83,621-0'

ôrçame

AMB]E{ÍE

,,]

CNPJ: 24.334.945/000'148

EMTCS LTOA

Cidade

à Basa d€ Trigo, Avêia e Cêvada

atu. Estado: 'CE

Tumo:

Hora cobÉ:

lntêgÍado:

u,ra
Lâôre: Nl

Coletador: DiFgo

Localcobk: DLA êgm

N" do SIF/ERI Nt

lnformeÉês edicioíeis:

ercial ae Alimenleq

F€bricação: 3110712024 .

Lote: 213

Datacoletai 14l02l,l025

]EIPERÀ]1,RA

!ll
firc2m25

c6

lá

181021z,,25 11115

Data ensaio 1Et0u&rí

C = L,nldâde Fôrúâdora

't1À-M 19

Abrsvlâtuaâ:

NA = Náo apticado I Nl: lião infoílr*jo IUF
ttêtodolosia(s):

. AFNORValídation 3M 0112-09/89C - Coliíorm Couna Plaie,h Foúd -

Mt: Não Deteclável

'Os resufiados sê reíêrem somente à ãmostre anali§adâ e a reprodução do laudo só po(hra ser krtêgíâ e depende daâpíovâÉo poÍ

' O laborElório nâo é aêsponsável pele smostrag€m, os resultados s€ âplicam a âm

' O cljêíG frrl @sponsável pelê colêle, identiÍcâÇáô ê informâ(É€s da âm€tre/ítem
rme-ãcebida.'ê-

Assrnado drgrtalmente por: JHULI APAttECIUA l\4URlNELl BAIA:U6(
Oala: 2010212025 19:10:30
Responsavel Têcnica
[,4rcRoBroLoGtA
cRQ/PR 09202417

Rêv lO - O1/11/2022 l

! aaga

Nomêi DLA

di| Prí", B16il

Produto:

Marcê 3110712021

Datg conclusão:

tr

arqllo do laboralóno êmitêntê e do cliêntê.

§

fl*€,tr- rr§"r§§
iã.S 1

RO,LANALI.4{



Nomei DL COMERCIAL OE ALtMEittOS LmA
CNP;: 24.334.945/000't{E

Produlo

rci.l dê Alim.río!

Peso:.1809

âralrtti

)-' , o-. *EIfrT
**1 tr

Rto DE ENSâIOSi

Cidade: ltúatu

Data conclusáo

N" 81,622-0

* 1&,
Temp. coteiá§;

.&€

Eslado:

Marca: Mrratii

Lacre: Nl

Colêtador: DiaSo

Local &la&; OLA Come

N'do SIF/ER: Nl

lnformaçõês adicionais:

F€bdrqçáoi 3110712024

Lote: 213
' Data colêta: 14/0mO25

íil:í 5

Datã ênsaio: 18lO2lN25

coNGELAoõ

,.,.',f]
RESFRIADO

Ênsab Unida{ô M€tod!

FO07í - pH *i4i9" pn tso 29

Nl= Não inÍornado ILQ-Llmlte dê Quãntlffcação INE=Náo
i,,_ -, .::.'

l'NO = Não rrni&Doiectávêl I VMP ! Vâlor irÁxlnô Pepfrcado

Hetodologia(s)
. ISO 2917:1 hod

' Os rêsultrdos Íem somente à aúostra ânalisâdâ ê a reprodução do lalah só seí lttêgral e dêpende da .provaÉo por ê.cílto do laboratór o'o §sponsável pelâ ãmostÍagém, os rêsulládos se aplicaú€ a
'o sáyêl pela mbtâ identiíicaçào e InfomaÇõ6s a

uct3 - Measu6mênt oÍ pH -: Rãbrênce

IJANIELI tsXUNE I IU UAT(I:U/289361Assrnado digrtalmenle POr
D âÍe 241 0212025 09:00:06
Responsavel Tecnica
Ftstco-ou|l\,4tcA
cRo/PR 09202319

4

validat a

. Pá!ína't d€ 1 :
RO{ANALl4l Rev 10 -01/11/2022

a trtla

à:

'cE País:

Trigo,à Bas. Aveia e Cêvadã

t{

AMBIS]TE

T

Espêdfcádo

á- E
@-



rr.auÜrr !t.

N168.640-0RELATORIO DE ENSAIOS

DE ÂLIMENTq9 LTDA

CNPJ: 2,í.334.915/0001-08

entol

Produto:

Marcâ:

Lacre:

Côletador:

Locâl coleta:

oito Rosquinha Sabor Lêitê

V{ .eÍade:

Hora colslâ:

lntegrado:

RESFRIADO

tr

Blrcoito Worten

NI

tx.go

'1,, 2t123í!,t
Datâ coletâ: 22l0ln025

DLA Comercial rê Alimgrrto!

l':,Àl

N'do SIF/ER:Nl

lnformaçôes adicionais

23101m25 15115

Data ronclusão: 21tO1DO25 Data 9miúsão

Unidad6' I\,{etodôlosiaEnsaio lR€sultado
ÀFNoR 0112-og/8gcM06 CoÍ agêm dê ColiÍorÍnes Tôrnotolerântês

l. 
r.orú 1

NA = Não aplicado

,lêtodologia(s):
. AFNOR Validâtion

I Nl = Não inÍoímâdo I UFC : Unidade FotuadoÉ de Colônias I NMP = Número lrais Provávd I SVR =

.§r* '%,
i,§!Qê@qsc 'lÉorfolm

a*.,*r,
Cou0t Plate in Fôod " MA-N,!B

' ..,, 
l.

Sem Yâlor de FéÍ§ênciâ
$Pe 

Nao Dete@,gel

01t1s

tem ensaíEdü,

'Os resullâdos s6 Íêferêm somêntê à aftosfÍa
" O lâborâtóÍio não é rcsponsável pola amostragsn,
' O cli€nte foi responsável pela coLta, identiÍcsção

só

Assloado drgrtalmentê por: JHULI APARECIIJA MURINELI BAIA:Otil
D ala 2410112025 17:58142
Responsavel Tecnica
IVICROBIOLOGIA
cRQ/PR O9202017

§ee.'ê: ,@*

.§!
ar§

Nomê: BLÂ COMERCIAL

Estado: .§ECidade: lguatu. PâÍs;

Data ensaio: 23101fr,,§

tr

laborâtóÍio

Ê,g ,§

â=
éf

.validaÍ
10-



RELATORIO DE,ENSAIO§. N'.68.6§0-O

NomÊ: DUt COMERCIAL DE ÀLIMENÍO8 LÍDA

CNPJ: 24.334.9,15/000í-08

Produto: gi8§oitoRosquin

iú.u' el§$'oit",tjtiir*un 
-ê-

-i .!1 1. \â
Lacie+. .,lt.* .^ 'ê '

oot"tuior, ,ü. -,
Locaiaa: oúj-*"i"3* iri.@
N'do sriiER:irl =\,J -*" ''
lnformaÇões adiclonais

.lrb.iaàçao: Nl

' Loie: *lr?flfiIÚIil

Data coleta: . 2210112025

. 'Y{al,&de: 
..

Tumo:l

Hora coleh:

lntegrfldol

2310112025 .15i'15

Da|a ônsaio: xrcínú2s

nã{ iÊri?ÊRÀ&{

;§ *+rH "ê
+qêsáfd,"ãdf ãiloiruJu*"ç

AMBIENTE

I
rntssão: 2d0rl202t

Abraüâtraa:
NA = Não apticado Nt= Nâo inÍoffrEdo LO = Llmita dê Quanüficaçáo I NE = Náo Especitrado l ll]= Náo Dotectávet 1 Vttli;o Va

iietodologiâ(s):
. ISO 291 7r1 99§ túêai End mêât prodLrcts - &leas!Í€itênt

Unidãdà Metdô9lliôsutado.Enssio
rso 291719997,00FOo7í'- pH ã .ai!§i

"r!t riEF é

r Os resultados sê rclerem somente à

' O laborâló.o não é
aÍnostra anâlÍsada ô a rêprodução do lâudo só podêrá serintegrale d

âmostrâgôm, os íêsultados se âplicâma âmoslla conÍomê Íâcêbidâ.
ideatifeção ê infoÍrnaçóes da âmÉtta/item 6nsaiãdo.

ependê dq apÍovação poÍ do laboratóÍio êínitente ; do clieniê.

' O cligÍÍe loi Íêspon

A§Stnado drgrtalmente por
Dâlâ 241O1 12025 19:13:09
Responsâvel Tecnica
Ftstco-oull\,1rcA
cRQ/PR 09202319

NIELI BHUNE IIU UARI:U/2U936

§§

1A - O1t11t2022

§,ry
g

Cidade: lguatu. Estado: CE . País: Braril

Sabor Leite

23t06t2025

lü
,5:00

§r,

Temp. coleta: Nl

N'

tr

Permitido

.§r§

ru



rrllrrtr !t a t!§Á

ffi
tsHfEI

Nomê

CNPJ

DLÂ COMERCIAL DE ALIMÉNTO6 L'DA
24.33,r.045/0OOr -08

RELATÓRO DE ENSAIOS

Estado Pais: Brsil

Prod!to:

Marca:

Lacrê:

Goletador:

Loaál aoleta

S.l Refinado Eíralodado

Salmona!ê

NI

Dlogo

DLA Comercial dê Alim.tto6

FãbrlsaÉo

LiÍel

Data

ÍEUPERA:IURA

t{l

Data@nclusãoi 29lmrm25

. Sciiíffio: ;ilf
R*!{&. 1Ul

..§'}'r§'§r §
' Temp. coleia-ii)llHora col6üa:

lntegrado:

N" do SIF/ER:Nl

lnformaçôes adicionais:

2AtOl

Peso:1kg

í2:00

Ddâ ensâio: 2A101

Abrevlatüaa:

NA = Não âplicado I Ní'-il.lâo infomâdo luFc Unkade Formâdorâ dê Colônias INlü

zE/oano2s

de Êêf6rência I ND Nâo Dêtec{ávêl

lretodologiâ(s): af . -i *
ü/z'tqssc - @iíorm couqPtarê in Êoof- MA-MB qlls

R€aultado ' Unidadà

UFC/g AFNOR 0:1/2-0S/8SCi r.o i ii Ic lifo T

. AFNOR Valadâtion 3M

'Os resu se aeferem soÍnentê à amoslra anâlisâda9 â rcpÍoduçáo do
* O laboçióao náo

' O clieÍ{e ,ôlr6spo
ó Esponsável pelâ âmostragêm

ê hformaiúes
se aplical.}e amost(t Cqríorme íocebida.

Éle depende dáspÍovaçáo poÍ escÍito do lâboratório

nsáv€l pelâ coleta, identiíc€ção cka 6írsakdo,

Asstnaoo cltgrtalmente por: JHULI APARECIDA MUi<INELÍ
Data: 31 10112025 14148:40
Rêsponsave I Têcn ica
]\,1 IC RO BJOLOG IA
cRo/PR 09202017

§â', 
^ 

,''ô'u,

lanâli,êom.br:8888 snt ê
RO-LANALI"{1_Rêv 10 - 01/ 1ll2a22

,€
r.

Cidade: lÍjuatu.

agosto/2027

ü I
i:

PÍovávêl ISVR=Sem

[.letodok

M06 deContâgêrÍ

,!



Estado: CE

I

I a Àof,a

N" 68:,951-0

DLA COMÉRCIAL DE ALIM

24.334.945/000't -08

Produtol

Marca:

Sâl§rÍiíaitii Extle!ódado

SâliÍon*:'§. '§t
,r. Nt ..§' - !i; :-.=_:

I'll:

Fabricaçao

Lotêl

Data colêtâ

ago.lol2024

0u2w
25t01n025

Vâlidade

Turno:

Hora coq!§
'§ lnteordtó:

=+=5'

,qü

e§o:1kg

*§lli^&,
CO|.TGELAD RESFRIADO

'tr
DataData ênsêio: 2ü01nl],,25 §*ta&ircl

Abraffinà:
NA = Não âpÍaâdo I Nl = Não i

Ietodologia(s):
r ISO 291 7:1999 lúêatsn.Íirêàt

níoroí.ido I LO

prcducls - MêasLÍêmenr oí pH - Râlerence mêihod

R6ultado Unidadt Metodologia ,Ensãb
ISO 29í7:!9Sg5,67FQ07í " pH

'Os resultados se refeÍem somente à ariostra anâlisada I a rêprcdução do lâudo só podêÍá sêrintêgrâ|6 dopen rovaçb por êúaíto do laboratóio êmitênte dó clientê.

' O laborãtó.io náo á se aplicam ã amostra conÍorme rccebrda
' O claentê íoi r€spon

Assrnado-drgrlãTÍten

da amo€tÍa/itêm onsi*ido.

UANIELI HRUNE I IU UAHI:U/2õ93por o'1 4
Dalat 03102120 2 5 09:38:12
Responsavel Tecn ica
FISICO-QUIMICA
cRo/PR 09202319

Parã validár á á3inâlu.â .lô
1A - 0111112022

^rl§lta

RELATORIO DE ENSAIOS

Cidâde:

lll

Coletadori Dl.go

Local ooletã: DLA Comêrcial de Alimqlt q

N' do SIF/ERrttl

lnformaÉes

rnl

281011ú25 ,2i00 AI\,481ÊNTE

NI I

de OuâÍilificaçáo I §E = Náo Espêcíijado I ND= Não çl€téctável

RO.LANALI.4l]



ralttrtt tI ttrtlt r§a a l yÀ

RELATORIO DE ENSA]OS

.Orçamento: N.l

País: Brasil

Datacolêta: 2510112025

:TURA

Estado: CE

Produto:

Marca:

Lacrot

ColetadoÍ:

Locai côlêtâ

Blssoito Sâlgado Cr6am Crakêr

Petyan

NI

DLgo

DLA Comêrcial dê Alim.Ílto§

N' do SIF/ER:ill

lnformaçõesadicioíais: Peso:350g

2At01n025

Soiici@o: NI

Registro; . Nl

lemp. colelal lll

:00 AI\,{BIÊNTE

It{t

Dataconclusão: 2Slún025

etodolosiâ(6)

NA = Não aplÍcado Nl . I'láo infoÍmÉdo I UFC = Unidadê ForÍnádoÍâ dê Colônias I N[.{P = Número Msis I SVR = Sem Valor de Êêf€{ência I NO: Nãô Dêreciâvet

. AFNOR Validâiion 3M q1,

'Os rêsultâdos se reíeÍem somênte á
' O laboíalório nào ê responsâvêl
' O cliortô ioi Íssponsávôl peb coletã, ide

,.
&*!.,@'

iíorm couot Plâre in Food - MA-lvB 0119

raledepende provaÇão por êscrito oo láboÍalóÍo ên enre e do chênre.

Assrnado=trgttãfiàenÍê por: J Hml
Data: 31/01 12025 14:40140
Responsavel Tecnica
MICROBIOLOGIA
cRQ/PR 092020',t7

APAKECIUA MURINELI tsAIA:(,I6{

.§
b" r-g
1ÉÊí =

sâda3 a repÍoduÉo do laldo só
dos se aplica!! â am

' Pálha I de 1

Ro-LANALI-4, Rev i0 01/11/2022
Pâ.á válidar a âl3inâluÉ.1ôsáu laudo 8888

-l

Nomê: DLA COMERCIAL DE ÀLlMEt{ToS LÍDA

CNPJ: 24.334.945/0001-08 Cidade: lguatu.

. 28t1o,202t

{.
'15:0O

|'[].lntegrôdo:

Hora coleâi

Data ensêior 2al01n025

UnidãdÁ

uFoô

,{ê

§=

r€-

tE4r

1



tiltt*ta !aratrartrçÍ a .la§a

RELATORIO D N'68.913-0

*iüuto, ffiieoitô-§dadq.Gffimcraker

hbrca: eá- 4.- 's==
. f ãÉLacdeç Nl ,- - ' \--I'Jtt_*

E
Local pol€ta: DLA @mercial y'e Aliqgntãlt

"r '-- * ,:
ff."ão SIF/ERí[. ;*

Nomê

CNPJ

DLÀ COMERCIAL DE ALIME

2/t.334.O15/ooO'1.08

lnformações adicionais

2810112025 72t00

t 28/í0/20?ir R{&;.:._ ç .y éí'\!u.l
NI

2sto1no25 -

MPERA.

t{l

31101m25

Estado: C

CONGELAD

tr

E

EáEiqçáo:':
Lotê: :::.,,

Datâ colêtal.:

..f
15:00 Temp. m

SofEiEÉo

leta: l{t

RESFRIADO AI\,IBIEN-TE

Dgtà conclusáo:

llíidâÍERaBUltadoEn6âio
rso 291i]'19s96,69FQ07í - pH

Nào âpticádo I Nl = Nâo inÍormado I LO QuadücâLimihde çáo I NE Não Es ôlND Náo O€lectável 
L

t etodologia(s):
. ISO 291 7:'19€g l\,{eat ând meat pÍodrrots '. l\,4eâsuíêmênt oí pH - Rôhíence Íoethod

aprovaçáo por 63cíto do do clientê,'Os resultados sê rcfeÍem somente à

' O laboÉtório não árêsponsávêl p€la
' O cll§nto Íôi responsávêl pelâ coLtã,

Ass,nâdo orgrtalmênte por, uANlELl B-(UNE I tU U A R I : U / 2 E I 3 ti 1 I 4
Data: 31 10112025 14:4o:52
Responsavel Têcnica
Ftslco-ou|vltcA
ôRO/PR 092023't 9

'1§' .d
'rlr§

§, 'i Ê-:

==.§;atu Ís"dfst&IâLrdoÉsssê valrd 8888 6

PálnUq dã 1 )
1a - 0rtfl2o2É:

l

Cidader lguatu.

NI.

País: Brasil

NI

lll

Deta en.,aio: 2A101m25

-€à
'€â.

§.§



lar$lrt 
't 

iutarít9, I ÁEül

Noms: OLA COMERCIAL DE AllM

CNPJr 2/t.334.945/0O0í.08

Produto

Marca:

Lacre:

LToA

lguatu.

RELATORIO DE ENSAIOS N" 68;938-0

OrÇâmentd:

Solicitaçáor NI

ReSstoi

roissão: 2910í12025

Coletâdor: Hora colêla:

lntegrado:

Data coleta: 25n1n025...
,1,

Local colota: DLÀ eomêrcial rê Alim.ttgq

N" do SIF/ERiNl

lnformaçôêsadicionais: Pes{ijkg

28l0'll202.5 't2t00

Data ênsâio: 28/0ín8rs Dda cônclusão:

coNqELAoo RÉSFRIADO

.:tr

Bataa

TÊMPERATURA

I

29t0ítm2s

Rãariltado i-Ensaio

1.0 x l0 I UFCJ! AFNOR 01/2-09l89CM06 Contagêm dê Coliformes Tenúolol6rantês

abrevi;Íirã: \- r-* A. :, S -.*'
tu = ltao aplii-ao r i= aeo inrogdo r urc = uúqaoe rãúáaora aedtonias

líêtodologla(s): F o il .i rÇ
I NI,IP: Número MaÊ PÍováysr'l SVR = Sêm Vêlor de Êêf€rênc ia I NB: Náo Deteclávêl

. AFNoR Validation 3M 0112-09/89C - OolifoÍ m Coufit Plate in Food 'MA-MB 01 19 *$
,

' O laboratório não é responsável pela àmostrag€m, os resdados se aplicâft a aínostrs confoÍme §çebid
'O c. lêFts íoi rêspo_ sávê' pelá col6tá, rdennícaçáo € inÍo'nâÇóes da àr4o§tra Iem qiEaiado

eári6 ao'Os íêsLrliâdos se rcferem somentê á amostra an àlisada t a epÍodução do laudo só poÚêrá Éle depende dãâprovaçãô poÍ laboíatóío emitentê e do

Assrnado drgrtalmente pof: JHULI A PAR EC IUA MURINELI
Data: 31 10112025 14 48 23
Responsavel Tecnica
IÚICROBIOLOGIA
cRQ/PR 09202017

tsAtA:0tir

1!. .* *

inâtuÉ do seu laudo eêêssê validalêrjdo.lanal

N.t.

Cidade: Estado: .€E

Fã$gha d_61úandipú Branca . Íipôrdt

lÉ"D.$+\'-q= -+.Êitt =J' -='- 1*r-;;= -*,qgo *+n : ã coleta:

Va§dadê:

e.
É

Temp.

tal

U"id"rô l

$rÀ
é

F



arllrllt Dt {trt I 
^Bsr{ ;="'.:

Hffi
N'68.S19' RELÂTORIO DE ENSAIOS -0

Nome: DlÁ COMÉRCIAL DE

CNPJ: 24.334.§45/0001.08

,tllMEl§@@A*§'
cidade: &üatu. Estado: CE Br.!il

l@rca: .$lta Dqryr].l:.. -t
laààx; ;l xt .§t: ''.. 'i& ê, .. ,,--?a: ;r .)-
cotetaã# gÊrqo'ã al
Local cóieta:. otÃeomerciagifê Alinçntçr o.,-; '.,
N'úo slF/ERIt
lúrormaçoes ao i&ais, ê,f, ""&-s

Fabricaçáo:

Lote:

Data coleta:

12J04t2021

082/íNJF

25t01n025

NI

NI

Têmp. colôtagl

L ;§.r?-,:t';§

ã, ÍEíPERAqRA
g j+u =n"*€ -l' ,qÊ Wl"

Qlt!3õ'nclusfu-r Y/oifu2s \.

RESFRIADO AMBlEtlÍE

,!I
Data €mh6áo 3t 011202

Unidacl6Ensaio

un.bde pH rso 2s&sss 's ,;FQ071 - pH

NA = Nâo âplêdo I Nl = Não iníomâdo I LQ -
etodoloEia(s):

Limibde Oúãnifrcâ ção 1 KE - Não EspeciLad

.1So2917:19s€lveatàndrn€*products-.l,4easureíêntoÍpH-Rolerenceínethod

'Os rêsultâdos se Íeferem somente à arpsÍa anêlisadâ ê â reprodução do laudo só podêÍá seri.teg.ale dependê

'O Lsboíató.io não érrsponsáve peb amosrraga,im, os resulkdos se âplicaÍ|! â

' O clignlê bi rêsponsávêl p€La colgtá, identificeçâa ê informaçÔes da âmo8trâ/í

n s s r n a o o''t r g rf-à tã e n i ê por: u nfr'tt t-'1" Éík u út t I u cAR-Í: u /7E§361§4
Datai 31/01 12025 16:06 44
Responsavel Tecnica
Ftsrco-QUrMlcA
cRo/PR 09202319

' :"Sr _ " 
\-. d a k-1F "i§ -E S- ã e*, <F' -é

1a - 011111202?

Paísl

Produto: Farlnha dê Mandioca Branca - Tipo 1

§

u
28101DOi25 12:00

Datâensaior 28/0111025

por €3cíto do lâboralório



.rl

RELATORIO DE ENSAIOS

Nomê

CNPJ

DLA CO

2Á.33i1.945/0001-08

Produto: Mllho Verdê em

Marca: Bonare

Lacro: Nl

Coletadgr: Dltgo

Localcoleüa: DLAComêrcial

N' do SIF/ER|Ll

Cidade: lguatu

Orçàmento: NJ.,

Pais: Eindl

Solicitaçâo

Reglsitp:

Cqrserva

Fab.haÉ
Lote:

o: Nl

" a{ ,-ery 'ç

.,&auaê€r fin026 é
S'§i,,"i,&'&tdf'

Hora:,r i: ri Data

dli Alimdi6'... '.::] ,:

Temp. coleta: lll

2310112Íns 75t15

Daaa ênsaio 23t01no25 Dâ:a.@nclusão: 24101DA25

CONGELAOO

.tr
eruáielre

T

Únidâdd' lúêtdlôlogia '

NA = Não aplicado

Jêtodologie(s):
. AFNOR Valatánon

I Nl: l&lo infoÍmado I UFC Unidâde Formedora de Colônias NMP = Número Ma'rs Prováwl I SVR = S de I ND = Náo Deteôiávêlem Valor

' Os resultádos se aefeíêm somêntê à

" O laboÍatóri! não é responsávêl
' O cli6ríê rôi rôsponsávêl pela col€ta, ide

'coliíorÍn Count Plate in Food - MA-[.IB 0119

sâdã 9 â epíoduÇão

Assrnado drgrtâtmente poÍr JHULI APART
Dala 24101 12025 17 :57 :1 1

Responsâvel Tecnica
r\,ítcRoBroLoGtA
cRoi PR 09202017

UA MURINELI BAIA:U6(

.:

natura do s€u laudo valid lanali-coÍLbr:8888 6 ite o cód
fi - 01111t2022

fii, .d

HS

t aar§a

tr. §r

DE ÂLIMENTOS LÍDA

Estado: CE

Pêso:

colêtâ:

. lntegr.ldo:

.:
ill

.xt ''r

laborâtório êmitêntê e do



aiÀLlrIr rf

OMERCIAL DE ALIMEI§G L?DA

CNPJ 2,t.334.915/0001 -08

Produtor Milho Vêrdê êm Colsêwa

RELATORTO DE ENSAIOS' -0

NI

I

N" do SIF/ER:ill
'lnÍormâÇões adici»ais:', Peso: 2609

23lo1l?,,25 't3t15

FabÍioação: Nl

Tomp. coletái§!

COI.iI3ELADÓ RESFIIIAOO AM

Dáa eonclusâ9; 112025,

NA = Nãô eplia!Êdo Permitido

Unida*Ensab
6,07FQ07.r - pH

lrtêtodologiâ(s):
. ISO 2917:19gg Mêal and m6ât produêB .. Measu Rê{êre

" Os .êsultados se.Íefe€m somente à amostÍa a

'O iaboralóao não é resoonsável pela âmosiragôm, os
' O cli€flte foir€sponsâl§l pêla col6tâ, identiÍcâçfo 6:nÍoímaç6es da anÉ§trâ/

,, rtt, -!iL ';§.. ,ri-.: ê,
u AN r E L'1' B-R u Í.fÊ r ro uAt{l:0 /2-8-y3ti'l 94Assrnado drgrlalmente por

D ata: 2410112025 19112:49
Responsavel Tecnica
FISICO QUII\4 ICA
cRQ/PR 09202319

PâÉ validar a a$inatura vâlida ite o cód

/ü\
r aI*a

N'

Noma: DLA

Cidade: lguatu. Estado: País: Briail

Marca: Bonare,'. ,..

LacÍq Nl

Colêtador Dl.go

Localéolels:. DLA Comercial de

-.aVâaidadei'r, .. 1í12026

i' Turnol.r .ll.
Hora cololài '15:0ô

,. lntegrrdor l§ rl.

%

f
Dataerisaio: 23101Íinit5

informgdo LQ = L mib de i NE = Náo Especilic€do Não D*"ctávêl I

r;dôelhod

Yd,..

10-



a. ,.'A'.REIâT DE ENSAIOS

Hora col(ú:

lntegqdo:

r§ lt

Registr0:

Temp. coleta::!ll

I aÍL

N" ô9,633.

Nomê: DLA COMERCIAL DE ALlinENrOS LmA
CNPJ: 24.33/í.345/000í.08 Cidâdê: qiuatu,

dç Sovino sem O!§o - P Cubo

06t02n025

Produto:

M€rca:

Lâcre:

Coletador

Câme Rêsftiada

FoÉboi

NI

Dbgo

Fatri!8ção:

Lote:

Dâtâ .r|1e1â: í 5:00

xtLocalcoleta: DLÂ Como

N" do SIF/ER:l{l

lnformaçôes adicionais:

rcial de Àlim,.giitirr., '1. 
..j

tri Li :, ,, ,,,,4,,

Pêso: 'l

1E10212O25 11115

DaE ênsaio: 1A02nC.Ã

TEMPERATURA

NI

CON6ELA ,. RESÊRIADO

Detâcônclusáo: rgl02t§25

Uôidadá MetodqbgiaRôaiJltadoÉnsaio

UFqg AFNOR'tr1/2-09,69C< 't.0 x r0 I
M06 Conlãgêü dê ColiÍolmês TêBrololêranles

NA = Náo apllcado I Nl = N§o 'nrormEdo LFC - Unidade ForÍírdoÍa dê Colôn.âs NMP = Nú I SVR = SemVelor de Náo Dstec&el

Uotodologia{s):
. AFNOR Vali&tion 3i,l01i{&69c - CôliÍônll Count Plâte MA-MB!119

íisad

'o lâborató.io não é r€sponsávelpelâ
e inÍorm&9s da

Éodol
âplicalt â âmostll .qIÍorme r6cebidê
aísatra/ílem §tsaadô.

só ser intêgral ê d€p€ ndê dq âprovaçáo por esrrto do âboratóÍio'Os resullâdos se rcÍêrêm somsntê à

'O clbÃle Íoi aesponsávêl pela colêta, identiÍirãção

As s i n a d d-â i g íf:ãffir e n tb
Dala:2010212025 1911
Responsavel Te cn ica
MICROBIOLOGIA
cRo/PR 09202017

por
1:57

JHULI ÀPÀREelDA M U R TN E L l' B A lA: 0"6 0 2 3 5 í 3€Fl3 *",*L - ."# .##'

3O-I MLI+1,Riv 10 - 01/1,202

;.'

N,L

Estado: País:

ilr
NIof'/o4no25

':
.. ldaaao:

' Turno: .

AMÉrã_!TE

lM,

;§§â



Solici&rçáo

REIÁTORÍO DE ENSAIO$

Estado

: Vridado: .-

Produtol

Mârca:

Lectg:

Coletâdor:

Locál 6oleie:

NI

Dlrgô

OLA aomôrcial dr Al

Pêsd 1Kg

Cidade: lguatu.

a dgSovino sem olao - Patinho om Cubo

Fakisação:

Lote:

Data colela:

08t02t2025

TEMPERATURA

'1ix&*dnctusâd
tt

2U02n025

imarba

06n4n025

lal

temp. coteG:'ry

N' do SIF/ER: Nl

1Eto2l625 11i15

Dataênsaio: 1810212024

O AMBIENÍE

It€todologiâ(s)
. ISO 2917:1

NA = Náo apiirado I Nl = Não iníormâdo I LQ : LimI€ dê Oüâll§fceÉo

§tg Mêet and t est producls - l,4easurgInent of iH -- Rêlbrcnce method

MetoitaloÍ

uni$dê pH ISO 2S17:19S9

'Os Íêsultados s6 íBíe.em somente à

' O aboEtório não áresponsáve pelá
rovaçâo por elcrito do laborâtório

' O clbnts íoi Íasponsáv6l pela colõt ,

',xÉ.
Ll B-R U NETTO CARI:0728936'1946Assinado digitalmenle por

Dalat 2110212025 1'1 :44i50
Responsavel Íecnica
FIS ICO-QU II\4 ICA
cRo/PR 09202319

DA

N" 69.§34-0

Nom€: ,LÀ CoÍúEiClAL DE

CNPJ: 24.334.9i15/OOOí-08

LÍDA
País:

,!Iformaçôes

Fo*boi

Hora

I NE = Náo Espedlicâdo I ND = Náo qdectável I VMF
t. ,.

e Valor Uáxiriio Permitk d

F"üêd.-

x-Y"&

ri

§
§§'



iatütr,

SoliciaÊçáo

Regist_r-ai

.r ill.,.

REIÁTORIO DE ENSAIOS

Cidade: lgsetu Estado

Produto: Bilsgito dã?olvilhô Peta

Marcê: Romana

Lacrê: Nl

Coletadoi: Diogo

Local colêla: DLA Comêrolal dê Allrngntoa

N" dô SIF/ER:'||I

lnÍormaçõês adiciônais

181O2t2025

Dataensaio: 18/0211015

TEMPERATURA

HI

Oãtaconclusão: lSt}2tiú2s
',,. 

I
smirsão:

Ensaio R€sultado Unidâd6 l\,leiotlabgia

M06 Contegem dê Collformês TenrEtolerante3 Í0i í.0 x AFNOR 0112-09/89C

m V.loí de Rêfs€nciâ IND=Nâo
t stodologia(s):

,::: UFC = Unidade FoÍmâdora dê Colônias NMP§ãoNI ro Mai.s ProválEl I SV Detecüiv€l

. AFNOR Validation 3M 01,t2'09l89c

' Os roslltôdos sã rgfêÍem som€ntê à sâd r6prcduÉo do la!d, só
. O laboÉlitlo não é.êspo
' O cliêrto íoi Gsponsáv€l l , ide

rá s6atlt69Él€ d6p€ndê de BprovaÉo por do laborató o eÍ$t6n1ê
rcóebida

9

Assinado digilalmente por: JHULI APARE
Dala: 2010212O25 19:0E:52
Responsâvêl Têcnica
MtcRoBtoLoGlA
cRQ/PR 09202017

CIDA l\4URINELI BAIA:060235'1 3S l 3

I - 41t1',r12022

Nomê: OLA COiTERCIÂL DE ÂLIMENIOS LÍt)A
CNPJ: 24.334.9!451000r.08 Pãís:

FabúÍcação: Nl

Loter 0000128

Data coleta: . 14102tÃ25

,: Vafidader' .

Hora coleiai Têmp. coleta: l{l
lntegFJô:

RESFRIADO

'l,,om029

uFgg



ârlrrttl }! a i.lüa

ffi
N'ô9,ô09-0

OrÉmêntoi N.l.

País: Bnúil

Produto: BB€oito de Polvilho Peta

Marca: Romana

LâÕÉ: NI

ColêtâdoÊ Disgo

Localcol.b: DLA Comgrciãl dê Allmantot

N" do SIF/ER:tal

lnformaçóesadicionais: Pesoil00g

NI

{1000ír2a

'14t02m25

281051202í

I

15:00

FâbÍiEção:

Lote:

Data colela:

Validjde:

lumo:

Hora coÍe6:

lntegrado:

SoficitEçáo

Regiitrp:

Íemp. colêta: l{l

1Et02lN25 11i15

Data ensaio: 181021N25

NI

Dãtaconclusáo: 2U02n025
trI

Data omhsâo: 2e,o?srrd23

Ensâb Unidd. Metoirgbgiâ
FQ07l. pH 5,83 lso 2917:1999

NA= Náo apllcâdo Nl=Náo rnÍormádo I LO = L mite de Quaniificâçáo I NE = Náo Espedfcâdo I NO = Náo Oetectávot lvMP=Varor
lrêtodologiâ(s):

. ISO 291 7: 1 999 Mealaíd ríeât products - Meâsu€mênr of pH - Reíerencê mgthod

r Os resullados s6 Íêí€rêm somente à amostÍa anali§adar s reproduÉo do latado §ó poógrá ser inisgral e dependê de
'O laboÉlório náo é iesponsável pel, emostraqam, os íesullados se aplicâm a amostrE coníoÍme &cebida.
' O cli6r{ê íoi í6spo1sáv€r pela colsts, dentúcação 6 inícínaçóes da âííoltra/item sírlabdo.

por s&ito do laboralóío é do ôli6ntô.

Assinado digitalmente por: DAN'iELl BRUNETTO C A R I : 0 7 2 8 I 3 6 1 I 4 6
Data: 2110212025 11117 106
Responsavel Tecnica
Ftstco-oulMtcA
cRo/PR 09202319

Pág[nr t de 1

RO-LAN I!:r1 Fâv l0 - 01111/202

REI"ATORTO DE ENSAIOS

Nomô: DLA COMERCIAL OE AL,MEI{TOS L?DÂ

CNPJ: 24.334.945/0OOl-08 Cidade: lguatu. Estedo: CE

t{t

xt

RESFRIADO AMBIÊNTE



F#-i;t?g
0 qLa Hermann Berndl. 505 D srÍto lnd§tral' T mbo/Sc - CEP : 891 20-000

i. ({? 33ee-04?2

I Íeitag@fÍeitaq com br

i ,l€itâq.côm.bí
(, cBor'sc a653 I CBF/Sô 10876

Reuróno DE ENsAto A 123095.2024 AtC 1 4

ItrterDssado: DLA COMERCIAL DE AI-IMENrOS LTDA
EÀdeicço: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidadê: Iguatu , Ceará
CEP: 63.500-970
Forc: (85) 81574845

DADOS DO LOCAL DE ÂMOSTRAGEM
Protocolor 123095.2024 ÁIC 1 4

Matriz: Câmes

Cródigo de aEo3tiâ dê clieút /porto de amostràgcE: I 1284.2024
Potrto ÂmostÍagem: - -

MarEa: COOPAIEL
Data fabricagão / !?lidadel. 1811112024 - 1811112025
TeEperatun A.mostra no Éceb Congelado sólido
Tipo de Âno3tri: CARNE CONGE!ÁDA DE FRÁNGO CoM OSSO - PEITO
Tipo dê Coúolaçáo: Congelado Sólido
Plano de AEostràgêrr t A_12309512024
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

técatco dà lmostragen: Clientó' -
Dâta ArnostrageD: 05 11212024 - l0:O0"
DatÀ RecêbLEeÀto: 28/1212024
Dct dc EEtssáo do Rola.aórlot O7rc1n025

Lote: 2

PAR iMETRo R.ESULTAIO u9íVo

Det€rminação de Lipídeos 1,9 g/100g ou %

Deteminação de Proteí[a 22,69 gl!009 o\ %

Deteminação de Umidade 71,84 9/1009 ou %

DeterEiDação do pH 6,01 pH a 20oC

DADOS EXTRÁS DA QUALIDADE I}O ENSNO

PAXÁMETRO FAI}(A DE
TRABALHO ME'TODO

DÀTA
tNicro

I}ATA
FINALIzAÇÃO

Determinação de Lipídeos 1,9
FÍeitag tôboratórios, Maíua.l dê Métodos
Bromatologia,2o23. Cap.19, seção 19.1, 06/012025

hétodo 19.1.2
06fi1n02s

Determimçào de Prcteína
Freitag Lúoaâtórios, Manual de Métodos
Brcmatologia,2023. Cap.19, seçâo 19.1,

método 19.1.5
0610112025 0610112025

Determinaçâo de UDidade 71,84
Frcitag láboÉtórios, Manual de Mátodos
BroEÂtologia,2o2 3. Cap.19, seção 19.1,

métôdô 1s.1-1
0710112025 0710112025

DeterDinaçâo do pH 6,01 a
Freitag l,aboratórios, Manüai de Métodos
Bromatoloqia,2o23, Cap.19, seção 19.1, 06101,12025

método 19.1.13
06/01/2025

Os rêsúltados se apücam à amostra conforme recebida.
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,le10. As í.(o.ú.?õa d. N.n,{# t-l*. C.lÃ c!Lnr. são.h. b.t crdtsp.ro rM

Dr. Guilherme Freitag

âin U*rr. ssra-'l
Eng, Química Délis Wolter Hansen

DiretorTécni.o
cRr'/sc 6672

assinatum digitâl

Gestora de Prccessos
CRQ/SC 13303449
assinaturâ digital

LQ II) VÂLOR LIDO

22,69
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Relatório de Ensôio rêüBado o llborndo porr Manoela Paola Agostúi Quaiato/Auxüar admhistratilo- Supêrvisáo

Códtgo Ordcm SeNiçot A_123095.2024
Châle dê autêrticaçáo: x6E-1v2A-K4K

Verifique â autenticidade deste docudê[to no se$]inte endereço: httôs://lrM'w-frêitag-com.br

CoBsulte nossas ceÍtifcaçôes e escopo acreditado ío site: lrww.Íreitag,com.br
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âílÀ tldhrt s'q,nÁ-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Gúlherme Freitag
Dirêtor Técnico
cRr/sc 6672

asshatura digital

GestoE dê hocessos
cRQ/SC 13303449
assinaium digital
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neuerónro DE ENsAro A 123094.2024 AlC I 3

I eressado: DLA COMERCIAL DE ALIMÊNTOS LTDA
Endêrsço: Sitio Valzeâ de FoI8" S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldadê: Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
Fonê: (85)81574845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolor 123094.2024_AlC_1_3 TócDlco dê Aúostúageür Clieote: -

Iralâ A.úostragêDr 0511212024 - 10fi0rc
Màtriz: Cames Dara ReceblÍoêtrto: 2811212024

Datâ de EDlsúo do Rolaüórtor 06/012025
Código de âoostra de clietrtc/ponto de aDGtragom: 11283.2024
Potrto AmostragoE: - -
Mafl:a: COOPAVEL Lotêr 2

Data fabÍlcação / vàlldadet 1811112024 - 181L112025
Têúpera:um Amostra no rêcch Congelado sólido
Ttpo do A.Erostra: CARNE CONGELADA DE FRANGO COM OSSO - PEITO
Tipo de Cotrselaçáo: Cotrgelado Sólido
Plaúo de AmGtÍageDt A_123094n024
1. Lêgúslação: IN n0 161, de 1q de julho de 2022 - 5. Cames de Aves - a (Alterada pela IN 313 de 4 de setembm de 2024)
(FC) - dados fomecidos pelo cliede

PARÁJVIETRO RESULTAI}O LEGISIÀÇÃo u95.Á

Escherichia coli <1,0x10'UFc/g < 5,0x103 UFC/S

Salmonella spp. Ausência 25 g

Mesófllos aeróbios 8,1x10'uFc/g

DA}OS EXTRÁS DA QUALIDADE ITO ENSAIO

PA.RAMETRO LQ LD VÁIOR LII}O rAI'{A DE
TRABAI,HO

MÉToDo
DÂTA
INÍcIo

DÀTA
FINALIzAÇÃO

Éscheichia coli 1,0r101 <1,0x101
ISO 16649-212001 /Freitag LaboÉtódos,
Marual de métodos microbiológicos 2023

Cap.2
3011212024 0310112025

Ausênciâ Ausência
ISO 6579-1r2017 / Frêitôg LâboÉtádos,
MaúÉl de métodos mic$biológicos 2023 3oL2n024

CaP.4
05t01t2025

Mesófilos âeúbios 1,0x101 8,1x10,
ISO 4833-r:2013 / Frcitag Lúoratórios,

MaruâI de loétodos microhiológicos 2023 3011212024 05101no25
CaP.1

os resultados se aplicarr à amôstra conforme recebidâ

Dê.|ÃÉção dê CoúorEiüde:

O lrêitag Laloniórios possú coúo reg.a
Dê aordo con a(s) lêgislação(óes) iN Dc 1

de decisão Iào coI§idera! a(r) incêrtezâ(s) de dediçáo do(s) ensaiots) na êlêIoração íla Deddação dê co,6midêdé.
61, de 1a de juüo dê 2022 " 5, cmês de Avês - â (Álierada lela IN 313 de 4 de stdúrc de 2024), ficá constatado que o(s) !ârâ!â6EoG) anali§adoG), aeste

ilo& Or, Sltrvtv- .,-t r.d,od.lr.tt E adn.d',,oltu.n ÍÊffir,Eigta.z!
,14â02- LA-.,,'tt 7. &âí,tfrá',a.
,{rt 09, Or l!*rrbdo. nfaBr.. r.rrnÍ?o,Íb a tno'lÍt sul,r.d. FPR-Tb_1q4,-r,€v q3 Pag.U2
rbr. ra âo.*eroór.bÁr.*ãG @tíoúpP.-tbo,, ArE!,<,qr'&&r.ffi6sóRtr.r-&.*.l+ ?kÍbdn rnoÉta,!,ú,bÀlúab. $rd.. PÂrü0rzÀtpt§?...,4,ú,..Üê

FPer!,rt eskà d. qÉra.ú .. FPl-',b ú Ph..,r. tu 6o4tn. *!t 0í À,..qiit ar.-y'.ra rúffi
tlot lt'. a. dú,f,do. ütttt,,do, .& d. MR o dD no,1\. n don§ . ,r,Ln d.txb t <unh.dd.,
iloi! on E l' 8€rrúr,lo írfrt.íoav,,Il/í..,§!6,,,ânl6üs.dt dát i/r. ! t{r,&Ét rolr.d. @6 &rltaiila,í,. no.lb Ca Í,rlE, at 

'nL 
tt

tw a7. l,§ s - tnglí',,.t@tx1íd, r.t &.4 U.u.b an ua ,,,a,tu4 éÉ)úrlrrü, núfiluâ,ú Pt un &t dô úrtoÜarú & lrú un nlç, d. @tfrw c.4todnút$ib rS r.
,!d.@. @,rl.Wô th.Ít do Ó 9ú Ü jtr,qodl,rldo Pot lííE,I!. { ..i*ufi..,@a{o'
lltl09. (PE Sgvrço prodao srrmc
JliâtO- Ás ânlbl 9ó6.h márroà t!&.dÉr.ro !ú!íra ..o dú5 ftd.c&à. !.b n,ê{E
tot 71. 

^..À*t 
áç{,..L cdtff..t o.4.b,s a.6tt!.b hlh.,.L itútp§t r,o, Sto.té c.táúlnLlddyôlotbtt',dvo,qr.L..b ôêlLnb@ ôO1oã...lbdot. U..tüN..Dtôttbo.

âin r.u*t {ü"rá-'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag
DiretorTécnico
cR!/sc 6672

assjnatüa digital

Gêstorâ de Prccêssos
CRQ/SC 13303449
âsshatura digital

Salmonella spp.
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Rêlatório de Etrsaio rêvisado G libêrado por: Matroela Paola Agostini Quaiato/Àuxiliar administrath!- Süporvisão

Córugo Ordem Sêntço. A 123094.2024
Charc dê autêtrUcaçáo: x6E-1v24-K4K

Verifrque a autedicidade deste documento no seguintê endeÉço: httpsr&nuqlbqi!êgtolq.br

CoDsulte Dossas certifrcaçôes e êscopo acrcditado tro site: wuw.freitag.coE.br

âiu r.t,t!n ('q^â-'r

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirctor Técnico
cRf/sc 6672

assinatum digitâI

Gestora de Pmcas§os
CRQ/SC 13303449
assinatua digital
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RELATORIO DE ENSAIO A 169.2025 AIPCA 1 2

Intêressado: DLÀ COMERCIÀL DE ALIMENTOS LTDA
EnderêÇo: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.94s/0001-08

Cidade: Iguatu , Ceârá
CEP:63.500-970
FoÃe: {85)81574845

DÁDOS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
Protocolo:169.2025 A]PCA 1 2

Matliz: Produtos cameos

Tócnico de A.Doshag6D:
Datâ AúostÍagem: 0511212024 - 7O:00"'
Data Recebtmento: 02/01/2025
Data de EElssão do Rêlatórlo: 09/01/2025

Iltto 19072024
Código de amostra dG cüeütê/ponto de â-úostragem: 113,14.2024
Mâtta: FORTBOI
Datâ fabricação / !ãüdadet 7910112024 - 7910712025
TemperatuÍa Amostra tro rêcêb Congêlado sóiido
Tipo de ADostra: CARNE MOIDÀ CONGET-ADA DF 80\r\0 - ACEM
Tipo de ConsêIaçãor CoDgelado Sólido
Anotações Pertitrêútes: SIF/DIPoA 0041/3614
Platro de Amostlagem: A_169/2025
(FC) - dados fomecidos pelo cliente

PAR {METRo RNSULTADO u950Á

DeteúninaÇão de Lipídeos 5,0 9/1009 ou %

Determinação de Proteína 22,39 gl100g o\ Vo

Determinação de UEidade 74,60 9/1009 ou %

DetêrmiDação do pH

DADOS EXTRÁS DA QUALIDN)E DO trNSAJO

PA.RÁMETRO LQ IJ VÁIOR LIDO FATXA DE
TRABALHO METODO DATA

FINAIJZAÇÃO

Determinaçáo de Lripídeos 5,0
Frêitàg LúoratóÍios, Manual de Métodos
Brodatologia,2o2 3. Cap.19, sêção 19.1,

método 19.1.2
08101t2025 09t01t2025

Determinação de Proteina
Frcitag LaboÉtórios, Manuâl de Métodos
Bromatologia,2o23.Cap.19,seção19,1, 0810112025

método 19.1.5
09t01t2025

Determioação de Umidade
Fr€itag taborâtriÍios, Maruôl do Métodos
BmDatologia,2023.Cap.19,seção19.1, 0UO1n025

métÍ'do 1s.1-1
08t01t2025

DeteúÍinação do pH 5,55 a
Freitag Lúoratódos, Manual de Métodos
Bromatologia,2o23. Cap.19, sêçâo 19.1, 0910112025

método 19.1.13
09tolt202s

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

,Lt 01- sll,r,-tutà,1 t d.d.h.rr*tuútln doôlthqanwea.n. Edr* zt.
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,rúoa. lns,'-!,g,',,og,«tt<t DLr.C..d ô....dr.n l]rx eE a oo,rôrr.d., . r|&lb.d. úrt/,,,ttdã,,,,,,al,,..K Ên tM allit.t @tttbâí. ü +!r,n ún ,rb,t Í.
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bO, CE §,!dfo rEda. s-t t-ü.
,t.É10. Ás i1úúríÚ6* d.*q@. i.It lE r.ro.Eár..to.b.b. àGiao. r.r. '..@

Dr. Guilherme Freitag

â& f-t*ln üh,'!Á-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

cRr'/sc 6672
assinatura drgital

Gêstora de Procêssos
CRQ/SC 13303449
âssinãturà digital

5,55 pH a 20cC

I'ATA
rNicro

74,60
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Relaúrlo de Eúaio ÍEvisàdo o lüorado por: Mamela Paola Agosti Quâiato/Auxiliar admiDistrativo' Supêftjsáo

Código Ordêm SeÍvtço: A_169.2025
Chate de autêúticaçâo: 95E-5Y8Y-V68

Vêdfique a auteúticidadê destê docu.úento üo seguinte e[dereço: https://wÍ,w.freitao.com.br

CoDsulte uossas cêrti§caçôos ê escopo acreditado uo site: uww.fteitag.com.br
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§íU, r.t*lrr, {k â-'r

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirêtor Técnico
CR.F/SC 6672

assinâtüra drgital

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinahra digital

RELATORIO DE EN§AIO
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neurómo DE ENsAlo A 168.2025 ATPCA I 1

ItrteTEssado: DLA COMERCIAL DE AIÍMENTOS LTDA
EDdêrEço: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Ctdadc: Igruatu , Ceôná
CEP:63.500-970
Fore: (85) 61574845

DÁDOS DO LOCAL DE AMOSTRÂGEM
Pmtocoto: 168.2025_APCA_1_1 Tóctrlco de ArlorbrgeEi Cüênt€: -

Data A.mostrageEr 05 t12t2024 - 10fi0Fc
Matü: Pmdutos cameos Data RecebLEouto: 02/01/2025

Data dc EEissão do nehtóÍlot 0810112025
Código dc aEostra do cltentê/ponto de ,mostragetnr 1 I 343.2024
Ponto A.DoSttagêú: - -

Mara: FORTBoI lÃtat 19072024
Datã fabr'lcação / vaüdadet 19107 12024 - 19107 12025
Têmperatura funostra l1o receb Congêlado sólido
Tlpo de ADostrs: CARNE MOÍDA CONGELq.DA DE BO\4NO - ACÉM
Tlpo de Cotrsêlaçâo: Coúgelado Sólido
Anotâções Pêrtltrênt4s: SIF/DIPOÀ 0041/3614
Plaro de ADo6tragcD: A 16812025
13lr$slação: IN n0 161, dê 1e de julho de 2022 - 6. Côrnes Eovina, SuÍna e Ouhas - b (Àterada pela IN 313 dê 4 de setenlro de 2024)
(FC) - dados fomecidos pelo clientê

PARÂME"rRo RESULTÂNO LEGISIÁÇÃo u9s%

Escheríchio coli 4,0)r1o'?UFC/g Vide(*)

Salmonella spp. ÀusêDcia 25 g Ausência

Estafilococos coagulase positiva <t,0r10ruFc/g í 1,0x10. UFC/g

!Íesófl]os aeróbios 2,8x101UFc/g

DÂDOS EXTRÂS DA QUÂIIDADE DO ENSAIO

PAx,ÀMmRo LQ LD VAIOR UDO
FAIXA DE

TRÁBA.LHO
MÉToDo I'ÀTA

rNÍcro
DATA

FrNALrzaçÁo

Esche'ichia êoli 1,0x101 4,0x101
ISO 16649-212001 / Freitag Lúoratóúos,
Manual de métodos microblológicos 2023

Cap.2
03t01t2025 04/01t202s

Sôlmonello spp. Ausência Ausência
ISO 6579-1r2017 / Freitag Laboratórios,

Manual de métodos micmbiológicos 2023 0310112025 0610112025
CaP.4

Estafllococos coagulase
positiva 1,0x10' <1,0x10r

ISO/FDIS 6888-1:2021 / Freitag
Laboratórios, MaÍuâl dê métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03/01/2025 0510112025

Mesófilos aeróbios 1,0x101 2,8x10{
ISO 4833-2:2013 / Freitâg Laboratórios,

Ma[ual de métodos microbiológicos 2023
Cap.1

0310112025 0610112025

t.r, or, 5Í}1v. Sli,d-r /l..!Hs lári,. ú.t t á,, dlh.-dliáâF r.B,*L
,lor. t2. La - u6,b ô ov,,n 6(.éo.
línút 03. ot É.ulú.to. r.ír an tftrúaãta a.,íofia rn lLaü. FPR-Tb.1
llot Oir- PrE úl!mó. d, Ám.i' 96 .dt!, ,É-fb od, Ámoã.ú E/ S.r.. . i..-i,c sóõd..ÂhdC.r, PR-fb an A68tAc.h Àddtqb.. §!.{ô., PR'r} t t ÁrÉirlw

FPR-tb lâ Ca,a..b cr,últ ., |?êrDooaP|fDd.Arott|ftr. Pkft d ,,tú46 lp pt -ltu tu&
lW a5- O, 6aloC.. uqlLCo. .§o th .@do @d nêm.. n d< r.t . hrúh.doúL t átth.dtl,t,
lá. ,a âb Ín/,/lúo a Én,,,lo , rCrEo cor,, ao,r.,{. .rfl d.! ...h.ú/rr. ô .rx .uút rai.idtd. Fth út'rtrtÇanb ao dlt tlt F,ílle Â, ,tbrrí

54. I€v 03 Pâs.1/2

t@ 07. l/olt í - ldü/€a]çtttu Ebrrd...aa D....dr ar i,na fiart r. @.íàl[.c.. âi,ürib.a F.!§t tu b,b..tttaac. K P,. w nlfl tb @ãr.iÇ lb @É*.lca,íant ct l.
,,d,0!. fú rÜ& 0, d{b ú pd. ü II,ltúúdc ,ltün-fr a ran,r,úü,rad!.É
lôa 09. lPg §.rrlF ,rlriío d*rr.r.à
ra..arO,,/t'nib,rxçõ€.Lü..ri!E,&rpeo did**.b.io.r.íd..!.Io,,êe

Dr. Guilherme Freitag

âin r-uln #tq,nâ-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRF/SC 6672

âssinatura digital

Gestorô de Prccessos
CRQ/SC 13303449
âssinâturô digitâl
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npuróRlo DE ENsAlo A 168.2025 AIPCA 1 I

* 1ê Lêgistação Escheichía colí - Para came suína: limite miíxiDo 1,0x103 UFC/g
Para came bovina e oufas carl1esr ümite máximo 1,0x10, UFC/g

Declaração de CotrIormialade:

O Frcitag Laloratóíos possui como rêgra de decisáo não considêÉr a(s) incertêza(s) de mêdição do{s) ensaio(s) na elúoÊÇão da DeclaBçáo de Conformidade.
De acordo com a(s) iegislação(ôes) IN n0 161, de 1a de julho de 2022 - 6. Cames Bovha, Suína e Outras " b (A]têÉda pela lN 313 de 4 de setêmlm de 2024), fica
constatado que do(s) parâmeho(s) analisado(s) neste rclatório, o parâmetlo Escheichia coli não âtende aos limites estabetecidos oelâ(s) Ieqislacâo(ôes) citâda(s).

RelatóÍio de Ensâio rcvisado e Hberado por Maloela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar adEinistrativo- Supewisão

Códlgo oÍden Servlço: A_168.2025
Chsve dG autctrticação: g5E-5Y8Y-V68

Veriique a autetrticidade deste documento no seguiíte ender€ço: hl&srlM&lEqilÀgxo!â.bl

Consultê úossâs ceúiflcações e escopo acrealrtado tro site: www.freitag.com.br

ltE or, alÍ!v-sâdrdL.drod.íü6. aúr.bt d lttut§,i*Ú., É@ ra
l@U. LA - Un b.r. dtú§noÚl.,
rú 03. O.,!Írn dor l|íaom... ,rúíürli.lí. a irott.t rúrlt d.. FPR'Tb'154, rev 03 Pag.22
,rda o,a- pr!ê.er..ô..b,À,roú.tÊ!.6.ú.úPB,Drarl-..rlrdrr's.at.F..er€§afàtÉ*r&a frlbrn /lotsb4.j d.8n qr...§L!9 rFIü 0rr /ttir.t aG À-aiÉ.,

Fpa',ib tâ * * à86,ht, F?*fbooa Ptu,L a@o4rú.Pêrtdrlin úprÍEy'..enm
XolE aí 6 írr§t 6 udu,,da. á& a .do @n toda, ,t.alon ,. . lrlt ÚCor.,, ,l.otâ.c|C...
/!l!â. on, ftôr arralóalo d. 4,..b a ratuto @ãt e .,b ,r,i. ü. ..!rrdr,ta a au. .uísrrÉka ,o@ ..r rllrülc'da l'ô tÀ! .h Ft l4 aa ,§wt.l

,roi, 0S. EÉa rt atôrio da a.t!.ro aá Nda §r n?íú/!jdo W l,Úto . 81 nanhu7,L AnfrCo.
l&ta 19, lPÉ} sr"rao r,rrrá gÉ'õ&õ.
arôâ tO Á.ffi,rdçôá d.eosnEsaE tÉe.àtPcr.GniãôC. ÔCo. tuei.b.*ffi-

â& f-t*ln *h,"Â,rr

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRr/sc 6672

assinatum drgitêl

Gestorâ dê PÍoc$sos
CRQ/SC 13303449
âssinâtura digital

Os resultados se aplicam à amostra conformê recebida.
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neurómo DE ENsAto A 141.2025 AIAP 1 16

Cidadêr lguatu , Cêará
CEP:63.s00-970
rone: {85)81574845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocolo:141.2025 A]AP 1 16

Mahiz: Alimentos processados

Código ds âmostra de clietrte/ponto de amostrageD[: 11296.2024
PoÀto AúostlâgeD: - -
MaIEô: MAIORAL
Datâ fabricaçáo / lr"alldadet 0610812024 - 0610AD025
Tedpêratura A.Dostra no Íeceb 20,3oC
Tipo de Amostra: ARROZ BRANCO
A.Dotâçôes PortbotrtêEr PESO DA AMOSTEA- 1,00 KG
Plâúo de AEostragenr I A_14112025
(FC) - dados fomecidos pelo cliente

Téc co de AmostÍagem: Cliente: -

Data AdostrageE: 0511212024 - 10:00'"
Data Receblmerto: 0210 1/2025
Datd de Emissão do Relatório:09/0U2025

Lote:060824M4I

PARAMF:TRO RISULTADO u950Á

Det€rminação de Lipídeos

Determinação d€ Proteína

Detemúnação de Umidade 12,59 g/1009 ou o/o

DeterELinaçâo do pH 6,15 pH a 20oC

PANAMETRO LQ LD VALOR LIDO FAIXA I}E
TRÀBAIHO MríroDo DÀTA

rNÍcro
DATA

FINALIzAÇÁo

Determinaçâo de Lipídeos
FEitag LúoÉtóúos, Manual dê Métodos
Broúatologia,202 3. cap.19, seção 19.5,

método 19.5.8
0710112025 071ou20250,2s

Deteminação de Proteína
Freitâg Laborâtódos, Mârual de Métodos
Broúâtologiâ,2023. Cap.1g, seção 19.1,

método 19.1.5
0710112025 09101120251,44

Dete núaçáo de Umidâde
Freitâg IêboÉtórios, Manua] de Métodos
Bmmatologia,2 02 3. Câp.19, seção 19.5,

método 19.5.3
08t0112025 09101t202512,59

DeteroinaÇão do pH 0 6,150

Freitag Laboratóúos, Manual de Métodos
Broúatologia,2023. Cap.18, seção 18,5,

método 18.5.2lltso 1 1289,1993

0s resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

,&r. 0r. slt4w- §i.Ddad.í.rÉ.ds tutbEt*àrrolutu ú.,tt,Úf.rÉ,6& 2,-
ilo., Q. La - &n b !,. At,,tdllâ,/,,,.
,$6 a3. O, t rut b. t f.r.t/tr. ,.rrnrr.d. d ! odn ,âdL.d.. FPR-Tb-154, r€v 03 Paq.1/2
,rdtr O,a. Êúê.dr,riÉs d.Á,t o:r.iE6 q,orúP,+,b@Àtu3n,'6 Cs.br.F.tídr6§óa!b3r-&.údc+ PR-Íbdn tutçh4pÉ.t Àrúab. t $r.t6 PFrD 0}2 /t rcrâ-lú /Úràa.nrd!,

FaR-lDr29c{d*!êâisaó&., FP*fb oa ?,1b.a tu-,@. eú ,,!,,,,Ú4.it r$t rl r*ra§l
ll.,. É. oa ttálúth. úlli, t o..§o da ae/.to @r, nafiriaa túdo ata.lnbEadat aL írc,ôhaddaa.
rlo'. oa. &6lL,rúto d, 8lâlo a tiltlo dd &ínat,, ünt alr! srrratur.rr a lr. .u!.raidd.da ,ana 3aaúríhtda no !{, ú f,íÍrg lnú.rí,

I'rot â8. E|! n,rlúro ú .ír..b ú @d. {. npaltu,do pt Wft . ..rn n nhí,/n. .,üa.,ao,
It , 09- lEg sdrço r..rad. dteÉ,
Noà10. Ár i&a€9ds tb @*4@ Éízep& di*ê sôo dr.es ôi{.iro.rr.r, ,''M&

Dr. Guilherme Freitag

âín rrUln $orâ-,1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
CRF/SC 6672

asshatua digital

GestoÊ de Processos
cRQ/SC 13303449
assirâtura digital

Intercssado: DLA COMERCIAL DE ALIMENIOS LTDÀ
Etrderêço: Sitio Va.zeâ de Pora, S/N
CNPJ: 24.334.94s/0001-08

0,25 9/1009 ou o/o

7 ,44 gl100g oIL oÂ

DADOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

09t01t2025 09t07t2025
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RELATOR]O DE ENSAIO A 141.2025 AIAP 1 16

Rolâtórlo d6 Ensalo rovlsado 6 llberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar êdministlativo- Supewisâo

Códlgo Ordêm Sorviçot A 147.2025
châ!? dê autêuücaçâo: g 5E-sYBY-VOB

vêriflque â aute ticidâde deste docümento no seguhte eldereço: UEElylEry;heilag=ça]uàr

Consulte nossas certificaçôes s 6scopo acreditado no site: ú'ww.freitag.com.br

À,o,r Or. slltw' Sard.d/a.drôd. tfurt.E @Éráort d14.ú-dl,/.r@.bt, E@r,
,ot 02, Lo - Lt úÍb ô q[rúí,oÚ',o.
,aou 03. Os t rltf,bt ot |tul}|nr. rr.t tÍr,r{rL a sr.rt.t rÍllfr.llt - EPR-Tt'154,-rêv 93 Pag.2/2

t r!. 0,,_ F !...!d.nr.r d. Âr..r.rü!r É.tb,6 rêtü r6t Àr.ln,tFnr I &&ú . E .e[@ §,ElÉLrr&.r, ?F'rboll tarataa* & ÀilÉas. strós Pê,t úm À,Etra.,r. /ltria,rlít
F*.r! râ cr.aí..L âr!ió.Í. c, FP*rb ü Plr,b.b k@,gr,I. *' üa ,,,.ú4ai asy'x,úetul,ú

Wb 09, A. fialo.lo. .ÉlE .,or .süo d. rüfrra @n lwrn a údon r. a lrüfiadon L Írútthartd,a
lvoa! ol1, Êdê ,LrlrórÍo d. e,db a y,,lt lo @h !r,n!,ú unt &, dtr.ür,lt . aua ,lrrarai.irrda 6@ ,r, w,ll.,/Ía N ,b í" FI|íÉ t't trtl nÉl'

{d. oa. g, /.litnô ú aí].aPe ú ,oú.9,,q,úrndo pt ,,,dro . Ú naahurf &raçlo,
,@@. W setí. p,úiú c,*dt dd.
,vorâ tal Ás âtr brm.çô6 d. ffiiraft tÉ,Eld.tpdo.Ü.ír..iL.à.b5l6rê.r!ot !.1, lt'cfr

Dr. Guilherme Freitag

âilÀ
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
CR.F/SC 6672

asshatüa digÍtal

GestoÉ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinalum digitâ1
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RELATORTO DE ENSAIO A 140.2025 AIAP I 15

Interê$ado: DLA COMERCIAI DE AIIMENTOS LTDA
EndGrEço: Sitio Varzea de For4 S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: IgEatu , CeaÍá
CEP:63.500-970
Forcr (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRÁGEM
Pmtocolo: 140.2025 AIAP 1 15

Matriz: Alimentos processados

Técnico de Amostrâgsnr: Clienter -

Data Anostragem; 05112t2024 - l0:00íc
Data Recebt nênto: 02/01/2025
Datâ dê EmiÉsão do Rêlatório: 06/01/2025

Lote:060824M4I
Código de aDostra dê clieÀtê/ponto de âmostúgels
MaÚa: MAIORAL
Dâta fâbrtcaçáo / r,Eüdadet 0610812024 - 0610812025
TemDêratura Àmosha no rêcêb 20,34C
Tlpo de Amoshar ARROZ BRÁNCO
Anotações Petitrêntes: PESO DÀ AMOSTRA- 1,00 KG
Plano de AmostÍagomt A_14012025

{FC) - dados fornecidos pelo clieDte

11295.2024

PARÁMETRO RESULTAIO u95%

Escheichia coli <1,0r10r UFC/g

Salmonella spp Ausência 25 g

Estafilococos coagulase positiva <1,0x101UFC/g

DAIIOS EXIRÂS DA QUALII}ADE DO ENSAIO

PARÂMETRO LQ LD VAIOR LIDO MÉTODO
DATA

flNALIZAÇÂO

Eschertchia coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Frsitag Lúoratódos,
Manual de métodos microbiolóqicos 2023

Cap.2
03t01t2025 04t01t2025

Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag LaboÉtórios,

Múual de úétodos microbiológicos 2023 03101n025
Cap.4

0610u2025

Eslafilococos coagulas€
!osiliva

<1,0x101
ISO/FDIS 6888-1:2021 / Frêitag

LüoÉtórios, Manüôl dê métodos
microbiológicos 2023 Cap.3

03t01t2025 05101/2025

,b6 ol. *wq-§lÉt à,d,,fu.brrr. E an,,.ti@ óf ,lraúd ÚâÚi,rr,,É., w.2,
Lob,z LQ"LNítit d. o(ttn lq<rg,a'
tot 03. Or,!n thdar,rturnl...,s.!ít m.ír. a indlr rít irrd! FPR'Tb'1!4,-çv q3 Pag l/2
,t tt Ol- pnÉ..&trdór.bÁ,ro!úr.tsn...tb|E PE D Oa9 Árcr,9âr rSoro.. t|!.&E Sódd..ArtCd.., P*lbOn À,,at-Btb À0íá5.. a?.ôl PALE o|2Átto.flpE 

'l'tD'4tt,FP&ra rã C{dlir.aârrÉdi. G, FPF'IbUUPhrE,& ÀrtúÚ.ti. PFfbir.,',,t'eat tryy'úlwt
,lo,[ 0á. O. ôalrd<. ulf€úo. ..ü. C. §n o @tb nor,ú tt ttottd. . tttlÜn êtotlrL D@nhd4...
irda,a. &t Eotaürio d. &,Âloa Él&a 

',lí,t.odt 
iL ura. a,.rrllí,stÜaa. au r.l§üdr/,]& Ííd.4t va|,rÉtb ,.,o.lb ü rtfre â. it!.nal.

ft1io?. Pq sa,,tç.p.db ar.MÉ.
tlorã râ Á5àlbdaçõ6.Le.s' las rsrt Lsr.Io Gúar. t5o.àdo5rffisr.,tm.

âin rrt*lrr, $qrÀ-'l

Dr. Gullherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRr'/sc 6672

assiratlra digital

Gestora dê Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura drgital

FAIJ(À DE
TRÁSAIIIO

DATA
rNicro

Salínonella spp.

1,0x101

Os lesultados se apücam à amostra confonrc recebida

Relakíúo de Ensalo rcúsado ê Uberado poÍ: MaÀoela Paoia ÁgostiDi Quaiato/Auxiliar admiDistrâtivo- Supervisão
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Reulróno DE ENSATo A 140.2025 AIAP I 15

Código Odeo SeMço: A_140.2025
Chave de autentlcação: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade dêste docuúêIlto no sêgruinte endereço: https.//www.Aeihs.com.br

CoÀsulte nossas certiÊcaçôes e escopo acreditado no site; www.fteitag.coú.ba

,úú. ar- §al5,v- Si.r.krl X.íto.,5lddn Ao,*,&r, rlw.t.rdlfídÉí,., d* lL
,e 02 LO - Ltt|,Ú ü A/!!1ifií,6,3"

oa €. à l!lrr,ihd...rilr.,r4. n !í.m.,r!., r,n ül,, rl,Úl,lrdÀ FPR-Tb-154, r€v 03 Pag.2/2

^|oôi 
ira âú€.&r6É.,bltd6rríl#Értbrm?Êtltt ÀtEr.ç, y'§.br.F..*te §Ú,,.6,iÇ,g]6.P*fbAn ,;ftdü4B.L r&Eio. t&õô5, PB-Íbdltrrro.f.tàt tutàartút

PF-r! 12, c..alrk âr.ó.4.., fPi+rü 10. Pho d. Ánroú.am s cslt d ró.âau in y'.ú nE.
x,ot O§, O. naiEdf6 u&,,d.. .dlo fi .ado an md.. ,tê,omr . ha.,n obn ,t .r@Ú..ldrr.
t ot, oil, âí! ruríúrro & ãrrÁb ú ldlido con .drrnt l,ru ,L. .ttlmârrt! . sur aúrltlw.d. Po.b or vüfi.... ao alra $ F,í!a, aa lrLrtí.

,tot 16. ab tí,.[órío.L üt .L.é ,pd. fiúF@.,@hro Pot lâr,o... n nhw. ír.írta..
fiorr a9. íPE §rãir.p.rcrdÀs.r, eÉ
IÍ..a í4,4rn#mrr.çôc.amrã!ffi ,Elâ*.tP.r..r.Jt*são.b.bsffie. & M-

ÊIiU tmrn {hrÁ"l
Dr. Guilherme Freitag

Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dir€tor Técnico
CRF/SC 6672

âssinatura ahgilal

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatum ahgitál
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Rruróno DE ENSAto A 118.2025 AIAP 3 2 Rev 1

Este Relatório anula ê substitui o relatódo A 118.2025 AIAP 3 2

lntêÍcssado: DlÁ COMERCIAL DE ÁLIMENTOS LTDA
EEderêço: Sitio Varzea de Fora, S,N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

CidôdGr Iguahr , Ceará
CEP:63,500-970
Fone: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAI, DE AII,IOSTf,AGEM
Protocolo:118.2025 AIAP 3 2

Matriz: Àinentos processados

Tócnico de AtÍGtràgeúr: Clientê: -

Data Aúoshagêú: 0511212024 - 10:00rc
Data Recebimetrto: 02/01/2025
Data de Emissão do Relatório: 09/012025

lrtê; 2024MÀlP 31lD

Código de amostra de cliênto/potrto do amostragem
Potrto AúostragêÉ: '-
MâÍca: MAIORAL
Data fahrtcaçáo / v"dltdadet 161o5n024 - 16105n025
Temperatura Amostra no Íoceb 20,30C
Tlpo de AhostÍa: ARROZ PARBOILIZADO
Alotaçõos PêrtineDtes: PESO DA AMOSTRA: 1,0 KG

Plano dê Aúostrageú| 
^ 

11E12025
(FC) - dados foÍnecidos pelo cliente

t1250.2024

PARÁMETRO RESULTADO u950,6

0,45 g/1009 ou %

Deteú nação de ProteÍna 7,15 g/1009 ou %

Detênninaçào de Umidade 16,47 g/1009 ou %

Determinação do PH 5,60 pH a 20oC

PÁxÁMETRo LQ LD VÂIOR LIDO
FAIXA I}E

TNABATIIO
MÉToDo

DATÀ
rNicro

DÀTA
FrNAI,IzAÇÃo

Determinaçáo de Lipideos 0,45
Freitâg laboratódos, Marluâl de Métodos
Bro!oatologia,2023. Cap.19, seçáo 19.5,

método 19.5.8

Determimção dê PÍsteína 7,15
Freitag Laborató os, Manual de Métodos
BroEatotogia,2o23. Cap.lg, seÉo 19.1,

método 19,1.5
0a10U2025 0910]]2025

Determinação de Umidade 16,47
Frcitag LaboÉlirios, Manual de Métodos
Broaatologia,2o23.Cap.lg,seção19.5, 08/012025

método 19.5.3
08t0112025

DetêrÍoinaÇão do pH 0 0 5,60
FÍêIteo Laboratónos, MaDual de Métodos
Bromátobqià,2o23.Cap.18,seção18.5, O?loll2025 08/01/2025

hétodo 18.s.21ÂSO 11289:1993
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'ffi's 
,'"o ,lrtdo'

âín r.t*ln $cilÁ-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag
DirclorTécnico
cRr/sc 6672

âssinâtüra digitâl

GestoÉ de Processos
CRQ/SC 13303449
ôssinatura digital

Deteminôção de Lipídeos

DADOS EXTR.AS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

o7tou2025 011o1t2025
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RELATORIO DE ENSAIO

Os resultados se aplicam à amostra confomê recebida.

Relatórlo de Ensaio r€üsado e lüerado por: Fjchard Luciano Vailatvcestor de Processos

Códlgo OrdGE servlço: A 118.2025
Chavo de autouticaçâo: 95E-5YBY-V6B

Verifrque a autenticidade deste documento no seguinte ender€ço: h@§rtÀê ELtfteitaglaE-bl

Consulte nossas certilicaçôês e escopo acreditado no site: www.ftêitêg.com.b!
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Dr. Guilherme Freitag

âiu r.t*ln ü'q,'tâ-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dit€tol Técnico
cRr'/sc 6672

assinatura drgitàl

Gestorà de Processos
CRQ/SC r$03449
assinatura digital

C Rua Heímann Bêmú. 5O5 - DistÍlo lndustÍial' Timhô/SC - CFP:8ql?0-00Ô

L (aa 3399-0.i2

I freilag@íÍeitâg.coín.br

I ínitâc.com.br

O CB0rsC::165§ | CÊF/SC 10876

A 118.2025 AIAP 3 2 Rev 1
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neurómo DE ENsAto A 117.2025 AIAP 2 3 Rev 1

Este Relatório anula e sústitui o rclatódo A 117-2025 AIAP 2 3

Cidadei Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
Fone: (85) 8157-4845

DÀDOS I'O LOCAL DE AMOSTRÀGEM
Pmtocolo:117,2025 AIAP 2 3

Matrlz: Alimentos p&cessados

Códtgo dc amostra de clletrte/ponto de amoÉtràgêm: 11249.2024
Ponto AúostrageE: - -

MaÍea: MAIORAL
Dâtâ fabúcaçáo / validadet 1610512024 - 1610512025
TeúDêratura Amosha no mceb 20,30C
fipo de Amostrar ÁRRoZ PARBOILIZADO
Anotaçôes Pertiaêútesr PESO DÀ AMOSTRA: 1,0 KG
Pla[o de Amostrdgêm: A_117 12025
(FC) - dados fornocidos pelo cliente

Técnico de Amostragêm: Cllente: '
Data AEostragêIn: 0511212024 - 10,00""
Data Rêcebimetrto: 02/01/2025
Dâta de Emissào do Relatório: 06/0 t/2025

hta: 2024MAIP 311D

PARAMETRO RESULTADO u95%

Escheichia coli <1,0x101uFc/s

Ausência 25 g

Estâfllococos coâgulasê positiva <1,0x10'uFC/g

DATOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

P.A.R]1METRO LQ LD VAIOR LIDO FAIXA DÉ
TRÁBALHO METODO DATA

INÍclo
DATA

FINAIIZAÇÃo

Escheichia coli 1,0x10' <1,0x10r
ISO 16649-2:2001 / Fleitas LúoEhirios,
Manual de métodos microbiológicos 2023

Cap.2
03/01/2025 04t01t2025

Aüsência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag táboratórios,

MaÀual de úétodos microbiológicos 2023
cap,4

03t0y2025 06t0v202s

Estafiiococos coagn as€
posiliva

ISO/FDIS 68BB-1:2021 / Freitag
Laboratórios, MaÀual de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03t01t202s 05101t20251,0x101 <1,0x101

Os rcsultados se aplicam à amostra conformê recebida,

Relatório do ENaio Íêvisado e llberado por: Richard Luciano vailatíGestoÍ de Prccessos

ábar at. Sllllv- s'a-.ísd aa.dro.rs tunD Eúh,údt dlíúúd W.4 É,rê. Z,
,lot ü. Lo . Ll tlt d. dltn ,dácro,
N.bo3. o. í..tM td.tt/,,r{, r!úínÍr.rri i.,roÊr.n l/xd., FPR-Tb-1
ihtâ Oa, ptúc.&tldror.aÁãGr.sars dtordPtuab0d, Ártci?'6rygoro..F..âE sóddô.Áí.r,Lr P*fbor, Árrr6t tdÉd. Àqrrrdibr.slEó.. PRttDrrtr&otltl!

FPR-r!,,Cr.abd. ârsró.f.., FPR-!boAiflú.t Aa0.n,ge.Pertd/ltto.lrr'a!Et!.d.num
tb[05.@t@.u l,doa aaÚF h.a d,t an, âofitt a ôralo ..lnún Cotrrl,t @ttlt c/dar-

§iu tt*ln {'."Â''l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag

54. rcv 03 Paú.Uz

,t(,.Í8.4t l']lúônod..t tlo,,,(,.,tr,tt P.t,undo Nt hbrrD. ,e n.l*,rrr. ,Àr.ÍiCo.
t&t09. IPE,@F dd.aÊ.'.EÉ
,tn z1O- Asi,/&?É4á@.b.d.*Ú,,r.É&..h'r.í..údÉsãodádê.,btt .UosP.bl|,Gl,e

DiÍetor Técnico
cRr/sc 6672

assinatura thgital

GestoÉ de Processos
cRQ/SC 13303449
assiltaflüâ digit l

ItrterEssador DlÁ COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Elrderêçor Sitio Varzea de FoÊ, S,N
CNPJ: 24.334.94s/0001-08

Salmonello spp.

Sobnonella spp.
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Reutónro DE ENsAto A Lt7,2025 A]AP 2 3 Rev L

Códtgo OÍdeI[ Servlçoz A_1172025
Cha!? de autêntlcação: S 5E-5YBY-V68

Veriique a autentieidade deste docu.úrêDto IIo seguiate endêreÇo: https://wÍ/w_freitas.com.br

Consultê nossas certifcaçôes ê escopo acreditado Ío site: ú,ww.fteitag.com.br
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Dr. Guilherme Freitag

âjüo r^t*ln S,"rá-'r
Eng. QuÍmica Délis Wolter Hansen

CRF/SC 6672
assitrâtura digital

GêstoÉ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatum digitâl
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neurón:o DE ENSAto A 119.2025 A]FA 1 l Rev L

IntaTêssado: DLA COMERCIAI DE AIIMENTOS LTDA
Endêrcço: Sitio Varzea de Fora, S/I.I
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldadcr Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
I?otrê: (85) 8157-4845

DAI'OS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
Pmtocolo: 119.2025_AIFA_1_1 Técnico dê ÂrlostragDÀr: Cüentê: -

Madz:Fadnlas B:Bf#ff":H%?,i'14%'rt "'*"'
Data dê Eeissáo do Relaüódo: 06/01/2025

Código dê amoÉtra de cHetrte/poúto dê âüostÍagêln: 11255.2024
Porto ABostragemr - -
MaÍra: BRÁNDIM lalP| l0n4
Dâtà fabdcação / r-àIdade: 00/00/0000 - 20/03/2025
Temperatüm Amostra no rcceb 20,30C
Tlpo dê Aoostlar FARINÍIÁ DE TRIGO TBTDICIONAL
Anotâçôes Peúinentes: PESO DA AMOSTRA: 1,00 KG
PlaÀo de Aúostaageút A._11912025
1ê Legislação: IN À0 161, de le de julho de 2022 - 19. Cercais, FariDlas, Massas Aimentícias e Produtos dê PaDificação - a
(FC) " dados fomecidos pelo cliente

PARÂMETR0 REST,ILTADO LEGrsrÁÇÁo u950Á

Bacillus cereus <1,0x10ruFC/g s 1,0x103 UFC/S

Escheichio coli <1,oxlo'uFC/q < 1,0x102 UFC/g

SalmoneLla spp Ausência 25 g Ausência

DADOS EXIRÀS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PAxÁMETRo LQ I,D VAIOR LIDO FA.XA DE
IRABALHO MÉToDo DATÀ

INÍclo
DATA

FINAIJzAçÃo

BacillüÉ cereus 1,0x101
ISO 793212004 / Frcitag laboratódos,

Maaual de métodos microbiológicos 2023
CaP.14

0310112025 0510112025

Escheichia coli 1,0x101 <1,0x101
lso 16649-2:2001 / Frêitag Lâborâtódos,
Manual de úétodos miclobiológicos 2023

Cap.2
0310112025 0410U2025

Salmonella spp. Ausôncia Ausêtrcia
IS0 6579-L2017 / Freitag Lúorahíúos,

Maaual dê métodos microbiológicos 2023
Cap.4

0310112025 06t01t2025

Os rcsultados se apücaa à amosha conforme ,ecebida.

,rloar 0r, sltúí-§t tddx.d,.dslaÍluffia olw- g*r.êt, at&z
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^roÉ 
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iüolr 09. IPB §.rrçoP,wi& dáMae
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Dr. Guilherme Freitag

âin r-t*ln {'q"!â-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
CRT/SC 6672

âssidatura aLgrtal

Gestorâ de Processos
cRQ/SC 13303449
assinatu.a digitâ]

Este Relatório anula e sústitui o rclatódo A 119.2025 ÂlFA 1 1
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nrutónro DE ENSATo A 119,2025 AIFA 1 l Rev 1

Declanção de Conformldade r

O Freitag Laboratórios possui como rêgra de decisáo não considêrar a{s) incerteza(sl de medição do(s) ensaio(s) na elaboração da DeclaÊçáo de Conformidade.
De acordo com a(s) legislação(ôes) IN n0 161, de 10 de julho de 2022 - 19. Cercars, Faünhas, Massas AliDentícias e Pmdutos de Panúcação - a, fica constatado que
o(s) parâmetro(s) analisado(s), neste relatóúo, atendem aos limites estúelecidos pela(s) legislação(ões) citada(s).

Relatórto dê Ensato reüsâdo ê llberado por: Mailoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supewisáo

Códlgo OrdeE Sêrvlço: A_119.2025
Charts de autertlcaçáo: 95E-5Y8Y-V60

Veriâque a auteuticidade deste documeúo no seguinte endeÉço: hths://www.freitao.cô$-br

CoÍrsulte nossas ceatificaçôes ê escopo acreditado Êo site: $,r,w,freitag,com.br
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirstor Téc co
CR.F/SC 6672

asshatura ahgrtal

Gestom dê Processos
CRQ/SC 13303449
assinatum digitsl
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R§LATÓRO D[ EN§AIO A 120.2025 AIFA I 2 Rev 1

Este RelaLirio anula e sulstitui o relatório A 120.2025 AIFA 1 2

InteTessado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
EÀdêrêço: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945i0001-08

DAI}OS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
Pmtocolo: 120.2025 A]FA 1 2 Técrlico de AmostBgêm: Cliente: ,

Data AaostrâgêE: 0511212024 - 10:00Êc
Data Receblmênto: 02/0U2025
Data de Emissáo do Relatório: 09/01/2025

Latet 70/24

Matrlz: Farinhas

Código de amostra dê cllente/ponto de amostragem
PoDto A.Eostlagem: - -
Mârca: BRÀNDINI
Datâ fabricaçáo I validade: 00/00/0000 - 20103/2025
Temperatura Ámostra no Íêcêb 20,30C
Tipo do Amostra: FARINHA DE TRIGO TRADICIONAL
Anotaçõês Pêrtlnêntesr PESO DA AMOSTRAT 1,00 KG
Plano de AmostrageÍrt A_12012025
(FC) - dados fo.necidos pelo cliente

11256.2024

PARÁMETRO RISULTADO u95%

Deteminação de Umidade 13,42 gl100g ott o/o

5,85,

Go.durâs Totais 1,31 g/100 g

Proteína Bruta <20,40 0/o

DÁDOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PÁxÁMETRo LO LD VAI.OR LIDO FADOT DE
TRÀBALHO MÉTODO DÀIÁ

INÍCIO
DATA

FINAIIZAÇÃO

Deterlllnaçáo de UmÍdade
Frcitag LúoÉtórios, Manual de Métodos
Bromatologi4 2023. Cap.19, seção 19.5,

mérodo 19.5.3
13,42

Dêtêminaçáo do pH 5,85 â
Freitag LúoEtórios, Manual de Métodos

Brcmatologia 2021, Cap. 1 seÇão 1.7
0710112025 08/01/2025

GorduEs Totais 1,31
Freitag láhoratódos, Manua.l de Métodos

Bromatologia 2021. Cap. 11 seção 11.1.3.6
07t01t2025 07t01t2025

Proteína Bruta 20,40 <20,40 ISô 20483:2013 0at0u2025 09t01t202s

os rcsultados se aplicam à amosha conforme aecebida.
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Dr. Guilherme Freitag
Diieto. Técnico
cff/sc 6672

assinâtura digltál

Oin UXtn $r,"â-'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
âssinatum drgital

Cidâde: lguatu , Ceará
CEP:63.500-970
Fonê: (85) 8157-4845

Detêrhi[ação do pH

08/01n025 08/01/2025
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neurónto DE ENsAto A r20.2025 AIF Rev 1

RelahóÍIo de ENaio rcvisado ô ltberado poÍ MaDoela Paota Agostini Quaiato/Auxiliar admtuistrativo- Supervjsão
Código OrdeE Sêrúço: A_120.2025
Chavê de autêlticação: 95E-5Y8Y-V68

Vedfique a autenticidade deste documento no segnrinte endereçor httpsr/llj õd;fteitâo.com.br

Consulte nossas certiôcaÇões e escopo acreditado IIo siter w1^Iw.freitag.com.br
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Dir€to.Técnico
cR.F/SC 6672

âssinâtura digital

Gestora de Processos
cRQ/SC 13303449
assinâtura digital
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nputóRro DE ENsAro A 115.2025 A|AP I 3

InteTcssado: DIÀ COMERCIAL DE AIIMENTOS LTDA
EÃdereço: Sitio Varzea de Foú, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidader Iquatu , Ceará
CEP:63.500-970
Fotlo: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAL DE ÂMOSTRÁGEM
Protocolo:115.2025 AIAP 1 3 TócDico de ADostragem: Cüente: -

Data Amostrageú: 0511212024 - 10:00"
Data Recebtmento: 02/01/2025
Data dc Emissão do Relatório: 06/01/2025

Lotot l724CE4

Matriz: Alimentos processados

Códlgo dc âmostra de cliente/porto de amoslragea: 11247 .2024
Mama: DONA DE
Dâtâ fabÍicação / ndlidadet 0411112024 - 0410512025
Tompêratura Amostra tro rêcêb 20,30C
fiDo dê ÀDostrÀ: FEUÃO DE CORDA
Arotaçôos Portlnêntss: PESO DA AMOSIRA: 1 KG
Plano de Amosüagêú:. A 11512025
(FC) - dados fornêcidos pelo cliênte

RESULTADO U957o

Escheichia coli <1,0x101UFc/s

Salmonella spp Ausência 25 g

Estafilococos coagruiase positiva <1,0x101uFC/g

DANOS EXTRAS DA QUAIIDAJE DO ENSAIO

PARAMETRO LQ LD VAIOR LIDO rA.N(A DE
TRABAIHO MÉToDo DATA

rNlcro
DATA

EINÁLIzAÇÁo

EscherÍchia coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Freitag LúoÉtórios,
Manual de métodos microbiológicos 2023

Cap.2
03t01t2025 04t01t2025

Salmonello spp Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag Laboratórios,

Manual de métodos úicaobiológicos 2023
Cap.4

03t01t202s 06t01t202s

EsLafi lococos coagulase
positiva 1,0x101

ISo,fDIS 6888-1r2021 / Freitag
Laboratórios, Manual de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
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Dr. Guilherme Freitag

âiU r^l*lx, ü,q,"á"'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRF/SC 6672

assinatura drgital

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital

PARqMETRo

<1,0x101 0a01n025 05t01t2025

Os rcsultados se aplicânr à êmostla conforme recebida.

Aehkório de Ensato rcúsado ê liberado potr Matroela Paola Agostitri Quaiato/Auniliar admil}istIativo- Supewisão
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A 115.2025 AIAP I 3

Código Orúem Serviço: A_115.2025
Châve de autêntlcâção: 95E-5YBY-V68

Vsrifique a autêúticidade deste documento no seguinte ondorsço: https://www-Sêitas.com.br

Consulte nossas certiÍicaçõss s escopo acreditado no site: www.freitag.com.br
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assitrâtura digital

RELATORIO DE ENSAIO

Diretor Técnico
cR!/sc 6672

assinatura drgital
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InterDssado: DLA COMERCIAL DE ÂIIMENTOS LTDA
Endereço: Sitio VaÍzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldadc: I$Étu , Ceará
CEP:63.500-070
FoDe: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAI DE AMOSTRÂGEM
PÍotocolo:116.2025 A.IAP 2 2 Técdco de Amoshagsm: Cliente: '

Datâ AdostÍageD: 0511212024 - 10:00'"
Data Receblme o: 02/01/2025
Data de Emissáo do Relatónot 0910112025

Lote: 1l24CE4

Matriz: Alimentos processados

Código de a$ostrà de cliente/ponto do amostragem: 11248.2024
PoEto ADostragêB: - -
Marcâ: DONA DE
Dâtâ fâbúcaçáo / !-.lidâdet 0411112024 - 0410512025
Têmpêratura Amostra no rucob 20,3eC
Ttpo de Amostra: FEIJÃO DE CORDA
Aíotações Pêfiitrê e3: PESO DA AMOSTFÁ: 1 KG
Plano de AltlostÍageEt A,_11612025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARAMETRO R.ESULTÁDO u95%

DeterminaÇão de Lipídeos

Determinaçâo de P.oteína 25,04 s/1009 ou %

Deteminaçâo de Umidade

6,54 pH a 20oC

DADOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSNO

PARAMNTRO LQ IJ VAIOR LIDO FAtr(A DE
TRÁ3AIHO MÉToDo DATA

rNicro
DÀTA

FTNATJzAçÁo

Dêtermitração de úpideos 0,32
Freitag Lúoratórios, Manual do Métodos
Búnatologia,2 02 3. Cap.19, seÇão 19.5,

Eétodo 19.5.8
0310112025 07t01n025

Detêrminação de Prsteína 25.04
Freitâg lábomtórios, Maúual de Métodos
Broúatologiâ,2o23. Câp.l9, sêção 19.1, 0310112025

mó.todo 1s.1.s
09t01t2025

Determinaçáo de Umidade 11,97
Frcitag Lúoratórios, Manüal de Métodos
BloEatologiâ" 2023. cap.19, seção 19.5,

método 19.5.3
03t01t2025 08t0u2025

Deteminaçâo do pH 0 0 6,54
Freitag Lúoratórios, Manuêl de Métodos
Bmmatologia,2023. Cap.18, seção 18.5,

método 18.5.21lISo 11289:1993
03t01t2025 0810U2025

os resultados se aplicam à amostra coüforme recebida.
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,d.8. ab D,.tôdo th.tE',í 6 N. út rpÍoú/zao Pot ltüi.. {fi naoíufi..laI.co,
ú^, N- eq adbo p'quo c,a,,e§,ê.
/toêt " Â.1íib.a.aõÉ.Le6'"{E,Ee,*!rp&d*,trao.*.lbmidosr.bll,.§e

Dr. Guilherme Freitag

âiU ttdlrr, #h,râ,"r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DiretorTécnico
CRF/SC 6672

assinatura diqital

GestoÉ de Processos
CRQ/SC 13303449
âssinatura drqital

0,32 g/100g ou %

11,97 gl100g o\o/"

Dêtêrminação do pH
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Relatório dê E[saio rovisado ê libeÍado por: Manoe]a Paola Agostini Quaiato/Auxilifi administrativo- Supervisào
Código O.dem Serviço: A_116.2025
Chave de autêÀticaÇáo: 95E-5Y8Y-V68

Veriirque â autenticidade deste documento no seguinte endereço: httpsr/w\À'w_Íreitag.com.br

Consulte nossas certificaçóes e escopo acreditado no site: www,freitag,com.br
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Dr. Guilherme Freitag

âin t-ur,r. ü's,'rÂ,,r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Di.etorTécúco
CR-F/SC 6672

assinatuB drgitôl

Gestorâ dê Pmcessos
CRQ/SC 13303449
assinâturâ digitai
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neuróruo DE ENSAto A 157.2025 A|AP 1 26

ItrtêrEssado: DlÁ COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Etrdereço: Sitio Valz€a de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Ctdadê: Igruatu , Ceará
CEP:63.500-970
Fono: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAI DÊ AMOSTRÂGEM
Protocolo:157.2025 AIAP 1 26 Téctrlco dê Amostragem: Cüenter "

Dâta AmostrageEi 0511212024 - 10fi0*
Data Receblmento: 0210U2025
Datâ dê Emissão do Rêlaúnot 1010112025

Matriz: Alimentos processados

Código dê âúostra de cliotrte/ponto de amoslÍageúr 11324.2024
MaÍcâ: BONSA BOR
Datê fabdcaçáo / rtrüdade: 00/00/0000 - 15/05/2025
Têmperaturà Amogha I1o rêcêb 20,30C
Tipo de AmostrÀ: MARCARRAO SPAGHETTI
A.§otaçôês Pertinêntesr PÊSO DA AMOSTRA 400,00G
Plano dê AúostrÀgeút A. 15712025

Lote: S 13624M02 2

(FC) - dados fom€cidos pelo cliente

R.ESULTADO u95%

Determinação de Lipídeos 0,47 g/1009 ou %

DeterminaÇão de Proteína 12,51 g/100g ou %

DeterminaÇão de Umidade 12,08 g/100g ou %

DADOS EXIRÂS I}À QUÁIIDADE DO ENSAIO

PAIÂMETRo LQ LD VALOR LIDO
FAÍXÂ DE

TRÂBALHO MÉToDo DATA
NÍcro

DATA
nNA zAÇÃo

DeterminaÇão de Lipídeos 0,47
Freitag LúoÉtórios, Manual de Métodos
Bmrdatologiâ,2023. Cap.19, seção 19.5, 07 101 12025

Ínétodo 19.5.8
07 t01t2025

Determinação dê Prcteína 72,51
Frcitag LaboIaúrios, MaÀual de Métodos
Bmmatologia,2o23,Cap.lg,§eção19.1, 0710112025 0910112025

método 19.1.5

Detemimção de Uúidade 12,08
FEitag Laboratórios, Mênual de Métodos
Bmmatologia,2o23. Cap.19, seção 19.5, 08/01D025

método 19.5.3
0810112025

Determinação do pH 0 0 5.86
Freitag LúoÉtódos, Manual de Métodos
Bmúatologia,2 02 3. Cap.18, seção 18.5,

método 18.5.21l1SO 11289,1993
o7t01t2025 07 t01t2025

Os resultados se apljcam à amostrâ conforme recêbida,

Nota 01, 8arry - St td,d|,drd.hrn úúiàiú',,dw,ú.lrtu t,dt*.zl
tloü 02. LA - \r,t i. & Ouur*aqdo.
lbt 03,Ortt/,t'|tibfrní.ltÉ,rl,,tr«lúalano.t,.,.,i.!Cr. FPR-Tb-154, r€v 03 Paq.1/2
Ioôr Or. F'ã.&rGú.d.r@*.!6 c..íb.niÊtúoltr@.fIsrtrsob..i..rúôSdrdoat.*dór, P+lbcrr raorr.l,§.b atuáttu rsrôa ?ÊÉ 0'2 ÁaoáiíG t rDa!d.i.,

FF&r! ,4, t!á!i. .L âEfr !, aPFrá ta, Pbr .a Árct rdr ê líÉü drl'ô!.t!au tE í*cr ôãie
,tt'rÉ. At d*rLtto. tílt ulo...r,o d..@téo cl,t|, âênfr§ n&lo.,Nt.lnt tÍ,..lst tr í§nh..ld',.
,@ ac. E r, tut wo d. aL,do at,,r'ld, ann..n d, ut'f, dr!.!!àt tü,r. ! .ll. aá.ni,-ddttb P& at r,,-lõa.d. io 4b d. t !Íi.í m iÀl.l í.

ilalr r& &4. r.lLdo 4r aíarlo ü gott aorl|t/€ítu iíto PotíâÉro. r. nülltttt,ú dr.t {o.
ll,! 0t E §..!r9.r.wrô àirtd1rG
né tt Á.'á.m9õê dê tuiúirsG 6áe..,.t!.r. did,r. são.à.b5 ha.e.. * @o-

Dr. Guilherme Freitag

â& r^t*lrr, #'.râr'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

D etorTécÂico
cRr/sc 6672

âsshatrrla digital

Gestorà de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura ülrltal

PÀRÀMF]TRO

Determinação do pH 5,86 pH a 2oec
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aelarônro DE ENsAto A 157.2025 A|AP 1 26

Relatório do Ensaio rcúsado e llboÍado poÍ: Manoela Paola Agostidi Quaiato/Auxiliar admidsh.ativo- Supemisâo
Cóügo OÍdêm Servlçot A_1572025
Chavê de âutênticaqão: 9 5E-5YBY-V6B

Verifrque a autenticidâdê deste documerto no sêguüte enderêço: https://www.heitao.com.br

CoDsulte Dossas certiÂcaçôes e escopo acrcditado Do sito: wr,vufreitag.com.br

,lt !0Í, ssrw-§i-,.t irfa.íll..Ltuô.adh.doiolw.u-ítw.Éd.á. B.
N@,4-LA-u tt í,. o[.t'ú,ffi',úo.
,|,!.04.o, .rrlEolt,l,rar a D.dí.r.r{. i drrl,| aãa,,radr. FPR-Tb-154_ rcv 03 Pao.2/2
Lrú Or. àe.i&r.,ra.rd.aro*.ssdú.mÊFl1rarÁrrr'*{.r/srb.Gffi,ú§ú6!rr.,!!€.t'?Étto7a,êtttÚ.bttrdún ta*.ütPÊràrDr,EÉt6ÀriôI6tta.,

FPF ôr'C.titkâ.só.&.. FPFrütCPhlod.ÁDda@.lFrDdlit.rrawlrrt eb e
bi a5- a, natath. u&...to. .úto ü ,@ído @n .oíora lúdon r. . ln.,n d.ttd, í.@t h&ta
rú or. 6raa irrrlóro d. Erb a,t llrb @ , @n t b w. tt ....iír.úrdt. süi,utstr&Ú.í. Por,!..r rliriltc.d. m a{a c, f,*at m,tl?ttta

&08, &a tatdôrtn da .,tÉrto ró ,EÍ/| an wt.*dtb }Ntln,oto. an ú,i,hw'{ tlinÍ,o.
Ioúi 09. tPq srra.,,Dl.ó sÉ.'#É.
,rãío ,/l. idbrrí9ôé.b e6ttl{r'r@ p.{o dii,,ê sâô.ltrE to.r.cr.i.. pcro ,,ffi

Dr. Guilherme Freitag

âlu r.l*ln {'"rá-'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técúco
CR.F/SC 6672

assinâtura digital

GestoÉ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digitâl
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RÊLATORIO DE EN§AIO A 156.2025 A]AP 1 5

Cidade: Ignratu , Ceará
CEP:63.500-970
Fo,te: (85)81574845

DADOS DO LOCAL DE AMO§TRAGEM
Protocolo: 156.2025 AlÀP 1 25

Matriz: Alimentos processados

Técnico do AEostragêm: Clienter -

Data Amostrôgeú: 0511212024 - l0:00?c
Data Recebimento: 02/01/2025
Data dê Emtusào do Rela!ório: 08/01/2025

Código de aDostra dê cliente/Dotrto de amostrageD: 11323.2024
MarEar BoNSA BoR Lotê: s 13624M02 2
Datá fabúcação / lEüdader 00/00/0000 - 15/05/2025
TompeÍatura Ahostra Do roceb 20,30C
Tlpo dê Amostrar MACAX.ÂÁO SPAGHEIfi
Anotâções Peúi.edtê3: PESO DA AMOSTRÀ 400,00G
Plano de AmostÍâgêút A._15612025
1ê Legdslaçâo: IN úa 161, de 1o dejulho de 2022 - 19. Cêrcais, FâriDhas, Massas Alimetrtícias e hodutos de Panificaçáo - b
(FC) - dados fornecidos pelo cliotrte

pAÀÂMETRo NESULTADO u95%

Bacillus cere s <1,0x10ruFC/g < 5,0x103 UFC/g

Escherichia coli <1,0x10ruFc/g 3 1,0x10, UFC/g

Salmonella spp Ausência 25 g Ausência

Bolores e levedlras >1,5x101UFC/g

DADOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PARÂMETRO LQ LD VAIOR LIDO FAIXÀ DE
TRÂBALTIO METODO DÀTÀ

rNÍcro
DATA

FrNALrzÀÇÃo

Bocillus cereus 1,0x101 <1,0x101
ISO 793212004 / fÍeitag laboÍatórios,

Marual de uétodos oicÍobiológicos 2023 0310112025 0510112025
Cap.14

Escheichía coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2;2001 / Freitag taboratórios,
Manual de Eétodos microbiológicos 2023

Cap.2
03101n025 0410712025

Salmonello spp Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag LaboÉúrios,

Manual de métodos microbiológicos 2023
CaP.4

03t01t2025 06t01t2025

Bolores e leveduras 1,0x101 >1,5x10'
ISO 21527-1: 2008 / Frcitag Lúomúrios,
Manual de métodos microbiológicos 2023

Cap.7

,leÉ 0t. SIrW- §-rr,.brl aa.úod. htlra úa/,&,, dth*zá rlá6!*tu, W b,
lvôt 02.44-$rn d. Arr.nlíadra
l&,t, 03, 0. rwrritrd.. atÍI'r{ r.rtlrr.0t a trroÍõ llulllrr!. FPR-T!-154, r€v 03 Pag.12
floar ôa, àê..e,oÉ.h 

^r!*{rfr, 
laórd rFt} ra9 Àrio.ta|tl' p !td!.. F..&rB aad&3!-&d.br ?R-fb An *t6e-'',. t AE n *8. SlrtÉt aR D 072 Àr6,'a@ ÀrrtÔa',ÚIt,

tE?, ,2t cdt*| dê qt'ró.[. .t FPrl-1} ítü?*o th ,a*qsa. a?.lD rí Âí..Í{rr i§ry'r.ú àrra
/lloi, 05. Or ,ratôdo. üü,,ra4aa arüo .L a.rQl, *a 0o,l/,aa n çlona,. . llitrúaí,oraia ,rco,ttaddaa,
llotr 0t, Eír ael,lói,o d, árxb a Éli& co?, !o,'.,rL l,,la dr, rraL'rlr,rrr ! .ll..uír,rúmda ,oda aart/irrlcrda no lâ! da fdLg m lrün rl,

lloL 0ê- 4. tal,,4lio 4ô arrdô § poL a, t Ío.,urlth p.iÍLtu. ân, i.nhd,,a útí.{o,
iblt09, íPq §tlrço !,wió ai.,.Úe,
]rt í0, /Éi,â.,.ç66.Êftlr:r&rã&t.r.éai.rÉrtao.b.b!ÉRiibsrcbr'..,e

Dr. Guilherme Freitag

âín ut*Pr. {"tá-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técmco
cR.F/SC 6672

âssinatura diqitâl

GêstoÉ de Pmcessos
cRQ/SC 13303449
assinâtura digitâl

IntêÍêssado: DLA COMERCIAL DE ALIMENIOS LTDÀ
Enderêço: Sitio Vafiea de FoÉ, S/N
CNPJ| 24.334.945/0001-08

T,EGISIÁçÃo

Ausência

0310112025 08y'01n025

Os resultados se aplicam à âmostra conforme recebida.
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Declaração de Colformidade:

O Frcitag Labo.atóíos possui como regra de decisão não consldeúr a(s) incetêzais) de medição do(s) ensaio{s) na ela}oIação da Dêclâração de Conformidade.
De âcordo coln a(s) legislaçáo(ões) IN n0 161, de 1a dejulho de 2022 - 19. Cercais, Farinhas, Massas Alimentícias e Pmdutos de Panifrcação - b, fica constâtado
que o(s) parâmeho(s) analisado(s), neste relatódo, atendem aos limites estabelecidos pela(s) leqislâÇão(ões) citada(s)

Relatório de Errsalo rêüsado ê liberado por: Manoela Paola AgostiDi Quaiato/ÀuÍiliar adrniÉistrativo- Supêrvisão

Códtgo Ordem SêÍ!tço: A_156.2025
Chave de autênÍicaçãor 95E-5Y8Y-V68

Verifrquo a auteoticidade deste docuEento no segruinte endereço: htaps://www.freitao.com.br

Consultê nossas ceriificações e êscopo acrcditado no sitor wl,$.froitag.com.br

llol 0r. Síúír-Sl'd-drcl8tbÉrúhráo,,dwd-rdliá,ô.úí @*
,íd 02. ttl - làr,lr d. Ar,llííagúo.
l& 0t. O!,lrolbór lt|l,r,n ! ,t.t íb.tla.da I s?lrrür..1dL!dr. FPR-Tb-154. rcv 03 Pao.2/2
,iot! 4r- F E *rüre. d. Ár!úaG .oú.rn P*rb @ ,froâad r'Sd6.IMror §ú6dÉt rcirr., ?*lb/',, b.nqt t . ü Àü!rü,'.3t .ôa PÁr]õ Ci,, r,n.átrdlt rriôIf,dt,

FPB-É l2t ê..hb d. qsÉ.k ., i?I+7b Ar Arb.a Àn .{,'a.,n e Pettrarldt aú it!./.-ó im
,lO/r úlL aU ttoi,o. tl,Íl,'do. ar,D rL .âtíro an 60I-!, n .bi.t . lõl.ú..,o,talt í'f.,,h.dt rr.
,íoú. oa 8f6 R.trtôio da âr.ao a úl&, ú,on nb üfr tu St rturaa c,!..lb,ícEt h d.!,tlatílÓ,, ao allt ía Fní,.t nt lnbmú.

l"râr ,& BL ,irtôôío dr .ri..,o ú NL st ,|p/Dú)rk o ?oÍ ttbirD . ..,, órnurÍa .,t nco
I'[rú 0r. ía9 §.,rr9o r,úrid..!rn ,,qra
tllia í0. Ârrríbrrr.(r§.bü.srrlpsrHftâ.aer.r.S!.at&:do.ft.tc.ídosp.b,!,ê,e

Dr. Guilherme FreÍtag

âin f,Uln ü{,,rÂ-'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRr/sc 6672

asslnatlra digital

Gestora de Pmcessos
CRQ/SC 13303449
âssinâtura digital

RELATORIO DE ENSAIO
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RTLATOR:O DE ENSÂ,IO A 161.2025 AIAP r. 30

ItrteTEssadoi DI,A COMERC]AL DE AIIMENTOS LTDA
Etrdêrcço: Sitio Varz€a dê Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iguâtu , Ceará
CEP:63.500-970
Forc: (85) 81574845

DAI'OS DO LOCAL DE AMOSTRAGEM
Protocoto:161.2025 A]AP 1 30

Matrlz: Alimetrtos prccessâdos

Código dê aEostÍà de clicDto/ponto do arost?gGm; 11332.2024
Ponto Amostragêm: - -

MarEa: VITAIIV
Data fabrtcaçáo / ialtdâder 3011012024 - 28104t2025
Temperatura ADostra no rEceb 20,3pC
fipo de Á.úostÉ: ÔLEô DE soJA
Àíotâções Pêrtinentes: PESO DAAMÕSTRA 900,00ML

(FC) - dados fornêcidos p9,!q c1j94le

Técdco de ADostragêm: Cüente: -
Data AEostÍagêú: 05/1212024 - l0:00tc
Data Recebimetrto: 02/01/2025
Data de Emissão do Relatitriot 1010112025

LOtE: LPFl02B

RESULTADO u95%

DeteminaÇão da Acidez 0,15 g. ác.oléico/l00 g

Determinaçáo dê Upídêos 100,00 g/1009 ou %

Determinação de ProteíÀa Nâo detectado 9/1009 ou %

DeteminaÇão de Umidade 0,09 g/1009 ou %

DATOS D{TRA§ DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PAnÂMF'TRo LO 
' 

VAJOR LIDO MÉToDo DATA
rNÍcro

0,15
Frcitag LaboÉtódos, Maaua] de Métodos
Bmmatologia,2o23. Câp.19, seção 19.5, 0910112025

método 19.5.1
09t01t2023

Determinaçáo de Lipídeos i00,00
FÉitag LúoÉhírios, Matrual de Métodos
Bmmatologia,2o23, Cap.19, seção 19.5,

método 19.5.8
0710112025 0710112025

Deteminação de Proteína
Náo

detectado

Freitag LúoÉtórios, Manual dê Métodos
BmDatologiazo23. Cap.19, seção 19.1, 07 l0ln025

método 19.1.5
10t0U2025

F.eitâg Lalomtórios, Manual dê Métodos
Bromatologia,2oz3. Cap.19, sêçâo 19.5, 0810112025

úétodo 19.5.3
09t01t2025

Os resultados se aplicam à amostla conforme rccobiala.

lúrt or, §rtlly-§ard.{l&ô.d§h.tb tuúktr,Jot1 d w.-*l liárô., Et* ra
,td.02. LQ" Ltí,lt d. Qtáagfrúco,
,laó 0t, ol n,,uilrdo, ,Í!rrr,r{ ,trtriüanlnL a trrorlã arrliaaú. pPn",Itr-l

oú A- Mtu É.bÀl/6ôtno alb.d?F!lrdIffitaBr§.rG.F..&63óa.lo.ai4.b. 
"&hon 

a,nú4*.r.4tuq,@.$r.!* Pelü',zrrr.rnIü.
FPR-Íb tZ' C*& àrtí.d... F?kab,oaPt ro t. A,ú*qrú. *f' d*e qE í * tú,IE

,lott 05. a. dúá.b. u6Í,,.rô..d. a..e.no @$ aon . ntda!t!. a t bn donaL D@nh..rttr.,
ivorr 04. aÉ. a.rriório ,r Er-lo a yalt a di lanúb unt d.3 r..árt rr. . lur rüíür{.rrraó Ftb or veina<b no al.. <lt F.@ .. l^..ãtd,

54. r€v 03 Pao. U2

,IoLt,^ tu,rl,//,'lo.h dt .lo dpod. *nyúúdo cottúko. ',ddrúI,Íí, 
úr.Co

t*t 0r. W saal', pdço.,r,'r!étã
orâ Í0, ,aJ in oâÉ9ôé d.e..,. rq,§,Éltad,spdo diàrê.aôrr*lo.rbn .Llo.a!rtM.

Dr. Guilherme Freitag

âilÀ tl!&,r S&íÁ-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirêtor Técnico
cRr/sc 6672

assjnatua airgiial

GestoÊ de Pmcessos
cRo/sc 13303449
assinatura digltal

PÀxÁMETRo

FAIXA DE
TRABAIHO

DATA
FINAIIzAÇÀO

Deterúidaçáo da Acidêz

Detemrinaçáo de Umidade 0,09
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RELATORIO DE ENSAIO A 16t,2025 AIAP I 30

RelatóÉo de EDsaio rcúsado o llbeÍado por: MaDoela Paola Agostitri Quaiato/AuxüaÍ admiÀistrativo- Supervisão

Código Ordêm Sorviço: A 161.2025
Chave do autentlcaçãor 958"5Y8Y-V6B

Vedfique a âuteúticidâdê deste documeDto no segiuilúe endereço: hfms://www.fteitao.com.b.

Collslúte nossas ce*ificações e escopo acreditado Êo site: $.ww.freitag.com.br

,ÉA 0t- §rrí,v'srar.r.d lí.dtod. tulr. É,mij,ú.r, dw.nütut *,agÉ. a
No,, A- La - UrnÍa d. dt oÜnúí,ó,
,{o! 0a o. ,rrúri'cpr nrrrrhr. r.rrihm..ú a.,Írrr, !l,.n d. FPR-Tb.154, r€v 03 Pâq.22
IUrúâ rra, Fr...d,aô. d. ÁrÉ.aG qútú P*Íb OB Arr€rA,a y'§rr.5 G tLstt G §órad[lçd.bg ?R-tt on A,@n4us tL N,DsÉ.3[!+ rerô 0r, ÁrE 116 À4bia.da

FPÉrt ,2, âôh rL â.*ú.ft ., FPP-Í' tna Pbo.a ,ãd,4@ ê ,BIÉ,íÁr.-{.n !rr.r3. br*
Ed,tA5. A. nalÂ:to. ,r6l1,rro...aro d..êorC..r.r N!íâ.. n doít t . /I|,bra.C...U ú@nhad.,..,
lotr or. E h R.i.róJio dr anao a fluo an aonarü ün da.,aaln lríra a a$ au,'nl?rfr,rü coco a.tr,atít.'ti. ttoâ..n f,íng .[,r{. .L

tlott oa- &. tfrüío * .lládo .ó Nó. ar twdtt Uo pot tnbtu t -Í, n$nu,', ,tLt 4L
tlútt09, FQ savto*otió a*w*
rtoà 10- Ás n@6.r. *.á44.8üàrrôr&.Jr..ttaÀr-16.tffi ,é*rl!tê,e

âiur r,Uloq, {'q,'!Â-'l

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cff/sc 6672

assinatuB digitôl

Gestorâ de Pmcessos
CRQ/SC 13303449
assinâturâ digital
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nEutóruo DE ENsAto A 160.2025 AIAP I 29

IâteTêssado: DTA COMERCIAL DE AITMENTOS LTDA
Erdercco: Sitio Varzea dê Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

DATOS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
Pmtocolo:160.2025 A]AP 1 29 Tócnico de Amostragem: Clie.nta-

Matrizi Alimentos processados

Cóallgo de âmostra de cllGnto/poúto de amoshagêEr 11331.2024
MarEa: ITIALIV
Data fabricaçáo /'r,"àltdadêt 3011012024 - 2A/0412025
Tomperatura A.Eostra no rcceb 20,30C
Ttpo de AúoslÍc ÓLEO DE SOJA
Anotaçõcs PeÍtinotrto§: PESO DAAMOSTXÁ 900,00ML
Plâno do AmostrôgeEt 

^ 
160n025

(FC) - dados fomecidos pelo cliente

Dâtâ Amostràgêm: 05/1212024 - 10:00"
Data Receblmetrto: 02/01/2025
Data de Emissão do Rêlatório: 06/01/2025

Inte: LPF1028

RESULTADO u95%

Escheichia coli <1,0x101UFc/g

Salmonella spp, Ausência 25 g

Estafllococos coa$rlase positiva <1,0x101uFc/g

DA'OS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PÀRÁMETRO LQ IJ VAIOR LIDO FAIXA DE
TRÁ3ALHO MÉToDo I'ATA

INÍcIo
DATA

FINALIzAÇÃO

Escheichia coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Freitag laboratódos,
MaDual de métodos microbiológicos 2023

Cap.2
0310112025 04t01t2025

Salmonella spp Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag LaboÉtórios,

MaDuaI de oétodos Eicmbiológicos 2023
CaP.4

03t0u2025 06t01t2025

EstaôIococos coagulase
positiva 1,0x10' <1,0x10'

ISO/FDIS 6888-1:2021 / Frêitag
Lúoraiírios, Manual de mótodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03/012025 05t01t202s

Os Íesultados se êplicam à aúostra conforme recebida,

RelakíÍio de Eúsaio Ísvisado e liberado poÍ Manoela PEola Agostitri Quaiato/Auxiüar admhisbativo- Supêrvjsáo
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ftol! ott, âÉô nar.tôío ír ãraalo a vc,lkb 6n ún rú udt dra êhrür,ra a alr aüÍrn(&üad. N.h ..r,t úlâdaíoúiI rh fnlf§ m,ntrr.l,

twt00. tutdúlo d. .,r..h ú pon ú np,odudtlo porÍn,Úto. ü, n ,nuú. $raír'l4
,tolr09. FQ ssr.{' oto,,.à *mq*.
únu r0- a. e,,,tjõB.b epsbe*,!.fa&rr.ra.,r.*Ésro.r,.brrffi Icrr]à..do

âiU t^t*lrt *t râ-'1

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técoico
cRr/sc 6672

assinatura digital

GestoE de Púcêssos
CRQ/SC 13303449
assinaturâ drgital

Cldade: Igtatu , Ceará
CEP:63.s00-970
Fone: (85) 81574845

PANÁMETRO
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RELATORIO DÊ ENSAIO A 160.2025 AIAP I 29

Código Ordem Sorüçor A_160.2025
Chavê de autetrticaçào: 958"5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste documênto Ào seguinte endereço: httos://www.frêitag.com.br

Consulte nossas certificaçôes e escopo acreditado no site: vrww,freitag,com,br
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âir' u*rn *'{,"Á-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DirêtorTéc4ico
cRr/sc 6672

assinâtura drgltal

Gestorâ de Procêssos
CRQ/SC 13303449
â$instura digital

Dr. Guilherme Freitag
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neurómo DE ENsAto A 139.2025 AIAP 1 14

InteÍessadol DLA COMERCIAL DE AI,IMENTOS LTDA
EÀderEço: Sitio Vfizêâ de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iquatu , Ceará
CEP:63.500-970
Fotre: (85)8157-4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRÁGEM
Protocolo:139.2025 AIAP 1 14

Matrü: Alimentos processados

Código de aoostrà de cllcnte/ponto de amoslÍage^.11294.2024
Ponto A.Eostragem: - -
MâÍrâ: CÁETE
Datâ fabrtcaçáo / valtdade,.0411112024 - 0010010000
Temperatura Àmostra tro receb 20,3oC
Ttpo de Amostra: AÇUCAR CRISTAI
A.trotâÇôes PeÍthetrtes: PESO DAAMOSIRA: 1,00 KG
Plano de Amostragemr A 1392025
(FC) - dados forDêcidos pelo cüente

TécDico dê Amostragem: Clienter -

Data AmostÍageÉ: 0511212024 - l0:00Fc
Data Recebibetrto: 02101/2025
Datà dF Fmissão do Relàtórto:09/01/2025

l-otzt 2202411141 101

PARÁMETRo U957o

Determinação de Lipídeos 0,07 g/100g ou %

Determinação de Proteína 0,0 g/100g ou %

0,02 gl700g oltah

Determinação do pH 5,96 pH a 20eC

DAIOS EXTRÁS I}A QUAIIDADE DO ENSAIO

PARÂMETRO LQ LD VAI.OR LIDO FÁ.üA DE
TRÂBALITO

DATA
FTNA zAÇÃo

Dêterminação de Lipídeos 0,07
Frcitâg Laboratórios, Manual de Métodos
Bromatologia,2o23. Cap.19, seção 19.5, 0710112025

método 19.5.8
07 t01/2025

Determinação de Proteína
Freitag Lúoratórios, Manüal de Métodos
Bromatologia,2o2 3, Cap.19, seção 19.1,

método 19.1.5
0910112025 09101120250,0

0.02
FÉitag Lalorahírios, Ma[ual de Métodos
BromatologÍa2023. Cap.19, s6ção 19.5,

método 19.5.3
08t01t2025 08t0112025

Determinação do pH 0 0 5,96
Frcitag láboratódos, Manuôl de Métodos
Bmmatologia"2 02 3. Cap.18, seção 18.5,

método 18.5.21ltSO 11289:1993
07t01t2025 0alollzozs

os aêsultados se aplicam à amostla confolme recebida,

IEA 0r, Sftt/v- §aa.Êrd aí.d,o.b h.lt* Ê1ú,/,ldot oltuú.rútu'Êr. E& ra"
,tot tz LO . LlnX, d. @.,ú6f,é,,
r{oú, 03, Ot r!r!iad,.,r&.rd{ rrnrrr.âr.rtr I rrroí,, ,r.rírrdr. FPR-Tb-154, rcv 03 Paq.l/2
Noú01- ffiia,É.rcAio.ú.a*r@ft,'nRtÉsrtuitrúr!y'§.br.riir*üE tut.tqj,,,E,Ptufbo?ra.,Ú!,.t .Lrrrrúb..At !+PÊlDor2arEr.rs/Únàa.daÉ
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llot 05. o, Dalodo. uíltr6a, .rllo íL.@ííh @rD ,otuu n cotLu.l,,t n .lond, Q@ri.ddt1
irld oat. EÉr haralórro dr âf *lo a ic/lkÍ, an ,oÍrr,r,D u,r. d.....i,rtbrt! . su, adtarüa6d. P.d. ,!r!.rlxan a,o gr, rh Ftarüt,,.lfil',n l
,t 07. tfs S.M.tq,ytdt,,,rltdr .|f ô.r..dr.,| rrÉ b,cltt dt*&,lÍ&, 

',utdptl<,dr 
rorrrn m.dr c.lnraíoE l< Ur ud nír,, ü @nftaç ú ,4túttÍÚd,íi$b e5 *,

,tlol 18, êÉ. nLltrio da aí!.lo ú 90d. -r twlD4r2lro Por ht tlío . ,&t núh,!tâ, .,Lt í{o
,aoL 09. (Ét sdat., pr.'^â srdústb.
n àt§. Ási,r!,'naçõEdàô6tú@,!.&.d-r.b.rrâiC..txrGlffisI.,tn'g,e
toà11. A..t@Lacé.t .t4 ôoâtozr&..rro,qr.,i.r , êÉrdE. hlh.. da l@. são dc Gütut lilb,n,dwtqia!@va q*c.b e.liqbouétt o ittÉ.tl.dot.mdsrr criib r.r,r. ot

Dr. Guilherme Freitag

âiu r.t*lru ü'qrÀ-'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

cRr'/sc 6672
assEatura drgitãl

Gestora de Púcêssos
CRQ/SC 13303449
assinatulâ digital

RESULTADO

Determinaçáo de Umidãde

MÉToDo DATA
INicIo

Deteminaçáo de Uúidade

I
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Relatórto de EÀsôio rcvisado o llbcrado poÍ Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar adúidisk.ativo- Supervisão

Código Ordom Sorúço: A_139.2025
Chavê de autenttcação: 95E-5Y8Y-V68

Vêrifique a autenticidade dêste documetrto no seguhte endereço: htms://www.freitâo-com.br

Consulte nossas certjicações e escopo acreditado tro site: wwufteitag,coE.br
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Dr. Guilherme Freitag

â& f.t*lrr. {&rÀ-'r

Diretor Técnico
cRr/sc 6672

âssinatüa digital

Eng. Química Délis Wolter Hansen
Gêstola de Pmcêssos

CRQ/SC 13303449
assinatura digitâl
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nrurôRro DE ENsAto A 138.2025 A|AP 1 13

Cldade: Ignratu , Ceará
CEP:63.500-970
Fonê: (85) 8157-4845

DÁIOS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
Prctocolo:138.2025 AIAP 1 13 fécnico de lmosiragem: Cliente-

Matriz: Alimentos processados

Marca: CAXTE l.Ãt€; 2202411141 101
Datâ fabdcação / Eltdadet 0411112024 . 0010010000
Tompêratüra ADostÍa Do rêcêb 20,30C
Tlpo de AmostÍar AÇUCAR CRISTAL
A.notâções Pertinênte: PESO DA ÁMOSTRÁ: 1,00 KG
PlâDo dG ADostIageEt A_13A12025
1À Iagi8laçâo: IN ú0 161, de 10 deju.lho dê 2022 - 16. Açúcôres, AdoçaÍltês ê Similarês - a
(FC) " dados fomecidos pelo cliêEte

Data Ámostragen : 0511212024 - 10,00*
Data f,êcebtmento: 02101/2025
Data de Emissáo do Relatório: 08/01/2025

PARÂMETRo R.ESULTADO u9s%

Bolores e levedums < 1,0x10, UFC/g

DAIOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PA.RAMETRO FA.D(A DE
TRÀBALIIO MEIODO DATÀ

rNicro
DATA

FrNA zÀÇÃo

Bolores e leveduras 1,0x10r <1,0x101
ISO 21527-1: 2008 / FÉitag Lúoratórios,
Manuôl de métodos oiclobiológicos 2023

cap.7
03t0112025 0810u2025

Os resultados se apücam à amostra confolme recebida.

Declaração de Conformidadê:

0 Frcitag Lúoratódos possú como regra de decisâo trão coDsiderar a(s) hcerteza(s) de medição do(s) ensaio(s) m elúoÉção da Declaração de Conformidade.
De acordo coú a(s) legislaçáo(ôes) IN ne 161, de 10 de julho de 2022 - 16. Açúcares, Adoçantes e Similares - a, fica colstatado que o(s) parârDetro(s) analisâdo(s),
Eeste rclatódo, atendem aos üdites estúêlecidos pelâ(s) legislaçáo(ões) citâda(s).

nehtório dê Ensôio Í€visado e lüemdo por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar admiÀistrativo- Süpervisão

Código OÍdêÉ Scrvtçor A_138.2025
Chave de autetrticaçáo: I5E-5YBY-V68

Verifique a auteüticidadê dêstê documetrto no seguinte endêreço: h|EsjthMüü,jEgiiag.laE bI

Consulte dossâs ceftrEcações e escopo acrcditado rc site: www.ftoitag.com.br
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@ 03. O. Érlr,,d{. rr!nn a r.rní.r.r,tr I *nô& rílrrt d.. F?R-Tb.154, rev 03 Paq.1/1

,&E Oi. Frã.&r-a....Árd!!gs orü.6 PÊrt @ Ár.*{qry'§ab. . À..4,6 §ú6!a./t hdalol, fr-tbür? &r@n4@ .L NlrÉrE.5trnó* PÊlD 072 rrí..t{.át Àrtàartlt,
FP*rrr,,e',.À.,.M<,.t, FP,+fbüPta,o.r. tu e.,,.,r. aFl! dáD..hú ir-y'!.b lrr!é

t{or. oó, &ê a.ratar,o á. E río a lcI& co, .orr.rb un dar aaaÁLü/r.a . .u..uôr,rbü.rí. ,,0d' ..r úrlrc.ca m tl,.t F,tll,e M ,!f,n l.

{d. 0A. 4 dúito d. qáb ú Pd. {, I|,{!Érndo ,o. n ,ío . tn n nhu][n t$íréo.
lbl, 09, IPB 6airop'.triÀ4..!ed.À
x.íâto. I5;lÉie9ôs.lreo.tdtaBE ed.hrpáodi*d..rô.b&rtoÉid.sp.ltM.

ÊIin uUUt ührâ-'r

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DifttorTécdco
cRr/sc 6672

âssinatüa digital

GestoÍâ dê Procêssos
CRQ/SC 13303449
assinatura drgital

Itrteressado: DLA COMERCIAL DE ÁLIMENTOS LmA
EadêÍêço: Sitio Varzea de FoÊ" S/N
CT,IPJ: 24.334.945/0001-08

LEGISLAçÃo

<1,ox1o1uFc/g

LQ LD VALOR LIDO
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RELATORIO DE ENSAIO A L52,2025 AIFA I 7

Intercssado: DLA COMERCÍAL DE AIÍMENTOS LTDA
Endeleço: Sitio Varzea de Foú, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldadc: Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
Forc: (85) 8157"4845

DAI)OS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
Protocolo:152.2025 A1FA 1 7 Técnico de ÁDostragêm: Cliênte: -

Data Á.Eostrageü: 0511212024 - l0:00'c
Datâ Recebtmcnto: 0210U2025
Data de Emissão do Relatórto: 06/01/2025

Matrür Fadnhas

Código de aEosh! de clieúte/ponto dc amostrageE: 11315.2024
Porto AúlslÍâgêm: - -
MarEa: SAO BRAZ Lote: LS 18 B 07
Data fa.brlcação / valtdader 00/00/0000 - 15/032025
TemlremtuÍa Aúostra tro receb 20,30C
Tlpo de AmostÍâ: FAruNHA DE MILHO FLOCADA - FLOCÃO
Anotaçôes Pordnêntes: PESO DA AMÔSTRÂ 500,009
Plaão de ÁmostÍagerú:. A_15212025
1ê I-êgislaçáo: IN ns 161, de 1e de julho de 2022 - 19. Cereais, Farfuhas, Massas Alimentícias e Produtos de Panitcação - a
(FC) - dâdos forDecidos pelo cliente

PARÁMEIRo RESULTADO LEGISLAçÁo u95.Á

Escherichio coli <1,0x10'uFC/g < 1,0x10, UFC/g

Ausência 25 g Ausência

Estafilococos coâ$ ase pôsitivâ <1,0x10'uFC/g

DÀNOS EXTRÂS DA QUAI,ID{)E DO ENSAIO

PAI,ÀMETRo LQ LD VÁIOR LIDO FÂIXÀ DE
TRÂBALHO MÉToDo DATA

rNicro
DATÁ

FINALIzAÇÀo

Escheichio coli 1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Frcitag LúoÉtórios,
Manual de métodos microbiológicos 2023

Cap.2
03/01/2025 04t01t2025

Salínonello spp. Ausência
ISO 6579-l:2017 / Frêitâg Laboratóíos,

ManuêI de úétodos microbiológicos 2023
Cap.4

03t01t2025 06/01/2025

EslaÍilococos coagulâse
positiva

IS0/FDIS 6888-1,2021 / Freitag
Laboratórios, Maruãl de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03t0u2025 05/01/20251,0x101 <1,0x101

os resultados se aplicam à amosüa conforme rêcebiala.

DêcLEçáo dê CoúoÍ6tiâdêl
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rPÉlD ,29 Cr.LÊ.b â,raó!§.., arR- ! ata ab!..a Ár!.6t!!E . aBID EldÉúr,s rtr y'..dC. tm
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llb.. ,a erôr a.ralárlo c. &r..to a tü.lo âi .ott ,tb u,,,rc,',.e {ltí....u. *bltllcfr..b aodr... rrritclc. no..,i..a rnit., lnLfiá.

,ht @. êtl' ln]h$no.t .Í..1o d F,h {t t F.út]Iuo aortutblo t.an n n,Í,n,,.ltúr,c..
âalrÉ 09. lPE, §d!,loirori,b d§,{EíÊ
Xoir r0- Âs i,lb.rãsó6.h.6o*.r@..!tu sp.Ir c6.r'Lsão igdô5ftrr{.ffosr.- 

''.-4
6.u,lado. @indo'

âiU r-Ufrr, llq,,rÀ-'l

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DiretorTécnico
cnF/sc 6672

âssinatua digital

Gestorâ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinâtura dlgltal

Sdlfionella spp.

<1,0x101
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RelatóÍio de Etrsaio rG!'Isado s libeÍado por MaDoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar adminisbativo- Supoffisão

CóÍltgo Ordem Serviçot 
^_152.2025Chave de auteÍücáçáo: 95E-5Y8Y-V68

Vêdfique a âutenticidêdê dêstê documento no seguhte endereço: httús://w.ü,w.beitag.com.br

Consulte rcssas certificações e escopo acreditado úo site: lvr,'w.fieitag.com.br

N.t tl. SSgr - Sú.d *aN. h.á. ffi, rt wG.ral 149.ôe!.t,E lbaozt
,bú 0z Lo - Lltntl, (h Qu,,ltltr,Ú,r,
,lo, 03. O. t 3Íbdd ülf.r.ÍÍ-..,rd.lâÍi.í!.4 srodír.i.ír.dr. FPR-Tb-154, rev 03 Paq.2/2
\o!.A- ffi*Àtdo,,,.ot,t dttu PB-fboG,^,ao.n4rí y'ad...MrG§ó&b.aâaet, PÉfbt, Á.rgÚroa,rí.ú,n'/ú. ts.rô.,PE DrtlÁnÉúic&táirtÉÍ1

FPB-7D târc..ab.Lâ86.L., FP&lb @a Ptao & tun!',4@. P*lbd,e,,r4ú eLlú,w

lúL a6, E& ai,útio aa E t do a talüd @1, sd c urra rar.!!hrt,tt..ü. ,lát sddad. ?ú, a, fiina,íb fio 4b ú f,rit., m iarLiral.

,bi&. E*. í.móno d..,,r.lo ó @tt ... t t oà./rbo pothúrD.,.r,r,l,ll|ir,tr .À,írrCo
tlbir at lP§ §ái9.Fwrô dr..üÍrn
lioúârt arli&.nr..â,c.r.m'.àstsÉÀ.d.rp.b.ü.riiã.d.dosftnêcíao.t,t|l'ôlB

Dr. Guilherme Freitag

âin Ullln S{,,rÀ,"1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

cRt/sc 6672
assinâtu.Â digital

GostoÉ dê Processos
CRQ/SC 13303449
assinaturâ digital
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nruróRro DE ENSAto A 153.2025 AIFA 1 I Rev L

Este RelaÚfio a[u]a ê substitui o rêlatódo A 153.2025 AIFA 1 I

Intorcssado: DLA COMERCIÁL DE AIIMENToS LmA
EtrdeÍeço: Sitio Varzea dê Foaa, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Igxatu , Cêará
CEP:63.500-970
Forc: (85)81574845

DADOS DO LOCAI, DE AMOSTRAGEM
Protocolo:153.2025 ÁlFA 1 8

Matúz: Farinhas

Técnlco de Ásostr:Àgem: Clierte: -

Datâ ADostragem: 0511212024 - 10:00"
Data Receblmênto: 02101/2025
Data de Emlssão do Rêlatório: 09/01/2025

Iote: LS 18 B 07

Código de aDostÍa ds cllêntG/ponto de ôúostragem: 11316.2024
Ponto AmrstÍôgêm: - -
Marsa: SAO BBAZ
Data fúdcação / laüdade: 00/00/0000 - 1 5/03/2025
Temperatura AmoÉtra no rEcêb 20,30C
fipo dê AEosha: FAÂINHA DE MILHO PLOCADA - FLOCÃO
Aíotâçôes Pe.tiúentesr PESO AMOSTRÀ 500,00G
Plalo de AEostragemt A 15312025
(FC) - dados fomecidos pelo clietrte

PARAMETRO RESULTADO u95%

Determinaçâo de Umidade 23,60 g/100g ou %

5,73 -

GorduÉs Totais 0,82 g/100 g

Proteíia Bruta

DADOS EXTRÀS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PÁxÂMETRo LQ LD VAIOR LIDO rAIXA DE
TRÁ3ALHO MÉToDo DATA

FrNArrzÀçÃo

Deterrdnação de Umidade 23,60
Frêitag Lalorahírios, Manual de Métodos
Broúatotogia,2o23. Cap.19, seçáo 19.5, 08101n025

método 19.5.3
08t0y2025

Determinação do pH 5,73 a
Freitag Laboraiórios, Manual de Métodos

Bromatologia 2021. Cap. 1 seÇâo 1.7
0710112025 0aotn025

Gorduras Totais 0,82
Freitag Lúoratórios, Madual dê Métodos

Búmatologia 2021. Cap. 11 seçáo 11.1.3.6

Proteína Bruta O,BB ISO 20483r2013 0710112025 0910112025

Nol, 01, SA,N - 98.& a.lrr.,. iàré. Éditu t dM..-.<t,re*, Ê.táo 2t
,1d.02. L9 - Ltu.h q@üAag,..
itsa- 13. or,!rurrr&, d,rrn{. r.lrilnncntc a:rmroe rndisÚ. FPR-Tb-154, rcv03 Paq.1/2
,& Oa- âDc.durc,lo! d.^-..rraú Ér&.ã P,|.,D O6t,Ãrct{E r'§úr.r é Ft i*@$d,b3'!Íarir.., PF-lb alÁno*-* tL ÀlwÚ.. §.rôa BtD t, ÁrÉ.rryú rrrü,edi+

FPP.-fb lA .$cÉ * @§tf, !, FPia-r!datbE.aÁE fEÀr ê P*lb rd ,,,!,t{Íi rEy'ú tu
t,Dü at @ dúoi,o. uãil:,do, a* t a @da í,fr, no',!, n .lor.!. . lDúõ.AôRa/, í..snt &rt.
,&r. ta. â6 ad.ÍÚrro d. &r.ia ó rcÀu. efi !óáraíta !,ra A&r.tln ..,u. átu,,l/,ti/,,tb Na u,vailú ao alú ü F,tiLt ú ,n.,rrl.

rbrr ,& &!. 
'r,ltarr 

d. .r..b ú pú út rytúudno p. tt 6F . *n n rr,rÍ,, .td.éo.
,bn 0r- Pqêal:,@ prqrdà.rt,a@a
ttoà ra. Á. k,.tr.e64ít. ffi*a*,Ee.dcr.ro.rià,L54..t.r..1b,!,..id,.r.ioM
do?n,,t. À. dêtdaçf.s.b ê@ffi..áo.uJÇtt ...1.!*Dit ,,lhÉ.L t ,.Drá.trd S,o.L..|áb, brlomrdbldit!1r.dÉ, oÍrd...b@êd.nbou ótaÉõntc.lá<lo, Ndú qhlê.,iebú

Dr. Guilherme Freitag

âilÀ l-l!ü!n ü,-rÁ,rl
Eng, Química Délis Wolter Hansen

GestoÉ dê Processos
CRQ/SC 13303449
assinâtum digital

DeterErinaÇáo do pH

8,53 %

DATA
rNicro

0710112025 0'710112025

8,53

os rêsultados se apücam à amostra corforme recebida,

Dkeror Técnico
CRF/SC 6672

asshatura airgrtal
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Rolatório de Etr§aio Íê!'isado a libêrado pon Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supêlvisáo
Código OrdeIn SêMço: A_153.2025
Chave de autetrticação: 958-5YBY-V68

Verifique a autenticidade deste documento no seguinte êodereço: https://v,1^,w_hêitag.com.br

CoÀsülte lossas certiflcações e escopo acreditado IIo sitê: wú'r r.freitag.com.br

anrâ or, Sfff-s*raíflaüoô.,.lb Aarrrrn ., dw.td 1r.l w. Edi$o 2t
,ií,.9z LA-U,,ü .,. àt a§ndo.
l& 03, or ,!.orEdoa lílrrt|Ha raalríúF,.tlb a .íôaua enalr,,íh. FPR-Tb"1
i,d, 4,, F Dêditrsú3 d.,Â-d.aG d,6.N ae-.Íbop rt@at,ô y'sór.. êRLa@ $a,bíL.t6!r.3 ?F-fbav knçotsse ú ÀnÍÚ.' r §..ôa PEL,ô t,. Áao.tipll

FPi-tl 1F Cg ttc Ca*., FPR-fb@a P,.D b t,Ft46. PF}!oí/lr.t a5aaúy'!. .ee
Xora 0t O. natodo. uildo, .§o .t .axto í!{/tt notuo a.doaÀ. . lht tírdotlrL t 

',,thrrit''.iróf. 0a. A.!r B.ôrrro d. fn-io ó Éldo án, ,á,nááL !nr, .b. ...tD.tuÍa. . u ân ,dC.rnÍ' @ô úrldllâ.b ti ,lb ü Fdh, ,x d.m.l.

54. rcv 03 Pao.2/2

,,.l,o8, Ab d.$no ú.ô..h ó qon ,..I|gú!,Jaopí{iaE,oe ,,nn ahuna d',',ío,
,14ar. ft, aqalç'ptdlb di,ú,r.
trora,0" Áii"aon çó6d.ü.rtü,Grler.rocídÉsárúdos!bnr..irlr.a.bltr..,e

Dr. Guilherme Freitag

âiu ut*lrr, {'qrÁ-'l
Eng. Química Déiis Wolter Hansen

Dirctor Tócnico
CPJ/SC 6672

assitrâtura digital

Gêstora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinahrra digitâl
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RE DE ENSAIO A 122307,2024 AIAP 1 7

IútêTecTado: DLA COMERCIAL DE ALIMENTOS LTDA
Endereço: Sitio Varzea de FoIa, S/N
CNPJr 24.334.945/0001{8

Cidâde: Iguatu , CeaÍá
CEP:63.500-970
Fonê: (85) 8157"4845

DADOS DO LOCAI DE AMOSTRÂG EM
PÍotocolo: 122307 .2024 ltAP | 7 Técnico de Amostragem: Cliente: -

Data Amoshagem: 13 11212024 - 15,00"
Data Rêcêbldetrto: 26/1 2/2024
Data de Emissão do Re,.tôIlot 3111212024

Lote:21608245

Mâülz: A]imentos processados

Código de amostIa do cüênte/poÍto dc amortragolr: 11303.2024
Manra: UNúO
Data fúricação / !'alidadet 0010010000 - D7 10212026
TemDeÍâtura Amostra Do rEceh 16,74C
fipo do Amostra: CAFÉ ToRRADo E MoÍDo TRADICIoNAT
Plano dê AmostÍagêút A-122307 D024
(FC) " dados fomecidos pêIo cliênte

PARAMETRO RESULTADO u95%

Escherichia coli

Salmonello spp. Ausência 25 g

DADOS trXTRÂS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PÀRÂMETRo Lq LD VALOR LIDO FA.UA DE
TRÂBATHO METODO DÀTA

INÍcIo
DATA

nNAIIzaÇÃo

Escheichia coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Freitag Lúoratfuios,
Manuâl do métodos miGobiológicos 2023

Cap.2
261t212024 2911212024

Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Frcitâg Lúorâúrios,

Manual de métodos micmbiológicos 2023
Cap.4

26L2/2024 31t12t2024

Os resultados sê âplicsm à âmostm conJormê recebiala.

nehtório de EÀsaio rcvisado ê übsrado por: Manoola Paola Agostini Quaiato/Auxiliar admioistrativo- Supêrvjsão

0ódigo Ordoú SoÍviçot A_122307.2024
Chavê dê auteúücação: BsI,EEUX-K2 5

Vedfique a autelticidade deste documento tro seguinte endereço: httpsr//www.fieitag.com.br

Consulte nossas certiflcâções e escopo acreditado oo site: www.fteitag.com.br

oí*ü.frd trà!!!í*l §ítt ra

Dr. Guilherme Freitag

FPR-Tb.1 rcv 03 Paq.1/l

.b .,,tunf,ü.olE,ú,'úrÍtutb ts a,

ellitt.r*.ãarrc oa

âíli,l r^Ufn &tuíà-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

(É)

Gêstom ds Prccêsso§
CRQ/SC 13303449
assinatura digital

<1,0x10'uFc/g

Solmonella spp.

Dirêtn. Técnico
CRF/SC 6672

assitratura digital
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RELATORIO DE ENSAIO A L22308.2024 AIAP 1 8

InteTEssado: DIÁ COMERCIAL DE AIIMENTOS LTDA
Endêreço: Sitio Vanea de Forâ, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-0B

Cidadê: Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
FoÍrê: (85)8157-4845

DAI}OS DO LOCAI, DE AMOSTRÂGEM
Protocolo:122308.2024 AlÀP 1 8

Matrü: Alimertos processados

Código de aúosha de cllente/po[to aL amostrâgêm: 11304.2024
Ponto Amos,trageE: - -

MaÍta| UNIAO
DatÂ fabricação / yàüdadet 0010010000 - 0710212026
ToúpeÍatuÍâ Aoostra tro Íeceb 16,7qC
Tipo de AmosrÍa: cAFÉ TORRADO E MOÍDO TRADICIoNAI
Plaúo do Amostragêm: A 12230812024

Téc!üco dê Aúostragem: Clieíte: -

Data ADostBgêm: 1311212024 - 15fi0'"
Data Recebi.mcEto: 26/1 2/2024
Datà dê Ehissào do Relatórlo: 03/01/2025

Lotê: 2 1608245

{FC) - dados fornecidos pelo cliente

PATAMETRO RESULTAJ}O u95%

Determinaçáo de Lipídeos 3,82 g/100q ou %

DeteúrinaÇão dê Proteína 2,04 g/100g ou 7o

Detemrinaçâo de Umidade

Determinaçáo do pH 5,94 pH a 20eC

DADOS EXTRAS DA QUAIIDADE DO ENSAIO

PA&iMETRo LQ LI} VALOR LIDO rAI)üt r]E
TRASAIHO ME-TODO

DÂTÁ
rNÍcro

DATA
FrNAIIzÀÇÁo

Dêterrninação de Lipídeos
Freitag LúoraÚúos, Manual de Métodos
Bromatologiâ" 202 3. Cap.19, seção 19.5,

método 19.5.8
o3to1t2025 03/o1t20253,82

Detêúninaçáo de Proteína 2,04
Frcitag Lúolatórios, Manual de Métodos
Bromatologia,2o23, Cap.l9, §eção 19.1,

método 19.1.5
30t12t2024 03t01t2025

Deteminaçâo de Umidade 3,19
Freitag Lúontórios, Malual de Métodos
Bromatologia,2023. Cap.19, seçâo 19.5,

mótodo 19.5.3
o3lou2025 0310112025

DeterminaÇáo do pH 0 0 5,94
Freitag Laboratódos, Manuâl de Métodos
Bromatologia,2023. Cap.1B, seçáo 18.5,

mérodo 18.s.21[so 1128s,1993

Os resultados se apücam à amostra conforme recebida.

lloú at. sIrry-§rr.t dX.droôtulrr.E r/drr.lbóh*.ni/'*ffi,Aaç,o 2r.
Notr tz La - Uíitt d. At,fi'$tuota.
r{fi.03, O! €&lúrd..,rúdr,- n n ârÍi.rl a rfiirrlr.n lirrd. FPR-Tb-154, r€v03 Paq.U2
Noú A- @* ,'nô.rrra@ ota.DaÉ,úOar/ú@taE r's.b.. F..&rB W.,at{*§'PR-lbon ÃtMr4.la rLrtu.3i..!+ P&rD ot Ârutre atÔi.td+

FFF r' rzt c{r.irê qE ô* ê. FPê-,D rB ?ho d. Âe.t ia! ê P&lD dloort{x lry'ae i;a
,loú os. aà âatuaroa,,ü§.rtlÉ. $üo.L raúo afi .onrx nadortr a ffi,rr.d.rth ,tfrtâ.clC..,
,rol, oa, &t. a.i.lório da ffi a vllkb @n o$.fib tn rt...rrttlríta! t.r, asLrÍicf.d. Pú...tt.,l tÉ<b noúra ía f,ríllg ,ll,tirí,.t

NoÍE08. ErÍrr,,íúnoíf,.t@.é Fod.,rtwrotudtto Pottt,Õno. a ,i,hu|í'l r,i,nío
Ioô.09. fB sdviço p,úlrló.rt .r.rá.rít
,lroitío- À5irlürr.gô.sdÊao5tÉtsrsrt [r..ara.í..[.,ê3iodad.5t rrêcib5rr&M-

Dr. Guilherme Freitag

âin u*ln ü'ft'!â-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRF/SC 6672

âsshatura digital

GestoÉ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digrtal

3,13 g/100g ou %

02101t2025 02t01/2025
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neuróRro DE ENsAto A 122308,2024 A|AP I 8

Relatóúo de Ensaio rê!'[sado o llbeÍado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxi]id administrativo- Supervisão

Códtgo Oidêm Servieot 
^ 

12230A.2024
Chave de aütenticaçáo: BsL-EEUX-K2s

Vedfique a autenticidadê deste docuúento no seguinte endercço: httos://www.freitag.com.br

Consulte Dossâs certificaÇões e escopo acrcditado tro site: rfi,1/ll.freitag.com,br

lLt 02. Lo-Llútt d. od6niln ráô,
rúr. 03. (r, ,!&rtdr. ,!ltrD- r.rili.llr.ntr a .nroút !rl,r!d.. FPR-Tb.154, rev 03 Pag.2/2
toú A. D,.,,d,ádtud' AtÉú4a dft,ri.Pt{tbtEt Adto,,ac r'sob.. F..ar6 §ólrb.ÁArll.r PR"Íb0V Aa.!Ú4@.L M. $Ú+ P&lDort /trutl$ À,,tôa.iL,

FPR-7D ,, c..ti..,. GEró.L., t&rD ooa Fle.Lr,r.*aÊ!r. rÊrt lE /rtdtít.lnrrib r',E:
t.o' 05. O. da@4 utiido. ..lb a. É]tb a6 not .. n,dms . ,rt ú.don L D@nh.&ü.
doL ú. É& tu,,úno.,. E!Lt a tallo col'| ro,n rtt !e ttú ,,|l!§'Jrd.. rü...l.,n0.l. ab rada l.t rritc..a,ro .il. c. Fnô.t,. ,rL6r.
,ú az. t§ r - M.,o.r.M,r!úrd..d tr-dr -l ür. &rd!.r. otrlüirt.cr. ,rúr&Ic.c. Nt un w.o útüg.,,,' K 9.n un lN ü @',l,['Ç ô ryú$,d,Íí'.ttb as í.
,u.oa. E b,tl,c,tto.h.a.rb ó ú ü [p.úttu P. kle,]D. tu, írúoíIr.tlbl,',o.
l!.l0r. PB *,r,iro rtrt íô gÉtút-ii
,toà rO atih,m**a.ú4F?r.,-Xt .L.P.,o..*l*-dú.ftdç.n c!.5llffi.
,ta'11. À. rtat t çê..h êozt mt N. s{o tÚ.b, . oÉiat L àlr.r t,iÉrprúi.taa Silo e aü,,,Itln,o.n úb/dta,út4 ddt..ô. e c,bíí.4 ótllo Ís...úbr.Drtt r.rd.ffi! Ú

â& r^Hr,t $t À,'r

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico
cRr'/sc 6672

assiiatura digital

Eng. Química Délis Wolter Hansen
cesto!ã d6 Processos

cRQ/SC 13303449
assinaturô digital
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neurônro DE ENSATo A L2232O,2O24 LaPL I 4

Interessado: DLA COMERCIAL DE ATMENIOS LTDA
EnderEço: Sitio Varzea de Fora, S/t{
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldade: Igruatu , Ceará
CEP:63.s00-970
Fone: (85)81574845

DAJ}OS DO LOCAI DE AMOSTRÁGEM
Protocoto:122320.2024 LaPL 1 4

Matrü: Pmdutos lácteos

Técnico de Aaostragêm: Cliente: -

Datâ AmostÍagêm: 1311212024 - 15:O0rc
Data Receblmento: 26/1212024
Datâ de Eúissão do Rêlatório: 03/01/2025

Código de aúo3tra de cliente/poúto de amostragefrt 17374.2024
PoDto ADostrEgeú: - -
Marra: BETANIA
TeEperatura AEostra Ío rEceb 16,70C
Ttpo de A.Eostra: CnEME DE LEITE LE\E UHT HOMOGENEIZA.DO
ÁDotâçõeÉ Portiíêrtes: SIF/DIPOA: 0244/248 SIF/DIPOA, 0026/591 VALIDIAE:2710512025
Platro dê ADostÍagem: A.122320 12024
(FC) " dados fomecidos pelo clieíte

PARÀMETRo RESULTAI}O u95%

Deteminação de Proteína 3.22 gll00g o1t o/ô

Deteminação de Umidade 76,41 g/100g ou %

DêtêrÍoiaação do LipídêosÀ,Íatéda
Gorda

8,60 g/100g ou %

Determinação do pH 6,85 pH a 20oC

DADOS Ef,TRÂS DA QUAIIDADE DO trNSAJO

LQ LD VALOR LIDO
FAIXA DE

TRÂBAIIIO MÉ'roDo DATÀ
rNicro

Determinaçáo de PÍlteínâ
Fi€itag Laboratórios, Manuâl de Métodos
Broaâtologia,2o23, Cap.19, seção 19.3, 3011212024

método 19.3.11
0310112025

76,4t
Frcitag Lúo!âtórios, Manual de Métodos
Brodatologia,2o23. Cap.19,seçâo 19.1, 03101D025

método 19.2.1
03t0112025

Dêterminação do
Lipídeos/À,tatéria Goda

8,60
Frcitag lôioratódos, Manuâl de Métodos
Bromatologia,2023. Cap.19, seção 19.2,

método 19.2.2
03/01/202s 0310112025

DêtêrminaÇão do pH 6,85 a

Freitag l,aboratórios, Matrual de Métodos
Bmmatologia, 2023. Cap.19, seção 19.2, 0210112025

método 19.2.17
02t01t2025

Os resultados se aplicam à amosha conforme recebida

,lor. Ol. StÍtW- tu t úa Wslsn E atllfldo,rrtw*an ltàs-kE Edttaórt
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rlrE 03. o! ürrlÀrdor ,!úrn..r ,rdrrlm.ãb â !,rft|lt.mít cr. FPR-Tb'1
thú u- F[ãttu t*.r. AÃdÉc orúrE Pêr! r.§ rrÉtl6 y'§obt c ft.arú lrótu -,44,.6'P,l,bdf"ttubac 'b 

l&16" t3!Eó+ Pê',ü dl"tú+,É
- mlDl2lc.*.ÊÊrÉió&.. Fra-rô0,ÉP,rprbÂsro.tãt t!.rP-l}ríÂt.ârriuÍy'l.ianm

54, rcv 03 Pagi.l/2

fl.0. rra. Êiúr i.a6rÀr í. &?,',o a rdlido coír loárrrr. u,r. dar drlr.ürrra c a€ ..,l.trrüúiíada & 9r vailllc,/. ao alia ü FÔih, m ,ai.rral.

l/ol. ar. @ 84?'í. Ptql,,o a,,úrdtÉ-
lvoi.ro- Âsn áiarçõ6.rc.-o.rÍ!.dn rúz/s ?daé,e á é*iffiido§r.ro ffi'

âíüln r^t*lrt {"rà-'1

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Di-retor Técnico
cRr/sc 6672

assinatuÉ digitôl

Gestorâ dê Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital

Lote: MN3107402FC

PARÂMETRO
DATA

FTNA zAçÃo

Detêminação de Uilidade
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nelaróruo DE ENsAto A 122320.2024 LaPL I 4

Relatóúo de Ensaio reúsado e liberado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar administrativo- Supervisâo

Código OÍdeE Serviço: A, 122320,2024
Chave de autênticação: B5L-EEUX-K25

Vedfique â autênticidade dêstê documento no seguinte endereÇoj httpsr/wrvw.frêitag.com.br

Conslrte nossas cerlificações e escopo acreditado no site: wwyv.frêitag.com.br

t rr. ar. san/rY-sÍrr.Lrl aí.dro.,s brír, Wtor$tuú.lw-ôrút &* 2t
Nú 6D. LQ . Ltíntt d. Alrnllddo,
t uoa.oa,E,:,/,dtrt í.t&tu D.6t ín nt l,l,rlpú, üt l,.d!. FPR-T!-154, r€v 03 Paq.2/2
Noí| 01. Ftútttutb AôaqtE qth.úfi-rhrt a,Nra6r§ar... Ã..trE &,d,helr.drl.., ?&fbfi a,r,E,'4@ tb Àútãôt. $5, aÊlrD 0rr IrE aE r,a.ird3

fPR-ID 
'Zt 

C.dr..b ârrii.ü. ., FPrnlb6 Pla h Ár,,g'4an G ,R7à rl. rlr..Qür âEr..dÔ rurE;
,lob 05. q dll,údú tÁlú6..1h t..a Eto @6 à.M n cloilL. tâLn,,,q'.| @rth.&..
tld. ú" Ee. r&,b @ tu a td,Ô ca|'.onati. {ar ó!...tú8. ir..ült,lr&U.Ó ú. *va lú tiónilc.,. ftfu N l,tr.r,.,
,@ o7- i,' t - l,EE,!.,,.tyt<tt,rútd. .-a ô.r-ô .ot gn inaü, drànt.d., iru,úrê.& po, ur h.ô rtn 9a..L,c Pat,ít .,!,l.L 6onaF 4 ?Éúlt taír.ttb l5 *.
,úoi. oa- A. r*narír.a rr..b úd. üI'DlDdur/dp,D.íúato..a,l]ftm.ü.r.rao,
Itúa 09, lt!E,saiçopdiôsàEma
Nat 10- A.i@.b aig,46.-lb..a.r.,o.{.ú.a..â.rô.ft.rr..id..r.5,'so.

âílÂ tlilhrt #'"rÀ-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRr'/sc 6672

âssinatura digital

Gestora d6 Processos
CRQ/SC 13303449
âssinâturà digital

Dr. Guilherme Freitag
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neutónto DE ENsAto A L223L9,2024 [aPL t 3

IntêÍ6sador DLA COMERCIAL DE ÂLIMENTOS LTDA
Endercçor Sitio Vatzea de FoIa, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidade: Iquatu , Ceaú
CEP:63.500-970
FoDe: (85) 81574845

DADOS DO LOCAI, DE AMOSTRÀGEM
Prctocolo:122319.2024 LaPL 1 3

Matdz: Produtos láctêos

Técnico de ADostragêm: Cliente: -

Datâ Amoetragem: 13/1212024 " l5:00Êc
Data Receblmento: 26/1 2/2024
Data dê Emlssáo do RelatóÍiot 0210112025

Lote: MN3107402FC

Códlgo de aEostrà de clictrte/ponto de amosEagcD: 11373.2024
Ponto Aúoslrageú: - -

Marca: BErÂNIA
Tempolôtrlla AmoBha tro rEceb 16,70C
Tipo do Aúostra: CREME DE LEITE LEVE Um HOMOGENETZADO
Anotaçõês Pertinêntesr SIF/DIPOA: 02,t4l248 SIF/DIPOA: 0026/591 VAIIDADE 2710512025
Plano dê AmostxageDt A_122319n024
(FC) - dados fomecidos pelo cliente

PAX,IMETRO R.ESULTADO u95%

Escheichia colí <1,0x101uFC/g

Salmonella spp Ausência 25 g

Bolores e leveduras <1,oxto' UFC/g

Estafilococos coa$ ase positiva <1,ox1o'uFC/g

DANOS ÉXTRÁS DÀ QUALIDADE DO ENSAIO

PAxÂMtrTRo LQ LD VÁIOR LIDO
FAIXA DE

TRÁBAI-HO
MÉToDo DÀTA

rNicro
DATA

FINÁLIzAçÃo

Escherichio coli 1,0x101 <1,0x101
lSO 16649-2:2001 / Freitag Lúorakirios,
MâiuâI de métodos microbiológicos 2023 2611212024

Cap.2

Salmonella spp. Ausência Ausência
ISO 6579-l:2017 / Freitag l,aborató os,

Ma[ual de úétodos micmbiológicos 2023
cap.4

26t12t2024 31t12t2024

Bolores e leveduras 1,0x101 <1,0x101
ISO 21527-1: 2008 / F.eitôg LaboÉtódos,
Manual de métodos microbiológicos 2023 2611212024

Cap.7
0210112025

Esta.filococos coa$ asê
positiva

ISO/FDIS 6888-1:2021 / Frcitag
Laboratórios, MaDual de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
2611212024 30J12t20241,0x101 <1,0x10:

tlol, 01. lflÍtí - a:ffi W. r*ítà E6th&.,i*tu arl Wffi, W. 2,
le02. Lê"LWt l!. Ovaúi'.éo.
i& oa, o. ,Úsrflróo, í.r§rni. orí,ú&r.lrÍ. a rrrrr, &.1h.ú, FPR-Tb-154, rcv 03 Pag.U2
,t(,, oa- tu & Aipúaú dr..d p9-tb Ét Ãnúnaq, y'&rô. é iL.frrê sad,b.t...!,.i ?F-ln d? &aq'.ept * &aúet Srds PEID 0,2l,cál.ltt rrnlútd+

FPaa-rn ,29 c.dÉr.k âÉtú.f.., tlÍG& ooaalr.aÁdêr{E r. Pí.lb1r,rt'.,ta'J'úy'úlm.
,,í§ 05- O. t i§.LE ,,ÉÍl,do, ..lb d. .@tao eâ â.n4 ndorrt . lllt,ín clon L t @nhd4§,
,ab ú. ab R lr/Éí10.16 Enâio a r.l&o .q[ aon.,ra, ün 6, ,4{,b.uú.. r§,,.&afncdath N.!,tíaí tú ao.lb d. r,riLí,a l,l!..,á.

xôeOO. &.t Íútb.ta ú,,lo ú @d.-t Dt ú!& Pot tnf,l'a a afi n rutt'. allít olo'
flolr 09. lFã scdirorro"rôqa.raàre
lio€í0. /lJi.ltínÉaó€.Lestr!€Br!@§pdodi!.iblaoêdos,brn.adt r.fot6fu'

âin r^t*ln ü'.*Â"r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag
Di-retor Téctrico
CRT/SC 6672

âsshatuia digital

Gestora de PÍocessos
CRQ/SC 13303449
assinâtua dÍgital

2911212024

os resultados sê apücam à amostla conforme recebida.
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netlrómo DE ENsAro A 122319.2024 LâPL I 3

Rêlatóúo de Ensaio reúsado e lüerado poÍ: Richard Lucialo Vailati/Gestor de Púcessos

Código Ordem Serviçot 
^ 

722319.2024
Chavo de autetrticaçâo: B5L-EEUX-K25

VedÍlque a auteDticidade deste documento no seguintê endêreço: httúsr/www.freitao.com.br

Corsultê trossas certifrcaçõ€s ê escopo aeeditôdo Do site: v,1rw.ftêitag.coE.Dr

Loíf Or. §llltt- §-.dIãú* lúabW,otwdWáe,Éry.D"
rd.02. aO - Ll-L d. A,rn!íbÇ&.
&a 03. O. ,urn dr. rúrr!- ,r-i..n3rt a drd .mL.rr.. FPR-Tb-1
fb.. Oa, â!..úr-E-an .r.cêrÊrDrFrl6^E lttrrvLb.ÉÉtaa.b./tlai-a P*r»at &núAaatu.&..à+PÊrDtl2 rrE lE

In&rD rrt ê.aa.a â.rrr.a. ., FP*Íbl§?bF tb tut.5taa. .'}rD ii|r...r{r aarl..b NÉ
lllu 05. Oa fiato.b. ttu éô. .tu d. Mí& aú âom.. ..dono. . lr| .do..L tfinà.,k,.a.
trol. oa, 6Í. a.r.nÍio óá E ,.lo a v{lk o 6n ,Dú.ib oN 4aa aaa/,ratuír. . rlr.uLd&órd.,.rD aar vr.ítc.d. É ai, d. F,íi!í l|, Li.r.r,

54. rcv 03 Pao.22

Nd.oa- E,ía t L$no d. !N..lo ú poda at Dptdurldo pot ki.ro. on fianhú,, ,ild.Co
tltl, 0,- (ft) Sd.e pdé. du.M,?,i
ni,rt .J irô.Daçóé d. ü6rrt G 

'dl,*. 
poto áaÁ çb <tus lbftç.rd..Fl'M.

Dr. Guilherme Freitag

âiu T-Urrr. #,.,Í&'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

cRr'/sc 6672
assinatura digitai

Gestora de Púcêssos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital
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neurómo DE ENsAlo A 145.2025 AIAP I 20

ItrteTêssado: DL{ COMERCIÀL DE AI,IMENTOS LTDA
EnderEço: Sitio VôBea de Foú, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001{8

Cldadc: Iguatu , CeaÍá
CEP:63.500.970
Foúcl (85)81574845

DÁI'OS DO LOCAL DE AMOSTRÂGEM
Prctocolo:145.2025 ÁlAP 1 20

Matriz: Alimentos prccessados

TócDlco de AEGtrâgêm: Clienter -
DàtÂ A.Éostragêú! 0511212024 - l0:00'c
Irata Rccebtmêtrt : 02/01/2025
Dâta de Enl§5ào do RêlaüóÍto: 09/0U2025

Lotê: 10 42

Código de aho3tra dc cliêúe/Dorto do amostragcm: 11306.2024
Potrto ADostrâgeE: - '
Mârca: PÁNELAÇO
Irata fabrtcação / u-.Idnde:.2A11012024 - 2811012025
Tempêratura Alrrostra tro Íeceb 20,30C
Tipo de Amostrar CoLORIFICO SEM SÁI
Arotaçôes PertLÀertês: PESO DA AMOSTRA- 100 G
Plano dG A.úostngeDt 

^_14512025(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PARÁMETRo RESULTAIO u9í%

Deteminação de Lipídêos 2,09 g/1009 ou %

2,84 g/1009 ou %

Determinaçáo de Umidade 10,88 g/1009 ou 7o

DeterEiúaçâo do pH 5,75 pH a 20oC

DADOS EXTRÁS I'A QUAIIDADE DO ENSÁJO

P.{xÁMETRo LQ LD VÂIOR LIDO FAIXA DE
TRÂBALHO MÉToDo I}ATÀ

INicIo
I'ATA

FTNA zAÇÃo

Dete.mhaçâo de Lipídeos 2,09
Frcitag tâborató.ios, Mamal de Métodos
Droúatologia.zo23.Cap-19,seçâo19.5, 071ún025 07101n025

método 19.5.8

DeteminaÇão dê Prcteina 2,84
Freitag Laboratóúos, Manual de Métodos
Bromatologia,2023. Cap.19, seção 19,1,

método 19.1.5
07to1t2025 09/01/202s

DeterEinação dê Uhidade 10,88
Freitag láborauiíos, Manual de Métodos
Bromatdogia,2o23. Cap.19, seção 19.5,

método 19.5.3
08/012025 08/012025

DeterminaÇâo do pH 0 5,750
Freitag Laboratórios, Manuâl de Métodos
Bromatologia,2o23.Cap.18,seção18.5, 0710112025

método 18.5.21/lSO 11289:1993
0110112025

Os rêsútados sg aplicam à amostra conforme recebida.

xtd. 01, §Flilr-sarartli.r,o.bl".e E aí/i',dott ol ltu.n W*, l& 23'
ltot 02. La - Lrt ha da oí./,,lln(,ú{o,
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âiu turn soÁÀ,r

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

54, rev 03 Paq.1/2
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DirctorTécúco
CRF/SC 6672

assinatura drgital

Gêstora dê Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital

Determinaçâo dB Proteína
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RELATORIO DE ÊNSAIO A 145.2025 AIAP 1 20

Relatório dê Et!§alo rcüsado e llbemdo por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Aüxüar adrEinistrativo- Supervisão

Códtgo Ordem Ser1lço: A_145.2025
Châvê de aüterticação: 95E-5Y8Y-V68

Verifrque a autenticidade deste documento no seg]rinte endercço: b@s/lflu{,:EgiÍag,coqbl

Coüsulte Dossas certiflcações e escopo acrcditado io site: $/ur^r.fteitag.com.b!
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âin r.t*lT, #'q,üâ-'l
Eng, Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag
Diretor Técnico
cRF/SC 6672

assúâtüa digital

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinâtura dlgital
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n:urônlo DE ENsAro A L44,2025 AIAP I 19

IÚTeÍêssado: DI"À COMERC1AL DE AIIMENTOS LTDA
EÀdereço: Sitio Vaúea de For4 S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cidader Iguâtu , Ceaú
CEP:63.500-970
Foüê: (85) 8157-4845

DÁDOS DO LOCÂI DE AMOSTRAGEM
Pmtocolo: 144 2025 AIAP 1 19

Matxlz: Alimentos processados

Tócnico dê Amostragêm: CliêIlte: -

Data AmostngeE: 0511212024 - 10:00"'
Data Recebtmento: 02/0U2025
Data de Emissáo do Relatório: 06/01/2025

Iotet l0 42
Código de auostra de clietrte/potrto dê ômostragem
MaúaI PANELAÇO
Data fabricação / r}altdadet 2A11012024 - 2A11.012025

Têmperatura ADostra no rcceb 20,30C
Tipo de Amostrar COLoRIFICo SEM SAI
Anotaçõ€s ?êrtlnentes: PESO DÀ AMOSTRA- 100 G
Plano de ADoshagetnt A 14412025
(FC) - dados fornecidos pelo clie[tê

11305.2024

PARAMETRO RESULTADO u95%

Êscheichio coli <1,0x10'uFc/g

Solmonella spp. Ausência 25 g

I}ADOS EXTRÂS DA QUALIDÀDE DO ENSAIO

PARAMETRO LQ LD VALOR LIDO FAIXA DE
TRÁSAIIIO METOI}O

DATA
IÚCIO

DATÀ
rINAfizÀÇÃo

Escheichia coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Freitag laloratórios,
Matrual do úétodos micrcbiológicos 2023

Cap.2
0310112025 041ou2025

Solmonella spp. Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 i Freitag têboratódos,

MaDual de métodos microbiológicos 2023 0310112025
CaP.4

Os resultados se apücam à amostra coDformê rccebida

Rêlatórlo de Eúsalo rêvisado ê libGmdo pol: Maíoola Paola Agostini Quaiato/Auxüar admiÀi§tra[vo_ Supenrisão

Código OÍdeú SeÍ!'tçot A-144.2025
chavc de autêntlcaçáor 95E-5Y8Y-V68

ve.ifique a âutenticidade dêstê documento no sêgüjnte oEdereÇo: !l&§1 8l[&eiiaglom.trr

Coúsulte nossas ceÍtificações e escopo acrealrtado no sitê: www.freitag.com.br
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirêtor Técnieo
cRF/SC 6672

âssinatura digitâl

Gestorà dê Processos
CRQ/SC r$03449
assinatura digital

06t01t2025
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neuróRto DE ENSATo A 133,2025 LaL 2 2

Itrtqessado: DIÁ COMERCIAL DE ÂLIMEMOS LTDA
EÀdetêço: Sitio Varzea de FoIa, S/N
CNPJ: 24.334.94s/0001-08

Cidâde: lgruatu , Ceará
CEP:63.500-970
Foúê: (85)8157-4845

DÁIOS DO LOCÁI DE AMOSTRAGEM
Prutocolo: 133.2025 Lâl 2 2

Matriz: Leite

Técnlco de ADoshagem: Cliente: -
Datâ ÁmostÍagêm: 0511212024 - 10:00'c
Datâ RêcebtEêrto: 02/01/2025
Datâ de Eúissâo do Relaüóúo: 09/01/2025

Intêr 3012 240811

Código de aúostrâ de clieútc/porto dê amosÍraigaar 172'14.2024
Pooto AmostÍâgêD: ' -
Marca: ITAMBE
Data fúricaçào / Ídlidade,1U08n024 - 0A05n025
TêmperatuÍâ ÂúostÍa ao Íêceb 20,30C
fipo dê ÂmostÍal LEITE EM PÓ TTEGRAT INSTANTÂNEO PARA DTETAS COM RESTFÍÇÃO DE LACToSE
Anotâções Pêrtitrêútêsr PESO DA AMOSTB.Aú 300 G SIF/DIPOA: 0105/2549
Pl,aro de Amostragelo; A 133/2025
(FC) - dados fomêcidos polo clíentê

PA.RAMETRO RESULTAIO u95%

Determinação de PmteíDa 41,23 gl100g o11o/,

5,76 g/1009 ou %

DeterminaÇão do Upídeos/Matéria
Gorda

22,75 gl100g o11o/o

Deteminação do pH 6,61 pH a 20qC

DADOS EXTRÁS DÁ QUAI,IDAI}E DO ENSAJO

PARÁMETRO LQ LI} VALOR LIDO FAIXA DE
TRÁ.BAIHO MÉToDo DÀTA

INÍcro
DAIÀ

HNA zAçÃo

Deteminaçâo de Paoteí4a 41,23
Freitag Lúomúdos, MaÀuêl dê Métodos
Bmmatologia,2o23. Cap.19, seção 19.3,

úétodo 19.3.11
08t01t2025 09t01t2025

Freitag LúoÉtórios, Manual de Métodos
Bromatologia,2o23. Cap.19, seçâo 19.1, 0810112025

método 19.2.1
08t07t2025

Determinação do
Lipídêos/MatéÍia Gorda

Frêitag látroratódos, Maoual de Métodos
BmEâtologiâ,2o23.Cap.19,seção19.1, 0910112025 0910112025

méÍDdo 19.2.2

Determinação do pH 6,61
F@itag Laboútódos, Manual de Métodos
Bromatologiâ,2o23.Cap.19,seção19.1, 0710112025 0910112025

método 19.1.13
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Dr. Guilherme Freitag

âin ugn ü"'Â'"r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirêtor Técnico
CRF/SC 6672

ãssinatuÉ digÍtal

GêstoÉ de Pmcessos
CRQ/SC 13303449
âssinâtura digital

Determinação dê Umidade

Determhação de Umidade 5,76
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Os resultados se aplicam à amosta conforúe recebida.

Relatório de E!$aio rcúsado e liberado poÍ: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxiliar: âdnidstÍativo- Supervisão

Código OrdoE Sorúço: À_133.2025
Chave de autêÀticaçáo: 95E-5Y8Y-V68

Vedfique â aütenticidade deste documento no Eeguinte endereço: https://ü-1r.v,r.ftêitag.com.br

CoNulte rossês certilicações ê escopo acrêditado no siter www.jleitag.com.br
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Dr. Guilherme Freitag

âin r-Urrr. &^â-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DiretorTécnico
cRF/SC 6672

assinaturê digital

G6ltoE de Pmcessos
cRQ/SC 13303449
assinatura digitâl
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nrurómo DE ENsAro A 132.2025 LaL 2 1

InterE$ado: DLA COMERCTAL DE ATIMENTOS LmA
EDdêrcço: Sitio VâÍzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Ctdadê: Iguatu , Cêârá
CEP:63.500-970
Fono: (85) 81574845

I}ADOS DO LOCAI DE AMOSTRAGEM
PÍotocolo:132.2025 LaL 2 1

Matdz: Lêitê

Técúico dê Àmostrôgêtn: Cliente: -

Data AmostrageE: 05112t2024 - 1000rc
Data Recebtmêtrto: 02/01/2025
Datâ dê Eúissão do Rehnódor 16/01/2025

Lotc:3012 240811
Códlgo do aDo_stra de clle[te/ponto de aÉosÍÍagomt 77273.2024
Marra: IIAMBE
Datâ fâbricâçâo / llalidadet 1U08n024 - 0A10512025
TemDeratura Álroslxa no rcceb 20,3oC
fiPOdC A|iOSTTA: LEIIE EM PO INTEGRAI INSTANTÀNEO PARA DIE]AS COM BTSTRIÇÀO DE LACTOSE
Anotações Pelt'ríêtrtes: PESO DÀAMoSTBA: 300 G SIF/DIPOA 01052549
Plano dê ADostrâgêút A 13212025
1ê Legúslaçáo: IN ía 161, de 1a de julho de 2022 - g. Leite e Derivados - ê

(FC) - dados fornecidos pelo clietrte

PAnÂMETRo RESULTADO LEGISIÁÇÁo u95%

Solmonello spp. Ausência 25 g Ausênciâ

Enterobactédas <1,0x10'UFc/s
= 

1,0x101UFC/S

Estúlococos coa$r1a3ê positiva <1,ox1o1uFC/g < 1,0x102 UFC/g

Mesófilos aeúbios <1,0x10' uFc/g < 1,0x105 UFC/g

DAI)OS EXTRAS DA QUALIDAI'E DO ENSNO

LQ LD VÁI,OR LIDO FAIXA DE
TRÁ3ÂIIIO MÉToDo I}ATA

rNicro
DATA

FINALIzAÇÃo

Ausência AusêDcia
ISO 6573'1:2017 / Freitag Lúora!írios,

Manual dê úétodos úicmbiotógicos 2023 0310112025 0610112025
Cap.4

Entercbactérias 1,0x101 <1,0x10'
ISO 21528-2: 2017 / Frcitag LôIorâhírios,
MaDual de nétodos dicrobiológicos 2023 0310U2025

Cap.6
04t01n025

Estafilococos coagulase
positiva

0310112025 05t01t20251,0x101

Mesó6los aeróbios 1,0x10r <1,0x10'
ISO 4833-2:2013 / Feitag laboratórios,

Manual de métodos microbiológicos 2023 03i01/2025 06/01/2025
Cap.1

Os resultados se apücam à amostrâ coíJorme rêcebida
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
CRF/SC 6672

âssinatura ahgital

GestoB de Processos
cRQ/SC 13303449
assinâtura digital

PAXÁMETRO

Salmonella spp.

<1,0x101
ISO/FDIS 6888-1:2021 / F.êitag

Lúoratódos, MaDual de métodos
microbiológicos 2023 Cap.3
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DeclaEção de Conformidadc:

O Freitag LaloÊtóúos possui como rêgla de decisão ÍIáo considerar a(s) incefteza(s) de mediçào do(s) ensaio(s) na elaboraÇão da Dêclalação de Conformidade.
De acordo com a(s) legislação(ões) lN ne 161, de 1e de julho de 2022 - 9. Leite e Dedvados - e, flca coüstatado que o(s) parámetro(s) analisado(s), neste relatório,
atendem aos limites estabelecldos pela(s) leqislaÇão(ões) citâda(s).

Relahírio de Eúsaio 4üsado e libeÍâdo poÍ: Madoêla Paolâ Agostüi Quaiato/AuxiliaÍ administrativo- Supewisão

Códtgo OrdêrE SeÍvlçot A_132.2025
Chavê de autêúticaçáo: 15 E-5Y8Y-V68

Veriflque a autenticidade deste docrEento no seguhte eüdereço: h@s!íJAÀ&tfretilagJaü-br

Consulte nossas certificações e oscopo acr€ütado no site; www.freitag.com.br
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirêtor Técnico
CBF/SC 6672

assinâtura thgrtal

Gestoü de Processos
CRQ/SC 13303449
assimtura digita]
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Reurógo DE ENsAro A L47,2025 AIAP 1 22

InteÍ€ssado: DLA COMERCIAL DE ALIMENIOS LTDÀ
EndêÍêço: Sitio Vanêa de Fora, S,N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldadêr Iguatu , Coaú
CEP:63.500-970
Foncr (85) 81574845

DAIOS DO LOCAI DE AMOSTNÁGEM
PÍotocolot 741 .2025 lt-!,P | 22

Matrü: Alimentos processados

Códlgo dê aEostra de cllctrte,/ponto de aDostragGln: 11308.2024
Ponto Amostragêm: - -

MarEa: BONARE
Temporatum Amostra no rcceb 20,30C
Tipo de Aúostra: EXIRATO DE TOMATE
Anotaçôos Pêrtlnêntês: validâde 08/26
Plalo de Amostragemt 

^_147 
12025

(FC) - dados fornecidos pelo cliente

Téciico de Amostragem: Clienter -

Data Ámostragelr: 0511212024 - 10:00"
Data Recebthêntor 02/01/2025
Data de Emisúo do Relatório: 09/01/2025

Lotê: 23 H24 D

PARÀMETRO RESULTADO u95%

Determinâçào de Lipídeos 0,50 g/1009 ou %

DeterminaÇão de Prcteítra 2,04 g/1009 ou %

Determinaçáo de Umidade 91,02 g/100g ou o/o

DeteÍÍrinação do pH 4,48 pH a 20oC

DADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSÂIO

PÀxÁMETRo LQ LI} VALOR LIDO
DÀTA

rNÍcro
DATÀ

nNALIzÀçÃo

0,50
Frcitag Lúoratórios, Manual dê Métodos
Bromatologia,2o23. Cap.19, seção 19.5,

método 19.5,8
07101n025 07t0rn025

Deteroinação de PrEteína 2,04
FreitÂg lâIoratórios, Manuâl de Métodos
BÍorÂatologia,2o23.Cap.19,seção19.1, 0710112025 09rc1n025

mótodo 19.1.5

Deteúninação de Umidade 9t,02
Frcitag Lúontórios, Marual de Métodos
Bromatologriâ" 2023. Cap.19, seçáo 19.5,

étodo 19.5,3

Deteminação do pH 0 0 4,48
FÍêitag Lúoratórios, Manual dê Métodos
Bromatologia,2023. Cap.1B,seção 18.5, 0910112025

método 18.5.21,{SO 11289:1993
09t01t2025

Os resultados se apücam à amostra confolme recêbida.
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fPR'l! rrt craL.b ê,rtó.Ír ., FPR-lbg,i P,út Afr@4,,t . *lb,al,,,,.,.,í{t teí ú tu fr-
,r&O§. O.n l!,õ. uítlr.,aa aaüo tta ,ettto @ norra, fidorir.. ht tt.clôi.I, ,rcort .6...
rá orr. Bi. À.biório .r. Êr..lo a ffio d,, .,,r,rniú vw.b*r,/;üea a eta.tbÚdt/,,í. Na ,!rl,liltí,d. N.lb Ca fíúa, Lr!.írá

,oLt a. àlr L,ldônod..,lá4o ó eoü sr ,|ttudt rno retn,rio..dn n n raÍ'n elt,I,çlo,
r&b 0r. l€ §.rvrg. l.wid. dffi !Ê
aroid ío Âsrá.&.í:ôê.rGffi,. !ú!Õ&dÉrGb.Ú.{.sior.C.tftffiii.sr.tol,l.$ê

âil* tt*ln f,'qnÁ-'l

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirêtor Técnico
cRr/sc 6672

âssidaturô ügital

Gestora dê Processos
cRo/sc 13303449
âssinatura digital

FAIXA DE
TRABAIHO ME-TODO

Deteminação de Lipídeos

0at01n025 08t011202s
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Relatório de EEaio têt'l3ado I llberado po.: Maíoela Paola Agostiri Quaiato/Auxilid admhistrativo- Supeúisáo
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técnico
cRf/sc 6672

assinatura digital

Gestora dê Procêssos
CRQ/SC 1330344S
assinatura dlgital
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RELATORIO DE ENSAIO A 146,2025 AIAP I 2r.

Intercssado: DLA COMERCIAL DE ALIMENIOS LmA
Endercço: Sitio Varzea de For4 S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldade: lguatu , Cêará
CEP:63.500-970
Fone: (85)8157'4845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRÁGEM
Prctocolo: 146.2025 ALA? 1 21

Matrü: A.Iimentos processados

récntco de ÀmoJti-gen-Ente-
Data Amostragemr 0511212024 - l0:00'c
Datâ Receblmêntor 02/01/2025
Data de Eolssão do Relatórlo: 08/01/2025

Lotê: 23 H24 D
Código dc amostra de clietrte/ponto de aúostràgêú: 11307 .2024
Ma.rtâ: BONA.RE
Tempêratüra A.sostra no rêceb 20,3qC
Ttpo de A.Eostra: EXTRATO DE TOMATE
Anotaçôês PeÍtinêntes: validade: 08/26
Plano do AmostrâgeDt A 14612025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

PA.RAMETRO u95%

Salmonella spp. Ausê cia 25 g

Boiores e leveduras <1,0x10'UFc/g

<1,Ox1olUFCig

DADOS EXTNÁS DA QUÂLIDADÉ DO ENSAIO

PAXAMETRO LQ LD VÁIOR LIDO
FAIXA I}E

TRASAIHO MÉToDo I'ATA
rNÍcro

DATA
FINALIzAçÃo

Salmonella spp. Ausênciâ Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag Lúoratírios,

Manual de métodos úicrobiológicos 2023
Cap.4

03t01t202s 06t0112025

Bolores e leveduBs 1,0x101 <1,0x101
ISO 21527-1: 2008 / Fr€ilag Lâboratiírios,
Manual de úétodos micmbiológicos 2023 0310112025

CaP T

08t01t2025

Enterobactédas 1,0x101 <1,0x101
I3O 2f529-2t 2017 lFrcitag Lalorêtódos,
Mônuôl dê métodos microbiológicos 2023 03/01/2025

Cap.6

Os resultados se aplicôm à amost a coírforúe recebida-

Relatrórlo do Ensaio Íeüsado e llbomdo poÍ: Manoola Paola Agostini Quaiato/Auxiliar adúinistrativo" Supervi§ão

ÂfoE0r- §lllt?-§ad-lf,.@rl*lr.E úrht rb,,d,*..nw'É,.át,É&^
itoa. !2. lO - !r!ri, .b Q&r{l,tc.çao,
,br.03, Or,rÍrlrdor rú.r { llrlrilÍ|i.ntr a 3ro.atl,E ,i.rír., FPR-Tb-154, rcv03 Pãq 1/2
,rbr.0.a_ prÉG.ún r-rôar@r.!El s *tbã.P,mbOd, t tnc,,4i/,y'&aoi.I..*iÉSúúlb.ÃEd,hr PR-Íbcn ,,@,'o§tbAlrurbt tai.ô., ?F.I!,r, Árt.r.Í,flE ÁD!-.t.rr

FPE-lbr,t.ab.bâ6úô., FPR-ltb rB Pb-.b Àn6Ü41haPetnalrd{rlt{r/sA.àtÍ-
,u, (É. a drrod.. udllr.rto,.rb * @óo en, 0o1fr,!. tl,coúL.lôbí,,dttt L @n,íÍ,d.r.
N.,a oa En R.t /d,no d. Éráo a tatttto @,n .olí,.nna wa .b ,4llnirutúa a * ,ltb,tldttt b Na 4? t lã.,d. ao 4. d. 1,r,L, ít |fir .t

l,oá. .,,. &l. nmürio d. .,rrro .ô Pd. or t§lr.drr',aalo lot tttbtto . tn i.nhún ,tul,úo,
t&t Ot lPg stÍtçoPrúid.sir,Mtrt
Íoãto,ÁsüS,trãúô6.te.rt{..rs,!ilr..L.rrodtú.sãoi}..rErbd.níospclrn.src.

âin u*Pr, {:qtÁ-'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DiretorTéclrco
cR!/sc 6672

assinatua digital

Gestorâ de Processos
CRQ/SC 13303449
âssinatura digital

RESULTADO

04t01t2025

Dr. Guilherme FreÍtag
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neurónro DE ENsAto A 146.2025 AIAP 1 21

Código Ordem Serviço: A_146.2025
Chalc dê eutetrtlcação: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste docuoento no seguinte endereÇo: hilps://www.frêitao.com.br

Consulte nossas ceftificaÇôes e escopo acreditado no site: www.freitag.com.br

,{dú, 0r. §ar?w-sE.rrdr.óo.,.1ú1. E',*dor, d w rniíffi, anÉ. 2,
rot u. La - Lrnh. h a!úün.ác
&ú.4r. Or óari& rll,t rí. ,r.riír,!rrb a rrlrrn r,r.F4r.. FPR-Tb-154. r€v 03 Pôd.2/2
t&ar oa. prDxrtrÉ-rrdr6 dÉ.ÉFl. Dóad..r-rr/§ôGf,..ÉE sóabr-!.4.6, PtuÍballt r,,E,a6,L .,,ffb. §..ô., PÊrD orr,aRqEÀrâii..la

FPtu b1,cúêa,.Úth., tPiLrD O rLD.t 
^rda5. 

PFrDd/Ld.üt a- /..tr L8
,ü 0J. ô ,aÉô. .dr.br ú .,. áab aa ,orr!.. ,!..b.s . tô,ú.1o..! ilco.'À.&,
Ita. rrc Eír ltl.,.sio dr 6r..10 a rdfd. com aofurl, ún da....rrrtrt.er..rúrli.í..aN,uuít@to.rútt F,f,Úe ld.tr.a.

I d. q. Eú. nlnôno ú .tslo ú da {r ret.dlJrLto pt inrio . ..ttt Ionlrud,, .Ln{o,
l É0a. Fqs*to eatae a*raqm.
líol. r0-,/r5rró.D.çó€d.e@tr!E,Erl'àrP&d,.,i5áoúrê.6ã:ilo5r.ro-.fu

Dr. Guilherme Freitag

\tíllrt S\tr-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen
âili'

Diretor Técnico
CRF,/SC 6672

assúaturô digital

Gestora dê PÍDcessos
CRQ/SC 13303449
assinaturô digitál
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RELATORIO DE EN§AIO A 131.2025 Lât 1

Intercssado: DLA COMERCIAL DE ÂIIMENTOS LTDA
EndcrEço: Sitio Vârzeâ de Forà S/N
CNPJ: 24.334.94s/0001-08

Cidede: Iguatu , Ceará
CEP| 63.500-970
Forc: (85) 8157-4845

DA}OS DO LOCAI DE ÁMOSTRÀGEM
Pmtocolo:131.2025 LaL I 2 Técnico de Aúostragerr: Cliente: -

Datâ Aúostragem: 0511212024 - 10t00"
Data nêcêbtmerro: 02l01/2025
Data de Emissão do Relatróúo: 10/01/2025

Matrlz: Leite

Códlgo de aDostra de clleÀte/ponto de aDosttageút 77272.2024
Ponto AmostrEgem: - -

Marca: BE-IANIA bto: MN21O54A
Data fabrlcaçáo / validade 00/00/0000 - 09/0U2025
TêmperatuÍa Amostra no rDceb 20,30C
Tipo dê Amostra: LEITE EM PÓ trlÍECRAI
Anotôçôes PeÍtiúentosr PESO DAAMOSTRA:200 G SIF/DIPOA: 0165248 SIF/DIPOA: 0105/110
Plaúo de Aúostragemt L_131n025
(FC) - dados fomecidos pelo clie[te

PAnÂMETRo RESULTÁDO u95%

DeteminaÇâo de Protêítra 25,41911009 o,doÂ

DêterEinaçáo de Umidade 2,67 gl700g olta/o

DeterErinaqão do Lipídeos/Matéria
Gorda

25,17 gll00g oú%

Determinação do pH 6,64 pH a 20qC

PAIÁMETRo LQ II) VAIOR LIDO FAIXA DE
TRABAI,HO

MÉToDo DATA
I.INArrzAçÃo

Determilação de Protêína
Freitag Lúomtódos, Manual de Métodos
BmEatologia,2o23. Cap.1g, seção 19.3, 0810112025

método 19.3.11
0910112025

Determinação de Umidade 2,67
PÉitag Lúoútórios, Matrual de Métodos
Bromatologi4zo23. Cap.19, seção 19.1, 0810112025

método 19.2.1
08t01t2025

DeterErinaÇão do
Lipídeos,4\4atéria Gorda

Freitag láboratódos, Manuôl dê Métodos
Bmmatologia,2o2 3. Cap.19, seção 19.1,

método 19.2.2
09/01/2025 0910112025

6,64 a
Frcitag LúoÉhí.ios, Manual dê Métodos
BroEatologia,2o23. cap.19, seçáo 19.1, 07 rc1n025

ÍÂétodo 19.1,13
08t0112025

lrrr! 6t. §5ltlr' §_a-d-dx.rr.& b.ú.Eruiá.tld ottu.rd nâsiÉnr.6d&ab 2!
,b$ tL LA- Lt',|l'.r, q!$$a&.
Loh a3, o.,!n lbdo. rtart,r,...]'rrLin rú. a smrr,r.rr{rrrlr' FPR-Tb.154, rev03 Pag l/2
t&A. trün**.bArÍdq!,r.dtbr iÊrD..ga,Grtrmy's.r6..l..&c§,arrer.h{tl..' fr-rbíntúúr46it,&,eía t8rÚ+PF,D07,árE a@rrtôa,,lrr,

F*tb 1â * * àt,a,,., FPt&fhSa Prp tb àMô.rai.rÍÀDdí^...rrF iÉ./tíbitê
Itoú 05. O. t úlodaa uW..&rL.atdo @t, ,!o,rtr, ,a.10r.,.. ntümrc,únaL írí,tth.ddaa,

ú(1l.oa. 4. t?,laio c. üt .lo.ó d. cr É,/úd,)z!ro @.lrlolro. un n .úunfl./.t úo
,Lta09, @ §q,,ç. r@rb dlrúd,G.
ÀÉt.,ari,*Dnçó6dé46t!§,qbdGPêrt.,,.t,'i-.b.ro.lbn..rôtr.rol''!5e

âin rtt*ln #k À,"r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag
Direior Técnico
CPJ/SC 6672

assinatura drgital

Gestorà de Procêssos
CRQ/SC 13303449
assiratura digitâl

DAI}OS EXTRÁS DA QUAI-IDÂDE DO ENSÁIO

DÀTA
rNicro

25,41

Determinação do pH
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neurrómo DE ENsAto A 131.2025 LaL I 2

Os resullados se apücam à amostra conforme recebida.

Rêlatório dê Ensaio rcúsado e llDêrado porl Manoela Paola Agosti Quaiato/Àuxiliar admidstrativo- SupeÍisão

Códlgo Ord6m SsMço: A_131,2025
Chave dê autontlc.çâo: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a autenticidade deste docuDento no segruinte eodeÉço: hmE jTxA&Lt0§ilag.callLtll

Consulte nossas certificaç6es e êscopo acrcditado tro site: www.fteitag.com.br

ifoút Or. S{ltrw- Sia,.tlrrlkdt dt tstt*E z,t t&r, olw.,.tllá,Gt,í J. E!,@ z''
lbb a2- La - úntt d. ol/,,lrttc,úo.
llbt (,3. Or ,!ru,hdor,rúür{ Dún ,t ,,n a ti,loí .n ,t d.. - -- - 

FPR-Tb'114,.FV 03 Pag 2/2

ât |, oa. â!aóÉ6s,|.Ánd.as otanrrn-no§rld'rçr'soeú.FÉr€góaaal-lr{d.a ?tu.!-on A6gd4Fthr&tç'n!.$rÊ,,FIüOI"E -!t5/l't.l'íit---- ' FP*ÍbrâC.*éc Alíad.., Í?i'IDúOPírorbr:!toú..Ê!!.rÊltda..a.Ft 4t-y'üttfr
,loú os- o. íítab.,o. ultusro. ú{. a. .(,Eh @D N.í|,.. ndor'r'l a ht ú.dod.h í.tÚr,Et lha
,&í. r[ €.b ,Lsrio .b 6r..,0 a ü1,&b é,tr .o,lta,La .n . Ô. ..a&*,.- . rx a4atlirdir,í. @ u d,Ú M Ú' 'r 

Fü ãt ifr]itl
t*,t oz. tlrs * - hÉúí4f,r.íc.,t!nír.d !..rC. o ur,. t (,ttu al,.,nú, h.rn!d@. ro.t n e.Ô.à..ry.rca ( Fr ra nturl b í,rfiaçr)o .,'o'n'dtía'd tt t'
ltloí'oa- tut Lótb.,..tú ó FCo t ,'/erÍduz/,,o et i,'/to. r.r ,úffi.it l'9ro.
llú0r. lFEt6-arpÉoíl,5affi
túô í4 /tsiíb.r-aôG.a-o.t a,qr!.@ Dd.M ú e.6rt .*b§p.loM
Ncbt1, Ar.rê&]âçê,.'.@donH..to..Lo rr{I.r....EÀnEÊ,rt,r. d.l,tàtpt àçad s,o th c.taÉ, tí.Ínúto/dfb odbc.b a.hitD4é,í,ollrc.ld" túll t't'dcttBttú

âín r,t*l,u ü'qd-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dr. Guilherme Freitag
Dir€tor Técâico
cRr/sc 6672

assinatura drgital

Gestora de Processos
CRQ/SC 13303449
assinâtura dlgital
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netarómo DE ENsAro A 130.2025 La[ 1 1

IntelEÉsado: DLA COMERCIAL DE AIIMENTOS LTDA
EÁdercço: Sitio Varzea de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldade: Iguatu , Ceará
CEP:63-500-970
Fotrê: (85)81574845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRÂGEM
PIotocolo: 130.2025_LâL-1 1

Matriz: Leite

MaIEa: BETÁNIA

Técnico de A.Eostragêm: Clielte: -

Data AEostrageE: 0511212024 - 10:00"'
Data Itecêbllrlêtrtor 02101/2025
Data de Emlssáo do Relatório: 16/01/2025

Lote: MN210544
Data fabrlcação / ràlidade: 00/00/0000 - 09/01/2025
Tempêratrrrâ AmoÉtÍa no rêcêb 20,34C
Tipo dê Aúostia: LEfrE FM PÓ INTECRÂI
-Anotações Perthetrtes: PESO DA AMOSTRA: 200 G SIF/DIPOA: 0165/248 SIF/DIPOA: 0105/110
Plalo de ÁDo3tragêm: A_130/2025
In Legislação: IN n0 161, de 1q de julho de 2022 - 9. lêite e Dedvados - e
(FC) - dados forÀecidos pelo clie tê

PAIÂMETRo RESULTADO LEGISIÁÇÃo u95%

Salmonello spp. Ausência 25 g AusêÍlcia

Enterobactéfias <1,0x101uFC/s s 1,oxl01UFC/g

Estafllococos coagxlase positiva <1,0x10t uFc/s < 1,0x10, UFC/g

Mesófilos aeróbios <1,Ox1o1UFCis
= 

1,0x105 UFC/g

DAI}OS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PARAMETRO LQ II) VÁTOR LIDO FADü DE
TRÁ3AIHO METODO DATA

rNÍcro
DATA

rrNAuzÀÇÃo

Salmonella spp Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Freitag Laboratórios,

Manual de métodos micrcbiológicos 2023
CaP.4

03t01t2025 06t01t2025

Enterobactérias 1,0x101
lso 21528-2: 2017 / hêitag LúoBtórios,
Manual de métodos micÍobiológicos 2023 03/01/2025

Cap.6

Estafi lococos coagulase
positlva

ISO/FDIS 6888-1:2021 / Frcitag
Lúoratórios, MaduâI de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03t01t202s 05t01t202s1,0x101 <1,0x101

1,0x101 <1,0x101
ISO 4833-2:2013 / Freitag LaboÉtórios,

Marrual de úétodos úicrohiológicos 2023 0310112025
CaP.l

0710U2025

Os resultados se aplicam à âmostra confoIme recebida.

^bn 
0r- SalltrY. §á.r.ar, X.!ro.b tui,, Êtü*, àor..,Wr,.lWá}t,í,r.d,*b

raoi. 0â Lo - llrri, .r. a/!.lr!tcrCô.
l$oüi 03. e,!.rtr.dor orl,rrí!.. ,'rrÍíü]r.,ir a rr]íúr.n lird., FPR-Tb-154. rcv 03 Paq.1/2
,ht 01- ptÉttu.brt e.rcdter,b.nPe-rDG'Á'Êr*rry'sór...F..r!a63óad@L8rüàâ P*lb'7?,a6r43ç.aÀ,,I*,fiÉ t$..âaPe,Dt 2lD..qa/lrta-,tr.&,

FPttlô rrC.d.b.L â6ú.r... FPR-.,b@8 Fbp.tc Aa6n41ú. P*lb {,',,l{,n,lú É ú,w
,lo,Dí§.6 t&.rü udn.úo...rro êt ár,o @a nôm.| r.clffi,.. h,a.ín ctott h t§tihúr1
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Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técdco
CR.F/SC 6672

assinâturâ digital
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assinatum digital
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Código Ordem Servtço: A_130.2025
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R§LATÓRO DE ENSAIO A 862.2025 AlimPL 1 2

Intemssado: DlÁ COMERCTAL DE ÁIIMENTOS LIDA
Endereço: Sitio Varzea de Fora, S,N
CNPJ| 24.334.94s/0001-08

Ctdader Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
Foner (85) 81574845

DATOS DO LOCAL DE AMOSTRÂGEM
Pmtocolo: 862.2025 AIimPL 1 2 Técnlco dê ÁmostrageD: Cliente: -

Data AúostrageD; 0511212024 - l0:00Fc
Data RecebtEcnto: 06/01/2025
Data de Enissão do Relatório: 13/01/2025

Matxlz: Aimetrtos Pmcessados - Líquidos

Códrgo de aDostra de cliente/ponto de amostragemt 77268.2024
Po[to AúostrageE: - -

Marca: FOLHA VERDE
Dâtâ fabrtcaçáo / validade: 00/00/0000 " 02/10/2027
TêúpeÍatüra Amosha no reccb 20,34C
fipo de A.Dostrar VINAGRE DE ÁICOOL
Anotaçôês PeÍtitrêutes: PESO DA AMOSTRÀ 500,00 ML
Plaào de AmostrÀgoht A_86212025
(FC) - dados fornecidos pelo cliente

LOTAI RZ 12 B

RESULTANO u9s%

0,03 g/1009 ou Yo

Determinação de Proteína Náo detectado g/1 00g ou %

DeterminaÇão de Umidade 99,92 g/1009 ou %

2,75 pH a20oC

DADOS EXTRAS DA QUAIIDÁDE DO ENSAIO

PARÂMETRO LQ IJ VALOR LII}O FÁ.[À DE
TRÀRALHO METODO DATÀ

rNÍcro
DATÀ

FrNAIIzAçÃo

DeteÍúíaçáo dê Lipídeos
FEitag LúoIatóúos, Marual de Métodos
Bromatologia,z023. Cap.19, seçáo 19.5, 1310112025

método 19.5.8
13t01t2025

DetenniraÇáo de Pmteíra Nâo
detectado

Freitag Lúomtódos, Manual de Métodos
Bromatologia,zo23. Cap.19, seção 19.1,

método 19.1.5
0410112025 13101t2025

99,92
FEitag laboratódos, Manuâl de Métodos
Bmmatologia,2o2 3. Cap.19, seção 19.5,

método 19.5.3
09t01t2025 09t01t202s

Determinação do pH a
Freitag Lúomtórios, Manual de Métodos
Broúatologia,2023. Cap.19, seção 19.1,

método 19.1.13
10/01i2025 1010112025

Os rcslltados se aplicam à amostra coDÍorme rccebida.
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§iu urm ü'q,nâ-'l

Dr. Guilherme Freitag
Eng. Química Délis Wolter Hansen
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toàr0. ÂsÉ.nr.çiré& Jflgg' r{ilr&rrc6cfiàrasâ. d.d.slt r..irote.lú M,

Gestorâ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digital

pÂRÂMFTRo

Determinaçáo de Lipideos

Determinaçâo do pH

0,03

DêtêrEiDação de Umidade

Diretor Técnico
CRT/SC 6672

assmahra ahgital
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neuróruo DE ENsAto A 862.2025 imPL 1 2

Relatórto de ENaIo Éüsado G libEado porr Manoela PaoIâ Agosuni Quaiato/Auxiliar admidistrativo- Supetvisão
Código Ordem Sê lço: A_862.2025
Chave de autetrtícaçâo: I5E-5YBY-V68

Vedfique a autenilcidade deste documento no seguinte e,ldereço: hltosr^w!.w frêitag_com_br

Consulte nossas ceÉilicações e escopo acleditado no site: wú.r^r.freitaq.com,h!
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Dr. Guilherme Freitag

âin r-t*t r, SqrÀ,rr
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dir€ior Tecnico
CRF/SC 6672

asshaturà digital

GestoE de Processos
CRQ/SC 13303449
assinatura digitâl
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nruróno DE ENSÂto A 129.2025 AIimPL 1 I Rev 1

Este Relatório anula ê substitui o relatório A 129.2025 AIimPL 1 1

IíteTêssado: DLA COMERCTAL DE ÂIIMENTOS LIDA
Enderêço: Sitio Valzoa de Fora, S/N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Cldade: Iguâtu , Ceará
CEP:63.500-970
Forc: (85) 81574845

DADOS DO LOCAL DE AMOSTRÁGEM
Prctocolo:129.2025 AlimPL 1 1 Tócnico de AmGtragêm: Clierte: -

Datâ AlrostragcE: 05112t2024 - 10t00K
Data Receblmetrto: 02/01/2025
Data de Emissão do Relatrórior 13/01/2025

Lot?-t BZ 12 R

Môtriz: Alimentos Pmcessâdos - úquidos

Códtgo de amostra de clletrte/potrto dê aúostlegêm
Ponto AúostrageE: - -

MarEa: FOLHA tr ERDE
Dâtâ fabúcaçáo / valldade. 0010010000 - 0211012027
Temperatura AmostÍa tro Íêceb 20,30C
TIpo do Amo§tra: VINAGR-E DE ÁCOOL
Anotações pêúirêntês: PESO DA AMOSTRA: 500 ML
Plaro de Aúoshâgeút A_12912025
(FC) - dados fornecidos pelo cliedte

11267.202&

PA.RÂMETRO RESULTADO u95%

<1,0x101UFC/nr

Listeio monocltogenes Ausência -

Salmonella spp Ausêltcia 25 mL

Êstafi lococos coaqulase positiva <1,0x101UFC/ml

DADOS EXTRAS DA QUÀLIDADE DO ENSAIO

PARAMETRO LQ LD VAIOR LIDO FAIXA DE
TRÁ3AIHO METODO I}ÂTA

INÍcIo
DATÀ

FINAIIzAEÃO

Escheichia coli 1,0x101 <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Freitag tôboratórios,
Marual de métodos uiclobiológico8 2023 0X101n025

Cap.2
04t0u2025

Listeiamonocytogenes Ausência
ISO 11290-1:2017 / Freitag LúoÉtórios,
Manual de métodos microbiológicos 2023

Cap.5
03t01t202s 10t01t2025Ausência

Salmoiella spp Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / FÉitâg tôIoratórios,

Manual de métodos micmbiológicos 2023
Câp.4

0310112025 0610112025

Esta.fllococos coagulase
positiva 1,0x101

ISO/IDIS 6888-1:2021 / Freitag
Lúorahirios, Manual de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03t01t2025 05t0u2025<1,0x101

t{oiror. Sn!W-St r.brdr!Ôod5h.1r-M.1 otwfr..nw,,úàtrrÉr, Edbb 2t
Not 02 Lo - Lknlr. ú. ot,/r,§ní,áô,
fiot 03. Or t rulbdo. r.í.,trd..6.,/ilúaãL à .no.ir a,rtÍi,dr- FPR-Tb-1
,tol, u. A,eáM,o.a ÃMo4@.osh.É PR-Íb d ÀD6n4qn / s.a6.i..au.. sôd.4t-eríro., PR-n cn ArÉí'Úã.a ÀlIrqrtÉ. §Eôq PÊLr! ortfM IEG

FPR-ID ír C.d.bd. §r!!d.., FPl.rTbl,,.PLp & rrao*4ú. PF.lbl,IrrtdüteEíúlffi
Noi, 05. A. dúto.,o. uillúo. .túo t . ,@ít o @6 non , dor,.t . ln.'n doâr]. ...,nh.c/d.r.
tlôl,6, a.L tul.tótio.t Én,,tô a ánr,. .'/d.o',.nL uú d,6.,!Lt tut ..,u. .tirnücirr.b c.d. út!.dní,d. ào ilt úFdqM,nt dr.r.
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Dr. Guilherme Freitag

âiu ttlln #'$,tÁ.'r
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dir€tor Téctrico
CRF/SC 6672

assinâturâ digitâ.l

GestoB dê Processos
cRQ/SC 13303449
assinâtura digital

Escheichia coli
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nrurônro DE ENsAro A 129.2025 AlimPt I 1 Rev I
0s rcsultados se aplicam à amostra conforúle rccebidâ.

Rêlaüírio de EDsaio Íeüsado e libêÍàdo poÍ: Josiânê Câdila StêffêÍVcêstoÍâ dê PÍocêssos

Código OÍdêú SeÍviço: A_129.2025
Chaw do autonticaçáo: I5E-5Y8Y-V68

Vedflquê â autenticidâdê deste documeúto no segí.dnte endereço: https://www.íTeitao-com.br

Consulte nossas certjficações e escopo acreditâdo m site: www.fÍêilag.com.br
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Dr. Guilherme Freitag
Dirêtor Técnico
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R§LATORIO DE EN§AIO 158.2025 AIAP I 27

IíiêÍêssado: DLA COMERCIAL DE ÁIIMENTOS LTDA
EnderEçor Sitio Varzea de Fora, S,N
CNPJ: 24.334.945/0001-08

Ctdadê: Iguatu , Ceará
CEP:63.500-970
Forc: (85) 8157-4845

DADOS DO LOCAI DE AMOSTRÁGEM
Pmtocolo: 158.2025 A]AP 1 27

Matrlz: Álimelltos processados

Códtgo de amostra dê clietrtc/ponto de aDoslra.geÃ, 71327.2024
MâTcaI DELICIA
Datâ fâbúcação / tlalldade: 00/00/0000 - 07/042025
TempêratuÍa Aúo5tÍâ [o Í€ceb 20,30C
fipo de Amostra: MÂRGARINA COM SAI MARINHO SABOR MANTIIGA
Anotaçôes Pertltre es: PESO DA AMOSTBA 500,00G
Platro de AmostrageE: A_158/2025
1r Legúslâçáo: IN nq 161, dê 10 dejulho de 2022 - 11. Margadnas e Cremes Vêgêtais - a
(FC) - dados fomecidos pelo clieÀte

Tóc co de Amostragert: Clienter -
Data Amostragem: 0511,212024 - 1000Fc
Ilata Rêcêblmetrto: 02/01/2025
Data de EBissáo do Relatórto: 08/01/2025

Lotet 3244580 2240 S D3

PAILiMETRo r,Écrsr-A.ÇÃo

Escheichia coli <1,ox101UFc/g

Salnonella spp. Ausência 25 g Ausência

Bolorcs e levedurâs <1,0x101uFc/g < 1,0x103 UFC/g

EstaÍllococos coagulase positiva <1,0x101UFC/g

I}ADOS EXTRAS DA QUALIDADE DO ENSAIO

PAxÁMETRo lQ LD VÁIOR LrDO FÂIXÀ DE
TRABAIIIO MÉToDo

DÂTÂ
rNÍcro

DATA
ENALIzÀÇÃo

Escherichio coli 1,0x10r <1,0x101
ISO 16649-2:2001 / Frcitag La.boratórios,
Manual de métodos micIobiológicos 2023

CaP.2
03t0u2025 04t01t2025

Salmonella Êpp Ausência Ausência
ISO 6579-1:2017 / Frêitâg LúoÉúrios,

Manual de métodos micrcbiológicos 2023
Câp.4

03t01/2025 06t01t2025

Bôlôrês ê lê.vêduras 1,0x101 <1,0x101
ISO 21527-1: 2008 / Freitâg LúoÉtódos,
MâÍual de métodos microbiológicos 2023 0310112025

cap,7
08t01/2025

Estâfilococos coagulase
positiva 1,0x101

ISO/FDIS 6888-1,2021 / Freitag
Laboratórios, MôÍua] de métodos

microbiológicos 2023 Cap.3
03/01202s 0510112025

os resultados se apücam à âmosÍa conforme recehida

I'lE or. sltltrv-sardadlt dr.arr$rr. bdúl,/l.,, olllât.rr.lttlá,.atu, EltiÉo Z
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,ire 03. o! €rairar@r ol| rír{a miril.m+í. a.rúrüt rãal|aí,, FPR-Tb-I
,&aa Oa- ÊE úr.,tro. !a Ârr..r.!D!, o,trbrPRIDO§rld..tl|.ry's.ac..RÉiú6$r!adra6r.., ?*.rbon ÀBeqE r.a &rs.6tSt ds PÊrD or2ltÍ..tt6

fPÉrn t29Gir.Ld. âEa.Í:., FPrafb aô Pbp * rnwlli. P*lri,',' ú45tr'. y'útum.
,lo, 0a. a. ínttrodo, udlt&g. ..rao t . ..,xr. an oo,,'§ .r.lor.t . lht,fi,,clo!1L r'',nhú.r,
|Úoà,it âl' adrôóíiô d. 6rí,]lo ê úMt N ú,n íL u@ d.! .!!ríuar.r. . 8r. .slatt.ir.d. co<L..r!i ,a!b no tu ó. fí.{Úg l,t !,{.fit1-

54, r€v 03 Pas.1/2

N&rE, AL ÊLlétlo tô.fiÍ.b d 9d. {Í íüotuàdo Pot lli,Líto. $, 
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tftoí.&.
t&n t . Pq 5&i@ r.qtb qç'ffiÉ.
rí.ü to- Ás trlhrdrçô6.t ü.!triü5,8fià.!3 r.-.rát são.*. rh c.iÚsr.loj!'c@.

Dr. Guilherme Freitag

âin tUm erÂ-'1
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Dirctor Técnico
cRr/sc 6672

assinâturâ digital

Gestom de Processos
cRQ/SC 13303449
assmatula drgitál

RESULTADO u95%

<1,0x10'
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Dcclaraçáo de Conformidade:

O Frêitag Lalomtódos possul como regra de decisào náo considemr a(s) incêÍtêza(s) de mêdição do(s) ensaio(s) na elaborâção da DeclaÉção de ConÍomlidâde
De acordo com a(s) legislaçáo(ões) IN n0 161, de 1q de julho de 2022 - 11. Margarinâs e Creúes Vegetais - a, flca constatado quê o(s) parfunetro(s) ana.lisado(s),
neste rclatório, atendêm aos liúites êstabelecidos Delô(s) )citada(s).
RelahóÍio de EDsaio Ilvisôdo o llt€rado Ior: Matroela Paola AgostiÍli Quaiat /Auriliâr admidstrativc Supervisão

Oódúo Oridêm SêÍvtço: A_158.2025
Cheve dc auteDticação: 95E-5Y8Y-V68

Verifique a auteDticidade destê docu.&ento no seguinte endereço: h@§JâU8&:fueilâgtQD*hl

Consulte nossas certiEcaçõss e oscopo acreditado Ío sitê: www.freitag.com.br

ttot q, satÁ,,f - sffi r,árú./àrt. E ú*rúoi olw-n ú*,:ôt Ed,*2,
lbt oa. La-Ltõl,t d. ats,§ôúéo.
Noú 03, O. t .ú,,do. rt Dbi. í.t tt.Ã.r',,t a.núô.n th.dr. FPR-Tb-154, rêv 03 Pag.2/2
tlob01.'',gdtÉtúdttõ.,§aBê.DraPÍtrü0atr,r..trrrr's&r.i..e6ttLb3ua{.b.,l,A-lUain*É.*'cttÀrl!ffi.r&..!+PÊrDrrrrEr<gl,a,rôrtd.,
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túOztNí-tntu @ô.,W,iffi..dt D.ai.tr ci ur @dt*,,,d& t W N N tu6 ,Ú,,ryÉK ,,r. M n,Í.l L @o@ ü ?oúr.d..!rt 15Í.
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lí.â ro. Ás árlb.rrE?óêd.ü6t{ârsr!.L..br p.rocsmêi- d*. ffier.,orde

Dr. Guilherme Freitag

âiU t^t*lrr, $qrÁ-'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

DirctorTécdco
cRF/SC 6672

assinatura digtal

Gestora de Prccêssos
CRQ/SC 13303449
assiIlatula digital
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Itrtercssado: DLA. COMERCIAL DE ÀIIMENTOS LTDA
E lderDço: Sitio Vaizea de Fora, S/N
CNPJ! 24.334.945/0001-08

Ctdadê: Ignratu , Ceará
CEP:63.500-970
Fotror (85) 8157-4845

DÂJOS DO LOCAI, DE AMOSTRÁGEM
Pmtocolo:159.2025 AIAP 1 28

Matr{z: Alimeúos processados

Código de âúoÉúra de cllonte/porto dê amosarageút 17328.2024
Ponto ADostrÀgêm: - -

MârEa: DELICIA
Data fabricação / yàlldadê: 00/00/0000 - 07/04/2025
TeflpêÍâturà A.Eo3tra tto roceb 20,34C
Tipo de Aúostla: MARGÁ.RINA COM SÁI MARTNHO SABOR MANTEIGA
Anotaçôes PêÍtineates: PESO DA AMOSTRA 500,00G
PlaDo dê Ano6tràgeúi A_159/2025
(FC) - dados fornecidos polo cliente

Técdco dê ÁmostrôgerD: Cliente: -

Data Recebimento: 0210U2025
Data dê Emissão do Relatório: 13/01/2025

Lotê: 3244580 2240 S D3

PARAMETRO R,ESULTADO u95%

Deteminaçâo da Acidez 2,51 g. ác.oléico/1oo g

Deteminação de Lipídeos 86,72 9/1009 ou oÁ

Deteminação de Proteíla 1,01 9/1009 ou %

15,39 g/100g ou %

DÂDOS EXTRÂS DA QUAIIDÁDE DO ENSAIO

PARÁMETRO LQ LD VAIOR IIDO FAIÁ DE
TRÂBALHO MÉ'roDo DATA

rNÍcro
DATA

FINAIJzAçÃo

DetetuiDação da Acidez 2,51
Frêltag láboratódos, Mânuâl de Métodos
Brodatologiâ,2023. Cap.19, seção 19.5, 0910112025

nótodo 19.5.1
0910112025

Determinação de üpídeos
Frcifâg Lúolatórios, Manual de Métodos
Bromatologia,202 3. Cap.l9. seção 19,5,

método 19.5.8
08t01t2025 13t01t2025

Determinação de Proteína 0710112025 09101120251,01

DeteminaÇão de Umidade 15,39
Freitag LúoÉtódos, Matrual de Méiodos
BroÍdâtologiâ,2o23. Cap.19, seção 19.5, 0810112025

método 19.5.3
08t01t2025

lTlbú. 4t. sr.?lt-5Êt àríL.d!od. tunD ffitddríú.úvtâ*i6',E.ir'aD2,
,tôtâ 02. Lo " Ll/,,L d. q*$fí,çto.
rlbl. 0!- O, ,!ruÍrdo. nÍ.rrr{ É.lr'lt Ín.,,,lr a rttoat, .n L.d!, FPR-Tb-1
iloE o4, pr!.árrab.lÁroir.!'cr5 énrb PÉr5EÁro''§r!rs.b..i..rú63óõd8r-fuSCoi ?R'lbgliAtlrc,'l6taÀfut.út.Süü+fFIDr,'Á,roáltln

tF rD rê C.d.a.b âEra.&.. eR-rbüPtudo À!rÍ,{,4.ú. P[LrtÕaro.huiEy'.ú.&m
Noí, 05. A. ll,aúo. üd§ádo. .do .L ..'th @d .cttJl. na.lorrit . lia.mtc&n h tÉa',t dt ,
i,ôL Ot Eda a.raió,ú da gr..io a rd,i.& a.lt rorr,r[! u,rx d.t...hrt rr! ô aüa,rít aà6.ô @ ,!rv.ill* dô a{o d, íat.t,{ ot lnl.,t l.

§lu r,t*Pu *L\r$.,'l
Eng. Química Délis Wolter Hansen

54, rcv 03 Paq.1/2

lrd. rn. Eí.,ir.údllo d. .,,..b ,ô pd.9 ÊiÍúljado roriÍleilo...,r r.tn{r€.À!t Éo
l,(rú, 09. eA sdvra.r,rràsi.m,É
lldío- Ás A'Émçõ6 ra úcÚia* à&.CEP.& cüâÉ li..bdos lbnt .lb.,'ctM'

Dfetor Técnico
cRr/sc 6672

assinatum digital

Gêstorâ de Processos
CRQ/SC 13303449
assinaturâ digit l

Deteminação de Umidade

86,72

Frcitag Lâbolaúrios, Manual de Métodos
B.omatotogia,2023. Cap.19, seçáo 19.1,

método 19.1.5

Os resultados se aplicam à amostra conforme recebida.

Dr. Guilherme Freitag
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Relatórlo de ENaio Í€úsâdo e lúerado por: Manoela Paola Agostini Quaiato/Auxüar administrativo- Supervisão

Código Ordcm Sen'tçor A_159.2025
Chave de autenticação: 95E-5YBY-V68

Vedfique a autenticidade deste documento no sêguinte enderêço: httpsr/www.freitâg.com.br

Consulto nossas ceriificações e escopo acr€ditado no site: www,freitag,com,br
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54. rev 03 Pôo.2/2

Notroa, E L d.$tio.b.nalo.ó pott üt rtE,ú!.kto tot itíto. Ént n nhuí0,,to.,éo
iloh 0r, tF!, arYrFp,úido átÉmÉ.
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Dr. Guilherme Freitag

âiU r.t*lrr. Shrâ,rr
Eng. Química Délis Wolter Hansen

Diretor Técdco
cRt/sc 6672

assrnatura ügital

Gestora de Pmcessos
CRQ/SC 13303449
assinatura digitâl
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